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GRANDI VINI E DISTILLATI DAL 1966



I1 12 settembre 1966 Nicola Sarzi Amade si sposa. Lo stesso giorno da vita alla sua
impresa. Un inizio che racconta molto di cio che sarebbe venuto dopo: una storia in cui
lavoro, passione e vita familiare non sono mai stati cose separate.

Partito dalla bassa mantovana con una profonda conoscenza della terra e del vino,
Nicola ha costruito negli anni un progetto fondato su un principio semplice e rigoroso:
cercare la qualita assoluta, senza compromessi. Con intuito, determinazione e una
straordinaria capacita di creare relazioni durature, ha contribuito a far conoscere in
Italia alcuni dei piu importanti produttori italiani e internazionali, instaurando rapporti
professionali e umani destinati a durare nel tempo.

Fin dall’inizio, al suo fianco, Gabriella. Insieme, i nostri genitori hanno dato forma
aun’azienda che ¢ cresciuta mantenendo intatti i valori delle origini: serieta,
competenza, affidabilita e rispetto per il lavoro dei produttori. Una crescita avvenuta
senza clamore, guidata dalla convinzione che la reputazione si costruisca giorno dopo
giorno, attraverso la qualita delle scelte e la solidita dei rapporti.

Negli anni noi, Claudia e Alessandro Sarzi Amade, abbiamo raccolto il testimone con
naturalezza, condividendo il percorso di nostro padre e contribuendo allo sviluppo
dell’azienda. Oggi guidiamo la societa nel segno della continuita, custodendo un
patrimonio di esperienza costruito in sessant’anni di attivita e guardando al futuro con
lo stesso spirito che ne ha accompagnato gli inizi.

11 21 dicembre 2025 nostro padre ci ha lasciati. La sua eredita vive pero nel lavoro
quotidiano dell’azienda, nelle relazioni costruite nel tempo e in una filosofia che
continua a orientarne ogni scelta. Come amiamo ricordare, il criterio rimane uno solo:
«la qualita dei vini, primo e imprescindibile».

Sessant’anni rappresentano un traguardo importante, ma soprattutto I’occasione per
guardare al percorso compiuto con gratitudine verso tutti coloro che ne hanno fatto
parte: produttori, collaboratori, clienti e amici. Una storia iniziata nel 1966 e che

continua ancora oggi, fedele ai valori che I’hanno resa possibile.

Claudia e Alessandro Sarzi Amade
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VALLE D’AOSTA DOG
PINOT NOIR “VIGNE TZERIAT”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
macerazione sulle bucce - 3 rimontaggi al g. -
affinamento in vasca troncoconica di legno
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VALLEE D'AQSTE

Torvell

VALLE D’AOSTA DOC
TORRETTE

Vitigno: Petit Rouge - Vien De Nus - Fumin
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento acciaio
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VALLE D’AOSTA DOC
FUMIN “VIGNE ROVETTAZ"

Vitigno: Fumin 90% - Syrah 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
diraspate - macerazione sulle bucce
3 rimontaggi al g. - affinamento legno
grande e acciaio
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VALLE D’AOSTA DOC TORRETTE
SUPERIORE “VIGNE ROVETTAZ”

Vitigno: Petit rouge - Fumin - Cornalin -
Premetta
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento cemento
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VALLE D’AOSTA DOC
GAMAY

Vitigno: Gamay
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento acciaio
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VALLE D’AOSTA DOC DONNAS

Vitigno: Nebbiolo Picotendro
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
leggero appassimento naturale-diraspatura
e macerazione con le bucce per 14/16
giorni con follature- affinamento 15 mesi in
tonneaux di 500 litri
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VALLE D’AOSTA DOC
PETITE ARVINE “VIGNE ROVETTAZ”

Vitigno: Petite Arvine
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pied de cuve
indigeno - 6 mesi acciaio “sur lies” e 6 mesi
barrique

VALLE D’AOSTA DOC
FORCE 1968

Vitigno: Uve bianche internazionali
Tipo di vino: charmat bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti indigeni
- affinamento in acciaio per 2/3 mesi su
fecce - presa di spuma in autoclave

VALLE D’AOSTA DO
CHARDONNAY “|B;IEOVIN DE MICHEL”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti selezionati
in barrique “sur lies” - affinamento in
barrique per 12 mesi
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VALLE D’AOSTA DOC PETITE ARVINE
“LES FRERES”

Vitigno: Petite Arvine
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
pressatura con uva intera - fermentazione in
barrique- affinamento 24 mesi in botti legno da
300 litri
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VALLE D’AOSTA DOC
CHARDONNAY

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pied de
cuve indigeno - affinamento in acciaio con
battonnage
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CHARDONNAY LANGHE DOC
“BUSSIADOR”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in barrique - affinamento in barrique usate per
24 mesi

2012

50

HAROLO

CICALA

BAROLO BUSSIA DOCG
“CICALA”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 30 giorni - affinamento
legno grande
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BARBERA D’ALBA DOC
“CONCA TRE PILE”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 8/10 giorni -
affinamento acciaio per 12 mesi e barrique per
12 mesi
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BAROLO BUSSIA DOCG
“ROMIRASCO”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 30 giorni -
affinamento legno grande
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LANGHE NEBBIOLO DOC
“IL FAVOT”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 6/8 giorni -

affinamento acciaio per 12 mesi e barrique per

12 mesi

~ER
QEERE,
2008

20

BAROLO

CRAN BUSSIS
WIDERI ALDO CONTERN

Ade

BAROLO DOCG RISERVA
“GRANBUSSIA”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 30 giorni -
affinamento legno grande



AZIENDA AGRICOLA ELVI0 COGNO

NOVELLO (CN)

Elvio Cogno da affermato produttore di grandi Barolo con 1’azienda
Marcarini, decide di mettersi in proprio a Novello, comprando Cascina
Nuova, ’attuale azienda.

Oggi I’azienda ¢ condotta dalla figlia Nadia e dal genero Valter Fissore ma la
filosofia ¢ rimasta quella del fondatore: attaccamento e rispetto del territorio
d’origine, rigore in vigna ed in cantina (a breve arrivera la certificazione
biologica), vini classici e di grande personalita. Cogno possiede ben 11,5
ettari in localita Ravera del quale ¢ il produttore piu rappresentativo sia per
dimensioni che per qualita.

Lo stile produttivo ¢ fondato sulla vinificazione tradizionale con
fermentazioni lunghe e spontanee, estrazioni lente con un utilizzo oculato
del cappello sommerso ed ovviamente botti grandi per I’affinamento.

Da una ventina di anni Valter Fissore si sta dedicando al bianco aziendale,
Nascetta, con risultati assolutamente sorprendenti.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Nadia Cogno e Valter Fissore
Produzione annua: 120.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Sostenibile
Enologo: Valter Fissore
Ettari vitati: 17 ha

Anno di fondazione: 1990
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ANAS-CETTA DOLCETTO D'ALBA SARBERA S
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NASCETTA DEL COMUNE DI NOVELLO DOLCETTO D’ALBA DOC BARBERA D’ALBA DOC
LANGHE DOC “ANAS-CETTA” “MANDORLO” “BRICCO DEI MERLI”
Vitigno: Nascetta Vitigno: Dolcetto Vitigno: Barbera
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 6 mesi acciaio sui lieviti e acciaio - affinamento 8 mesi acciaio in acciaio con rimontaggio automatico -
3 mesi in legno da 15 hl affinamento 12 mesi legno grande
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NEBBIOLO LANGHE DOC BARBERA D’ALBA DOC BARBARESCO DOCG
“MONTEGRILLI” “PRE-PHYLLOXERA” “BORDINI”
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Barbera Vitis Vinifera Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia)
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 8 mesi acciaio in acciaio con rimontaggio automatico - in acciaio, macerazione 20 giorni cappello

affinamento 12 mesi legno grande sommerso - affinamento 12 mesi legno grande
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CASCINA NUOVA
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BAROLO DOCG BAROLO DOCG
“CASCINA NUQVA” “RAVERA”
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia e Michet)
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con rimontaggio automatico - in acciaio, macerazione 30 giorni cappello
affinamento 24 mesi legno grande sommerso - affinamento 24 mesi legno da 30 hl

BAHOLO
RAVERA
VIGNA ELENA’
00

BAROLO DOCG BAROLO DOCG
RAVERA “BRICCO PERNICE” RAVERA RISERVA “VIGNA ELENA”
Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia) Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Rosé)
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, macerazione 30 giorni cappello in acciaio, macerazione 30 giorni cappello

sommerso - affinamento 30 mesi legno da 30 hi sommerso - affinamento 36 mesi legno da 50 hl
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ROERO ARNEIS DOCG “ELISA”

BARBERA D’ALBA DOC BARBERA D’ALBA DOC
“CAMPOLIVE” “SERRA”
] V_itigno: Arneis Vitigno: Barbera Vitigno: Barbera
___Tipodivino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione e
_con leggera macerazione di 2 giorni- macerazione in vasche verticali - affinamento
affinamento 6 mesi sui lieviti in legno grande

Vinificazione e affinamento: fermentazione e
macerazione in vasche verticali - affinamento
12 mesi legno grande

18 mesi legno grande
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NEBBIOLO LANGHE DOC NEBBIOLO D’ALBA DOC BARBARESCO DOCG
“STARDA “CAVEJA “SERRABOELLA”
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 18 mesi legno grande sommerso - affinamento 18 mesi legno grande

e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 20 mesi legno grande
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BARBARESCO

RAGOTLLA

PAITIN

BARBARESCO DOCG
“SORI PAITIN®

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 24 mesi legno grande

SERRA

BARBERA D'ALBA

PAITIN®..

BARBERA D’ALBA DOC
“SERRA”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
macerazione in vasche verticali - affinamento
12 mesi legno grande
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PATTIN

BARBARESCO RISERVA
VECCHIE VIGNE DOCG “SORI PAITIN”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 36 mesi legno grande

BARBARESCO ALBESANI

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 36 mesi legno grande

BARBARESCO DOCG
“BASARIN”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 20 mesi in legno
grande
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GAVIDOCG DITASSAROLO
“FORNACI”

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice per ottenere mosto fiore - lunga
e lenta fermentazione fino a 20 giorni in
acciaio - affinamento in acciaio per 3 mesi

GAVI DOCG DI GAVI VIGNA VECCHIA
“ROVERET0”

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
bassa temperatura - lunga fermentazione fino
a 20 giorni in acciaio - affinamento in acciaio
per 12 mesi

GAVIDO
“ROLONA"

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice per ottenere mosto fiore - lunga e lenta
fermentazione fino a 20 giorni in acciaio -
affinamento in acciaio per 3 mesi

GAVI DOCG DI'GAVI - METODO CLASSICO BRUT
IIARDEH

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - presa di spuma per 18 mesi
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ACORNERO

ACORNERO
ACORNERD | |
COLLI TORTONESI DOC “DERTHONA” BARBERA DEL MONFERRATO DOC BARBERA DEL MONFERRATO DOC
TIMORASSO SUPERIORE RISERVA “CIMA” SUPERIORE “BRICCO BATTISTA”
Vitigno: Timorasso Vitigno: Barbera Vitigno: Barbera
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in
soffice delle uve - fermentazione in acciaio tonneau con lieviti indigeni cappello sommerso - tonneau con cappello sommerso - affinamento
-Affianmento in acciaio e 2 anni di bottiglia affinamento tonneau 36 mesi 24 mesi tonneau
9 /”/}/” LA M “.\"'/‘\'-CC"I‘KM‘A . "j"/-{:{%e.m:‘
NCORNERO ACORNERO J NCORNERO
BARBERA DEL MONFERRATO DOC BARBERA DEL MONFERRATO DOC GRIGNOLINO DEL MONFERRATO CASALESE DOC
“GIULIN" “LAMATTACCHIONA” “BRICCO DEL BOSCO”
Vitigno: Barbera Vitigno: Barbera Vitigno: Grignolino
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso vivace Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione e Vinificazione e affinamento: fermentazione e
in tonneau con cappello sommerso - vinificazione in acciaio vinificazione in acciaio

affinamento 12 mesi tonneau e acciaio
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BRICCO DI BOSO0

VEORNERD

GRIGNOLINO DEL MONFERRATO CASALESE DOC
VIGNE VECCHIE "BRICCO DEL BOSCO”

Vitigno: Grignolino
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di
40 giorni a contatto con le bucce - affinamento
30 mesi tonneau

Lac Besnasding.

ACORNERO

MONFERRATO DOC FREISA
"LA BERNARDINA”

Vitigno: Freisa
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
vinificazione in acciaio

MALVASIA DOLCE CASORZ0 DOC
"BRIGANTINO”

Vitigno: Malvasia di Casorzo
Tipo di vino: rosso vivace dolce
Vinificazione e affinamento: breve
fermentazione di 3/4 giorni - no malolattica
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GATTINARA DOCG

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento con lieviti indigeni - macerazione sulle
bucce 20 gg. - affinamento legno grande 36 mesi
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GATTINARA DOCG
“VIGNETO LE CASTELLE”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento con lieviti indigeni - macerazione sulle
bucce 20 gg. - affinamento tonneaux, barriques
e legno grande 36 mesi

GATTINARA i

2012

GATTINARA DOCG
“VIGNETO 0SSO SAN GRATO”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento con lieviti indigeni - macerazione
sulle bucce 20 gg. - affinamento legno grande
36 mesi

23
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GATTINARA DOCG
“VIGNETO SAN FRANCESCO”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in cemento con lieviti indigeni -
macerazione sulle bucce 20 gg. - affinamento
tonneaux e legno grande 36 mesi
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COLLINE NOVARESI DOC
“MORENICO”

Vitigno: Nebbiolo 60% - Vespolina 20% -
Bonarda 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio

NEBBIOLO COLLINE NOVARESI DOC
“VALPLAZZA’

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio
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VESPOLINA

VESPOLINA COLLINE NOVARESI DOC
“RONCO AL MASO”

Vitigno: Vespolina
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio

GHEMME DOCG
“CHIOSO DEI POMI”

Vitigno: Nebbiolo 85% - Vespolina 15%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 36 mesi legno grande

GHEMME RISERVA DOCG
“COSTA DEL SALMINO”

Vitigno: Nebbiolo 90% - Vespolina 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 42 mesi legno grande

25
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VINO ROSSO
“PRAMARTEL’

Vitigno: Nebbiolo 70% - Croatina 20% -
Vespolina 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
12 giorni macerazione - affinamento acciaio e

legno grande per 20 mesi

-
2014
lr dedve - Sedt
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NEBBIOLO COSTA DELLA SESIA DOC

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
20 giorni macerazione - affinamento tonneau
per 18 mesi

BRAMATERRA DOC

Vitigno: Nebbiolo 70% - Croatina 20% -
Vespolina 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
fermentazione in tini vetrificati - affinamento 30
mesi legno grande

2]
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CHARDONNAY ALPI RETICHE IGT ROSSO DI VALTELLINADOC VALTELLINA SUPERIORE DOCG
INFERNO RISERVA
Vitigno: Chardonnay Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: macerazione Vinificazione e affinamento: macerazione di 5
barrique sulle fecce - di 5 giorni sulle bucce - affinamento 36 mesi giorni sulle bucce - affinamento 8 mesi barrique
affinamento 5 mesi barrique legno grande e 30 mesi legno grande

29

VALTELLINA SUPERIORE DOCG VALTELLINA SUPERIORE DOCG SFORZATO VALTELLINA DOCG
GRUMELLO RISERVA SASSELLA RISERVA
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di 5 Vinificazione e affinamento: macerazione di 5 Vinificazione e affinamento: appassimento per
giorni sulle bucce - affinamento 6 mesi barrique giorni sulle bucce - affinamento 6 mesi barrique 3 mesi - macerazione di 10 gg sulle bucce -

e 30 mesi legno grande € 30 mesi legno grande affinamento 8 mesi barrique e 24 mesi legno grande



Sirsieone

WLl

“PASSIONE” ALPI RETICHE IGT

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento
di 3 mesi sui graticci - fermentazione in legno
grande-3 giorni di macerazione a freddo-
affinamento 12 mesi barrique e 36 legno grande
30 di castagno

NUMERO UNO

N°1 - NUMERQ UNO ALPI RETICHE IGT

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento per
3 mesi - macerazione di 12 giorni sulle bucce -
affinamento 24 mesi barrique

“CINQUANTA/50”
TERRAZZE RETICHE DI SONDRIO 1GT

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento per
3 mesi - macerazione di 10 giorni sulle bucce -
affinamento 60 mesi legno grande

“VIVO” SFORZATO DI VALTELLINA DOCG

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento
di 3 mesi sui graticci - fermentazione e
macerazione per infusione in legno grande-
affinamento 12 mesi tonneaux di 500 litri e
bottiglia
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FRANCIACORTA DOCG
BRUT

Vitigno: Chardonnay 60% - Pinot nero 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di
spuma e permanenza sui lieviti per 30 mesi

FRANCIACORTA DOCG
ROSE BRUT

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di

spuma e permanenza sui lieviti per 36 mesi

FRANCIACORTA DOCG
BRUT SATEN

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di

spuma e permanenza sui lieviti per 36 mesi

FRANCIACORTA DOCG MILLESIMATO
DOSAGGIO ZERO

Vitigno: Pinot noir 60% - Chardonnay 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio per 9 mesi pitl 6 mesi barrique-presa
di spuma e permanenza sui lieviti 60 mesi

33
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BIANCO VERONESE IGT
“BIANCO DEL CASAL”

Vitigno: Garganega 50% - Trebbiao 50%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
e macerazione di 6 ore - fermentazione e
affinamento barrique di 2° e 3° passaggio per
6 mesi

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC
“CASALVEGRI”

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento legno da 30 hl per 18 mesi

VALPOLICELLA CLASSICO DOC

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - 10 giorni di
macerazione - affinamento 3 mesi acciaio

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC
“CASALVEGRI - DECENNALE”

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento legno da 30 hl per 10 anni

VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE
"MALAVOGLIA®

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio -rifermentazione su bucce di Amarone e
Recioto-affinamento legno da 30 hl per 18 mesi

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -

Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento
in cassetta fino a gennaio - fermentazione in

acciaio -affinamento legno da 30 hl per 36 mesi



AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO

“RAVAZZOL" : RISERVA “RAVAZZOL
Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% - . Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10% Rondinella & Molinara 10%

Tipo di vino: rosso : Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento : Vinificazione e affinamento: appassimento in
in cassetta fino a gennaio - fermentazione in . cassetta fino a gennaio - fermentazione in legno

acciaio -affinamento legno da 30 hl per 42 mesi da 50 hl-affinamento legno nuovo da 30 hl
per 8 anni

RECIOTO DELLAVALPOLICELLA CLASSICO DOCG

“LE TORDARE”
Vitigno: Corvinone Vitigno: 70% Corvina-20% Rondinella-10%
Tipo di vino: rosso fermo Corvinone
Vinificazione e affinamento: fermentazione Tipo di vino: rosso fermo dolce
con i raspi in tini legno da 1000 litri a cappello Vinificazione e affinamento: appassimento
aperto- affinamento nei medesimi contenitori in cassette per 4/5 mesi - fermentazione
chiusi per 20 mesi in acciaio con macerazione di 20 giorni-

affinamento 24 mesi in barrique
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PROSECCO ROSE TREVISO DOC
SPUMANTE BRUT

Vitigno: Glera 90%-Pinot nero 10%
Tipo di vino: metodo Charmat rosato
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
ligviti in autoclave per almeno 2 mesi

VEROne s

SORFY

|

ORELLE HRONCA

“[’OVEST" PROSECCO DI VALDOBBIADENE
SUPERIORE DOCG SPUMANTE EXTRA DRY

Vitigno: Glera 95%-Biainchetta e Perera 5%
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura soffice
e fermentazione in acciaio -Sosta sui lieviti in
autoclave per almeno 4 mesi

“MODI” PROSECCO TREVISO DOC
SPUMANTE BRUT

Vitigno: Glera
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 4 mesi

SORELLE BRONCA

“PARTICELLA 232" RIVE DI FARRO PROSECCO Dl
VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG SPUMANTE
EXTRA BRUT

Vitigno: Glera 95%-Biainchetta e Perera 5%
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 6 mesi

ORELLE BRONC/

“L'EST” PROSECCO DI VALDOBBIADENE
SUPERIORE DOCG SPUMANTE BRUT

Vitigno: Glera 95%-Biainchetta e Perera 5%
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 4 mesi

“PARTICELLA 181” RIVE DI RUA PROSECCO DI
VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG SPUMANTE
BRUT
Vitigno: Glera
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura di

uva intera e débourbage per 2 settimane-Sosta

sui lieviti in autoclave per almeno 8 mesi-
Decantazione statica
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“PARTICELLA 68" RIVE DI COLBERTALDO
PROSECCO DI VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG
SPUMANTE BRUT

Vitigno: Glera 90%-Biainchetta e Perera 10%
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 6 mesi

Ardesco

Vitigno: Merlot-Cabernet franc-Cabernet
sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce per due settimane - fermentazione
malolattica e affinamento per almeno 1 anno in
barrique

R

ceccccce

e0cccccccccccccccccccccce

ceccccce

Del_ico

“DELICO” COLLI DI CONEGLIANO DOCG

Vitigno: Manzoni bianco -Pinot bianco-Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura
sequenziale di uva intera - fermentazione 30%
barrique 70% acciaio per 12 mesi- affinamento
in bottiglia

1:

SerBele

“SERBELE” COLLI DI CONEGLIANO RIERVA DOCG

Vitigno: Merlot-Cabernet franc-Cabernet
sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce per due settimane - fermentazione
malolattica e affinamento per almeno 2 anni in
barrique

R
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SOAVE CLASSICO DOCG “ROCHETTO”

Vitigno: Garganega 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi acciaio sui lieviti

- 12 mesi di bottiglia

SOAVE DOC “ALBARE”

Vitigno: Garganega 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento 12 mesi acciaio sui
lieviti - 12 mesi di bottiglia
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LIQUORE AMARETTO

LIQUORE BITTER

QUORI

:: ;O'J"J' b

LIQUORE ALCHERMES

LIQUORE AL CAFFE

4

ﬂ, =
2
AMARO

LIQUORE AMARO
“900”

LIQUORE CEDRO
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LIQUORE CERTOSA

LIQUORE FERNET

@000 ccsccccccsscccsccccccsscccsccs0co0 e

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LIQUORE CHERRY

LIQUORE IL CORDIALE

@000 ccsccccccsscccsccccccsscccsccs0co0 e

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LIQUORE DOPPIO KUMMEL

LIQUORE IL ROSOLIO



LIQUORE LA CHINA
DI CARLOTTO

LIQUORE RABARBARO

® 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LIQUORE MANDORLA AMARA

LIQUORE SAMBUCA

® 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LIQUORE MARASCHINO

LIQUORE ZABAIONE
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GARLOTTO

LIQUORE FIOR D’AGNO

GRAPPA DI PURA VINACCIA



CANTINA ROTALIANA
NEZZOLOMBARDO (T

Rotaliana € la Cantina Sociale di Mezzolombardo, collocata al centro
della Piana Rotaliana, campo alluvionale di origine glaciale sul confine fra
Trentino ed Alto Adige, zona ideale per la coltura del Teroldego Rotaliano.

Le botti del <700 e dell’800 ancora presenti in Cantina testimoniano una
lunga e considerevole storia nella custodia del proprio territorio agricolo e
nella valorizzazione delle varieta autoctone. Per la sua storia, la sua serieta,
la collocazione dei suoi vigneti nelle aree migliori e la sua importanza nella
valorizzazione del Teroldego Rotaliano, Rotaliana ¢ considerata una vera

e propria istituzione. Oltre ai terreni in Piana Rotaliana, dove si coltivano
Teroldego Rotaliano, Lagrein e Pinot Grigio, i conferitori della Cantina
crescono anche storici vigneti sulle ripide colline dolomitiche, fino a 800
m. s.l.m. dove vengono coltivati Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero,
Gewlirztraminer ¢ Miiller Thurgau, oltre che per la produzione di spumanti
Trentodoc di montagna.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Cantina Rotaliana di Mezzolombardo
Produzione annua: 850.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: convenzionale
Enologo: Leonardo Pilati
Ettari vitati: 410 ha

Anno di fondazione: 1931




TRENTO DOC R EXTRA BRUT

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - almeno 20 mesi sui lieviti

TEROLDEGO ROTALIANO DOC ETICHETTA ROSSA

Vitigno: Teroldego
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio

TRENTO DOC R RISERVA TRENTO DOC R ROSE

Vitigno: Chardonnay 75% - Pinot nero 25%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e barrique - 80 mesi sui lieviti

Vitigno: Pinot nero-Chardonnay
Tipo di vino: Metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio -Presa di spuma di 30/36 mesi-
affinamento in bottiglia di 3/6 mesi dopo la
sboccatura

51

TEROLDEGO
ROTALIANC
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TEROLDEGO ROTALIANO DOC RISERVA TEROLDEGO ROTALIANO DOC

“CLESURAE”

Vitigno: Teroldego
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 24 mesi barrique

Vitigno: Teroldego
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini rovere - affinamento 24 mesi barrique nuove



TRENTINO DOC LAGREIN ROSSO

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio

52
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TRENTINO DOC MULLER THURGAU

Vitigno: Miiller Thurgau
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciao sui lieviti - affinamento acciaio

a[;‘{ (} l‘é ("‘

TRENTINO DOC LAGREIN ROSSO
“COR-TVTA"

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 24 mesi barrique

TRENTINO DOC PINOT BIANCO

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciao - permanenza sui lieviti per 4 mesi -
affinamento acciaio

FINOT NEROD
RENTINO

N A

TRENTINO DOC PINOT NERO

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione tini
rovere - macerazione di 4 giorni - affinamento 8
mesi barrique usate

TRENTINO DOC GEWURZTRAMINER

Vitigno: Gew(rztraminer
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione a freddo sulle bucce -
affinamento acciaio sui lieviti



DISTILLERIA GIOVANNI POLI & Fl6L

SAN MASSENZA DI VEZZANO (TN)

Santa Massenza, in provincia di Trento, ¢ il paese simbolo della grappa
artigianale che, fino agli anni ’80, accoglieva ben 13 distillerie storiche.
L’azienda Giovanni Poli ¢ una delle poche superstiti a portare avanti la
tradizione centenaria dell’arte distillatoria innalzando la grappa, che prima degli
anni *70 era considerata un prodotto poco pregiato, ad eccellenza territoriale.

Grazie agli insegnamenti dell’antenato Antonio Poli e all’intuizione di un
gruppo di colleghi distillatori pionieri dell’innovazione, negli anni vengono
ottimizzate le tecniche di cottura delle vinacce — quelle usate per recuperare i
vapori pregni di alcool — cosi da ottenere grappe sempre piu sane € pure.

E in questo contesto che il ramiere trentino Tullio Zadra progetta I’alambicco
discontinuo a bagnomaria, sistema che permette di salvaguardare le potenzialita
intrinseche delle vinacce, mantenendo le essenze e fragranze naturali dei distillati.

La produzione della distilleria, che trova nella grappa la massima
espressione, spazia dal vin santo — meritevole di menzione il Vino Santo
Trentino Passito di Nosiola divenuto presidio Slow Food - all’acquavite.

Tutti ottenuti da vigneti autoctoni di proprieta situati in Valle dei Laghi,
coltivati con metodi naturali secondo criteri di una agricoltura sostenibile,
vinificati con cura e affinati per esaltarne tutte le caratteristiche peculiari.




GRAPPA DI VIN SANTO

GRAPPA DI MOSCATO
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GRAPPA AMARA
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GRAPPA SANTA MASSENZA
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GRAPPA DI TEROLDEGO

LIQUORE DI GEMME DI MUGO



LIQUORE DI NOCINO

ACQUAVITE DI MELE COTOGNE

ACQUANITE
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ACQUAVITE DI GENZIANA
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VINI TALIANI/TRENTING-ALTO ADIGE




VIGNETI DELLE DOLOMITI 1GT
“CUVEE ELISA”

Vitigno: Sauvignon-Pinot grigio-Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage
e affinamento su fecce fini

ALTO-ADIGE DOC PINOT BLANC
“LEOPOLDINE”

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
80% inox e 20% tonneau e barrique -
affinamento sulle fecce fini per 12 mesi

#

| Sall

Vign
lanc

ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON BLANC

Vitigno: Sauvignon bianco

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage

e affinamento su fecce fini

ALTO-ADIGE DOC CHARDONNAY DOC
“MAREI”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
50% inox e 50% tonneau e barrique -
affinamento sulle fecce fini per 12 mesi

ALTO-ADIGE DOC GEWURZTRAMINER

Vitigno: Gew(irztraminer
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage
e affinamento su fecce fini

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT
“CUVEE RENIER”

Vitigno: Lagrein-Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
completa - fermentazione in acciaio -
affinamento acciaio e barrique per 12 mesi
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ALTO-ADIGE DOC PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione 5 giorni a freddo -
fermentazione e malolattica in inox
- affinamento barrique e tonneau
12 mesi

i

C -n:sl('l

Bische

KALTE

LAGO DI CALDARO CLASSICO
SUPERIORE DOC “VIGNA
BISCHOFLEITEN”

Vitigno: Schiava
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura completa e macerazione
uve - fermentazione e malolattica
in acciaio - affinamento acciaio e
tonneau per 6 mesi

ALTO-ADIGE DOC PINOT NOIR
“KARAL”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione 5 giorni a freddo -
fermentazione e malolattica in inox
- affinamento barrique e tonneau 12
mesi (20% nuovi)

¢

Caste

Nuss

ALTO-ADIGE DOC MERLOT
“RISERVA - NUSSLEITEIN”

Vitigno: Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura completa e macerazione
uve - fermentazione e affinamento in
barrique nuove per 18 mesi

ALTO-ADIGE DOC LAGREIN

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura completa e macerazione
uve - fermentazione in acciaio -
affinamento acciaio e barrique per
12 mesi

ALTO-ADIGE DOC MOSCATO ROSA

VENDEMMIA TARDIVA

Vitigno: Moscato rosa
Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento:

diraspatura completa e macerazione

uve - fermentazione e affinamento
in acciaio

ALTO-ADIGE DOG MERLOT
“RISERVA”

Vitigno: Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura completa e macerazione
uve - fermentazione e malolattica in
acciaio - barrique (nuove 30%) per
12 mesi
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VINI TALIANI/TRENTING-ALTO ADIGE




ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON BLANC ALTO-ADIGE DOC MERLOT “FIHL”

“VOGLAR”
_ Vitigno: Sauvignon Vitigno: Merlot-Cabernet Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: diraspatura,
¢ affinamento in grandi botti di acacia - macerazione, fermentazione e malolattica in
batonnage senza malolattica - permanenza inox - affinamento barrique 1° e 2° passaggio -
sulle fecce fine per 8 mesi 4 mesi in cemento

63

juGum

ALTO-ADIGE DOC MERLOT-CABERNET ALTO-ADIGE DOC CABERNET
SAUVIGNON “luGUMm” SAUVIGNON “213”
Vitigno: Merlot-Cabernet Sauvignon Vitigno: Cabernet Sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: diraspatura
in tini aperti - malolattica e affinamento in - fermentazione in tino aperto per effettuare
barrique 1°,2° e 3° passaggio - 36 mesi di pigeage 2 volte al giorno - affinamento in

bottiglia barrique 12 mesi
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VINI TALIANI/TRENTING-ALTO ADIGE




ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC SYLVANER

Vitigno: Sylvaner
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica

ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC
GRUNER VELTLINER

Vitigno: Griiner Veltiner
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica

ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC RIESLING
“KAITON"

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica

ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC
GEWURZTRAMINER

Vitigno: Gewtirztraminer
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica
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ALTO-ADIGE DOC PINOT BIANCO ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON ALTO-ADIGE DOC GEWURZTRAMINER
“VERENA “KAROLINA" “STEPHANIE”
Vitigno: Pinot bianco Vitigno: Sauvignon Vitigno: GewUrztraminer
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione e Vinificazione e affinamento: fermentazione e
acciaio 25% e legno grande 75% - affinamento affinamento per 6 mesi in acciaio 65%, legno affinamento in acciaio per 6 mesi
in acciaio sui lieviti per 6 mesi grande 25%, tonneau 10%
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ALTO-ADIGE DOC LAGO CALDARO ALTO-ADIGE DOC LAGREIN ALTO-ADIGE DOC CHARDONNAY
“ALEXANDER” “SEPP” MAGDALENA
Vitigno: Schiava Vitigno: Lagrein i Vltlgng: Chgrdonnay
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo ~Tipodivino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura Vinificazione e affinamento: diraspatura - Vinificazione e affinamento: fermentazione ed
- fermentazione in acciaio e legno (50 e 50) - fermentazione in acciaio - affinamento barrique affinamento in barrique 75%
affinamento legno grande per 70% e acciaio 50% nuove e 50% usate per 6 mesi e legno grande 25%

30% per 6 mesi
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COLLI PIACENTINI DOC
ORTRUGO VIVACE “TERRAFIABA”

Vitigno: Malvasia 40% - Ortrugo 40%
- Trebbiano 20%

Tipo di vino: bianco frizzante
Vinificazione e affinamento:
fermentazione a 18° - presa di spuma
in autoclave

COLLI PIAGENTINI DOC
GUTTURNIO SUPERIORE
“TERRE DELLA TOSA"

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione di 6 giorni sulle bucce
- 6 mesi di affinamento sui lieviti -
nessuna aggiunta di solfiti

COLLI PIACENTINI DOC
SAUVIGNON

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
pressatura a grappoli interi -
affinamento in acciaio sulle fecce per
7 mesi con batonnages

COLLI PIACENTINI DOC
MALVASIA “SORRISO DI CIELO”

Vitigno: Malvasia di Candia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
pressatura a grappoli interi -
affinamento in acciaio sulle fecce per
5 mesi con batonnages

COLLI PIACENTINI DOC
GUTTURNIO FRIZZANTE “TERRAFIABA

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso frizzante
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce per 6 giorni -
presa spuma in autoclave
- 5 settimane sur lie

COLLI PIACENTINI DOC
GUTTURNIO SUPERIORE
“VIGNAMORELLO”

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce 15 giorni -
affinamento 6 mesi barrique

COLLI PIACENTINI DOC
CABERNET SAUVIGNON
“LUNA SELVATICA"

Vitigno: Cabernet Sauvignon 90% -
Merlot 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione 15 giorni sulle bucce -
affinamento 2 anni in barrique nuove

COLLI PIACENTINI DOC
MALVASIA PASSITO “L'ORA FELICE”

Vitigno: Malvasia di Candia
Tipo di vino: passito bianco
Vinificazione e affinamento: leggero
appassimento - pressatura a grappoli
interi - refrigerazione per interrompere
la fermentazione
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ZERBINA

“POGGIO VICCHIO” ROMAGNA DOC SANGIOVESE
MARZENO

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con macerazione di 10/12 giorni-
affinamento in acciaio per 6 mesi

ALBANA SECCO DOCG
ROMAGNA “BIANCO DI CEPARANO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento cemento sulle fecce
per 6 mesi

SANGIOVESE SUPERIORE DOC
ROMAGNA RISERVA
“TORRE DI CEPARANO”

Vitigno: Sangiovese 90% - Merlot 8 %-
Ancellotta 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barrique usate e tonneaux

RAVENNA BIANCO IGT
“TERGENO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio e cemento

7

NARZIENO

@

ZERBINA %
> X

RAVENNA IGT
“MARZIENO”

Vitigno: Sangiovese 60% - Cabernet 20% - Merlot
e Syrah 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
tonneaux e acciaio - affinamento barrique nuove
(20%) e usate
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SANGIOVESE ROMAGNA DOC
RISERVA MARZENO “MONOGRAFIA”

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con macerazione di 15 giorni in tonneaux -
affinamento in tonneaux per 12 mesi

ALBANA DOCG
PASSITO ROMAGNA “SCACCOMATTO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve da
vendemmia tardiva botritizzate - vinificazione
acciaio e barrique

METRANORL

VAR

#

FALYORIA
ZERBINA d
e 2

ALBANA DOCG

S ar TG PASSITO ROMAGNA “ARROCCO”

ROMAGNA - MARZENO “PIETRAMORA”

Vitigno: Albana

Vitigno: Sangiovese . e ! )
Tipo di vino: bianco passito

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
vinificazione in tonneaux e acciaio -
affinamento barrique nuove (20%) e
usate

barrique - affinamento cemento

ALBANA DOCG
PASSITO ROMAGNA “AR”

GRAPPA DI ALBANA INVECCHIATA
“SCACCOMATTO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve da
vendemmia tardiva botritizzate - vinificazione e
affinamento in vasche acciaio da 100 litri

Vinificazione e affinamento: uve appassite e
da vendemmia tardiva - vinificazione acciaio e
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PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“MONTEFERRATO”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
3° e 4° passaggio per 12 mesi

— p—

MARCHESI PANCRAZI
= =

PiNOT NERO ¥
»

PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“VILLA BAGNOLO”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
1° e 2° passaggio per 18 mesi

_ MARCHESI PANC

PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“VIGNA BARAGAZZA”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: diraspatura
e fermentazione in acciaio - affinamento

barrique 1° e 2° passaggio per 18 mesi

/5
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METODO CLASSICO PAS DOSE
MILLESIMATO BIO

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: spumante metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: vinificato
in Barriques di rovere di Allier per 8 mesi -
permanenza su lieviti per 18 mesi

“CITTO” TOSCANA IGT BIO

Vitigno: Cabernet - Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: acciaio

VOLPAIA

Vermentino

VERMENTINO MAREMMA
TOSCANA BIO

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: acciao

VOLPAIA

CHIANTI CLASSICO DOCG BIO

Vitigno: Sangiovese - Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 12 mesi in botte grande

“CASTELPRILE” VERMENTINO SUPERIORE
MAREMMA TOSCANA BIO

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: barrique e
tonneau di rovere francese usato, con feccia
integrale fino a Maggio, successiva decantazione
ed imbottigliamento

JASTELLO DI

OLPAIA

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG BIO

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 24 mesi in botte grande -
affinamento in bottiglie per 3 mesi
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VOLPAIA

“COLTASSALA” CHIANTI CLASSICO
GRAN SELEZIONE RADDA DOCG 2021 BIO

Vitigno: 95% Sangiovese - 5% Mammolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 18 mesi in barrique e
tonneaux e 6 mesi in bottiglia
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VOL PAIA

“BALIFICO” TOSCANA IGT BIO

Vitigno: 65% Sangiovese - 35% Cabernet
Sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 18 mesi in barrique e
tonneaux e 6 mesi in bottiglia

ACETO DIVINO BIANCO

—_—

VOLPAIA

VIN SANTO DEL CHIANTI CLASSICO DOC

Vitigno: Malvasia e Trebbiano
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: appassimento
fino a dicembre ed affinamento in caratelli per
circa 4 anni

~
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VOLPAI

ACETO DIVINO ROSSO
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“BOLLICINE DI NIKA*
METODO CLASSICO BLANC DE NOIR

Vitigno: Pinot Noir e Liquer d’espedition
realizzato con una base di vino ottenuto da uve
passite al sole delle estreme isole
del sud del Mediterraneo.

Tipo di vino: spumante bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, a seguito della Prise de Mousse
il vino continua il Tirage per 24 mesi nella
cantina d’invecchiamento a 10-11 gradi prima
del dégorgement e dell’aggiunta della Liqueur
d’expedition

Sty

NIKA Y NIKA
] T EL R

£

“NIKA” PASSITO DI PANTELLERIA
DOP

Vitigno: Zibibbo di Pantelleria
Tipo di vino: passito rosso
Vinificazione e affinamento: fine Agosto le
uve sono vendemmiate a mano e appassite al
sole da tre a cinque settimane. Le uve passite
vengono pigiate, diraspate e messe a macerare
insieme al mosto in fermentazione
del raccolto di Settembre
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ARGIANO

i

ROSSO
DOl MONTALCIND
LT SR AR

| . SELLA DEL LECCIO
sor

BRUNELLO DI MONTALCINO
DOCG

R0OSSO DI MONTALCINO
D0C

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce per 20 giorni
in acciaio — affinamento legno grande
per 9 mesi

ROSSO DI MONTALCINO
SELLA DEL LECCIO DOC

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce per 15 giorni
in acciaio — affinamento legno grande
per 18 mesi

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione pre-fermentativa a
freddo — fermentazione in acciaio
e cemento — affinamento legno
grande per 30 mesi poi cemento fino
all'imbottigliamento

23 1ANO

Q
Ext
di O

BIOLOGICO
ITALIANO

OLIO EXTRA VERGINE [TALIANO

“NON CONFUNDITUR”
TOSCANA IGT

SOLENGO TOSCANA IGT

Vitigno: Cabernet sauvignon
Merlot — Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:

15 giorni di macerazione —
fermentazione in acciaio separata per
varieta — affinamento in barrique di
terzo e quarto passaggio e tonneau

Vitigno: Cabernet sauvignon — Merlot —
Petit verdot - Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:

20 giorni di macerazione —
fermentazione in cemento separata
per varieta — affinamento in barrique
nuove 60% e secondo passaggio 40%

ARGIANO

BRUNELLO
DI MONTALCINO

BRUNELLO DI MONTALCINO
“VIGNA DEL SUOLO” DOCG

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:

macerazione pre-fermentativa a
freddo — fermentazione in cemento
— affinamento 12 mesi in botticelle

ovoidali da 12 hl e 12 mesi legno

grande
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BOLGHERI ROSSO DOC
“VARVARA"

Vitigno: Cabernet Sauvignon 60% - Cabernet
Franc 5% - Merlot 15% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione di 20 giorni - affinamento
12 mesi tonneaux e barrique

Z4Hi,

ol
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FASTELLO pr BOLGHER]

zur

2013

BOLGHERI SUPERIORE DOC
“CASTELLO DI BOLGHERI”

Vitigno: Cabernet Sauvignon 70% - Cabernet

Franc 15% - Merlot 15%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e legno - macerazione di 30 giorni -
affinamento 18 mesi tonneaux
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TOSCANAIGT
l(FLOCCOI] "

Vitigno: Sangiovese - Cabernet - Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento legno grande e acciaio
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FONTE PERM

ROMANELLI

“FONTE PERNA” GRECHETTO COLLI MARTANI
DOC

Vitigno: Grechetto
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - permanenza sui lieviti per 4 mesi-
affinamento in acciaio e 2 mesi in bottiglia

JUNELLY )

(APQ DE CASA

MONTEFALED
1.0 ¢

ROMANELLI

“CAPO DE CASA” MONTEFALCO ROSS0 DOC

Vitigno: Sangiovese 65%-Merlot
20%-Sagrantino 15%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce 30/45 giorni e fermentazione in

acciaio - affinamento legno grande per 18 mesi-
Bottiglia per 1 anno

-
y
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RONIANELLE

“LETESE'T NO SPOLETINO'SPOLETO DOC

Vitigno: Trebbiano Spoletino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce 40/50 giorni e fermentazione in
acciaio - affinamento sulle fecce in acciaio per
8 mesi

1 ROMANE

me

NOLINETTA

MARTCIALGD Dot
¥as3e

nISEAVS

ROMANELLI

“MOLINETTA" MONTEFALCO ROSSO RISERVA DOC

Vitigno: Sangiovese 80%-Sagrantino 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione sulle
bucce 45/60 giorni e fermentazione in acciaio -
affinamento legno grande per 18 mesi-Bottiglia
per 1 anno

85



ROMANKY

TERRA

0N T

CUPA

ROMANELL)

86

“TERRA CUPA” MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG

Vitigno: Sagrantino
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce 60 giorni e fermentazione in acciaio
- affinamento barrique e legno grande per 2 anni
- Bottiglia per 1 anno

ANELLT e

m

MEDED

VANTERALES SRERAIG
00SE

ROMANELL!

“MEDEQ"” MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG

Vitigno: Sagrantino
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce 60 giorni e fermentazione in acciaio
- affinamento barrique e legno grande per 2
anni - Bottiglia per 1 anno

COQRE

ROMANELLI

“COCRE” MONTEFALCO SAGRANTINO PASSITO
DOCG

Vitigno: Sagrantino
Tipo di vino: rosso fermo dolce
Vinificazione e affinamento: appassimento
sui graticci - macerazione sulle bucce 60 giorni
e fermentazione in acciaio - affinamento per 37
mesi acciaio e vetro
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TREBBIANO D’ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Trebbiano abruzzese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - fermentazione e affinamento in acciaio
- lieviti indigeni - no malolattica

ITTBERIO

MON EPULCIANS
D AERUZZO!

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio - lieviti indigeni -
malolattica svolta

TIBERIO

PrcoriNg

PECORINO COLLINE PESCARESI IGP

Vitigno: Pecorino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - fermentazione e affinamento in acciaio
- lieviti indigeni - no malolattica

ARCHIVIO
Monmpudrang ll'm"“

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOP
“ARCHIVIO”

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti indigeni - affinamento in
barrique 30% e acciaio 70% per 12 mesi
e 12 mesi di bottiglia

TIBERIO

Crrasuord
ABRUZZO

CERASUOLO D’ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - nessuna pressatura, mosto ottenuto per
caduta - fermentazione e affinamento in acciaio
-ligviti indigeni - no malolattica
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MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 “COLLE VOTA”
DoP

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti indigeni-Malolattica svolta-
affinamento 24 mesi in acciaio e poi bottiglia
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FLORAMI FLORAMI
tndole conlebucee
FALANGHINA CAMPANIA IGP FALANGHINA CAMPANIA IGP
“INDOLE” “CONLEBUCCE”

Vitigno: Falanghina a piede franco Vitigno: Falanghina a piede franco
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti indigeni - macerazione 15 acciaio con lieviti indigeni - macerazione 35

giorni - affinamento 8 mesi sui lieviti in acciaio giorni - affinamento 8 mesi sui lieviti in acciaio
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FIANO DI AVELLINO DOCG FIANO DI AVELLINO DOCG - “RISERVA" FIANO DI'AVELLINO DOCG - “TOGNANO”

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - malolattica parzialmente svolta -
affinamento in acciaio su fecce fini per 10 mesi
acciaio

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - malolattica parzialmente svolta -
affinamento in acciaio su fecce fini per 15 mesi

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - malolattica non svolta - affinamento
in acciaio su fecce fini per 15 mesi
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FIANO DI AVELLINO DOCG [RPINIA DOP AGLIANICO TAURASI DOCG “AURELIA”

“RISERVA NEVRIERA DI SOPRA”
Vitigno: Fiano Vitigno: Aglianico Vitigno: Aglianico
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio (80%) e barrique (20) - malolattica non e macerazione di 15 giorni in acciaio - manolattica in acciaio - affinamento 12 mesi in
svolta - affinamento in acciaio e barrique su affinamento 12 mesi in barrique barrique e 12 mesi in botti grandi di rovere

fecce fini per 8 mesi



MASSERIA BORGO DEI TRULLY
ROSELLE NARUGGID T

Masseria Borgo dei Trulli € un’azienda agricola situata in una delle zone
del Salento piu vocate alla coltivazione della vite, nella fascia compresa

tra Manduria, la costa ionica ed in parte nella provincia di Lecce. Le vigne
si estendono in quattro diverse zone: Roselle, intorno alla cantina, ha terre
rosse sabbiose e argillose, dove sono coltivati principalmente Primitivo,
Fiano, Chardonnay, Malvasia bianca, Sauvignon; Pasano, sempre su terra
rossa ricca di argilla, ¢ dedicata a Primitivo, Negroamaro e Fiano; Pinio,
nella zona della denominazione Salice Salentino, dove si coltiva Negroamaro
e Malvasia nera; e Monaco Mirante, a 150 metri dal Mare Ionio, con terreni
variegati ma principalmente sabbiosi dove si coltiva Primitivo

e Vermentino.Da sempre impegnata nella valorizzazione del territorio

e delle sue produzioni, con particolare attenzione alla tradizione

e all’ambiente, I’azienda ¢ condotta in biologico e conserva nei propri
terreni la biodiversita, coltivando piante da frutto, preservando la macchia
mediterranea, sia ai bordi che all’interno dei vigneti.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Societa agricola Masseria Borgo dei Trulli
Produzione annua: 450-500.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Biologica
Enologo: Alessandro Michelon
Ettari vitati: 55 ha
Anno di fondazione: 2015
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SPUMANTE BRUT METODO CLASSICO VERMENTINO 1GP PUGLIA

MILLESIMATO

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: Metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
pressatura soffice - fermentazione in acciaio
-Presa di spuma per 18 mesi

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
e macerazione sulle loro bucce per 12 ore -
fermentazione in acciaio - affinamento in acciaio
per 3 mesi

“MARETO" IGP PUGLIA “GRAVARA” FIANO IGP PUGLIA
Vitigno: Chardonnay Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura Vinificazione e affinamento: diraspatura e
- fermentazione in barrique-Batonnage pressatura delicata - fermentazione in acciaio -
settimanali- affinamento barrique 30% nuove affinamento in acciaio sui lieviti per 3 mesi

per 5 mesi

“FICHETO” CHARDONNAY 1GP BIANCO PUGLIA

Vitigno: Fiano-Malvasia-Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
- macerazione a freddo (circa 12°C) -
fermentazione in acciaio e barrique per
il 40%- affinamento 60% acciaio e 40%
barrique nuove per 5 mesi

PRIMITIVC
ROSATO

PRIMITIVO ROSATO IGP SALENTO

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: Rosato fermo

Vinificazione e affinamento: Uve diraspate,
pigiate e raffreddate a 10° C- macerazione sulle
bucce per 8 ore-Fermentazioine in acciaio -

affinamento sui lieviti in acciaio per 3 mesi

9%
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SUSUMANIELLD
ROSATC
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“ANANTE” SUSSUMANIELLO ROSATO IGP PUGLIA

Vitigno: Sussumaniello
Tipo di vino: Rosato fermo
Vinificazione e affinamento: Uve diraspate,
pigiate e raffreddate a 10° C- macerazione
sulle bucce per 8 ore-Fermentazioine in acciaio
- affinamento sui lieviti in acciaio € 10% in
barrique

SALICE
SALENTINC

et

SALICE SALENTINO DOP

Vitigno: Negroamaro 90%-Malvasia nera 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento 80% acciaio e 20% tonneau
500 It. per 8 mesi

PRIMITIVO IGP SALENTO

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento in acciaio

“LUCALE” PRIMITIVO IGP PUGLIA -
APPASSIMENTO

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento
con tecnica Giro del picciolo per 50% uve
- fermentazione acciaio con rimontaggi-
affinamento 75% acciaio e 25% barrique per
6 mesi

NEGROANMIARC

ey

NEGROAMARO IGP SALENTO

Vitigno: Negroamaro
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento in acciaio

MANIELLO

“ANANTE” SUSSUMANIELLO IGP PUGLIA

Vitigno: Sussumaniello
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
- fermentazione in acciaio con rimontaggi e
delestage-Malolattica svolta- affinamento 50%
acciaio e 50% barrique per 10 mesi
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PRIMITIVO
DI MANDURIA

“ROSELLE” PRIMITIVO MANDURIA DOP

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con
rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento 40% barrique
nuove e 60% acciaio per 8 mesi

“LIALA” NEGROAMARO IGP SALENTO

SALICE SALENTING
RISERVA

“PINIO” SALICE SALENTINO RISERVA
DOP

Vitigno: Negroamaro 90% - Malvasia
nera 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura - fermentazione in acciaio
con rimontaggi e delestage-Malolattica
svolta- affinamento barrique secondo e
terzo passaggio per 10 mesi

Vitigno: Negroamaro
Tipo di vino: rosso fermo

“DUNA MIRANTE” PRIMITIVO MANDURIA
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“SARACENA™ PRIMITIVO 1GP SALENTO

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:
Leggero appassimento in cassetta -
fermentazione acciaio con rimontaggi

e delestage-Malolattica svolta-

affinamento barrique di primo e secondo
passaggio per 8 mesi

DOP

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo

MIREA

PRINITING T
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’
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“MIREA” PRIMITIVO MANDURIA DOP

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
Leggero appassimento in pianta -
fermentazione acciaio con rimontaggi
e delestage-Malolattica svolta-
affinamento in tonneaux di secondo e
terzo passaggio per 12 mesi

“SIGNOR P PRIMITIVO DI MANDURIA

DOLCE NATURALE DOCG

Vitigno: Primitivo

Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con rimontaggi
e delastage-Malolattica svolta-
affinamento 70% legno grande e 30%
acciaio per 8 mesi

Vinificazione e affinamento:
diraspatura - fermentazione in acciaio
con rimontaggi e delestage-Malolattica
svolta- affinamento barrique nuove per
12 mesi

Tipo di vino: rosso fermo dolce
Vinificazione e affinamento:
Vendemmia tardiva-diraspatura e
pigiatura soffice - fermentazione acciaio
con rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento barrique di secondo
passaggio per 10 mesi
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TENUTA CHIAROMONTE

AGQUIVIVA DELLE FONTI (BA)

L’azienda agricola Tenute Chiaromonte sorge ad Acquaviva

delle Fonti (BA), nel cuore di Gioia del Colle, una zona collinare
equidistante dal mar lonio e dal mar Adriatico. [’azienda si
sviluppa su una superficie vitata di circa 50 ettari con vigneti ad
alberello, la cui eta varia dai 60 agli oltre 100 anni, custoditi per
decenni dalla famiglia Chiaromonte. La svolta in cantina avviene
nel 1998, quando Nicola Chiaromonte decide di abbandonare
1’equitazione per dedicarsi interamente all’attivita di famiglia. E il
suo spirito volitivo ed innovativo cio che lo guida nel suo lavoro e
che lo spinge a cercare sempre il massimo.

I metodi adottati in vigna rispondono alle norme della coltivazione
biologica, con sperimentazioni della biodinamica e un rigoroso
rispetto per I’ambiente. La cantina prende ispirazione dalla masseria
fortificata, tipica costruzione pugliese.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Nicola Chiaromonte e Paolo Montanaro
Produzione annua: 200.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Biologica non certificata
Enologo: Nicola Chiaromonte
Ettari vitati: 50 ha

Anno di fondazione: 1826
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METODO CLASSICO BRUT PUGLIA IGP FIANO IGP PUGLIA “KIMIA” PRIMITIVO ROSATO PUGLIA IGT “KIMIA” PRIMITIVO PUGLIA “MASCHERONE”

“ANCESTRALE”
Vitigno: Chardonnay 90%-Fiano Vitigno: Fiano Minutolo Vitigno: Primitivo Vitigno: Primitivo

Minutolo 10% Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosato Tipo di vino: rosso fermo

Tipo di vino: metodo classico bianco Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:

Vinificazione e affinamento: fermentazione in acciaio - affinamento pressatura soffice delle uve - fermentazione in acciaio - affinamento

fermentazione acciaio bloccata come 10 mesi acciaio sui lieviti - 3 mesi di fermentazione in acciaio - affinamento 6 mesi acciaio - 2 mesi di bottiglia

previsto dal metodo ancestrale - 24 bottiglia 10 mesi acciaio - 3 mesi di bottiglia
mesi sui lieviti 99

PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP PRIMITIVO GIOIA DEL CO
“MURO SANT’ANGELO “MURO SANT’ANGELO “RISERVA” “SELEZIONE”
CONTRADA BARBATTO”
Vitigno: Primitivo Vitigno: Primitivo Vitigno: Primitivo Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento 24  fermentazione in acciaio - affinamento fermentazione in acciaio - fermentazione in acciaio - affinamento
mesi acciaio (15 giorni sui lieviti) - 6 mesi 24 mesi acciaio (30 giorni sui ligviti) - affinamento 24 mesi acciaio (30 24 mesi acciaio (30 giorni
di bottiglia 12 mesi di bottiglia giorni sui lieviti) - 12 mesi di sui lieviti) - 12 mesi di bottiglia

bottiglia
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SICILIA1GT FARO DOC

SICILIA1GT
“ROSSO DEL SOPRANO” “PALARI"

“SANTANE”

Vitigno: Nerello Mascalese 50% - Nerello
Cappuccio 30% - Nocera 10% - Galatena 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
barrique 2° passaggio per 18 mesi

Vitigno: Nerello Mascalese 50% - Nerello
Cappuccio 30% - Nocera 10% - altri vitigni 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
barrique nuova per 24 mesi

Vitigno: A Francisa
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento barrique
nuova per 24 mesi
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ETNAROSS0 DOC ETNA BIANCO DOC
“ROCCA COELI" “ROCCA COELY”

Vitigno: Nerello mascalese Vitigno: Carricante e Minnella
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento botte con lieviti autoctoni e affinamento in tonneau
da 15 hl per 24 mesi

per 12 mesi
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BENANTI

ETNA BIANCO
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ETNA BIANCO DOC
“BENANTI

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio

ETNA BIANCO SUPERIORE DOC
“PIETRA MARINA”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio
24 mesi con batonnages

—
\@}

BENANTI

A y
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CONTRADA CAVALIERE

e Prain

ETNA BIANCO DOC
“CONTRADA CAVALIERE”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio
12 mesi con batonnages

e
b o

BENANTI

Saena d

LETNA ROSSO
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ETNAROSSO DOC
“BENANTI

Vitigno: Nerello mascalese 80% - Nerello
cappuccio 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - lunga
macerazione - affinamento acciaio 80% e
barrique usate 20%

BENANT!

ETNA BIANCO SUPERIORE DOC “CONTRADA
RINAZZO”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
acciaio 12 mesi con batonnages

ETNAROSSO DOC
“CONTRADA MONTE SERRA”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - macerazione 21
gg. - affinamento tonneaux 12 mesi
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ETNAROSSO DOC
“CONTRADA CAVALIERE”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - macerazione 21 gg. -
affinamento tonneaux 12 mesi
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TERRE SICILIANE IGT
“NERELLO CAPPUCCIO”

Vitigno: Nerello cappuccio
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con liviti
autoctoni - macerazione 15 giorni -
affinamento acciaio 12 mesi

CINTRADA DAFARA GALLIZX

Erna Rowo
el O o
xny

ETNAROSSO DOC
“CONTRADA DAFARA GALLUZZ0”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - macerazione 21 giorni -
affinamento tonneaux 12 mesi

TERRE SICILIANE IGT
“NOBLESSE”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - almeno 24
mesi sui lieviti

ETNA ROSSO RISERVA DOC “ROVITELLO
PARTICELLA NO.342"

Vitigno: Nerello mascalese 90% -
Nerello cappuccio 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - macerazione 21 giorni -
affinamento in botti da 15 hl per 12 mesi

TERRE SICILIANE IGT
“LAMOREMIO”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - almeno 24
mesi sui lieviti

ETNA ROSSO RISERVA DOC
“SERRA CONTESSA PARTICELLA
N0.587”

Vitigno: Nerello mascalese 90% -
Nerello cappuccio 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - macerazione 21 giorni -
affinamento in botti da 15 hl per 12 mesi

by
&
BENANTI
)

ETNA ROSATO
i i g Covmale®
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ETNA ROSATO BENANTI DOC

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione prefermentativa a freddo -
pressatura soffice - affinamento acciaio



VINIITALIANI/SICILIA




® |

CARAVAGLIO

MALVASIA
delle Lipari

Passito
2017

MALVASIA DELLE LIPARI DOC PASSITA

Vitigno: Malvasia 95% - Corinto nero 5%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: appassimento
su graticci al sole 20 giorni - lieviti autoctoni -
affinamento 6 mesi legno e acciaio

CARAVAGLIO
A

'—-———""-
MALVASIA

SALINA 2007

MALVASIA BIANCO SECCO SALINA IGP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - breve affinamento
in acciaio

“0CCHIO DI TERRA”
MALVASIA BIANCO SECCO SALINA 1GP 201

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti autoctoni - affinamento in anfora per
6 mesi

CARAVAGLIO

infatata

SALINA 2007

“INFATATA”
MALVASIA BIANCO SECCO SALINA 1GP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - breve affinamento
in acciaio

A

ABISSALE
E

2023

“ABISSALE” MALVASIA BIANCO SECCO SALINA IGP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in legno da 500
litri- affinamento nelle stesse botti per 18 mesi e
6 mesi di bottiglia
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“PUNTA CAPQ" MALVASIA BIANCO
SECCO SALINA 1GP

“PIANO DELLA CROCE” MALVASIA
BIANCO SECCO SALINA 1GP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in legno da 800
litri- affinamento nelle stesse botti per 12 mesi e
6 mesi di bottiglia

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in legno da 800
litri- affinamento nelle stesse botti per 12 mesi e
6 mesi di bottiglia

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in legno da 500
litri- affinamento nelle stesse botti per 18 mesi e
6 mesi di bottiglia

-

RO pu MUNT
e |

CORINTO NERO
NA

SA

“NERQ DU MUNTI” “SCAMPATO”™ SALINA 1GP 2021 CORINTO NERO PALMENTO DI SALINA IGP
CORINTO NERO SALINA IGP
Vitigno: Corinto nero Vitigno: Corinto nero Vitigno: Corinto nero - Mascalese - Nero d’Avola
Tipo di vino: rosso secco Tipo di vino: rosso secco - Nocera
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: Parziale Tipo di vino: rosso secco
acciaio con lieviti autoctoni - 30 gg. di diraspatura - macerazione sulle bucce per 30 Vinificazione e affinamento: macerazione
macerazione - affinamento di 1 anno legno giorni e fermentazione con lieviti indigeni - lungo di 24/48 ore - fermentazione acciaio - breve

grande e acciaio affinamento in tonneaux affinamento in acciaio



GIOVANNI MARIA CHERGHI

USINI (35)

L’azienda nasce nel 1970 dalla passione di Giovanni Maria
Cherchi che decide di dare vita al proprio sogno di produrre vino
di qualita valorizzando il territorio intorno al comune di Usini,
sulle colline del Logudoro.

Oltre al grande lavoro di valorizzazione del Vermentino, a
Giovanni Cherchi si deve soprattutto il merito di aver riportato
alla luce un antico Vitigno autoctono, il Cagnualari, oggi molto

diffuso sull’isola.

Ai due ettari iniziali si sono aggiunte nel tempo altre vigne che
hanno portato la proprieta aziendale agli attuali 30 nei quali
vengono coltivati solo vitigni autoctoni, il 60% a Vermentino, il
35% a Cagnulari ed il 5% a Cannonau.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia Cherchi
Produzione annua: 170.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Convenzionale
Enologo: Salvatore Cherchi
Ettari vitati: 30 ha
Anno di fondazione: 1970

P &G




VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
“BILLIA"

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - breve affinamento in
acciaio

CHERCTHI

CANNONAU_

CANNON 17 131 SARDECNA
Pomnsss am o =

CANNONAU DI SARDEGNA DOC

Vitigno: Cannonau
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve

CHERCH

_ TUVAOES _

VERMENTING Y

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
“TUVAOES”

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - affinamento in acciaio

_CAGNULARL

ISOLA DEE NURAGHI

[ndiveims Girografise Ty

CAGNULARI IGT ISOLA DEI NURAGHI

Vitigno: Cagnulari
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve

“TOKATERRA”
VINO DA UVE DI VERMENTINO
STRAMATURE

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento:
appassimento in pianta con muffa

nobile - affinamento in acciaio e legno

piccolo per 10 mesi

Fil

LUZZANAIGT  ISOLA DEI NURAGHI

Vitigno: Cannonau - Cagnulari
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:

111

diraspate - fermentazione con bucce
per 10 giorni - affinamento acciaio e
legno per 6 mesi

diraspate - fermentazione con bucce
per 10 giorni - affinamento acciaio e
legno per 6 mesi

fermentazione con bucce per 10 giorni
- affinamento barrique per 12 mesi
- i due vitigni sono assemblati prima
dell'imbottigliamento
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DOMAINE ALEXANDRE BONNET

LES RICEYS

La proprieta vitivinicola Alexandre Bonnet ¢ situata ai confini tra
Champagne e Borgogna, nel villaggio di Les Riceys, il cru piu
ricercato della Cote des Bar.

In questa zona I’eccellenza del Pinot Nero si esprime ai massimi
livelli e da origine a ben tre D.O.C.: Champagne, Coteaux
Champenois e Rosé des Riceys, quest’ultimo un rosso di struttura e
rara longevita. La tenuta Alexandre Bonnet, sotto la guida di Arnaud
Fabre, negli ultimi anni ha dato una svolta alla propria gamma,
iniziando a produrre solo vini da vigne di proprieta per poter offrire
champagne di altissimo livello qualitativo. Un accurato lavoro di
selezione parcellare, la riscoperta di vitigni storici della Champagne
(Blanc Vrai, Buret, Arbane, Petit Meslier, ecc ...), la certificazione
alto valore ambientale HVE come anteprima del biologico e lo
sviluppo di una biodiversita spontanea e guidata sono alcune delle
importanti novita apportate da Arnaud Fabre per condurre Alexandre
Bonnet al raggiungimento della perfezione.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Lanson BCC Group
Produzione annua: 200.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: convenzionale
Enologo: Irvin Charpentier
Ettari vitati: 47 ha

Anno di fondazione: 1934
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CHAMPAGNE “LES RICEYS” CHAMPAGNE ROSE

BLANC DE BLANCS

Vitigno: Pinot blanc vrai — Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui llieviti

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui lieviti

Vitigno: Pinot Noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui lligviti
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PR

CHAMPAGNE “LES RICEYS” CHAMPAGNE “LES RICEYS” ROSE DES RICEYS
La Géande - 7 Cépages - Millesimé La Forét - Rosé de Macération Millesimé La Forét
Vitigno: Pinot noir — Chardonnay - Pinot blanc vrai Vitigno: Pinot noir Vitigno: Pinot noir
- Pinot gris buret - Meunier - Arbane - Petit Meslier Tipo di vino: metodo classico rosato Tipo di vino: rosso fermo
Tipo di vino: metodo classico bianco Vinificazione e affinamento: macerazione di Vinificazione e affinamento: macerazione
Vinificazione e affinamento: macerazione di 24 ore preferibilmente a freddo - affinamento in semicarbonica per 3 / 4 giorni, rimontaggi
24 ore preferibilmente a freddo - affinamento in acciaio — malolattica svolta - almeno 36 mesi quotidiani e malolattica svolta. affinamento per
acciaio — malolattica svolta almeno sui lieviti 12 mesi in acciaio (80%) e barrique (20%)

36 mesi sui lieviti
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CHAMPAGNE

ALEXANDRE BONNET
SUY maETYS

CHAMPAGNE “LES RICEYS” BLANC DE NOIRS
“HARDY” MILLESIME

Vitigno: Pinot Noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: Fermentazione in
acciaio-Malolattica svolta-Presa di spuna di 44
mesi- Affinamento in bottiglia almeno 6 mesi

CHAMPAGNE

ALEXANDRE BONNET
AUR WICETE

CHAMPAGNE “LES RICEYS” BLANC DE NOIRS “LES
VIGNES BLANCHES” MILLESIME

Vitigno: Pinot Noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: Fermentazione in
acciaio-Malolattica svolta-Presa di spuna di 44
mesi- Affinamento in bottiglia almeno 6 mesi
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CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT
“Tradition”

Vitigno: Chardonnay 50% - Pinot noir 40% -
Meunier 10%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - permanenza sui lieviti 24 mesi -
vini di riserva 40%

CHAMPAGNE BRUT
“Rosé”

Vitigno: Chardonnay 92% - Pinot noir 8%
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - permanenza sui lieviti 30 mesi - vini di
riserva 20%

CHAMPAGNE
)

e

A

NG N - ARG AT
RESERVE

CHAMPAGNE BRUT
Grand Cru “Réserve-Blanc de Blancs”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - permanenza sui lieviti 36 mesi - 30%
vini di riserva

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Blanc de Blancs “Cuvée des Caudalies”

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barriques (15% nuove) - permanenza sui lieviti
60 mesi - vini di riserva 50%

19
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CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Cuvée “3A” Avize-Aj-Ambonnay

Vitigno: Chardonnay 50% - Pinot noir 50%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio per Chardonnay e barriques per Pinot
nero - permanenza sui lieviti 48 mesi - 20% vini
diriserva

{ "t A CHAMPAGNE

UMAMI

i

CAND €Al

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Millésimé Cuvée “Umami”

Vitigno: Chardonnay 60% - Pinot noir 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barrique - permanenza sui lieviti 84 mesi

CHAMPAGNE BRUT
Grand Cru Rosé “Cuvée des Caudalies”

Vitigno: Chardonnay 90% - Pinot nero 10%
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barriques - permanenza sui lieviti 48 mesi - no
vini di riserva

CAUDALIES

2owd

soric,

Sovedi

CHAMPAGNE BRUT Grand Cru Blanc de Blancs
Millésimé “Cuvée des Caudalies”

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in barriques - permanenza sui lieviti 96 mesi
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Lot Cael &'feme

-m.,

Origin'nlle d

CHAMPAGNE BRUT
“Dis, Vin Secret”

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
“Origin’elle”

CHAMPAGNE BRUT
“Entre Ciel et Terre”

Vitigno: Meunier 95% - Chardonnay 5%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 95% e barriques 5% -
permanenza sui lieviti 72 mesi - malolattica
parziale

Vitigno: Meunier 90% - Chardonnay 5% -
Pinot nero 5%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 80% e barriques 20% -

permanenza sui lieviti 60 mesi - malolattica totale

Vitigno: Pinot noir 50% - Meunier 35% -
Chardonnay 15%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 100% - permanenza sui

lieviti 60 mesi - malolattica parziale

123

Lonume

ATHRER OIS

CHAMPAGNE EXTRA BRUT CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Millésimé “L'ame de la Terre” Millgsimé “Comme Autrefois "
Vitigno: Meunier 60% - Chardonnay 30% - Vitigno: Meunier 55% - Chardonnay 30% -
Pinot noir 10% Pinot noir 15%

Tipo di vino: metodo classico bianco Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 75% e barriques 25% - in barriques 100% - permanenza sui lieviti 132
permanenza sui lieviti 120 mesi - malolattica mesi - malolattica totale

parziale
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CHAMPAGNE BRUT
“Cuvée Tradition”

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 25% -
Meunier 5%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 36 mesi -
malolattica svolta

CHAMPAGNE BRUT 1% CRU
“Blanc de Blancs”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 48 mesi -
malolattica parziale

CHAMPAGNE BRUT
Grand Cru Rosé

Vitigno: Pinot noir 75% - Chardonnay 25%
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: rosé
d’assemblage con 12% di vino rosso di Ay -
fermentazione acciaio - permanenza sui lieviti
48 mesi

CHAMPAGNE BRUT GRAND CRU
Millgsimé

Vitigno: Pinot noir 75% - Chardonnay 25%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 72 mesi -
malolattica svolta

on’

CHAMPAGNE BRUT
1¢ Cru Cuvée “Prestige”

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 25% -
Meunier 5%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 42 mesi -
malolattica svolta
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CHAMPAGNE BRUT |
GRAND CRU MILLESIME
“Special Club”

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 30%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 120 mesi -
malolattica svolta
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CHAMPAGNE “VILLAGE V.V.V. VERZENAY,
VERZY, VILLERS-MARMERY”
1e Cru

Vitigno: Chardonnay - Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio e 10% barrique - permanenza sui
lieviti 18/24 mesi - malolattica svolta

. MATTHIEL
GODME-GUILLAUME

CHAMPAGNE “TERRE DE VILLERS-MARMERY”
1 Cru

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: prima
fermentazione in barrique per il 70% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi -
almeno 36 mesi sui lieviti in bottiglia

< MATTHIEU
GODME-GUILLAUME

CHAMPAGNE “VILLAGE V.V.V. VERZENAY,
VERZY, VILLERS-MARMERY” - ROSE
1 Cru

Vitigno: 50% Chardonnay - 40% Pinot noir -
10% Coteaux Champenois Rouge
Tipo di vino: metodo classico rosé
Vinificazione e affinamento: prima
fermentazione in barrique per il 40% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi - aimeno 36
mesi sui lieviti in bottiglia

MATTHIEL
GODME-GUILLAUME

(

¥ O VIRZY

CHAMPAGNE “TERRE DE VERZY”
Grand Cru

Vitigno: 50% Chardonnay - 50% Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: prima

fermentazione in barrique per il 70% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi - almeno 36
mesi sui lieviti in bottiglia
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CHATEAU HAUT-BRION
1o Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Merlot 56% - Cabernet §.37% -
Cabernet F. 7%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e cemento - affinamento barriques
nuove per 24 mesi

CHATEAU PAPE CLEMENT
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S.57% - Merlot 40% -
Cabernet F. 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno con macerazione prefermentativa a
bassa temperatura -
affinamento barriques nuove 18 mesi

o
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CHATEAU LA MISSION HAUT-BRION
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S.47% - Merlot 43% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e cemento - affinamento barriques nuove
per 24 mesi

"

DOMATNE p CHEVALIR!
A :

2010

| =3

DOMAINE DE CHEVALIER

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 63% - Merlot 30% - Petit
verdot 5% - Cabernet F. 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con pigeage manuali - affinamento 18

mesi barriques nuove per il 35%

LES CARMES
HAUT-BRION

CHATEAU LES CARMES HAUT BRION
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: 40% Cabernet franc-34% Cabernet
sauvignon-26% Merlot
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione

in acciaio, cemento e legno-macerazione di
35 gironi - affinamento 24 mesi 75% barrique
nuove, 15% legno grande da 18 hi e 10% giare

di terracotta

(reau Hau-Bamy
GRAND CRU CLASSE

CHATEAU HAUT-BAILLY

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 32% - Petit
Verdot 4% - Cabernet F. 4%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
fermentazione in cemento - affinamento
barrique nuove per 1/3 per 18 mesi
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CHATEAU DE FIEUZAL

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 33% -
Cabernet F. 5% - Petit verdot 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
132 tini di legno e acciaio - affinamento barriques
nuove 35% per 18 mesi

CHATEAU
Cif\ux\ MoLTON

Banz vy Scytms

CHATEAU CROIX MOUTON

Bordeaux Supérieur

Vitigno: Merlot 95% - Cabernet F. 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio e cemento - affinamento barriques usate

CHATEAV
Svirn Havr Larie
GRAND OREN CLASSE
D11

CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 65% - Merlot 30% -
Cabernet F. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in piccoli tini di legno con pigeage manuali -
affinamento barriques nuove 60% per 18 mesi

CHATEAU HAUT-BOUTISSE
Bordeaux Supérieur

Vitigno: 57% Cabernet franc- 43% Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio-macerazione di 15 giorni - affinamento
in legno grande per 12 mesi

CLARENDELLE

Bordeaux - Inspired by Haut-Brion

Vitigno: Merlot 83% - Cabernet S. 10% -
Cabernet F. 7%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - affinamento legno grande

CHATEAU HAUT-SELVE
Graves

Vitigno: 60% Merlot-40% Cabernet sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio-macerazione di 12 giorni - affinamento
70% barrique, 20% botti legno da 400 litri e
10% botti legno da 500 litri
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CLARENDELLE “G” D’ESTOURNEL CHATEAU CHASSE-SPLEEN
Médoc - Inspired by Haut Brion Médoc Moulis en Médoc

Vitigno: Merlot 65% - Cabernet S. 35% Vitigno: 60% Merlot-37% Cabernet Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 42% - Petit

Tipo di vino: rosso fermo sauvignon-3% Cabernet franc Verdot 6% - Cabernet F. 2%

Vinificazione e affinamento: fermentazione in Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
cemento - affinamento barriques usate Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
in legno-macerazione di 15 giorni - affinamento fermentazione cemento e acciaio - affinamento

barriques mai nuove e legno grande barriques usate per 18 mesi
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CHATEAU FOURCAS-HOSTEN CHATEAU POUJEAUX CHATEAU RAUZAN-SEGLA

Listrac-Médoc Moulis en Médoc 2¢me Grand Cru Classé - Margaux
Vitigno: 53% Merlot-44% Cabernet Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 40% - Vitigno: Cabernet S. 55% - Merlot 39% - Petit

sauvignon-3% Petit verdot Cabernet F. 5% - Petit Verdot 5% Verdot e Cabernet F. 6%

Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento-macerazione di 14 gironi - affinamento cemento e legno - affinamento barriques nuove tini di legno - affinamento barriques nuove 60%
40% barrique nuove, 45% barrique di 1 anno e 35% per 12 mesi per 18 mesi

15% anfora di terracotta



CHATEAU LASCOMBES

2¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 34% -
Cabernet F. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento e tini di legno - affinamento barriques

nuove 50% per 18 mesi
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CHATEAU SOCIANDO - MALLET
Haut-Médoc

Vitigno: Merlot 54% - Cabernet S. 42% -
Cabernet F. 4%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione in acciaio e cemento -
affinamento barriques nuove 50% per 18 mesi

CHATEAU PALMER
3¢éme Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Merlot 47% - Cabernet S. 47% -
Cabernet F. 6%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cuves acciaio trococoniche - affinamento
barriques nuove 50% per 22 mesi

CHATEAU MARGAUX

1¢r Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 90% - Cabernet F. 5% -
Merlot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno e minima parte acciaio - affinamento

barriques nuove per 18/24 mesi

ALTER EGO DE PALMER
Margaux

Vitigno: 50% Cabernet sauvignon - 45% Merlot
- 5% Petit verdot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di acciaio troncoconiche - affinamento in
barriques nuove 30% per 18 mesi

PAVILLON ROUGE DU CHATEAU MARGAUX -

Margaux

Vitigno: Cabernet S. 69% - Merlot 19% - Petit
Verdot 9% - Cabernet F. 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione tini
legno e minima parte acciaio - affinamento barriques
2" passaggio per 20 mesi
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MARGAUX
A0

CHATEAU GISCOURS

3¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 6 0% - Merlot 32% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento e acciaio - affinamento barriques nuove

50% per 15 mesi

CHATEAU

DuTERTRE

LA Y S
MARGAUX

2010

CHATEAU DU TERTRE

5¢éme Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 43% - Merlot 33% -
Cabernet F. 19% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento, legno e acciaio - affinamento in
barriques nuove 45% per 15 mesi
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MARGAUX

CHATEAU KIRWAN
3¢émeGrand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 35% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di cemento - affinamento barriques nuove

50% per 18 mesi

CHATEAU MALESCOT SAINT EXUPERY

3¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 35% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento barriques nuove 80%
per 15 mesi

CHATEAU D'ISSAN
3¢éme Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 40%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di cemento - affinamento barriques nuove
50% per 18 mesi
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2010
MARGAUN

CHATEAU PRIEURE-LICHINE

4¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 45% -
Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento e acciaio - affinamento barriques
nuove 50% per 16 mesi
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CHATEAU LEOVILLE LAS CASES
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 66% - Merlot 24% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
legno, acciaio e cemento - affinamento barriques

nuove fino al 100% a seconda dell'annata
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GRUAUD LAROSE
2010
SAIN TJULIEN

CHATEAU GRUAUD-LAROSE
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 29% -
Caberent F. 7% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
50% cemento e 50% tini legno - macerazione
30 gg. - affinamento barriques nuove 80% per

18 mesi

CHATEAU DUCRU BEAUCAILLOU
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 30%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
18 mesi
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CHATEAU LEOVILLE POYFERRE
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S.61% - Merlot 27% - Petit
Verdot 8% - Cabernet F. 4%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione acciaio - affinamento barriques
nuove 40% per 18/20 mesi

(HATEAU

\ROVULLE BARTOY

8
SAINT-JULIEN
i1

CHATEAU LEOVILLE BARTON
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 74% - Merlot 23% -
Cabernet F. 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini legno - macerazione di 3 sett - affinamento

barriques nuove 60% per 18 mesi

2010

CHATEAY

SAINTJULIEN

CHATEAU LANGOA-BARTON
3¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 57% - Merlot 34% -
Cabernet F. 9%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno - macerazione di 3 settimane -
affinamento barriques nuove 60% per 18 mesi
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SAINT JULEEN

CHATEAU LAGRANGE
3%me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 67% - Merlot 28% - Petit
Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione di 15 giorni - affinamento
barriques nuove 60% per 21 mesi

CHATEAU

TALBOT

2010

s

CHATEAU TALBOT

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 66% - Merlot 30% - Petit
Verdot 4%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e tini legno - affinamento barriques
nuove 50% per 18 mesi
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CHATEAU BRANAIRE-DUCRU

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 22% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione di 21 giorni - affinamento
barriques nuove 65% per 18 mesi

CH,

2010

S MANTIY

CHATEAU SAINT-PIERRE

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 75% - Merlot 15% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
14 mesi

HATEAU BEYCHEVE

N 2011

L SAINT-JULIEN ’/

CHATEAU BEYCHEVELLE
4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 52% - Merlot 40% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamemento barriques nuove 50%

per 21 mesi

CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD

1¢" Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 25% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno e acciaio e uova di cemento da 50 e

125 hl - affinamento barriques nuove 100% per
18/20 mesi
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CHATEAU PICHON LONGUEVILLE BARON
2¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 35% -

Cabernet F.4% - Petit Verdot 1%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 80% per

18 mesi
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CHATEAU D’ARMAILHAC
5éme Grand Cru Classé - Pauillac
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Vitigno: Cabernet S. 52% - Merlot 36% -

Cabernet F. 10% - Petit Verdot 2%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 1/3, di un

anno 1/3, di due anni 1/3 per 18 mesi

PAUILLAC DE PICHON BARON
Pauillac

Vitigno: 80% Merlot-20% Cabernet sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini legno troncoconici-macerazione di 14 gironi
- affinamento 12 mesi in barrique di secondo
passaggio

;n.'m:\u
RAND-PUY-LACOSPE

Pucriae

cho) 2010
&

CHATEAU GRAND-PUY-LACOSTE

5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 75% - Merlot 20% -
Cabernet F. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione acciaio - affinamento barriques
nuove 60% per 18 mesi

CHATEAU DUHART-MILON ROTHSCHILD
4éme Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 67% - Merlot 33%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50%
per 14 mesi

. CITATEALS
CLERC MILON

CHATEAU CLERC MILON
5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 37% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 40% per
18 mesi
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CHATEAU LYNCH-BAGES

5¢éme Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 24% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in piccoli tini di legno - affinamento in barriques
nuove 75% per 18 mesi
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LES FORTS DE LATOUR

Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 68% - Merlot 27% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 50% per 18 mesi

CARRUADES de LARITE

PAQILLAG

CARRUADES DE LAFITE

Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 25% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione tini
legno e acciaio e uova di cemento da 50 e 125 hl

affinamento barriques nuove 10% per 18 mesi
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PAUILLAC

PAUILLAC DE LATOUR

Pauillac

Vitigno: Cabernet S.50% - Merlot 45% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 20% per 18 mesi
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CHATEAU LATOUR
1¢" Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 80% - Merlot 15% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 100% per 18/20 mesi

4

CHATEAU MOUTON ROTHSCHILD
1¢ Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 81% - Merlot 15% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 1%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno per 2/3 e acciaio 1/3 - affinamento
barriques nuove 100% per 20 mesi



CHATEAU PICHON LONGUEVILLE COMTESSE LALANDE

2¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 32% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
18 mesi
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SAINT  ESTEPHE

CHATEAU COS D’ESTOURNEL
2¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 74% - Merlot 23% -
Cabernet F. 2% - Petit Verdot 1%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno e acciaio e termina in barriques di
secondo passaggio - affinamento in barriques

nuove 70% per 18 mesi

(A('/u.m Crous
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CHATEAU TOUR DU ROCH-MILON - PAUILLAC

Pauillac

Vitigno: 60% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot,

20% Cabernet Franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di acciaio troncoconiche - affinamento in
barriques nuove 30% per 18 mesi
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CHATEAU MONTROSE
2¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 32% -
Cabernet F. 6% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve d’acciaio di diverse misure - affinamento

barriques nuove 60% per 18 mesi

CHATEAL

Ponre . Cangt

CHATEAU PONTET-CANET

5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 62% - Merlot 32% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
Biodinamica - fermentazione in tini legno e
piccole cuve di cemento - affinamento barriques
nuove 20% e uova di cemento da 13 hl
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CHATEAU CALON SEGUR
3¢éme Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 56% - Merlot 35% -
Cabernet F. 7% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in vasche acciaio da 5 a 120 hl - affinamento

barriques nuove 100% per 18 mesi
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CHATEAU LAFON-ROCHET
4¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 57% - Merlot 37% - Petit
Verdot 4% - Cabernet F. 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve acciaio termoregolate - affinamento
barriques nuove 50% per 18 mesi
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CuaTEAU

CHATEAU HAUT-MARBUZET
Saint Estephe

Vitigno: Merlot 55% - Cabernet S. 35% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione tini legno e vasche cemento -
affinamento barriques nuove 100% per 15 mesi
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GRAND VIN DE REIGNAG
Bordeaux Supérieur

Vitigno: Merlot 67% - Cabernet S. 25% -
Cabernet F. 8%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove per 18

mesi con batonnage

CuaTeAu
Tour D MARBUZE

CHATEAU TOUR DE MARBUZET
Saint Estéphe

Vitigno: Merlot 40% - Cabernet S. 40% -
Cabernet F. 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione tini legno e vasche cemento -
affinamento barriques nuove 25% per 15 mesi

CHATEAU DE REIGNAC

Bordeaux Supérieur

Vitigno: Merlot 75% - Cabernet S. 25%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques usate 16 mesi
con béatonnage

143



POMEROL

Pomerol ¢ una piccola AOC, di circa 800 ettari, situata
ad una trentina di chilometri a est di Bordeaux e
confinante con Saint-Emilion e Libourne.

La natura del territorio ¢ stata influenzata dalla presenza
del fiume Dordogna che lo ha scavato e plasmato con

il suo passaggio, arricchendolo di particolari sostanze
nutritive e fornendo materiale sedimentario alluvionale.
I venti hanno portato sabbie ferruginose, dette
localmente crasse de fer, che rendono ancora piu ricca la
composizione del terreno; argilla e ghiaia completano il
quadro geologico della zona.

Questa particolare conformazione del suolo si ¢ rivelata
particolarmente adatta alla coltivazione del Merlot, che
qui raggiunge le sue migliori espressioni, coadiuvato in
piccole percentuali dal Cabernet franc. In questa zona la
viticoltura ¢ praticata fin dai tempi dell’Impero Romano;
1 vigneti furono devastati durante la Guerra dei Cento
Anni e impiantati nuovamente tra il XV e il XVI secolo.

Attualmente la proprieta terriera ¢ frammentata tra
molti piccoli produttori e non esistono classificazioni
gerarchiche fra i vini; Chateau Petrus ¢ pero
universalmente riconosciuto come vino emblema della
denominazione.
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PETRUS
Pomerol

Vitigno: Merlot 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
vasche di cemento - affinamento barriques
nuove per 18 mesi
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CHATEAU L'EVANGILE
Pomerol

Vitigno: Merlot 90% - Cabernet F. 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve acciaio termoregolate - affinamento
barriques nuove 70% per 18 mesi
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CHATEAU LAFLEUR
Pomerol

Vitigno: 50% Cabernet franc-50% Merlot
Tipo di vino: rosso fermo

leux Chateau Certa
Grand Vin

PomEROL
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VIEUX CHATEAU CERTAN

Pomerol

Vitigno: Merlot 70% - Cabernet F. 25% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini legno termoregolati - affinamento barriques

nuove 50% per 18 mesi

CHATEAU LEGLISE CLINET

Pomerol

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
vasche cemento - affinamento barriques nuove
60% per 18 mesi
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CHATEAU LA CONSEILLANTE

Pomerol

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve cemento con macerazione prefermentativa
a freddo - affinamento barriques nuove 70% per
18 mesi
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CHATEAU

CLINET

Pomeral

CHATEAU CLINET

Pomerol

Vitigno: Merlot 88% - Cabernet S. 12%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
- fermentazione acciaio - affinamento barriques
nuove 50% per 18 mesi
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CHATEAU MAZEYRES

Pomerol

Vitigno: 73% Merlot-24% Cabernet franc- 3 %
Petit verdot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cuves di acciaio e cemento termoregolate -

affinamento 30% barriques nuove, 50% barriques

di secondo passaggio e 20% cemento ovoidale
da7hl

CLOS LEGLISE

Pomerol

Vitigno: Merlot 70% - Cabernet F. 30%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno da 62 hl - affinamento barriques nuove
100% per 18 mesi
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CHATEAU DE SALES

Pomerol

Vitigno: 83% Merlot-12% Cabernet sauvignon-
5% Cabernet franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno troncoconici aperti - affinamento
18% barriques nuove e 72% di secondo e terzo
passaggio per 18 mesi

CHATEAU GAZIN

Pomerol

Vitigno: Merlot 90% - Cabernet S. 7% - Cabernet
F. 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: parziale diraspatura
- fermentazione in cuve cemento - affinamento
barriques nuove 50% per 18 mesi






SAINT-EMILION

Saint-Emilion & una AOC del Libournese a circa 50 km a est di Bordeaux
che si estende su nove comuni per un totale di 5.400 ettari vitati.

Il terreno, prevalentemente collinare, raggiunge proprio in questo territorio
’altitudine maggiore della zona di Bordeaux con la butte de Mondot a 100
metri sul livello del mare, dove si trovano terreni calcarei, argillo-limosi e
sabbiosi.

Gli chateau di Saint-Emilion hanno dimensione relativamente piccole, con
una media di circa 8 ettari vitati. Il vitigno piu diffuso ¢ il Merlot che copre
il 65% del territorio, seguito dal Cabernet franc e, in misura minore, dal
Cabernet sauvignon.

11 Sindacato Viticolo dei Vini di Saint-Emilion decise nel 1954 di creare

un classement dedicato unicamente a questa AOC, classificando le aziende
selezionate in tre livelli di merito: Grand Cru Classé, 1 Grand Cru Classé
di classe B e 1 Grand Cru Classé di classe A.

I criteri per la determinazione della classifica furono la qualita, la
reputazione e la credibilita commerciale di tutti gli chateau della zona.

La particolarita di questo classement ¢ la sua rivedibilita, cosa che avviene
circa ogni dieci anni e che si ¢ verificata gia sei volte: nel 1959, 1969, 1986,
1996, 2006 e 2012.

Attualmente ci sono 64 chateau classificati Grand Cru e 18 1 Grand Cru:
quattro di classe A, grazie alla eccezionale promozione di Chateau Angelus
e Chateau Pavie da classe B a classe A, che sono andati ad aggiungersi ai
mitici Chateau Ausone e Chateau Chaval Blanc.
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CHATEAU AUSONE
1 Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion

Vitigno: Cabernet F. 55% - Merlot 45%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in tini legno - affinamento
barriques nuove 100% per 20 mesi
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CHATEAU ANGELUS

1% Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 53% - Cabernet F. 46% - Petit
Verdot 1%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio, legno e cemento - affinamento barrique

nuove 100% e legno grande per 20 mesi

CHATEAU CHEVAL BLANC
1% Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion

Vitigno: Cabernet F. 52% - Merlot 43% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in vasche cemento -

affinamento barriques nuove 100% per 20 mesi

SAINT-EMILION
2023

‘ dANGELUS

LE CARILLON D'ANGELUS

Grand Cru Saint Emilion

Vitigno: 90% Merlot- 5% Cabernet sauvignon-
5% Cabernet franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini troncoconici in acciaio rovesciati-Malolattica
svolta - affinamento 60% barriques nuove e 40%
di secondo passaggio per 18 mesi

LE PETIT CHEVAL
Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Cabernet F. 52% - Merlot 43% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in vasche cemento -

affinamento barriques nuove 30% per 18 mesi

TEMPO

HORDEAUN
2023

TEMPO D’ANGELUS

Bordeaux

Vitigno: Merlot-Cabernet franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini troncoconici in acciaio rovesciati-Malolattica
svolta - affinamento barriques usate e legno
grande
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CHATEAU PAVIE CHATEAU PAVIE MACQUIN CHATEAU PAVIE DECESSE
1% Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion 1¢ Grand Cru Classé - Saint Emilion Grand Cru Classé - Saint Emilion
Vitigno: Merlot 65% - Cabernet F. 25% - Vitigno: Merlot 75% - Cabernet F. 23% - Cabernet S. 2% Vitigno: Merlot 90% - Cabernet F. 10%
Cabernet S. 10% Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Tipo di vino: rosso fermo Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale - Vinificazione e affinamento: fermentazione
Vinificazione e affinamento: diraspatura fermentazione tini legno aperti e cemento - tini legno termoregolati - affinamento barriques
totale - fermentazione tini legno - affinamento affinamento barriques nuove 70% per 18 mesi nuove 100% per 18 mesi

barriques nuove 80/100% per 24 mesi
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CHATEAU MONBOUSQUET CHATEAU LAROQUE CHATEAU MANGOT
Grand Cru Classé - Saint Emilion Grand Cru Classé - Saint Emilion Grand Cru Classé - Saint Emilion
Vitigno: Merlot 60% - Cabernet F. 30% - Vitigno: 99% Merlot- 1% Cabernet franc Vitigno: 65% Merlot- 30% Cabernet franc- 5%
Cabernet S. 10% Tipo di vino: rosso fermo Cabernet sauvignon

Tipo di vino: rosso fermo Vinificazione e affinamento: fermentazione in Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione acciaio cuve di cemento di piccola taglia - affinamento Vinificazione e affinamento: macerazione a
- affinamento barriques nuove 60% per 24 mesi di 16/18 mesi 50% barriques nuove e secondo freddo prefermentativa - fermentazione in acciaio

passaggio e legno grande e macerazione di 35 giorni - affinamento 75%

barrique, 15% anfora e 10% legno grande



Saint Emilion

Vitigno: 80% Merlot- 20% Cabernet

sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
barriques mai nuove e legno grande
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PALAIS CARDINAL

SAINT-EMILION GRAND CRU

LE PALATIN DE CHATEAU PALAIS
CARDINAL

Grand Cru -Saint Emilion

Vitigno: 75% Merlot-20% Cabernet
sauvignon- 5% Cabernet franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione a freddo prefermentativa
- fermentazione in acciaio con
rimontaggi - affinamento 15 mesi in
barrique e cemento
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CHATEAU CARTIER

Saint Emilion

Vitigno: Merlot

1

CARTIER
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CHATEAU PALAIS CARDINAL

Grand Cru - Saint Emilion

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio-macerazione
30 giorni per infusione - affinamento
75% barriques e 25% acciaio

Vitigno: 75% Merlot-20% Cabernet
sauvignon- 5% Cabernet franc
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento:
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CHATEAU BEAU-SEJOUR BECOT
1¢" Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F.
15% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
barriques nuove 65% per 18 mesi

macerazione a freddo prefermentativa
- fermentazione in acciaio con
rimontaggi - affinamento 15 mesi in
barrique e cemento

fﬂ ATEAU BE AUSEJDUR

CHATEAU BEAUSEJOUR DUFFAU-

LAGARROSSE

1 Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - fermentazione
in tini legno - affinamento barriques
nuove 75% per 18 mesi
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FRANCIA/BORDEAUX
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CHATEAU D'YQUEM CHATEAU DE FARGUES CHATEAU RAYMOND LAFON
1¢" Grand Cru Classe Supérieur - Sauternes Sauternes Sauternes

Vitigno: Sémillon 75% - Sauvignon 25%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fino a 10 raccolte nel corso della vendemmia
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 20 mesi

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 36 mesi

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fino a 10 raccolte nel corso della vendemmia
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 36 mesi
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CHATEAU CLIMENS CHATEAU RIEUSSEC LES CARMES DE RIEUSSEC

1% Grand Cru Classe - Sauternes 1¢rGrand Cru Classe - Sauternes
Vitigno: Sémillon 100% Vitigno: Sémillon 90% - Sauvignon 7% - Vitigno: 77% Semillon-17% Sauvignon-6%
Tipo di vino: bianco passito Muscadelle 3% Muscadelle
Vinificazione e affinamento: certificazione Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco fermo dolce
biodinamica - uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate-
fermentazione in barriques - affinamento 8 settimane di vendemmia - fermentazione fermentazione in barriques - affinamento 14
barriques nuove 40% per 24 mesi barriques - affinamento barriques nuove 50% mesi in barriques mai nuove con battonage

per 24 mesi ripetuti fino a dicembre
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CHATEAU GUIRAUD
1¢ Grand Cru Classe - Sauternes

CHATEAU SUDUIRAUT
1% Grand Cru Classe - Sauternes

CHATEAU LA TOUR BLANCHE
1¢rGrand Cru Classe - Sauternes

Vitigno: Sémillon 83% - Sauvignon 12% -
Muscadelle 5%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fino a 6 raccolte nel corso della vendemmia -
fermentazione barriques - affinamento barriques
154 nuove 50% per 18 mesi

Vitigno: Sémillon 90% - Sauvignon 10%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 50% per 24 mesi

Vitigno: Sémillon 65% - Sauvignon 35%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento barriques
nuove 80% per 18 mesi

CHATEAU COUTET CHATEAU FILHOT CHATEAU PIADA

1% Grand Cru Classe - Sauternes 2¢me Grand Cru Classé - Sauternes Sauternes
Vitigno: Sémillon 75% - Sauvignon 23% - Vitigno: Sémillon 60% - Sauvignon 36% - Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% -
Muscadelle 2% Muscadelle 4% Muscadelle 5%
Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barrigues - affinamento barriques fermentazione barriques - affinamento 18 mesi fermentazione barriques - affinamento 12 mesi

nuove 50% per 18 mesi barriques barriques e 8 mesi acciaio
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CHATEAU LIOT CHATEAU DU LEVANT CHATEAU LA RAME
Sauternes Sauternes Sainte Croix du Mont

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fermentazione barriques - affinamento 6
mesi barriques e 8 mesi acciaio

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% -
Muscadelle 5%

Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento 6 mesi
barriques e 8 mesi acciaio

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% -
Muscadelle 5%

Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento 6 mesi
barriques e 8 mesi acciaio
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CHATEAU LA RAME “RESERVE DU CHATEAU” CHATEAU HAUT BRION BLANC CHATEAU LA MISSION HAUT BRION BLANC
Sainte Croix du Mont Pessac-Léognan Pessac-Léognan
Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20% Vitigno: Sémillon 52% - Sauvignon 48% Vitigno: Sémillon 53% - Sauvignon 47%
Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
fermentazione barriques - affinamento 12 mesi barriques - affinamento barriques nuove 50% barriques - affinamento barriques nuove 50%

barriques per 12 mesi per 12 mesi
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CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE : DOMAINE DE CHEVALIER BLANC : SECOND VIN PAVILLON BLANC DE MARGAUX
Pessac-Léognan : Grand Cru Classe - Pessac-Léognan : Bordeaux Blanc
Vitigno: 90% Sauvignon blanc-5% Sémillon-5% Vitigno: Sauvignon 70% - Sémillon 30% Vitigno: Sauvignon blanc
Sauvignon gris : Tipo di vino: bianco fermo : Tipo di vino: Bianco fermo
Tipo di vino: bianco fermo : Vinificazione e affinamento: fermentazione : Vinificazione e affinamento: fermentazione in
Vinificazione e affinamento: fermentazione barriques - batonnage - affinamento barriques barriques - affinamento in barriques non nuove
in barrique delle quali 50% nuove - affinamento . nuove 30% per 9 mesi . pre 12 mesi con frequenti battonage
12 mesi in barrique 50% nuove e 50% secondo :
passaggio
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LE PETIT CHEVAL “Y” DE CHATEAU D’YQUEM CHATEAU FOURCAS-HOSTEN
Bordeaux Blanc Bordeaux Blanc Bordeaux Blanc
Vitigno: Sauvignon blanc-Sémillon Vitigno: Sauvignon - Sémillon Vitigno: 66% Sauvignon blanc- 20% Sauvignon
Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo gris-14% Sémillon
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Tipo di vino: bianco fermo
in legno di differenti misure a seconda della barriques - affinamento barriques nuove 50% Vinificazione e affinamento: fermentazione in
parcella- affinamento nelle medesime botti con per 10 mesi cemento - affinamento 90 barrique e 10 anfora

battonage fino a gennaio terracotta
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CLARENDELLE BLANG : CHATEAU REYNON : LIONS DE SUDUIRAUT
Inspired by Haut-Brion . Bordeaux Blanc

Vitigno: Sémillon 42% - Sauvignon 30% -
Muscadelle 28%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - breve affinamento acciaio

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
pellicolare - fermentazione in acciaio -
affinamento 50% acciaio e 50% legno grande
da 60 hl

Vitigno: 56% Sémillon-29% Sauvignon
blanc-15% Sauvignon gris
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
prefermentativa di 12 ore solo per sauvignon-
fermentazione in acciaio- affinamento 70%
acciaio e 30% barriques
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MAISON LOUIS LATOUR

ALOXE-CORTON

Fondata nel 1797, la Maison ha il proprio cuore ad Aloxe-
Corton, con importanti parcelle possedute all’interno dei
Grand cru Chambertin, Romanée-Saint-Vivant, Montrachet,
Chevalier-Montrachet e Batard-Montrachet.

Le tecniche di vinificazione sono molto semplici, rispettose
della tradizione e tali da consentire all’azienda la possibilita di
rivendicare un vero e proprio stile Louis Latour con vini che
non assecondano mai il fluttuante gusto del mercato. I rossi
sono fini, eleganti e dai colori tenui, ma con un buon supporto
alcolico. I bianchi sono strutturati, ricchi e ben equilibrati con
una notevole attenzione riservata alla loro ideale acidita.

Tra gli anni *70 e ’80 hanno investito nell’ Ardéche per
produrre uno Chardonnay da accostare ai migliori cru della
Cote d’Or e in Provenza per produrre un complesso Pinot.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia Latour
Produzione annua: 4.000.000 Borgogna
2.000.000 IGP Ardeche &

Valmoissine

Tipo di viticoltura: Convenzionale
Enologo: Jean-Charles Thomas
Ettari vitati: 180 ha
Anno di fondazione: 1797

© Serge Chapuis
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GRAND ARDECHE
Chardonnay

ARDECHE
Chardonnay

BOURGOGNE BLANC
Cuvée Latour

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 8/10 mesi acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 20% per 10 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - malolattica 100% - affinamento 8/10

mesi acciaio
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CHABLIS POUILLY-FUISSE CHASSAGNE-MONTRACHET
La Chanfleure
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - malolattica 100% - affinamento 4 mesi acciaio - malolattica 100% - affinamento 4 mesi flits (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts e 8/10 mesi acciaio flts e 8/10 mesi acciaio flts nuovi 20% per 10 mesi
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MEURSAULT

1¢7Cru “Perrieres”

PULIGNY-MONTRACHET

1¢" Cru “Les Folatieres”

CORTON-CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flits nuovi 50% per 10 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 50% per 10 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 100% per 10 mesi - vigne
interamente di proprieta
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BATARD-MONTRACHET BIENVENUES-BATARD-MONTRACHET CRIOTS-BATARD-MONTRACHET
Grand Cru Grand Cru Grand Cru
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione fits
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento (228 It) - malolattica 100% - affinamento flts

flts nuovi 100% per 10 mesi fts nuovi 100% per 10 mesi nuovi 100% per 10 mesi



CHEVALIER-MONTRACHET
Grand Cru “Les Demoiselles”

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 100% per 10 mesi

Torvr)

~ ey
SDAUNL COYTDION - FRANGES
PAICEY D SRR

1

BOURGOGNE ROUGE

Cuvée Latour

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento acciaio 12 mesi

MONTRACHET
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 100% per 10 mesi
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LES MICHELONS
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MOULIN A VENT
Les Michelons

Vitigno: Gamay 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vendemmia
manuale - fermentazione cuves legno aperte -
malolattica 100% - affinamento acciaio 12 mesi

L e
PINOT NOIR
2019

Ly Soeurr

DOMAINE DE VALMOISSINE
Pinot Noir

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento acciaio 12 mesi
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MARSANNAY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento 4 mesi in flts e 10 in acciaio
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CHASSAGNE-MONTRACHET
1¢" Cru “Morgeot”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 35% per 12 mesi
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POMMARD
1" Cru “Epenots”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 35% per 12 mesi
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VOSNE-ROMANEE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi
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GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi
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CHAMBOLLE-MUSIGNY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi

CHATEAU CORTON GRANCEY
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione cuves legno aperte - malolattica
100% - affinamento f(ts nuovi 35% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta
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CLOS VOUGEOT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flits nuovi 35% per 12 mesi
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GRANDS ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento f(its nuovi 100% per 12 mesi
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CHAMBERTIN
Cuvée Héritiers Latour - Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento fats nuovi 100% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta
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ROMANEE-SAINT VIVANT

Grand Cru “Les Quatre Journaux”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento fats nuovi 100% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta
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ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento f(its nuovi 100% per 12 mesi
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MERCUREY 1#ct

LES VELEYS
3

DOMAINE RAGUILT
JEANNE & MRANGO

MERCUREY “LES VELEYS”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
botti da 400 litri - affinamento in fits per il 30%
nuove e 70% di 2, 3, e 4 anni
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MERCUREY 12 CRU

-ty

LES NAUGUES

2021

MERCUREY “LES NAUGUES”
1 CRU

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
- macerazione di 5 giorni - fermentazione e
affinamento in flts nuove 20% per 12 mesi

MERCUREY “VIELLES VIGNES”

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - macerazione di 5 giorni - fermentazione
e affinamento in flts nuove 20% per 12 mesi

MERCUREY

LA BRIGADIERE

MERCUREY “LA BRIGADIERE”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
botti da 400 litri - affinamento in fts per il 30%
nuove e 70% di 2, 3, e 4 anni
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MACON-VERZE BOURGOGNE BLANC MEURSAULT

1¢ Cru “Sous le Dos d’Ang”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione in cuves acciaio -
affinamento legno e acciaio per 15 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 12% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fts - affinamento
flits nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio
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CLAVOILLON

PULIGNY-MONTRACHET PULIGNY-MONTRACHET PULIGNY-MONTRACHET
1¢ Cru “Clavoillon” 1¢Cru “Les Pucelles”
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione Vinificazione e affinamento: certificazione Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento biodinamica - fermentazione fiits - affinamento biodinamica - fermentazione fits - affinamento

flits nuovi 18% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio flits nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio flits nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio
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PULIGNY-MONTRACHET BIENVENUES BATARD-MONTRACHET BATARD-MONTRACHET
1¢ Cru “Les Folatieres” Grand Cru Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 20% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
fts nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio
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CHEVALIER-MONTRACHET SAVIGNY-LES-BEAUNE 1ER CRU “LES JARRONS” BEAUNE 1ER CRU “LES EPENOTTES”
Grand Cru Esprite Leflaive Esprite Leflaive
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Pinot nero Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione Vinificazione e affinamento: uve parzialmente Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
biodinamica - fermentazione fits - affinamento diraspate - fermentazione acciaio - affinamento diraspate - fermentazione acciaio - affinamento

flts nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio 15 mesi in f{t di diversi anni, e 3 mesi in acciaio 15 mesi in f0t di diversi anni, e 3 mesi in acciaio
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LES TUVILAIN

BEAUNE 1ER CRU “LES TUVILAINS”
Esprite Leflaive

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
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NUITS-SAINT-GEORGES
Esprite Leflaive

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
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GEVREY-CHAMBERTIN
Esprite Leflaive

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve parzialmente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in fdt di diversi anni, e 3 mesi in acciaio

Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in flt di diversi anni, e 3 mesi in acciaio

Vinificazione e affinamento: uve parzialmente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in f(t di diversi anni, e 3 mesi in acciaio
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CLOS VOUGEQT GRAND CRU

Esprite Leflaive

CORTON GRAND CRU “LES GRANDES LOLIERES”

Esprite Leflaive

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in fit parzialmente nuovi, e 3 mesi in
acciaio

Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in flt parzialmente nuovi, e 3 mesi in
acciaio
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CHARDONNAY
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BOURGOGNE BLANC CHASSAGNE-MONTRACHET CHASSAGNE-MONTRACHET CHASSAGNE-MONTRACHET
“LES CHAUMEES” “LAMALTROIE” “MORGEQT”
1¢ Cru 1¢ Cru 1¢ Cru
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in flts fermentazione e affinamento in flts fermentazione e affinamento in fits fermentazione e affinamento in fits
nuovi 15% e botti legno da 350 litri nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per
per 10 mesi 6 mesi 6 mesi 6 mesi
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CHASSAGNE-MONTRACHET PULIGNY-MONTRACHET BOURGOGNE ROUGE CHASSAGNE-MONTRACHET ROUGE
“LA BOUDRIOTTE” “LATRUFFIERE” Vieilles Vignes
1¢ Cru 1¢ Cru
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: diraspatura
fermentazione e affinamento in fats nuovi fermentazione e affinamento in flits fermentazione in acciaio - affinamento fits totale - fermentazione in acciaio -
20% per 12 mesi e acciaio per 6 mesi nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per nuovi 25% per 10 mesi affinamento fiits nuovi 25% per 12 mesi

6 mesi
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SAINT-AUBIN BLANC “FLEURS DE COTEAUX”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in fits nuovi 10%

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

MEURSAULT BLANC “PERRIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in fits mai nuovi

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

MEURSAULT BLANC “LES CHARMES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in fits mai nuovi

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

PULIGNY-MONTRACHET “LES COMBETTES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -

fermentazione e affinamento in fits mai nuovi
per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

MEURSAULT BLANC “BLAGNY”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in flts mai nuovi

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

BOURGOGNE ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
- fermentazione legno in cuves aperte per 2

rimontaggi al giorno - affinamento f(its mai nuovi
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MARANGES ROUGE VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
flits mai nuovi per 11 mesi

176

O Bt et el

AUXEY-DURESSES ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
flits 20% nuovi per 11 mesi

MEURSAULT ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
fits 20% nuovi per 11 mesi

VOLNAY “SANTENOTS”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
flits 20% nuovi per 11 mesi

MONTHELIE ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
- fermentazione legno in cuves aperte per 2
rimontaggi al giorno - affinamento f(its mai nuovi
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MEURSAULT “LES PRE DE MANCHE”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in

inox - malolattica e affinamento in fiits

di 3° passaggio

Erwes Vins ve Wourgagne
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MONTHELIE 1ER CRU
“LE MEIX BATAILLE"

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
fOts mai nuovi

1 Eranes ing oe Beacgepre

feursault 1¢ ij

«LES SANTENOTS» f
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MEURSAULT 1ER CRU
“LES SANTENQTS”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in
inox - malolattica e affinamento in
flts (20% nuovi)

Scanve Vs 2e Banvgoger

Volnay 1* Con

EN CHAMPANS®
Mot un Viokeag 1 Crx Conhillie

VOLNAY 1ER CRU “EN CHAMPANS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
ft nuovi (20%)
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PULIGNY-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in
inox - malolattica e affinamento in
flts (30% nuovi)
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POMMARD 1ER CRU “LES CHANLINS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts nuovi (20%)

Bruns )}-m e Boncgepr

L‘ Maranges 1% Cru |

wLA FUSSIEREN |
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MARANGES 1ER CRU “LA FUSSIERE”

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts mai nuovi

Branvs Vins ve FWoucgern

Pommard 1° €

+LES FREMIERS,
Anciines Prnmet 1 €ra Conrhle

¢ s 15 b e m——
Mosyr DouHAIREE-PORGHEIS S
D comnowm 3

POMMERD 1ER CRU “LES FREMIERS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts nuovi (30%)
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PULIGNY-MONTRACHET

M A s

DOMAINE MICHELOT
Weveaver. oo ent

PULIGNY-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

MEURSAULT

LA 08 M 11y CTEE

CLOS SAINT-FELIX

—MoNOROLE—

DOMAINE MICHELOT

Meona Uy T Reanel

MEURSAULT BLANC

“Clos Saint-Félix”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flts

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Ly

MEURSAULT

L M b

MEURSAULT BLANC

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Qr

MEURSAULT
LESGRANDS CHARRONS

DOMAINE MICHELOT

MEURSAULT BLANC

“Les Grands Charrons”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flts

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

/s

MEURSAULT

SOUS LA VELLE

DOMAINE MICHELOT
Whessaviy-raaned

MEURSAULT BLANC

“Sous la Velle”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in f(its

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

-~!,':){

MEURSAULT

N W

LES NARVAUX

DOMAINE MICHELOT

nnnnnnnn RPN

MEURSAULT BLANC

“Les Narvaux”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres



VEURSAULT CHARMES

L et (0 OIS

PREMIER CRU

DoMAINE MICHELOT

s

HEURSAULT GENEVRIERES

PREMIER CRU

DOMAINE MICHELOT
MosaravirrRaRt

L

WEURSAULT PERRIERES

i o ve—-

PREMIER CRU

DOMAINE MICHELOT

MEURSAULT BLANC “PERRIERES”
1¢Cru

MEURSAULT BLANC “GENEVRIERES”
1¢ Cru

MEURSAULT BLANG “CHARMES”
1¢Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in f(its

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

182

BOURGOGNE ROUGE COTE D'OR

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione acciaio - affinamento
tonneaux e fits nuove (10%) per 12 mesi



DOMAINE MARQUIS DANGERVILLE

VOLNAY

Il Domaine appartiene alla famiglia da 200 anni e sei
generazioni.

Attualmente il Domaine puo contare su 15 ettari di
proprieta, quasi tutti nella denominazione Volnay,
interamente certificati in biodinamica dal 2006. Oltre
all’importantissimo Clos de Ducs, sono sette i Premier cru
di Volnay vinificati dall’azienda: Caillerets, Champans,
Clos des Angles, Fremiet, Mitans, Pitures e Taillepieds.

Completa la gamma un Meursault, proveniente dal Premier
cru Santenots. Questo vigneto ha la particolarita di poter
essere piantato sia a Pinot nero, in questo caso assume la
denominazione di Volnay, sia a Chardonnay, diventando

quindi Meursault.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia d’Angerville
Produzione annua: 60.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Biodinamica
Enologo: Frangois Duvivier
Ettari vitati: 15 ha
Anno di fondazione: 1804




VOLNAY % \OLNAY
FREMIET CAILLERETS
4 R o011 YL 201
VOLNAY “FREMIET” VOLNAY “CHAMPANS” VOLNAY “CAILLERETS”
1¢ Cru 1¢ Cru 1¢ Cru
Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal Vinificazione e affinamento: biodinamica dal Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte - 2006 - fermentazione in cuves legno aperte - 2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi affinamento flits nuovi 20% per 18 mesi affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi

185

VOLNAY W‘ﬁ “0\1\1ARD*"?
(LOS pEs DUCS COMBES DESSUS
\ ol 201 e 2014
\ - _,ﬁ‘ ~ - é
VOLNAY “CLOS DES DUCS” POMMARD “COMBES DESSUS” MEURSAULT BLANG “SANTENQTS”
1 Cru 1¢ Cru
Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal Vinificazione e affinamento: biodinamica dal Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte - 2006 - fermentazione in cuves legno aperte - 2006 - fermentazione e affinamento f{its nuovi

affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi affinamento flits nuovi 20% per 18 mesi 30% per 18 mesi
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VIDLOT-GUILLEMARD

I

AUXEY-DURESSES 1'* CRY

2023

£
g

AUXEY-DURESSES 1ER CRU “LES REUGNES”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in f(t per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

= G

MVIGNY-LES- BEAUNE | CRU

SAVIGNY-LES-BEAUNE 1ER CRU “AUX CLOUS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in f(t per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

I

BEAUNE 1™ CRU

BEAUNE 1ER CRU “CLOS DE MOUCHES”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in ft per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

I

VOLNAY

VOLNAY VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in fit per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

YVIOLOT-GUILLEMARD

IG

BEAUNE

023

BEAUNE “LULUNE”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -

affinamento in ft per 14-18 mesi 50% e 50%

secondo passaggio

A\

VIOLOT-GUILLEMARD

I

VOLNAY 1:* CRU

2023

VOLNAY 1ER CRU “LES BROUILLARDS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in f{it per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio
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VIOLOT-GUILLEMARD

IG -

POMMARD

POMMARD “EN BRESCUL’

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in fit per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio
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VIOLOT-GUILLEMARD

IG

POMMARD 1'* CRU

POMMARD 1ER CRU “LES RUGIENS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in flt per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

A

VIOLOT-GUILLEMARD

= G

POMMARD 1" CRU

POMMARD ER CRU“LA PLATIERERE”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in ft per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

I

VIOLOT-GUILLEMARD

- I

CORTON GRAND CRU

2002

CORTON GRAND CRU “LES CHAUMES”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in f(t per 14-18 mesi 60% e 40%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

POMMARD 1" CRU

POMMARD 1ER CRU “LES FREMIERS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in fit per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

YIOLOT-GUILLEMARD

CORTON GRAND CRU

CORTON GRAND CRU “CLOS DU ROY”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in fit per 14-18 mesi 60% e 40%
secondo passaggio
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BONNEAU Dt MARTRAY

GRANDS CRUS

CHAI MAGNE

IS 2022 {
CORTON-CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2004 - fermentazione acciaio -
affinamento fits nuovi 30% e piccole parti in
uova di cemento e gres per 15 mesi

(LY}
a

BONNEAU D17 MARTRAY

GHRANDS CRUS

( N

2022

CORTON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2004 - fermentazione acciaio - affinamento flts
nuovi 30% per 15 mesi
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2012

BOURGOGNE

BOURGOGNE ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 25% per 12 mesi

2012

ALOXE-CORTON 1 CRU
LIS FOURNIERES

ALOXE-CORTON “LES FOURNIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
fts nuovi 50% per 12 mesi

2012
CHOREY-LES-BEAUNE- S

ity

CHOREY-LES-BEAUNE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 25% per 12 mesi

2012

CORTON

GRAND CRU

CORTON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flits nuovi 50% per 12 mesi

2011
SAVIGNY-CHAMP-CHEVREL |
FPREMINK CRU ‘

MoNorOLE

SAVIGNY-LES-BEAUNE
“CHAMP-CHEVREY-CRU MONOPOLE”
1¢Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 50% per 12 mesi
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2011

CORTON-BRESSANDES

GRAND CRU
\ by Conipm

CORTON-BRESSANDES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale -fermentazione acciaio e cemento -

affinamento flts nuovi 50% per 12 mesi



DOMAINE DE LA VOUGERAIE

PREMEAUX-PRISSEY

Domaine de la Vougeraie nasce nel 1999 dalla volonta della
famiglia Boisset, la piu grande realta di négoce di BORGOGNA.

Attualmente il domaine puo contare su 34 ettari interamente
certificati in biodinamica, divisi in 67 parcelle e dislocati in 33
denominazioni - due terzi in Cote de Nuits ed un terzo in Cote de
Beaune - con alcune appellazioni da sogno: Charmes-Chambertin,
Bonnes Mares, Musigny, Clos de Vougeots, Corton Clos de Roy,
Corton-Charlemagne, Batard-Montrachet e Bienvenues-Batard-
Montrachet, alle quali si aggiungono anche due cru monopole.

Uno di questi ¢ il famosissimo Vougeot ler cru “Le Clos Blancs
de Vougeot” definito “il diamante in mezzo ai rubini”.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia Boisset
Produzione annua: 120.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Biodinamica
Enologo: Staff aziendale
Ettari vitati: 34 ha

Anno di fondazione: 1999
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CLOS DU PRIEURE
MONOPOLE

T iam s 4 rt7 bl

BOURGOGNE CHARDONNAY
“TERRES DE FAMILLE”

PULIGNY MONTRACHET VOUGEOT

“CLOS DU PRIEURE BLANC”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento flts nuovi

30% per 12 mesi e acciaio 4 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio - affinamento flts
nuovi 33% per 9 mesi e acciaio 6 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 37% per 16 mesi e acciaio 3 mesi

195

MONOPOLE

ol s A1 e

CHARLEMAGNE GRAND CRU CHEVALIER-MONTRACHET GRAND CRU VOUGEOT
“CLOS DU PRIEURE ROUGE”

Vitigno: Chardonnay Vitigno: Chardonnay Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: bianco Tipo di vino: bianco Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal Vinificazione e affinamento: biodinamica dal Vinificazione e affinamento: parziale
2006 - fermentazione e affinamento fits nuovi 2006 - fermentazione e affinamento fts nuovi diraspatura - fermentazione in cuves legno

40% per 18 mesi 33% per 18 mesi aperte - pressa verticale - affinamento flts nuovi

18% per 16 mesi
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CHAMBOLLE-MUSIGNY BONNES MARES MUSIGNY
Grand Cru . Grand Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 25% grappolo
intero - affinamento f(its nuovi 40% per 16 mesi

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 100% grappolo
intero - affinamento flts nuovi 40% per 16 mesi

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 100% grappolo
intero - affinamento f(its nuovi 40% per 16 mesi
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BOURGOGNE ALIGOTE
o

BOURGOGNE ALIGOTE

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio per 8 mesi

K oresrert

BEOURGOGNE

BOURGOGNE
“CUVEE NUMERQ 1"

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its di quarto passaggio

per 8 mesi

2015

19 ; )

g /

bigny. Myptiacket|
LEs FOLATIERES |

5 VIGNES

Lomer o Ll
ottt

PULIGNY-MONTRACHET “LES FOLATIERES”
1er Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento f(its nuovi 20% per 12 mesi

BOURGOGNE
CUVEE “MCMXXVI

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its in piccola parte nuovi
per 8 mesi

3
MEURSAULT

it cal

MEURSAULT “LE PORUZOT”
1% Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento f(its nuovi 30% per 12 mesi

199

MARS ANNAY

VILILLES VAGYES

Do .;xqua LAURENT

e )
24 Grireg Crambertin R MY

MARSANNAY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flits in piccola parte nuovi
per 8 mesi
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s

., Divinique LAURENT
‘*‘* 3 i Chomerin. C49 4""""

CHAMBOLLE-MUSIGNY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 30% per 12 mesi

200

GRAND-ECHEZEAUX
Grand Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
fts nuovi 100% per 15 mesi

§ Cudhy "’“E'* kl«?“
VOSNE-ROMANEE

R1 - LES ROUGES

e, Dorninique LARENT

3 Gty Chamberd v, GoEE0

VOSNE-ROMANEE “VIEILLES VIGNES” NUITS-SAINT-GEORGES
1% Cru - Les Rouges “AUX DAMODES”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 30% per 12 mesi

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 30% per 12 mesi

i "

Grand Vin de Bougo®:

15 Do Lo Wode

Gammeg C3RNAE

CLOS DE LA ROCHE CHARMES-CHAMBERTIN
Grand Cru Vieilles Vignes “Réserve Grand Cru Vieilles Vignes
Personnelle”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 100% per 15 mesi

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
fts nuovi 100% per 15 mesi

| X

. Lcheseaux

ECHEZEAUX “VIEILLES VIGNES”
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 100% per 15 mesi

CHAMBERTIN “CLOS DE BEZE”
Grand Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 100% per 15 mesi



DOMAINE MEO-CAMUZET

VOSNE-ROMANEE

Le origini del Domaine risalgono all’inizio del XX secolo, quando
Etienne Camuzet, acquista le vigne piu interessanti della Cote d’Or.
L’azienda, che attualmente si trova a Vosne-Romanée, possiede
17,5 ettari con una gamma di vigne di altissimo livello: i Grand cru
Richebourg, Echezeaux, Clos Vougeot, Corton e lo straordinario e
ricercatissimo 1° cru “Cros Parantoux” di Vosne-Romanée.

L’obiettivo del Domaine ¢ quello di produrre vini che uniscano
struttura e finezza, concentrazione e charme. I due punti fermi della
filosofia aziendale sono 1’utilizzo di materia prima di altissima qualita
e di legno nuovo tutti gli anni.

Dal 2003 I’azienda ha preso in gestione alcune vigne di cui si occupa
con la stessa cura e dedizione che rivolge a quelle di proprieta, con
risultati notevoli.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia Méo
Produzione annua: 70.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Convenzionale
Enologo: Peer Reiss
Ettari vitati: 18 ha
Anno di fondazione: 1989

P
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VOSNE-ROMANEE “LES CHAUMES”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 80%

RN rﬂl |~:;;Wl‘i”
WTTSS,A TV (4 RORGH

X ROUDAOTS

‘"//u.‘n’/

NUITS-SAINT-GEORGES “AUX BOUDOTS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fts nuovi 80%

R \ n’ Rl
FORTON

PSS PRERRIERES

Eesir /ﬂ, 4//1"»'”"/)

CORTON “PERRIERES”
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 100%

GRANTD CRE
ECTIRZ EALS

RUUGES DU DAS

rs //41,,71;![!”"(

ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 100%

CRAND OR1

(LOS pE yorGED

//.,,,m,,, oo it
R ":'./

CLOS DE VOUGEQT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flits nuovi 100%

GRAND CRU

RICIIEBOURG

Limorsyee . Hory st )

RICHEBOURG
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flits nuovi 100%
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MARSANNAIS

MARSANNAY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flts nuovi in piccola parte

204
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AN SHOIULMAS
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NUITS-SAINT-GEORGES
1¢ Cru “Aux Argillas”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fats nuovi 80%

FIX LN 1 (RE

0N DU CHAPUERE
L

FIXIN “CLOS DU CHAPITRE”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fats nuovi 50%

S
Ay
oot}

CHAMBOLLE-MUSIGNY “LES FEUSSELOTTES”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fats nuovi 80%

HOREY s ATNTDENS

MOREY-SAINT-DENIS

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale
- fermentazione tini legno aperti - affinamento fits

nuovi 50%

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale
- fermentazione tini legno aperti - affinamento flts

nuovi 50%
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LES CHAILLES

023

% DOMAINE BRUNO CLAYEUER §

PINOT NOIR “LES CHAILLES” VIN DE
FRANCE

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero-
Follature manuali - affinamento 12
mesi mai legno nuovo

VOSNE-ROMANEE

LA COMBE BRULEE

l DOMAINE BRUNO CLAYELILR &

VOSNE-ROMANEE “LA COMBE BRULEE”

VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero-

Follature manuali - affinamento 18

mesi f(t nuovi per 20%

NUITS-SAINT-GEORGES 1 CRU

AUX CRAS

2025

& DOMAINE BrUNO CraviuEh o

NUITS-SAINT-GEORGES “AUX CRAS”

VIEILLES VIGNES
1 Cru

Vitigno: Pinot nero

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero-
Follature manuali - affinamento 18

mesi f(t nuovi per 30%

%
VOSNE-ROMANEE 1" CRU
LES BEAUX MONTS

TPy

 DOMAINE BHUNO CLAVELIE §

VOSNE-ROMANEE “LES BEAUX MONTS”

VIEILLES VIGNES
1¢Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero-

Follature manuali - affinamento 18

mesi f(t nuovi per 30%

=.

CHaMBOLLE-MusIGNY 17 (i
LA COMBE D'ORVEAUX

2025

b DoMAINg BrunG CLAVERRR §

CHAMBOLLE MUSIGNY “LA COMBE
D’ORVEAUX” VIEILLES VIGNES

1 Cru

Vitigno: Pinot nero

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero-
Follature manuali - affinamento 18

mesi flt nuovi per 30%

7
GEVREY-CHAMBERTIN I" (R
LES CORBEAUX

§ POMAINE BRUNO CLAVELIEL §

GEVREY-CHAMBERTIN “LES CORBEAUX”

VIEILLES VIGNES
1 Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero-

Follature manuali - affinamento 18

mesi f(t nuovi per 30%

%
CORTON
LE ROGNET
Granp Crv

§ UOMAINE BRUNO CLAVILIER

CORTON “LE ROGNET” VIEILLES VIGNES

Grand Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero-

Follature manuali - affinamento 18

mesi flt nuovi per 30%
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HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its nuovi 50% per 12 mesi

VOSNE-ROMANEE

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its nuovi 50% per 15 mesi

¢ :
Cutotseatttd
Granp CrU

-

Domarng

ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flits nuovi 100% per 15 mesi

209

f, vy
Gintndy Kf%;ﬂll/f
Granp Cru
Dosame Gn‘ou Flhl L 5"'./

GRANDS ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flts nuovi 100% per 15 mesi

/, o A J/./’/ny'//

Granp CrU

Domaise Gros Falas x S60 -

CLOS DE VOUGEQT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flts nuovi 100% per 15 mesi

» <
: //ﬁrﬁ/f///y

Granp Cru ¢
Dokin Gros Fabwga S0
; %

-

RICHEBOURG
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flts nuovi 100% per 15 mesi
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INBOLLE-MUSIGH

CHAMBOLLE-MUSIGNY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

BONNES-MARES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

%

‘MBOU.E MUSIGNY PRE il

CHAMBOLLE-MUSIGNY
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

)-H,zs_lo.\ﬁ’*

Ihmn (

i

MUSIGNY VIEILLES VIGNES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

5

WBOLFNUSIGNY LES A

CHAMBOLLE-MUSIGNY

1¢Cru “Les Amoureuses”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

ll
Es

/\

U SIG\'Y LAI\C

MUSIGNY BLANC
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo
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DOMAINE
LECHENEAUT
BOURGOCNE
HAUTES COTES DE NUAS

"Chardopnay™

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - breve batonnage -
affinamento acciaio e f(its mai nuovi

DOMAINE

LECHENEAUT

BOURCOCNE
HAUTES-COTES DE NUITS
S Fiss o N

2620

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - affinamento in inox
e flits mai nuovi

DOM } INE

[ FCHENEALT
MOREY-SAINT-DENIS

Picerw Vieane"

2020

MOREY-SAINT-DENIS
“PIERRE VIRANT”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - breve batonnage -
affinamento flits (20% nuovi)

DOMAINE
LECHENEAUT
MOREY-SAINT-DENIS

2020

MOREY-SAINT-DENIS

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)

DOMAINE

LECHENEAUT
NUITS-SAINT-GEORGES

2020

NUITS-SAINT-GEORGES

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage -malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)

MAINE

LECHENEAUT

CEVREY-CHAMBERTIN

2020

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)
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DOMAINE
LECHENEAUT
NUITS-SAINT-GEORGES
Premier Crat “Livd Depuides’

2020

NUITS-SAINT- GEORGES “LES DAMODES”
1# Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (30% nuovi)

oM \ INE

LECHENEAUI
NUITS-SAINT-GEORGES
Premier Crue *Aser Argillas™

2020

NUITS-SAINT-GEORGES “AUX ARGILLAS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flts (30% nuovi)

DOMAINE
TCHENEAUT
NUTTS-SAINT-GEORGES
Prvmier Crir “Las Prullons

2020

NUITS-SAINT-GEORGES “LE PRULLIERS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in fits (30% nuovi)
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CLOS DE TART
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(it nuovi 100% per 17

mesi

21

La “onge oe laRt

ey e
PREMIER CAH

MOREY ST. DENIS “LA FORGE DE TART”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(it nuovi 100% per 17

mesi
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CLOS DES LAMBRAYS
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
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>008

MOREY ST. DENIS “LES LOUPS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

MANINE n-lwmw‘ g
z a9 et

2011

PULIGNY-MONTRACHET “LES FOLATIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in fits nuovi 40% per 16 mesi

Vinificazione e affinamento: vinificazione con
raspi - fermentazione in acciaio - affinamento in
flits nuovi 60% per 18 mesi

Vinificazione e affinamento: vinificazione con
raspi - fermentazione in acciaio - affinamento in
flits nuovi 30% per 18 mesi
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RICHEMONY

NUITS-SAINT-GEORGES “LA RICHEMONE”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in f(its nuovi 40%
per 16 mesi

R
R s

YOREY-SAINT-DENS

MOREY-SAINT-DENIS “CLOS SORBE”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:

parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in f(its nuovi 40% per 16

mesi

b
>

VOSNE-RONANE!

S BEALX MONTS

VOSNE-ROMANEE “LES BEAUX MONTS”
1er Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in flts nuovi 40%
per 16 mesi
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SAINT-ROMAIN

Gude do ja Mesituge
2016

DOMAINE PONSOT
i‘ = i /,

SAINT ROMAIN CUVEE DE LA MESANGE

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fOts mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

ek e Gt
Cutiéer s Grivss.
2006,

_ DOMAINE PONSOT =

MOREY-ST-DENIS CUVEE DES GRIVES

Vitigno: Pinot nero 100%

3 \4}

MOREY.SATNT-DENS
G0 DES MONTS LUBSASD

Vietles Vignes 2016

li i DOMAINE PONSOT r

MOREY-ST-DENIS CLOS MONTS LUISANTS
VIEILLES VIGNES

1¢" Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Aligoté 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fOts mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

s

SAINT-DENIS 146
e des Nowettes
2016
& DOMAINE PONSOT

MOREY-ST-DENIS CUVEE DES ALOUETTES

1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

"’!’ ]

WRTON CHARLEMAGYE.

2015

&Dﬁmms PONSOT ’

CORTON CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fiits mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

el
CORTON
fowns Crm o (T
Cuiee du Hoerdats
2006
] BOMAINE PONSOT

CORTON CUVEE DU BOURDON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
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Vinificazione e affinamento: diraspatura

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in flits mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in flts mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in flts mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio
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CLOS DE VOUGEQT VIEILLES VIGNES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

CHAPELLE CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

CLOS DE LA ROCHE VIEILLES VIGNES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio
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GEVREY-CHAMBERTIN “LES CAZATIERS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(its mai nuovi per 18 mesi

-

i e
@nsae\a ocht

G
. RA,NDCRE‘ s

o Aot

D VIN D BOUMBORNE

AND ROHSSEAV
 ROUEEES

CLOS DE LA ROCHE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flits nuovi 40% per 18
mesi

GEVREY-CHAMBERTIN
“CLOS SAINT-JAQUES”
1¢Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flts nuovi 80% per 18
mesi

N CRL ]"i i
TCHOTTES
»E}n‘:;Lﬂm-wl

RUCHOTTES-CHAMBERTIN “CLOS DES
RUCHOTTES” MONOPOLE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flts nuovi 40% per 18
mesi

MAZY-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(ts nuovi 40% per 18
mesi

A & =4
Vo s

UBERTINCLOS DEDID

|
]

CIAND CRU |

. i ws |

CHAMBERTIN CLOS DE BEZE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(its nuovi 100% per 18
mesi

—

ﬁ&"
@armns-@m

GRAND Cﬂuw“‘
S
b RC AUP
FUILY SANIT A WL

CHARMES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione

in tini legno e acciaio aperti -

affinamento f(ts nuovi 40% per 18

mesi 9295

3 Gtany Cxu

hatis Fhawrerin Costithe

2012 2

g nJI it ﬂ Rnuﬁﬁm,'p

T Guorey Ehambenin
i

Deckeat uf Fraur

CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione

in tini legno e acciaio aperti -

affinamento f(its nuovi 100% per 18

mesi
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GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fts nuovi 30% per 18
mesi - no filtrazione
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GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES
1¢ Cru “Petite Chapelle”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fts nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione
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GEVREY-CHAMBERTIN “COEUR DE ROY” TRES
VIEILLES VIGNES

Tres Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento f(its nuovi 80% per 18
mesi - no filtrazione
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CHARMES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fts nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione

Y DUGH

D G /\—F-PY
Lenenl
BEVREY-CHA MBERTI
CR HAMPEALY
I Visiti: Yoo
B Pl
» FrAN

GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES
1¢" Cru “Champeaux”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fits nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione

GAT-RY

FOFRIETAN

UG AT-RH
MAZIS CHAMBERIIN

CICAND CRU
et Ay AWATRONE

Vi Viges

Now ik

MAZIS-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento f{ts nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione
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1000 8 Searn i THASKE

MARSANNAY ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve
diraspate - fermentazione in vasche e uova di
cemento - affinamento f{its mai nuovi 16 mesi

LATRICIERES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 70% per 16 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -

fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 30% per 16 mesi

CHAPELLE-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -

fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 60% per 16 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN “ALEA”
1¢Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 50% per 16 mesi

— 4

A T RATET P ERE SIS

CHAM

CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 75% per 16 mesi
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BOURGOGNE BLANC

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in
tonneaux da 600 litri con leggero
batonnage

PIREMIER u.u
"OMANL |E BRUNO CLAIE

GEVREY-CHAMBERTIN
“PETITE CHAPELLE”
1 cru
Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fats
nuovi 40% per 18 mesi

WICNY LES BE
LA DOMINO

b IS WA S

PRIMIER (R

SAVIGNY-LES-BEAUNE
“LA DOMINODE”
1o Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento flts
nuovi 40% per 18 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN
“CLOS SAINT-JACQUES”
19 e
Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fits
nuovi 50% per 20 mesi

VOSNE ROMANEE
“LES CHAMPS PERDRIX”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fits
nuovi 40% per 18 mesi

BONNES-MARES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fats
nuovi 50% per 20 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento flts

nuovi 30% per 18 mesi

231

CLOS DE B
IS (s il o L
GUAND CRY =

CHAMBERTIN “CLOS DE BEZE”

Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento flts

nuovi 50% per 20 mesi
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CHABLIS “VAILLONS” PETIT CHABLIS “PAS SI PETIT”

1 Cru

_ CHABLIS
“LES VENERABLES” - VIEILLES VIGNES

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
uve provenienti da vigneti con piti di 50 anni -
fermentazione acciaio e flts - affinamento flits

mai nuovi per 12 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione - fermentazione
¢ affinamento in acciaio e in minima parte legno
grande

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione - fermentazione
e affinamento in acciaio

233

CHABLIS 158

" . CHABLIS “VAULORENT” CHABLIS “LES LYS”
CHABLIS “FOURCHAUME o or
1¢ Cru 1 Cru
1¢Cru

Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione Vinificazione e affinamento: selezione delle Vinificazione e affinamento: selezione delle
delle migliori uve della denominazione - migliori uve della denominazione - migliori uve della denominazione -

fermentazione e affinamento in acciaio e flits fermentazione e affinamento in acciaio e flits fermentazione e affinamento in acciaio e flits

parzialmente nuovi parzialmente nuovi parzialmente nuovi
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CHABLIS “MONT DE MILIEU”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in acciaio e fits
parzialmente nuovi

CHABLIS GRAND!

l¥s PREUSES]

CHABLIS

Grand Cru “Les Preuses”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in fits nuovi 40%
per 16 mesi

b

CHABLIS 1%%

CHABLIS “MONTEE DE TONNERRE”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in acciaio e flits
parzialmente nuovi

CHABLIS “CHATEAU GRENOUILLES”
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: monopole
dell’azienda - fermentazione e affinamento in fiits
nuovi 80% per 16 mesi
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CREMANT DE BOURGOGNE PAS DOSE
“LAUTHENTIQUE”

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT
PINOT NOIR

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT
CHARDONNAY

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - 18 mesi sui lieviti

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - 18 mesi sui lieviti

Vitigno: Pinot nero - Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio — 18 mesi sui lieviti

231

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT ROSE

CREMANT DE BOURGOGNE CREMANT DE BOURGOGNE BRUT BLANG UVE-LA-JOIE”
ROSE “VIVE-LA-JOIE!” '
i+ - Py 0 0,
Vitigno: Pinot nero - Gamay Vitigno: Pinot nero 50% - Chardonnay 50% Vltl%n(:). S;Z?ngﬁggdg ng:{ggﬁ?ﬁgcgo to
Tipo di vino: metodo classico rosato Tipo di vino: metodo classico bianco Vinifice?zione e a.ffinamentO' fermentazione in
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: fermentazione in aceiaio - 36 mesi sui lieviti
rosato di macerazione - fermentazione in acciaio - 36 mesi sui lieviti

acciaio — 18 mesi sui ligviti
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AIX ROSE AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE

Vitigno: Grenache 60%-Syrah 20%-Cinsault 20%
Tipo di vino: rosato
Vinificazione e affinamento: macerazione a freddo, pressatura
soffice, mosto ottenuto per caduta - fermentazione e affinamento in
acciaio

i
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BANYULS
oo

BANYULS
TRADITION 4 ANS

Vitigno: Grenache Noir 70% - Grenache gris 30%
Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
ossidativo in botti legno da 40 e 60 ettolitri

BANYULS !
BARIYULS

Rimage

BANYULS
CUVEE “RIMAGE”

Vitigno: Grenache noir 100%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - mutizzazione con Marc - affinamento in

acciaio e imbottigliamento precoce

243

BANYULS
CUVEE “GABY VIAL

Vitigno: Grenache Noir 70% - Grenache gris 30%
Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
ossidativo in botti legno da 40 e 60 ettolitri
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DOMAINE DE LA

GRANGE DES F

2011

DOMAINE DE LA GRANGE DES PERES - ROUGE

Vitigno: Syrah 40% - Mourvedre 40% -
Cabernet S. 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione in acciaio - affinamento in
barriques nuove 35% per 16 mesi

DOMAINEDELA 245

GRANGE DES

DOMAINE DE LA GRANGE DES PERES - BLANC

Vitigno: Marsanne 80% - Roussanne 10% -
Chardonnay 8 % - Gros Manseng 2%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
- fermentazione in acciaio - affinamento in
tonneaux 600 It. per 24 mesi
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DOMAINE VICO

« LE BOIS DU CERF » AOP CORSE

Vitigno: Vermentinu
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - macerazione
pellicolare - fermentazione acciaio
con lieviti indigeni - affinamento
in cemento sui lieviti per 6 mesi -
batonnage regolari

DOMAINE VICO

«(..) EMERA » IGP ILE DE BEAUTE

Vitigno: Sciaccarellu
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - fermentazione
in tini legno con lieviti indigeni -
affinamento in legno grande per 14/16
mesi

< (Emera)

«(..) EMERA » IGP LE DE BEAUTE

Vitigno: Genovese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - fermentazione
in cemento con lieviti indigeni -
affinamento in cemento

CZ( Harni

« U'FORNU » PARCELLE DU FOUR A
PAIN AOP CORSE

Vitigno: Sciaccarellu-Minustellu
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in tini legno di 25 hl
con lieviti indigeni - lunga macerazione
di 30 giorni - affinamento 18 mesi in
uovo di cemento da 800 litri

«LE BOIS DU CERF » AOP CORSE

Vitigno: 70% Sciaccarellu-30%
Grenache
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale seguita da
stabulazione a freddo a 4 gradi per
7 giorni - fermentazione in acciaio -
affinamento in cemento sui lieviti per 6
mesi - batonnage regolari

Ta 1S PANCILARE
%a‘ Nlinone

« CANTINONE » AOP CORSE

Vitigno: Sciaccarellu
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in tini legno di 25 hl con
lieviti indigeni - lunga macerazione di
30 giorni - affinamento legno grande
per 14/18 mesi

DOMAINE VICO

« LE BOIS DU CERF » AOP CORSE

Vitigno: 60% Nielucciu-40%
Sciaccarellu
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:

diraspatura parziale - fermentazione
in cemento con lieviti indigeni -15
giorni di macerazione - affinamento
14/18 mesi in cemento
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| TERREBRUNE

Sy ks ”%

2

i

TERREBRUNE BLANC BANDOL AOC

Vitigno: 50% Clairette-30% Ugni Blanc-20%
Bourboulenc
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento in acciaio inox, uovo di
cemento, anfore e demi-muids per 6 mesi

TERREBRUM

TERREBRUNE ROSE BANDOL AOC

Vitigno: 60% Mourvedre-20% Grenache-20%
Cinsalut
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in acciaio- malolattica
svolta-affinamento in legno e acciaio

TERREBRUNE

i

i,
el y

TERREBRUNE ROUGE BANDOL AOC

Vitigno: 85% Mourvedre-10% Grenache-5%
Cinsalut
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tino chiuso con rimontaggi regolari- malolattica
svolta - affinamento in legno grande da 25 a 60
hl per 18 mesi
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Chateau de Villeneme

ﬂ |
iy AN Y

SAUMUR CHAMPIGNY

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
macerazione prefermentativa a freddo 4 giorni
- fermentazione tini legno - affinamento legno

da 500 It., acciaio e cemento

I

M ol ,”.\' ’\\"
vighes

» '
& Chatean de Villeseny® H

SAUMUR CHAMPIGNY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione tini legno troncoconici -
affinamento botti legno da 500 It. di 2 e 3 anni

(hitean de Villenen¥e |
2 |

3 |

i ]

SAUMUR BLANC

Vitigno: Chenin 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione acciaio - no malolattica -
affinamento tonneaux 40% e acciaio per 8 mesi

orand dos |

Cliéteam de Vitteneune

SAUMUR CHAMPIGNY
“LE GRAND CLOS”

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione tini legno
troncoconici - affinamento cuves legno da 12 hi

283

corpziers

ikcan de Villeneuse

SAUMUR BLANC
“LES CORMIERS”

Vitigno: Chenin 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione acciaio - affinamento in botti
legno da 12 hl per 12 mesi
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Cinrea oi Taay
POUTLLY-FUME

POUILLY-FUME
“101 RANGS”

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in tonneaux da 500 It. e acciaio
per 9 mesi

Uiarear pe TRAGE

iy 11

POUILLY-FUME

FORULAY VN GOATAARE

Comre A Aoy A

POUILLY-FUME

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in acciaio e cemento per 9 mesi

o
1)

Havre Dixsie
Coarean or Fpaiy

MHC LY M
W

POUILLY-FUME
“H.D. HAUTE DENSITE"

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in tonneaux da 500 It. per 10

mesi con batonnages regolari
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Ciareat e Tracy
P URS

POUILLY-FUME
“MADEMOISELLE DE T

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in acciaio e cemento per 9 mesi
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LAMIRAL

SANCERRE
“LAMIRAL”

SANCERRE
“DOMAINE”

SANCERRE
“LES BELLES DAMES”

SANCERRE
“LES HERSES”

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 6 mesi acciaio

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 6 mesi acciaio

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni
- affinamento 10 mesi in acciaio e
tonneaux usati

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 10 mesi in legno da 30 hl

287

SANCERRE SANCERRE POUILLY-FUME SANCERRE ROUGE
“LAVIGNE DU LARREY” “GALINOT-SILEX” “CLOS JOANNE D’ORION” “LES HERSES”
Vitigno: Sauvignon 100% Vitigno: Sauvignon 100% Vitigno: Sauvignon 100% Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni - fermentazione con lieviti indigeni fermentazione con lieviti indigeni - macerazione di 3 settimane a grappoli
affinamento 10 mesi in tonneaux per - affinamento 11 mesi per meta affinamento 6 mesi acciaio interi - lieviti indigeni - affinamento 8

meta nuovi e per meta di piti anni tonneaux nuovi e per meta di un anno mesi legno da 30 hl
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Vitigno: Chardonnay 70% - Auxerrois 30%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni - affinamento
legno grande per Auxerrois e barriques per
Chardonnay

RIESLING D’ALSACE
“HERRENWEG DE TURCKHEIM”

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

RIESLING D'ALSACE

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

RIESLING D’ALSACE
“HEIMBOURG”

Vitigno: Riesling 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima

fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi

sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi

RIESLING D'ALSACE
“CALCAIRE”

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6
mesi sur lies - affinamento legno grande per

12 mesi

RIESLING D’ALSACE
“CLOS WINDSBUHL"

Vitigno: Riesling 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi
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RIESLING D'ALSACE RIESLING D'ALSACE PINOT GRIS D'ALSACE
“BRAND” VIEILLES VIGNES - GRAND CRU “RANGEN DE THANN" CLOS ST. URBAIN - GRAND “CALCAIRE”
CRU

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

262

PINOT GRIS D’ALSACE PINOT GRIS D'ALSACE PINOT GRIS D’ALSACE
“HEIMBOURG” “CLOS WINDSBUHL" “RANGEN DE THANN CLOS ST. URBAIN” - GRAND
CRU
Vitigno: Pinot-gris 100% Vitigno: Pinot-gris 100% Vitigno: Pinot-gris 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima Vinificazione e affinamento: lunghissima Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi

sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi



GEWURZTRAMINER D’ALSACE GEWURZTRAMINER D’ALSACE GEWURZTRAMINER D’ALSACE
“HERRENWEG DE TURCKHEIM” “HENGST”
Grand Cru

Vitigno: Gewurztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

Vitigno: Gew(irztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

Vitigno: Gewtirztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

GEWURZTRAMINER D’ALSACE MUSCAT D’ALSACE PINOT GRIS D’ALSACE “CLOS JEBSAL”
“RANGEN DE THANN” CLOS ST. URBAIN “GOLDERT” Vendange Tardive
Grand Cru Grand Cru
Vitigno: Gewurztraminer 100% Vitigno: Muscat d’Alsace 90% - Muscat Ottonel Vitigno: Pinot-gris 100%
Tipo di vino: bianco fermo 10% Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: lunghissima Tipo di vino: bianco fermo Vinificazione e affinamento: uve parzialmente

fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi Vinificazione e affinamento: lunghissima botritizzate - lunghissima fermentazione con
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi lieviti indigeni - affinamento legno piccolo

sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi
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PINOT GRIS D’ALSACE
“ROTENBERG”
Vendange Tardive

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve parzialmente
botritizzate - lunghissima fermentazione con
lieviti indigeni - affinamento legno piccolo

PINOT GRIS D’ALSACE
“CLOS WINDSBUHL”
Vendange Tardive

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
botritizzate - lunghissima fermentazione con
lieviti indigeni - affinamento legno piccolo
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PINOT GRIS D’ALSACE
“CLOS JEBSAL” SELECTION DE GRAINS NOBLES

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve
estremamente botritizzate - lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni - affinamento
legno piccolo
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ALSACE “A MINIMA” RIESLING D’ALSACE “BEBLENHEIM” RIESLING D’ALSACE “KIENTZHEIM” RIESLING D’ALSACE “RIQUEWIHR”
Vitigno: Sylvaner-Auxerrois-Pinot gris- Vitigno: Riesling Vitigno: Riesling Vitigno: Riesling
Riesling-Gewurztraminer-Muscat Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: Bianco fermo

Tipo di vino: Bianco fermo

267
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Buaine Trarer ALY

RIESLING D’ALSACE “SCHOENENBOURG” GEWURZTRAMINER “BEBLENHEIM” GEWURZTRAMINER “RIQUEWIHR”
Grand Cru
Vitigno: Riesling Vitigno: Gewtirztraminer Vitigno: Gew(irztraminer

Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: Bianco fermo
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ETEMPS EST VEN!

COTES DU RHONE
“LE TEMPS EST VENU”

Vitigno: Syrah 50% - Grenache 50%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: grappolo intero -

fermentazione con lieviti indigeni in cemento -
affinamento cemento per 10 mesi

SAINT-JOSEFH

SAINT-JOSEPH
“LE PASSAGE"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

LA ROSINE

SYRAH
"LAROSINE"

Vitigno: Syrah 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -

fermentazione con lieviti indigeni in acciaio -
affinamento barriques mai nuove per 12 mesi

COTE-ROTIE

COTE-ROTIE
"WILLAGE"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

CAME S(EUR

EPHANE OGIER

SYRAH DE SEYSSUEL
"L'AME SCEUR"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

Corr-ROTIE

COTE-ROTIE
"RESERVE"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

2N
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STEFHANE OGIEH

1
COTE-ROTIE

COTE-ROTIE
"LANCEMENT"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 30% nuove per 24 mesi

272

SIEMANE QOGIER

%t

SAINT-JOSEPH

SAINT-JOSEPH
"LE PASSAGE"

Vitigno: Marsanne 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione

con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -

affinamento legno grande per 10 mesi

' e

TEMHANE QGIER

COTE-ROTIE

COTE-ROTIE
LA BELLE HELENE"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 30% nuove per 24 mesi

CONDRIEU

CONDRIEU
"LA COMBE DE MALLEVAL"

Vitigno: Viognier 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione

con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -

affinamento legno grande per 10 mesi

UGNTER DI ROSHE

VIOGNIER DE ROSINE
"VIOGNIER"

Vitigno: Viognier 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -
affinamento legno grande per 10 mesi

CONDRIEU |

ANE OCIER

CONDRIEU
"LES VIEILLES VIGNES DE JACQUES VERNAY"

Vitigno: Viognier 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -
Affinamento legno grande per 10 mesi
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FAMILLE FERRIN

pteot e Beaurgg

s (A TEALNEIEDDPARE .
TATON DIATEAUNEUFDIPAPE CONTE

-l

CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE

Vitigno: Grenache 30% - Mourvedre 30% -

Syrah 15% - Counoise 10%
Cinsault 5% - altri vitigni 10%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: vitigni vinificati
separatamente - Syrah e Mourvedre in legno, gli

altri vitigni in cemento e gres

FAMILLE PERRIN

CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE
“LES SINARDS”

Vitigno: Grenache 70% - Syrah 20%
Mourvedre 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vitigni vinificati
separatamente - Syrah e Mourvedre in legno,

Grenache in cemento e gres - affinamento legno
grande per 1 anno

FAMILLE PERRIN

TAMIL l.l:»l'rRRN ‘
grotea ae Bk‘uums,”
R -

[RATEAUNEUEDL-FAPE
£ION CHETEN Eﬂ@ummmf

CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC

Vitigno: Roussanne 80% - Grenache blanc 15%
- altri vitigni 5%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
30% in barriques e 70% in legno grande -
affinamento 30% in barriques e 70% in legno
grande per 8 mesi

FAMILLE PERRIN

GIGONDAS “LA GILLE”

Vitigno: Grenache 60% - Syrah 40%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con pigeages e malolattica in acciaio -
affinamento in legno grande per 1 anno

FAMILLE PERRIN

FAMILLE PERRIN

(e be Bftlzll'@,d
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~ CHATEAUNEUFDU-PAPE
PN HATEAUNEUEOUFARS CINRS
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CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC
VIEILLES VIGNES CUVEE “ROUSSANNE”

Vitigno: Roussanne 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
30% in barriques e 70% in legno grande -
affinamento 30% in barriques e 70% in legno

grande per 8 mesi

PAMILLE PERRIN

LES CHIISTING

VACQUEYRAS

VACQUEYRAS *“LES CHRISTINE”

Vitigno: Grenache 60% - Syrah 40%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con pigeages e malolattica in acciaio -
affinamento in legno grande per 1 anno



276 PERRIN e PERRIN
SrES DU LU
RESERVE
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COTES DU RHONE ROUGE RESERVE : CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC : COTES DU RHONE BLANC RESERVE

“Les Sinards”

Vitigno: Grenache 50% - Syrah 30% -
Mourvedre 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento in acciaio 75% e legno

grande 25%

Vitigno: Grenache Blanc 40% - Roussanne 40%
- Clairette 20%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in tonneaux da 600 It. con un
batonnage alla settimana per 3 mesi

Vitigno: Grenache Blanc 40% - Roussanne 40% -
Roussanne 10% - Viognier 10%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
pellicolare prefermentativa - fermentazione e

breve affinamento in acciaio
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BV Jimiit

BELEPINGT

GORISCA BRDA
“TRITON”

GORISCA BRDA
“BELI PINOT”

GORISCA BRDA
“DUET”

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet S. 10% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - macerazione 15 gg - affinamento

barrique nuova 20% e 27/3" passaggio 80% per
22 mesi

Vitigno: Friulano 30%-Chardonnay 25%-Pinot

grigio 25%-Sauvignon 20%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento barrique nuova 20% e 2°/3°/4°

passaggio 80% per 11 mesi-nessuna
macerazione

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento barrique nuova 20% e 2°/3°/4°
passaggio 80% per 11 mesi - nessuna
macerazione

281

Edi femiit Bdi fiuiit

F

TORATA

B fimiit

GORISCA BRDA GOET'%%%EDA GORISCA BRDA REBULA
“SIVI PINOT”
- ' . Vitigno: Friulano Vitigno: Rebula
_ Vitigno: Pinot grigio Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
_Tipodi vino: bianco fermo Vinificazione e affinamento: breve Vinificazione e affinamento: breve
Vinificazione e affinamento: fermentazione macerazione di 2 ore - fermentazione tonneau macerazione di 4 ore - fermentazione tonneau
& affinamento barrique nuova 30% e 2/3 - affinamento barrique nuove 40% e 27/3° - affinamento barrique di 27/37/4° passaggio
passaggio 70% per 11 mesi - nessuna passaggio 60% per 11 mesi per 11 mesi

macerazione
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SAUVIGNON

FOLANA CHARDONNAY
ooy

GORISCA BRDA CHARDONNAY GORISCA BRDA SAUVIGNON GORISCA BRDA CHARDONNAY “KOZANA"

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 2 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 30% e 2°/3"
passaggio 70% per 11 mesi

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 4 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 20% e 2/3°/4°
passaggio 80% per 11 mesi

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 2 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 30% e 27/3"
passaggio 70% per 11 mesi

282

Bdi fouiit B femiit

FOTANA RAUVIGNOX vqls'\_nmv’:.l\
bVt g T reyan

GORISCA BRDA SAUVIGNON GORISCA BRDA REBULA
“FOJANA" “FOJANA
Vitigno: Sauvignon Vitigno: Rebula
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: breve Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 4 ore - fermentazione e macerazione di 4 ore - fermentazione tonneau
affinamento barrique nuova 30% e 27/3°/4° - affinamento barrique di 27/3°/4° passaggio per

passaggio 70% per 11 mesi 11 mesi
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JYAN vOLKIM

WEISSBURGUNDER
MOSEL-SAAR-RUWER

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi barriques e legno
grande

o —— |

s, wﬁf‘l
S \‘\I VOLXFA\
SAAR RIESLING
MOSEL-SAAR-RUWER

Vitigno: Riesling

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

i T

X ‘
\‘.\: VOLXEM -

WEISSBURGUNDER SCHIEFER RIESLING
MOSEL-SAAR-RUWER “WINDVOGT” MOSEL-SAAR-RUWER
Vitigno: Pinot bianco Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi barriques e legno acciaio - affinamento 12 mesi legno grande
grande

287
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WILTINGER RIESLING ROTSCHIEFER RIESLING KABINETT
Vitigno: Riesling Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in

acciaio - affinamento 12 mesi legno grande
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ALTE REBEN RIESLING

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

S — |
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VAN VOLXEM
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GOLDBERG RIESLING

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

A7
A

R
! ey
GOTTESFUB RIESLING ALTE REBEN

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande
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RI' ANDO

Al ILLA

ANTIQUE SHERRY PEDRO XIMENEZ

Vitigno: Pedro Ximenez 100%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: uve passite - nel
corso della fermentazione aggiunta di alcol a
raggiungere i 15° - invecchiamento medio 30
anni solera

ANTIQUE
OLOROSO

Jexez X

ANTIQUE SHERRY OLOROSO

Vitigno: Palomino fino 100%

Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con aggiunta di alcol a raggiungere i
20°- invecchiamento ossidativo 20 anni

NTIQU!
PALO CORTADX , AMONTILLADO

o > on e » s

‘N ANDO
\S I'TLLA

ANTIQUE SHERRY PALO CORTADO ANTIQUE SHERRY AMONTILLADO
Vitigno: Palomino fino 100% Vitigno: Palomino fino 100%
Tipo di vino: bianco secco Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione acciaio
acciaio con aggiunta di alcol a raggiungere i 15° con aggiunta di alcol per
- invecchiamento medio 30 anni legno grande interrompere la flor a raggiungere i 15 -

invecchiamento ossidativo medio 20 anni legno grande 993

i 5
'EDRO XI‘MBNI'V.
&t

PREMIUM CREAM SHERRY PREMIUM SHERRY
PEDRO XIMENEZ
Vitigno: Palomino fino 90% - Pedro Ximenez 10% Vitigno: Pedro Ximenez 100%
Tipo di vino: rosso dolce Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: aggiunta di Vinificazione e affinamento: uve passite - nel
Pedro Ximez ad un tradizionale Oloroso - corso della fermentazione aggiunta di alcol a
invecchiamento solera 8 anni raggiungere i 15°- invecchiamento medio 8 anni

solera



BRANDY SOLERA RESERVA BRANDY SOLERA BRANDY SOLERA
: RESERVA OLOROSO GRAN RESERVA AMONTILLADO
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BRANDY SOLERA BRANDY SOLERA
GRAN RESERVA GRAN RESERVA “UNICO” - 30 ANNI



PORTOGALLOD
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PORTOGALLO
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DOW’S DOW’S ‘ DOW'S

WNY LUlT FINE RUBY PORT RT 1 TLED Vi et

|
PORTO | l roRso S“ORT

DOW'S PORTO DOW’S PORTO DOW’S PORTO DOW'S PORTO
TAWNY RUBY WHITE LATE BOTTLED VINTAGE

299

“Dow's

DOW’S

>

DOW'S PORTO DOW’S PORTO DOW'S VINTAGE PORT DOW’S VINTAGE PORT
TAWNY - 10 ANNI TAWNY - 30 ANNI QUINTA “SENHORA DE RIBEIRA”



CALIFORNIA & OREGON
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~

QOVERTURE

303

OPUS ONE NAPA VALLEY OPUS ONE OVERTURE N.V.

Vitigno: Cabernet S. 80% - Cabernet F. 8% - Vitigno: Cabernet S. 80% - Cabernet F. 8% -
Merlot 6% - Petit Verdot 4% - Malbec 2% Merlot 6% - Petit Verdot 4% - Malbec 2%
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: assemblaggio di

acciaio - affinamento 18 mesi svariati millesimi una volta affinati per 18 mesi

barriques nuove - assemblaggio dopo affinamento in barriques



STATI UNITI/CALIFORNIA E OREGON
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PLATT
VINEYARD

il

2023

CHARDONNAY — WEST SONOMA COAST

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in barrique -
malolattica svolta - affinamento legno nuovo
35% per 14 mesi

PLATT
VINEYARD

PINOT NOIR — WEST SONOMA COAST

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in tini acciaio aperti-
macerazione a freddo - rimontaggi e follature
- malolattica svolta - affinamento legno nuovo
34% per 14 mesi

PLATT
VINEYARD

CHARDONNAY RESERVE - WEST SONOMA
COAST

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in barrique -
malolattica svolta - affinamento legno nuovo
33% per 14 mesi

PLATT
VINEYARD

PINOT NOIR RESERVE - WEST SONOMA
COAST

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in tini acciaio aperti-
macerazione a freddo - rimontaggi e follature
- malolattica svolta - affinamento legno nuovo
35% per 14 mesi

305
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ESTATE CHARDONNAY

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - malolattica non svolta
- affinamento in acciaio 10% e barrique 90%
(30% nuove)

gl 307

ESTATE PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - malolattica non svolta -
affinamento barrique (10% nuove)



STATI UNITI/CALIFORNIA E OREGON
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NICOIAS N

NICOLAS JAY
PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques francesi nuove

33%



ARGENTINA
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ARGENTINA

314
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CHEVAL DE ANDES 2022 - MENDOZA

Vitigno: Malbec - Cabernet sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in acciaio - affinameno
40% barrique, 40% botte legno da 400 litri e
20% botte legno da 2500 litri.



COGNAC
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DISTILLATI/COGNAC
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. COGNAC
Co

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE
V.S N°4 VS.0.PN°10 RESERVE SPECIALE N° 20

319

-, ARRE (75
ALY
@. P

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE FLORILEGE
XON° 25 FONTVIEILLE N° 35 COFANETTO CON DUE BICCHIERI



320

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE
MILLESIME 1988 : HERITAGE RAGNAUD : PARADIS
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Bo ger GROULT
CAYADDS PAYS DAUGE
PR

CALVADOS PAYS D’AUGE
HS ANSH

CALVADOS PAYS D’AUGE
“VENERABLE” 20 ANS

\ Roger CROULT
CAl NADOS PAYS DAUGE
e T 4,

v

Roger GROULT
| CALADOS PAYS DAUEE

)

X
"
7

E v

3t

¥

t3

B
| A
ek Qans | Lo

CALVADOS PAYS D'AUGE
H8 ANS)Y

-~ Calvados
Hlavs ¥ Auge

CALVADOS PAYS D"AUGE
“AGE D'OR”

Boge: GROULT

ALVADOS PAYS DAUGE
e &/ e,

Hoger GROULT
CALVADOS PAYS DAUEE |
: PP~

CALVADOS PAYS D'AUGE
“12ANS”
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Calvados

CALVADOS PAYS D'AUGE
“DOYEN D’AGE”



alvados

CALVADOS PAYS D"AUGE
“RESERVE ANCESTRALE”

CALVADOS PAYS D'AUGE
12 ANS WHISKY CASK FINISH

CALVADOS PAYS D'AUGE
12 ANS SHERRY CASK FINISH



BAS ARMAGNAC
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TARIQUET TARIQUET TARIQUET

BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
ViS. CLASSIQUE VS.0.P. X0.

331

TARIQUET

P

3 ."l‘hl ‘T‘;[k‘_’

BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
HORS D’AGE - “LE LEGENDAIRE” FOLLE BLANCHE



| TARIQUET

BAS-ARMAGNAC
FOLLE BLANCHE 8 ANS

EAU DE VIE DE VIN
DE FOLLE BLANCHE

332

i
DOMAINE:
T

BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
FOLLE BLANCHE 25 ANS X.0.49,5° HORS D'AGE 53,4°

BAS-ARMAGNAC
FOLLE BLANCHE 15 ANS



DISTILLATI/BAS ARMAGNAC
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CHATEAU DE

BAS-ARMAGNAC VS, BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
“SIGNATURE” : VS0P : X0,

336

LAUBADE

BLANCHE

EAU DE VIE DE VIN DE FOLLE BLANCHE BAS-ARMAGNAC MILLESIME BAS-ARMAGNAC MILLESIME
“ULTRA PREMIUM” Bottiglia 0,70 Bottiglia 0,50
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FINEST MAURITIUS
CANE JUICE RUM

Distilleria La Bourdonnais

RESERVE RUM MAURITIUS 5 YEARS OLD SHERRY

Distilleria Bourdonnais

“CARIBBEAN COLLECTION”

A Fine Blend of Trinidad Rums

Ol

BRTST
LASSIC RUM

) .
BRISTOL
CLASSIC RUM

RESERVE RUM OF GRENADA

Distilleria Westerhall Estate

BRISTOL :
Q&ﬁSSTi?RL\

“BRISTOL BLACK”
SPICED RUM

Blend of Trinidad & Tobago and Mauritius Rums

339

RESERVE Ruw
Or H ]

Dissiieen

VAN
. BRISTOL
CLASSIC RUM

I}
‘“’

RI-SIL'R\’»I Ru»
Orf H

h BRISTOL
CLASSIC RUM

Wi

RESERVE RUM OF HAITI 2004

Distilleria Barbancourt



FINE CUBA RUM 2003

Distilleria Sancti Spiritus

340

’J RINIDAD
8 YEARS OLD

TRI IDAD
8 YEARS OLD

TRINIDAD & TOBAGO
8 YEARS OLD

' :Ig HH

B[AM(IM)

DisTiILLERY

Ds MERARAY RUM

1999

: BRISTOL
CLASSIC RUM

003"
| DIAM()\D'

RUM RESERVE OF NICARAGUA 1999 RUM DEMERARA 2003

Diamond Distillery Guyana

" PORT |
MOURANT |

BRISTOI
ASSIC RUM

\IOLRANT
lzom a0

"’J}

BRISTOI
CLASSIC RUM

TOI
U‘:\SS](' RUM Me—

Ol
RUN

RESERVE RUM OF BELIZE - 2005 RUM DEMERARA 2010 - PORT MOURANT
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EAU DEVIE LIQUEUR LIQUEUR
“LAVIEILLE PRUNE” “LAVIEILLE NOIX” “BELLE DE CHATAIGNE”

345

EAUDEVIE “LAVIEILLE PRUNE
RESERVE IMPERIALE”



DISTILLATI/DISTILLATI DI FRUTTA
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MARC DE MUSCAT © MARCDEGEWURZTRAMINER  ©  MARC DE GEWURZTRAMINER
VENDAGESTARDVES 1990 & SELECTION GRAINS NOBLES 1990

MARC DE GEWURZTRAMINER

347

EAU DEVIE EAU DEVIE SPIRITUEUX SPIRITUEUX
DE FRAMBOISE SAUVAGE DE POIRE WILLIAMS DE CAFE ARABICA DE CACAO




VODKA



DISTILLATI/VODKA
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BuiCIU N
s
ey

BHICLIME
TR
| 168

A i
Fiels Poia: o

BRICIIuE
MHTHR Y-
168 Liche Prter
Vicho Hitia !

.....

" “ K N.O 30”
VODKA “CLASSIC N.° 25 VODKA “CARAWAY N.° 7 VODKA “LEMON & MIL|
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DISTILLER'S
—= ART =

DISTILLER'S ART DISTILLER'S ART DISTILLER'S ART
BUNNAHBHAIN DISTILLERY CAOL ILA DISTILLERY MORTLACH DISTILLERY

[ =
(' SPECIALLY SELECTED °
| gl et (Hhetol &

| ¥ERGORDON DISTILLER
Wndwge D6

0LD &RARE 0LD & RARE CLAN DENNY
TAMDHU DISTILLERY PORT ELLEN DISTILLERY INVERGORDON DISTILLERY
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SINGLE CASK
) e Gt (i o
B <o 8

; : : . £ MALT scoTei Wil 8
3 N Wi SCOTOl W -
BRITISH DISTILLERY . ILE MALT SeaTel AFHROAIG, DISTILLERY:

% Wiy 108 C / . \OL ILA DISTILLERY 8

CLAN DENNY OLD MALT CASK OLD MALT CASK
NORTH BRITISH DISTILLERY : CAOL ILA DISTILLERY : LAPHROAIG DISTILLERY

366

BSMLE MALT ScOTCH WM

D PARK DISTILEY
iy

NGLE MALT ScoToH B
HGHLAND pARK DISTILLEE

OLD MALT CASK
HIGHLAND PARK DISTILLERY



DISTILLATI/WHISKY
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WHISKY®
:\LS;\U[EN

o

WHISKY ALSACIEN WHISKY ALSACIEN WHISKY ALSACIEN SINGLE MALT
SINGLE MALT : SINGLE MALT PREMIUM : “FINITION EN FUT DE VIEILLE PRUNE”

359

SINGLE
MALT

WHISKY FRANCAIS ) WHISKY ALSACIEN
“0UISKI HEPP EXPRESSION TOURBEE” “DYNAMITE"
SINGLE MALT SINGLE MALT BRUT DE FUT
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Millloc

@ LE PREMIER NE »

-'l'(:"]". hid H”\/L

WHISKY FRANGAIS “LE PREMIER NE” - 45°

361

WHISKY FRANGAIS “PREMIERE FLAMME” - 50°



