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LA DISTRIBUZIONE DI GRANDI VINI E DISTILLATI
E UN AFFARE DI FAMIGLIA DAL 1968.

La passione di Nicola Sarzi Amadé per il vino ¢ le acquaviti, da
sempre sostenuta dalla moglie Gabriella e oggi tramandata alla
seconda generazione della famiglia, ha permesso di costruire
rapporti ultracinquantennali con i migliori produttori vitivinicoli
italiani ed esteri.

Operando dapprima su scala regionale con prodotti vinicoli made

in Italy, grazie alla meticolosa selezione delle piu rappresentative
cantine italiane ed estere, in poco piu di vent’anni la realta familiare
trasforma 1’azienda in cio che ¢ oggi:

il principale player italiano nella distribuzione di prestigiose
etichette e I’interlocutore privilegiato delle pit importanti case
vinicole italiane, francesi e internazionali.

Il credo dell’azienda ¢ la ricerca di qualita, prestigio e partner
autorevoli, che hanno fatto di Sarzi Amadeé una storica societa leader
nella distribuzione di grandi vini e distillati sul territorio nazionale,
riconosciuta per I’alta competenza dal 1966.

L attivita ¢ ora gestita dall’intera famiglia, con Alessandro e Claudia
Sarzi Amadg¢ alla guida, che portano avanti una strategia nel segno
della continuita e del consumo consapevole di vini di alta qualita con
la stessa passione del padre.

«La grande dedizione di nostro padre all’azienda ha fatto si che per
me e Claudia fosse naturale subentrare alla guida dell’attivita di
famiglia. E sicuramente una sfida continua ma che, in questi anni, ci
ha regalato molte soddisfazioni».

- Alessandro Sarzi Amade
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GRANDI VINI E DISTILLATI DAL 1966



LA FAMIGLIA SARZI AMADE
Alessandro, Claudia e Nicola Sarzi Amade
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“MONTMARY” ROSE
METODO CLASSICO EXTRA BRUT

VALLE D’AOSTA DOG
PETITE ARVINE “VIGNE ROVETTAZ”

Vitigno: Uve internazionali
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - 15 mesi sui lieviti

Vitigno: Petite Arvine
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pied de cuve
indigeno - 6 mesi acciaio “sur lies” e 6 mesi
barrique

GROSJEAN

VALLEE D'AQSIE
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VALLE D’AOSTA DOC VALLE D’AOSTA DOC TORRETTE
TORRETTE SUPERIORE “VIGNE ROVETTAZ”

Vitigno: Petit rouge - Fumin - Cornalin -
Premetta
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento cemento

Vitigno: Petit Rouge - Vien De Nus - Fumin
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento acciaio

SROSJEAN

VALLEE D'AOSTE

larlonnaly

VALLE D’AOSTA DOC
CHARDONNAY

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pied de
cuve indigeno - affinamento in acciaio con
battonnage
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VALLE D’AOSTA DOC
GAMAY

Vitigno: Gamay
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento acciaio
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VALLE D’AOSTA DOC VALLE D’AOSTA DOC VALLE D’AOSTA DOC
PINOT NOIR “VIGNE TZERIAT” FUMIN “VIGNE ROVETTAZ" CHARDONNAY “EFOVIN DE MICHEL”
Vitigno: Pinot nero Vitigno: Fumin 90% - Syrah 10% Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate - Vinificazione e affinamento: uve Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce - 3 rimontaggi al g. - diraspate - macerazione sulle bucce fermentazione con lieviti selezionati
affinamento in vasca troncoconica di legno 3 rimontaggi al g. - affinamento legno in barrique “sur lies” - affinamento in
grande e acciaio barrique per 12 mesi

VALLE D’AOSTA DOC
FORCE 1968

Vitigno: Uve bianche internazionali
Tipo di vino: charmat bianco
Vinificazione e affinamento:

fermentazione in acciaio con lieviti indigeni
- affinamento in acciaio per 2/3 mesi su
fecce - presa di spuma in autoclave
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CHARDONNAY LANGHE DOC BARBERA D’ALBA DOC LANGHE NEBBIOLO DOC
“BUSSIADOR” “CONCA TRE PILE” “IL FAVOT”
Vitigno: Chardonnay Vitigno: Barbera Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vin.o- bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affin.amemO' fermentazione Vinificazione e affinamento: macerazione Vinificazione e affinamento: macerazione
in barrique - affinamento in bar.rique usate per sulle bucce in acciaio per 8/10 giorni - sulle bucce in acciaio per 6/8 giorni -
24 mesi affinamento acciaio per 12 mesi e barrique per affinamento acciaio per 12 mesi e barrique per
12 mesi 12 mesi
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ROLO ROLO BAROLO

CICALA ROMIRASCO LRAN BUSSH
O ALDO CONTERN ey AL o CONTERY O ALy CONTEION
BAROLO BUSSIA DOCG BAROLO BUSSIA DOCG BAROLO DOCG RISERVA
“CICALA” “ROMIRASCO” “GRANBUSSIA”
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione Vinificazione e affinamento: macerazione Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 30 giorni - affinamento sulle bucce in acciaio per 30 giorni - sulle bucce in acciaio per 30 giorni -

legno grande affinamento legno grande affinamento legno grande
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ANAS - CETTA

NASCETTA DEL COMUNE DI.NOVELLO
LANGHE DOC “ANAS-CETTA”

Vitigno: Nascetta
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 6 mesi acciaio sui lieviti
3 mesi in legno da 15 hl
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DOLCETTO D’ALBA DOC
“MANDORLO”

Vitigno: Dolcetto
Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: fermentazione in

acciaio - affinamento 8 mesi acciaio

CETCO DR LS

BARBERA D'ALBA

BARBERA D’ALBA DOC
“BRICCO DEI MERLI”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con rimontaggio automatico -
affinamento 12 mesi legno grande

NEBBIOLO LANGHE DOC
“MONTEGRILLI”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 8 mesi acciaio

BARBERA D'ALBA DOC
“PRE-PHYLLOXERA”

Vitigno: Barbera Vitis Vinifera
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con rimontaggio automatico -
affinamento 12 mesi legno grande

BARBARESCO DOCG
“BORDINI”

Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia)
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, macerazione 20 giorni cappello
sommerso - affinamento 12 mesi legno grande



BAROLO DOCG
“CASCINA NUOVA”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con rimontaggio automatico -
affinamento 24 mesi legno grande
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BAROLO DOCG
RAVERA RISERVA “VIGNA ELENA”

Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Rosé)
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, macerazione 30 giorni cappello

sommerso - affinamento 36 mesi legno da 50 hl

BAROLO DOCG
“RAVERA”

Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia e Michet)
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, macerazione 30 giorni cappello
sommerso - affinamento 24 mesi legno da 30 hl

BAROLO DOCG
RAVERA “BRICCO PERNICE”

Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia)
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, macerazione 30 giorni cappello
sommerso - affinamento 30 mesi legno da 30 hl
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SERRA

\RSERA D'ALRA

PAITIN
BARBERA D’ALBA DOC
“SERRA”

Vitigno: Barbera

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
macerazione in vasche verticali - affinamento
12 mesi legno grande
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PAITIN

NEBBIOLO D’ALBA DOC
“CAVEJA

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 18 mesi legno grande
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PAITIN

BARBERA D’ALBA DOC
“CAMPOLIVE”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
macerazione in vasche verticali - affinamento
18 mesi legno grande
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PAITIN ’

BARBARESCO DOCG
*SERRABOELLA”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 20 mesi legno grande

STARDA
oot

PAITIN

NEBBIOLO LANGHE DOC
“STARDA"

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 18 mesi legno grande

SORI'PAITIN

WHHARESM XY

PAITIN

BARBARESCO DOCG
“SORI PAITIN”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 24 mesi legno grande
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PAITIN

BARBARESCO RISERVA
VECCHIE VIGNE DOCG “SORI PAITIN”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 36 mesi legno grande

BARBARESCO DOCG
“BASARIN”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 20 mesi in legno
grande

BARBARESCO DOCG
“FASET”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ macerazoine in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 20 mesi in legno



VINHTALIANI/PIEMONTE




GAVIDOCG DITASSAROLO
“FORNACI”

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice per ottenere mosto fiore - lunga
e lenta fermentazione fino a 20 giorni in
acciaio - affinamento in acciaio per 3 mesi

GAVI DOCG DI GAVI - MET( ICO BRUT

“ARDE”

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - presa di spuma per 18 mesi

GAVI DOCG DI GAVI VIGNA VECCHIA

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
bassa temperatura - lunga fermentazione fino
a 20 giorni in acciaio - affinamento in acciaio

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice per ottenere mosto fiore - lunga e lenta
fermentazione fino a 20 giorni in acciaio -
affinamento in acciaio per 3 mesi
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BARBERA DEL MONFERRATO DOC
SUPERIORE RISERVA “CIMA”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in

tonneau con lieviti indigeni cappello sommerso -

affinamento tonneau 36 mesi
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YCORNERD

BARBERA DEL MONFERRATO DOC
“LA MATTACCHIONA"

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso vivace
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
vinificazione in acciaio

Riecon Rallisls

YCORNERO

BARBERA DEL MONFERRATO DOC
SUPERIORE “BRICCO BATTISTA”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneau con cappello sommerso - affinamento
24 mesi tonneau

N IR,\F};)

GRIGNOLINO DEL MONFERRATO CASALESE DOC
“BRICCO DEL BOSCO”

Vitigno: Grignolino
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
vinificazione in acciaio
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NCORNERO

BARBERA DEL MONFERRATO DOC
“GIULIN"

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tonneau con cappello sommerso -
affinamento 12 mesi tonneau e acciaio

el ar
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GRIGNOLINO DEL MONFERRATO CASALESE DOC
VIGNE VECCHIE "BRICCO DEL BOSCO”

Vitigno: Grignolino
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di
40 giorni a contatto con le bucce - affinamento
30 mesi tonneau
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MONFERRATO DOC FREISA MALVASIA DOLCE CASORZ0 DOC
"LA BERNARDINA" "BRIGANTINO”
Vitigno: Freisa Vitigno: Malvasia di Casorzo
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso vivace dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione e Vinificazione e affinamento: breve

vinificazione in acciaio fermentazione di 3/4 giorni - no malolattica
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GATTINARA DOCG GATTINARA DOCG GATTINARA DOCG
“VIGNETO 0SSO SAN GRATO” “VIGNETO LE CASTELLE”
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione in

cemento con lieviti indigeni - macerazione sulle in cemento con lieviti indigeni - macerazione cemento con lieviti indigeni - macerazione sulle
bucce 20 gg. - affinamento legno grande 36 mesi sulle bucce 20 gg. - affinamento legno grande bucce 20 gg. - affinamento tonneaux, barriques
36 mesi e legno grande 36 mesi
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GATTINARA DOCG
“VIGNETO SAN FRANCESCO”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in cemento con lieviti indigeni -
macerazione sulle bucce 20 gg. - affinamento
tonneaux e legno grande 36 mesi
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COLLINE NOVARESI DOC NEBBIOLO COLLINE NOVARESI DOC

“MORENICO” “VALPLAZZA
Vitigno: Nebbiolo 60% - Vespolina 20% - Vitigno: Nebbiolo
Bonarda 20% Tipo di vino: rosso fermo
Tipo di vino: rosso fermo Vinificazione e affinamento: fermentazione e
Vinificazione e affinamento: fermentazione e affinamento in acciaio

affinamento in acciaio

GHEMME DOCG GHEMME RISERVA DOCG
“CHIOSO DEI POMI” “COSTA DEL SALMINO”
Vitigno: Nebbiolo 85% - Vespolina 15% Vitigno: Nebbiolo 90% - Vespolina 10%
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in

acciaio - affinamento 36 mesi legno grande acciaio - affinamento 42 mesi legno grande

VESPOLINA COLLINE NOVARESI DOC
“RONCO AL MASO”

Vitigno: Vespolina
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio

25
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VINO ROSSO
“PRAMARTEL’

Vitigno: Nebbiolo 70% - Croatina 20% -
Vespolina 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
12 giorni macerazione - affinamento acciaio e

legno grande per 20 mesi
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NEBBIOLO COSTA DELLA SESIA DOC

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
20 giorni macerazione - affinamento tonneau
per 18 mesi

2]

BRAMATERRA DOC

Vitigno: Nebbiolo 70% - Croatina 20% -
Vespolina 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
fermentazione in tini vetrificati - affinamento 30
mesi legno grande



VINITALIANI/LOMBARDIA
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CHARDONNAY ALPI RETICHE 1GT

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barrique sulle fecce -
affinamento 5 mesi barrique

VALTELLINA SUPERIORE DOCG
GRUMELLO RISERVA

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di 5
giorni sulle bucce - affinamento 6 mesi barrique
e 30 mesi legno grande

.
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ROSSO DI VALTELLINA DOC

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
di 5 giorni sulle bucce - affinamento 36 mesi
legno grande

VALTELLINA SUPERIORE DOCG
SASSELLA RISERVA

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di 5
giorni sulle bucce - affinamento 6 mesi barrique
e 30 mesi legno grande

VALTELLINA SUPERIORE DOCG
INFERNO RISERVA

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di 5
giorni sulle bucce - affinamento 8 mesi barrique
e 30 mesi legno grande

SFORZATO VALTELLINA DOCG

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento per
3 mesi - macerazione di 10 gg sulle bucce -
affinamento 8 mesi barrique e 24 mesi legno grande

29
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“CINQUANTA/50”
TERRAZZE RETICHE DI SONDRIO IGT

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento per
3 mesi - macerazione di 10 giorni sulle bucce -
affinamento 60 mesi legno grande

A\

NUMERO UMW

N°1 - NUMERO UNO ALPI RETICHE IGT

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento per
3 mesi - macerazione di 12 giorni sulle bucce -
affinamento 24 mesi barrique

SFORZATO VALTELLINA DOCG
“PASSIONE”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento
per 3 mesi - macerazione di 7 gg sulle bucce -
affinamento 12 mesi barrique e 36 mesi legno
grande
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FRANCIACORTA DOCG FRANCIACORTA DOCG
BRUT BRUT SATEN

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di

spuma e permanenza sui lieviti per 36 mesi

Vitigno: Chardonnay 60% - Pinot nero 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di
spuma e permanenza sui lieviti per 30 mesi

FRANCIACORTA DOCG MILLESIMATO
DOSAGGIO ZERO

Vitigno: Pinot noir 60% - Chardonnay 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio per 9 mesi pili 6 mesi barrique-presa
di spuma e permanenza sui lieviti 60 mesi

FRANCIACORTA DOCG
ROSE BRUT

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di

spuma e permanenza sui lieviti per 36 mesi

33
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BIANCO VERONESE IGT
“BIANCO DEL CASAL”

Vitigno: Garganega 50% - Trebbiao 50%
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: diraspatura
e macerazione di 6 ore - fermentazione e
affinamento barrique di 2° e 3° passaggio per
6 mesi

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC
“CASALVEGRI”

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione

acciaio - affinamento legno da 30 hl per 18 mesi

VALPOLICELLA CLASSICO DOC

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - 10 giorni di
macerazione - affinamento 3 mesi acciaio

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC
“CASALVEGRI - DECENNALE”

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -

Rondinella e Molinara 10%
Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento legno da 30 hl per 10 anni

VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE
"MALAVOGLIA®

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio-rifermentazione su bucce di Amarone e
Recioto-affinamento legno da 30 hl per 18 mesi

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: appassimento
in cassetta fino a gennaio-fermentazione in
acciaio-affinamento legno da 30 hl per 36 mesi
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO
“RAVAZZOL”

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: appassimento
in cassetta fino a gennaio - fermentazione in

acciaio-affinamento legno da 30 hl per 42 mesi

AVARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO
RISERVA “RAVAZZOL®

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: appassimento in
cassetta fino a gennaio - fermentazione in legno

da 50 hl-affinamento legno nuovo da 30 hl
per 8 anni
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SOAVE CLASSICO DOCG “ROCHETTO” SOAVE DOC “ALBARE”
Vitigno: Garganega 100% Vitigno: Garganega 100%
Tipo di vino: bianco Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 12 mesi acciaio sui lieviti in acciaio - affinamento 12 mesi acciaio sui

- 12 mesi di bottiglia lieviti - 12 mesi di bottiglia



VINIITALIANI/VENETO
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PROSECCO DI VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG
BRUT

Vitigno: Glera
Tipo di vino: bianco spumante
Vinificazione e affinamento: criomacerazione
pellicolare - fermentazione con lieviti indigeni e
rifermentazione senza aggiunta di zuccheri

41
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LIQUORE AMARETTO

QUOR

LIQUORE BITTER

LIQUORE ALCHERMES

LIQUORE AL CAFFE

LIQUORE AMARO
“900”

LIQUORE CEDRO
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LIQUORE CERTOSA

CARLOTT

LIQUORE FERNET

LIQUORE CHERRY

LIQUORE IL CORDIALE

LIQUORE DOPPIO KUMMEL

LIQUORE IL ROSOLIO



LIQUORE LA CHINA LIQUORE MANDORLA AMARA LIQUORE MARASCHINO
DI CARLOTTO : :
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LIQUORE RABARBARO LIQUORE SAMBUCA LIQUORE ZABAIONE
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DISTILLERIA CARLOTTO

LIQUORE FIOR D’AGNO GRAPPA DI PURA VINACCIA
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TRENTO DOC R EXTRA BRUT TRENTO DOC R RISERVA TEROLDEGO ROTALIANO DOC ETICHETTA ROSSA

Vitigno: Chardonnay Vitigno: Chardonnay 75% - Pinot nero 25% Vitigno: Teroldego
Tipo di vino: metodo classico bianco Tipo di vino: metodo classico bianco Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione e
acciaio - almeno 20 mesi sui lieviti acciaio e barrique - 80 mesi sui lieviti affinamento in acciaio

TEROLDEGO
AOTALIANG

TEROLDEGO ROTALIANO DOC RISERVA TEROLDEGO ROTALIANO DOC TRENTINO DOC LAGREIN ROSSO
“CLESURAE”
Vitigno: Teroldego Vitigno: Teroldego Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione e

acciaio - affinamento 24 mesi barrique tini rovere - affinamento 24 mesi barrique nuove affinamento in acciaio
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TRENTINO DOC LAGREIN ROSSO
“COR-TVTA”

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
24 mesi barrique

50

cooanl
l‘l

ATO GIALLO

TRENTINO DOC MOSCATO GIALLO

Vitigno: Moscato giallo
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione a freddo sulle bucce -
affinamento acciaio sui lieviti

TRENTINO DOC PINOT NERO

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione tini rovere -

macerazione di 4 giorni - affinamento

8 mesi barrique usate

TRENTINO DOC GEWURZTRAMINER

Vitigno: Gew(rztraminer
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione a freddo sulle bucce -
affinamento acciaio sui lieviti

TRENTINO DOC MULLER THURGAU

Vitigno: Miller Thurgau
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciao sui lieviti -
affinamento acciaio

TRENTINO DOC CHARDONNAY

“COR-TVTA"

Vitigno: Chardonnay

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:

TRENTINO DOC PINOT BIANCO

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciao - permanenza
sui lieviti per 4 mesi - affinamento
acciaio

fermentazione acciaio - affinamento 24

mesi barrique
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GRAPPA DI'VIN SANTO

GIOVANNI FO)

MR ELLELY S

GRAPPA DI MOSCATO

-
®

GIOVANNI POLL

MEELTLAT L

GRAPPA DI TRAMIN

GRAPPA DI MARZEMINO

=
®

GIOVANNI POES

EELLTLY §

GRAPPA DI NOSIOLA

GRAPPA DI REBO

=~
®
-

GIOVANNY POLE

GRAPPA DI MULLER THURGAU

GRAPPA VECCHIA RISERVA
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GRAPPA AMARA GRAPPA ASPERULA GRAPPA DI TEROLDEGO
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GRAPPA SANTA MASSENZA LIQUORE DI MIRTILLO LIQUORE DI GEMME DI MUGO



ACQUAVITE D'UVA
MOSCATO GIALLO

ACQUAVITE DI MELE COTOGNE

. ACQUAVITE D'UVA
DI MULLER THURGAU E NOSIOLA

ACQUAVITE DI GENZIANA

LIQUORE DI NOCINO
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VIGNETI DELLE DOLOMITI 1GT ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON BLANC

“CUVEE ELISA”

Vitigno: Sauvignon-Pinot grigio-Pinot bianco
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage
e affinamento su fecce fini

Vitigno: Sauvignon bianco
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage
e affinamento su fecce fini

ALTO-ADIGE DOC PINOT BLANC
“LEOPOLDINE”

ALTO-ADIGE DOC CHARDONNAY DOC
“MAREI"

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
80% inox e 20% tonneau e barrique -
affinamento sulle fecce fini per 12 mesi

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
50% inox e 50% tonneau e barrique -
affinamento sulle fecce fini per 12 mesi

wilty
N

ALTO-ADIGE DOC GEWURZTRAMINER

Vitigno: Gew(irztraminer
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage
e affinamento su fecce fini

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT
“CUVEE RENIER”

Vitigno: Lagrein-Merlot
Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: diraspatura
completa - fermentazione in acciaio -
affinamento acciaio e barrique per 12 mesi
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ALTO-ADIGE DOC PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: macerazione 5
giorni a freddo - fermentazione e malolattica in
inox - affinamento barrique e tonneau 12 mesi
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ALTO-ADIGE DOC MERLOT “RISERVA”

Vitigno: Merlot
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
completa e macerazione uve - fermentazione
e malolattica in acciaio - barrique (nuove 30%)
per 12 mesi

ALTO-ADIGE DOC PINOT NOIR “KARAL”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: macerazione 5
giorni a freddo - fermentazione e malolattica in
inox - affinamento barrique e tonneau 12 mesi
(20% nuovi)

!

Caste

Bische iten

LAGO DI CALDARO CLASSICO SUPERIORE
DOC “VIGNA BISCHOFLEITEN”

Vitigno: Schiava
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
completa e macerazione uve - fermentazione
e malolattica in acciaio - affinamento acciaio e
tonneau per 6 mesi

ALTO-ADIGE DOC LAGREIN

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
completa e macerazione uve - fermentazione
in acciaio - affinamento acciaio e barrique per
12 mesi

ALTO-ADIGE DOC MERLOT
“RISERVA - NUSSLEITEIN”

Vitigno: Merlot
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
completa e macerazione uve - fermentazione e
affinamento in barrique nuove per 18 mesi



ALTO-ADIGE DOC MOSCATO ROSA
VENDEMMIA TARDIVA

Vitigno: Moscato rosa
Tipo di vino: Rosso dolce
Vinificazione e affinamento: Diraspatura
completa e macerazione uve - Fermentazione e
affinamento in acciaio
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ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON BLANC ALTO-ADIGE DOC ERLOT “FIHL" ALTO-ADIGE DOG MERLOT-CABERNET

“VOGLAR” SAUVIGNON “luGUM”
Vitigno: Sauvignon Vitigno: Merlot-Cabernet Sauvignon Vitigno: Merlot-Cabernet Sauvignon
Tipo di vino: bianco Tipo di vino: rosso Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: diraspatura, Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in grandi botti di acacia - macerazione, fermentazione e malolattica in in tini aperti - malolattica e affinamento in
batonnage senza malolattica - permanenza inox - affinamento barrique 1° e 2° passaggio - barrique 1°,2° e 3° passaggio - 36 mesi di
sulle fecce fine per 8 mesi 4 mesi in cemento bottiglia
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IPOLI

ALTO-ADIGE DOC C{\%EF;’I}IET SAUVIGNON

Vitigno: Cabernet Sauvignon
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
- fermentazione in tino aperto per effettuare
pigeage 2 volte al giorno - affinamento in
barrique 12 mesi
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ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC SYLVANER

Vitigno: Sylvaner
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica

ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC
GEWURZTRAMINER

Vitigno: Gew(rztraminer
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica

ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC RIESLING
“KAITON”

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica

ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC
GRUNER VELTLINER

Vitigno: Griiner Veltiner
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica
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ALTO-ADIGE DOC PINOT BIANCO
“VERENA"

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio 25% e legno grande 75% - affinamento
in acciaio sui lieviti per 6 mesi

i

ALTO-ADIGE DOC LAGO CALDARO
“ALEXANDER”

Vitigno: Schiava
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
- fermentazione in acciaio e legno (50 e 50) -
affinamento legno grande per 70% e acciaio
30% per 6 mesi

ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON
“KAROLINA”

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento per 6 mesi in acciaio 65%, legno
grande 25%, tonneau 10%

SN Lecn
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ALTO-ADIGE DOC LAGREIN
HSEPPYY

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura -
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
50% nuove e 50% usate per 6 mesi

:

ALTO-ADIGE DOC GEWURZTRAMINER
“STEPHANIE”

Vitigno: Gew(irztraminer
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 6 mesi

ALTO-ADIGE DOC CHARDONNAY
“MAGDALENA"

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione ed
affinamento in barrique 75%
e legno grande 25%
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MULLER THURGAU WEINBERG
DOLOMITEN IGT

Vitigno: Miiller Thurgau
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio lieviti
indigeni - affinamento in acciaio per
10 mesi

SYLVANER “HAUTNAH" WEINBERG

DOLOMITEN IGT

Vitigno: Sylvaner

Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con le bucce per 2
settimane in legno - affinamento 1
anno in legno grande e 1 anno in
porcellana

PINOT GRIGIO WEINBERG DOLOMITEN
IGT

Vitigno: Pinot grigio
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio lieviti indigeni
- affinamento in acciaio 60% e legno
grande 40% per 10 mesi

GRUNER VELTLINER “HAUTNAH”
MITTERBERG IGT
Vitigno: Griner Veltliner
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con le bucce per 2
settimane in legno - affinamento 1
anno in legno grande e 1 anno in
porcellana

SYLVANER WEINBERG DOLOMITEN IGT

Vitigno: Sylvaner
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio lieviti indigeni
- affinamento in acciaio 50% e legno
grande 50% per 10 mesi

PINOT NERO WEINBERG DOLOMITEN IGT

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio lieviti indigeni
- affinamento barriques usate per 1
anno e in acciaio per 6 mesi

GRUNER VELTLINER MITTERBERG IGT

Vitigno: Griner Veltliner
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio lieviti indigeni
- affinamento in acciaio 20% e legno
grande 80% per 10 mesi

GEWURZTRAMINER “HAUTNAH"
MITTELBERG IGT

Vitigno: Gewd(rztraminer
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con le bucce per 2
settimane in legno - affinamento 1 anno
in legno grande e 1 anno in porcellana
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lezrafcaba

COLLI PIACENTINI DOC
ORTRUGO VIVACE “TERRAFIABA”

Vitigno: Malvasia 40% - Ortrugo 40%
- Trebbiano 20%

Tipo di vino: bianco frizzante
Vinificazione e affinamento:
fermentazione a 18° - presa di spuma
in autoclave

COLLI PIACENTINI DOC
SAUVIGNON

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
pressatura a grappoli interi -
affinamento in acciaio sulle fecce per
7 mesi con batonnages

COLLI PIACENTINI DOC
MALVASIA “SORRISO DI CIELO”

Vitigno: Malvasia di Candia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
pressatura a grappoli interi -
affinamento in acciaio sulle fecce per
5 mesi con batonnages

g
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COLLI PIACENTINI DOC
GUTTURNIO FRIZZANTE “TERRAFIABA"

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso frizzante
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce per 6
giorni - presa spuma in autoclave - 5
settimane sur lie

COLLI PIAGENTINI DOC
GUTTURNIO SUPERIORE
“TERRE DELLA TOSA"

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione di 6 giorni sulle bucce
- 6 mesi di affinamento sui lieviti -
nessuna aggiunta di solfiti

COLLI PIACENTINI DOC
GUTTURNIO SUPERIORE
“VIGNAMORELLO”

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce 15 giorni -
affinamento 6 mesi barrique

COLLI PIACENTINI DOC
CABERNET SAUVIGNON
“LUNA SELVATICA®

Vitigno: Cabernet Sauvignon 90% -
Merlot 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione 15 giorni sulle bucce -
affinamento 2 anni in barrique nuove

COLLI PIACENTINI DOC
MALVASIA PASSITO “L'ORA FELICE”

Vitigno: Malvasia di Candia
Tipo di vino: passito bianco
Vinificazione e affinamento: leggero
appassimento - pressatura a grappoli
interi - refrigerazione per interrompere
la fermentazione
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TREBBIANO DOC
ROMAGNA BIANCO “CEREGIO”
Vitigno: Trebbiano
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio e cemento

CEREGIO»

SANGIOVESE SUPERIORE DOC
ROMAGNA “CEREGIO”

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio e cemento

ALBANA SECCO DOCG
ROMAGNA “BIANCO DI CEPARANO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento cemento sulle fecce
per 6 mesi

SANGIOVESE SUPERIORE DOC
ROMAGNA RISERVA
“TORRE DI CEPARANO”

Vitigno: Sangiovese 90% - Merlot 8 %-
Ancellotta 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione

acciaio - affinamento barrique usate e tonneaux

RAVENNA BIANCO IGT
“TERGENO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio e cemento

/1
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RAVENNA IGT
“MARZIENO”

Vitigno: Sangiovese 60% - Cabernet 20% - Merlot
e Syrah 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
tonneaux e acciaio - affinamento barrique nuove
(20%) e usate



SANGIOVESE ROMAGNA DOC
RISERVA MARZENO “MONOGRAFIA”

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con macerazione di 15 giorni in tonneaux -
affinamento in tonneaux per 12 mesi
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ALBANA DOCG
PASSITO ROMAGNA “SCACCOMATTO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve da
vendemmia tardiva botritizzate - vinificazione
acciaio e barrique

METRANORY

#

]
e X

SANGIOVESE RISERVA DOCG : ALBANADOCG

ROMAGNA - MARZENO “PIETRAMORA” : PASSITO ROMAGNA “ARROCCO
Vitigno: Sangiovese ~ Vitigno: Albana
Tipo di vino: rosso fermo : Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: . Vinificazione e affinamento: uve appassite e
vinificazione in tonneaux e acciaio - : da vendemmia tardi\{a - vinificazione acciaio e
affinamento barrique nuove (20%) e : barrique - affinamento cemento
usate :

ALBANA DOCG GRAPPA DI ALBANA INVECCHIATA
PASSITO ROMAGNA “AR” “SCACCOMATTO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve da
vendemmia tardiva botritizzate - vinificazione e
affinamento in vasche acciaio da 100 litri
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MARC1ESE PANCHAT
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VERRATO
PINOT NERO
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PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“MONTEFERRATO”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
3° e 4° passaggio per 12 mesi

p—

MARCHESE PANCRAZI
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PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“VILLA BAGNOLO”

== O TONCA

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
1° e 2° passaggio per 18 mesi

PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“VIGNA BARAGAZZA

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
1° e 2° passaggio per 18 mesi

/5



VINITALIANI/TOSCANA

76




METODO CLASSICO PAS DOSE
MILLESIMATO BIO

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: spumante metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: vinificato
in Barriques di rovere di Allier per 8 mesi -
permanenza su lieviti per 18 mesi

CITTO
o
P’ iy,

“CITTO” TOSCANA IGT BIO

Vitigno: Cabernet - Sangiovese
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: acciaio

VOLPAIA

VERMENTINO MAREMMA
TOSCANA BIO

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: acciao

I.
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VOLPAIA

CHIANTI CLASSICO DOCG BIO

Vitigno: Sangiovese - Merlot
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 12 mesi in botte grande

“CASTELPRILE” VERMENTINO SUPERIORE
MAREMMA TOSCANA BIO

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: barrique e
tonneau di rovere francese usato, con feccia
integrale fino a Maggio, successiva decantazione
ed imbottigliamento
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CASTELLO DI

VOLPAIA

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG BIO

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 24 mesi in botte grande -
affinamento in bottiglie per 3 mesi



I.
»
VOLPAIA

“COLTASSALA” CHIANTI CLASSICO
GRAN SELEZIONE RADDA DOCG 2021 BIO

Vitigno: 95% Sangiovese - 5% Mammolo
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 18 mesi in barrique e
tonneaux e 6 mesi in bottiglia
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VOLPAIA

0LIO EXTRA VERGINE D'OLIVA
ESTRATTO A FREDDO

0

VOL PAIA

“BALIFICO” TOSCANA IGT BIO

Vitigno: 65% Sangiovese - 35% Cabernet
Sauvignon
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 18 mesi in barrique e
tonneaux e 6 mesi in bottiglia
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ACETO DIVINO BIANCO
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VOLPAIA

VIN SANTO DEL CHIANTI CLASSICO DOC

Vitigno: Malvasia e Trebbiano
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: appassimento
fino a dicembre ed affinamento in caratelli per
circa 4 anni
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ACETO DIVINO ROSSO



“BOLLICINE DI NIKA”
METODO CLASSICO BLANC DE NOIR

Vitigno: Pinot Noir e Liquer d’espedition
realizzato con una base di vino ottenuto da uve
passite al sole delle estreme isole
del sud del Mediterraneo.

Tipo di vino: spumante bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, a seguito della Prise de Mousse
il vino continua il Tirage per 24 mesi nella
cantina d'invecchiamento a 10-11 gradi prima
del dégorgement e dell’aggiunta della Liqueur
d’expedition

“NIKA” PASSITO DI PANTELLERIA
DOP 0

Vitigno: Zibibbo di Pantelleria
Tipo di vino: passito rosso
Vinificazione e affinamento: fine Agosto le
uve sono vendemmiate a mano e appassite al
sole da tre a cinque settimane. Le uve passite
vengono pigiate, diraspate e messe a macerare
insieme al mosto in fermentazione
del raccolto di Settembre
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ROSSO
DI MONTALCING

BRUNELLOD
MONTALCING

MLLA DI Lesie
e

ROSSO DI MONTALCINO ROSSO DI MONTALCINO BRUNELLO DI MONTALCINO BRUNELLO DI MONTALCINO
DOC SELLA DEL LECCIO DOC DOCG “VIGNA DEL SUOLO” DOCG
Vitigno: Sangiovese Vitigno: Sangiovese Vitigno: Sangiovese Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce per 20 giorni macerazione sulle bucce per 15 giorni macerazione pre-fermentativa a macerazione pre-fermentativa a
in acciaio — affinamento legno grande in acciaio — affinamento legno grande freddo — fermentazione in acciaio freddo — fermentazione in cemento
per 9 mesi per 18 mesi e cemento — affinamento legno —affinamento 12 mesi in botticelle
grande per 30 mesi poi cemento fino ovoidali da 12 hl e 12 mesi legno
all'imbottigliamento grande 81

SOLENGO

SOLENGO TOSCANA |GT “NON CONFUNDITUR” OLIO EXTRA VERGINE ITALIANO
TOSCANA IGT
Vitigno: Cabernet sauvignon — Merlot — Vitigno: Cabernet sauvignon

Petit verdot - Sangiovese Merlot — Sangiovese

Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
20 giorni di macerazione — 15 giorni di macerazione —
fermentazione in cemento separata fermentazione in acciaio separata per
per varieta — affinamento in barrique varieta — affinamento in barrique di

terzo e quarto passaggio e tonneau
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MONTECUCCO ROSSO DOC MONTECUCCO VERMENTINO DOC
Vitigno: Sangiovese grosso della Maremma Vitigno: Vermentino

Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione e
acciaio - macerazione 15 giorni - affinamento affinamento di 3 mesi in acciaio

legno grande 6 mesi
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BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

Vitigno: Sangiovese grosso
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione 15 giorni - affinamento
36 mesi legno grande

ROSSO
MONTALCIN

ROSSO DI MONTALCINO DOC

Vitigno: Sangiovese grosso
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione 15 giorni - affinamento
acciaio 6 mesi

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG RISERVA

Vitigno: Sangiovese grosso
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione 15 giorni - affinamento 36
mesi legno grande e 6 mesi bottiglia

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG “DIECI”

Vitigno: Sangiovese grosso
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione 15 giorni - affinamento 36
mesi legno grande e 6 anni bottiglia
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BOLGHERI ROSSO DOC
“VARVARA”

Vitigno: Cabernet Sauvignon 60% - Cabernet
Franc 5% - Merlot 15% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione di 20 giorni - affinamento
12 mesi tonneaux e barrique

9 —
W
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BOLGHERI SUPERIORE DOC
“CASTELLO DI BOLGHERI”

Vitigno: Cabernet Sauvignon 70% - Cabernet
Franc 15% - Merlot 15%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e legno - macerazione di 30 giorni -
affinamento 18 mesi tonneaux
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TOSCANAIGT
“ FLOCCO nn

Vitigno: Sangiovese - Cabernet - Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento legno grande e acciaio
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TREBBIANO D'ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Trebbiano abruzzese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - fermentazione e affinamento in acciaio
- lieviti indigeni - no malolattica

[IBERIO

UL
A

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio - lieviti indigeni -
malolattica svolta

TIBERIO

COn e

PECORINO COLLINE PESCARES! IGP

Vitigno: Pecorino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - fermentazione e affinamento in acciaio
- lieviti indigeni - no malolattica

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOP
“ARCHIVIO”

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti indigeni - affinamento in
barrique 30% e acciaio 70% per 12 mesi
e 12 mesi di bottiglia

[IBERIO

FAMES
\vniirin

CERASUOLO D’ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - nessuna pressatura, mosto ottenuto per
caduta - fermentazione e affinamento in acciaio-
lieviti indigeni - no malolattica
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FALANGHINA CAMPANIA 1GP
“INDOLE”

Vitigno: Falanghina a piede franco
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti indigeni - macerazione 15
giorni - affinamento 8 mesi sui lieviti in acciaio

91
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FLORAMI

conlebucce

FALANGHINA CAMPANIA 1GP
“CONLEBUCCE”

Vitigno: Falanghina a piede franco
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti indigeni - macerazione 35
giorni - affinamento 8 mesi sui lieviti in acciaio
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FIANO DI AVELLINO DOCG

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - malolattica parzialmente svolta -
affinamento in acciaio su fecce fini per 10 mesi
acciaio

PIINCS
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FIANO DI AVELLINO DOCG
“RISERVA NEVRIERA DI SOPRA’

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio (80%) e barrique (20) - malolattica non
svolta - affinamento in acciaio e barrique su
fecce fini per 8 mesi
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FIANO DI AVELLINO DOCG - “RISERVA"

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - malolattica parzialmente svolta -
affinamento in acciaio su fecce fini per 15 mesi
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[RPINIA DOP AGLIANICO

Vitigno: Aglianico
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione di 15 giorni in acciaio -
affinamento 12 mesi in barrique
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FIANO DI'AVELLINO DOCG - “TOGNANO”

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - malolattica non svolta - affinamento
in acciaio su fecce fini per 15 mesi
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TAURASI DOCG “AURELIA”

Vitigno: Aglianico
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
manolattica in acciaio - affinamento 12 mesi in
barrique e 12 mesi in botti grandi di rovere
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METODO CLASSICO BRUT PUGLIA IGP
“ANCESTRALE”

Vitigno: Chardonnay 90%-Fiano
Minutolo 10%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio bloccata come
previsto dal metodo ancestrale - 24
mesi sui lieviti

A

FIANO IGP PUGLIA “KIMIA”

Vitigno: Fiano Minutolo
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
10 mesi acciaio sui lieviti - 3 mesi di
bottiglia

PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP
“MURO SANT’ANGELO

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento 24
mesi acciaio (15 giorni sui lieviti) - 6 mesi
di bottiglia

PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP
“MURO SANT’ANGELO
CONTRADA BARBATTO”
Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
24 mesi acciaio (30 giorni sui lieviti) -
12 mesi di bottiglia

PRIMITIVO ROSATO PUGLIA IGT “KIMIA”

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosato
Vinificazione e affinamento:
pressatura soffice delle uve -
fermentazione in acciaio - affinamento
10 mesi acciaio - 3 mesi di bottiglia

PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP
“RISERVA”

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio -
affinamento 24 mesi acciaio (30
giorni sui lieviti) - 12 mesi di
bottiglia

PRIMITIVO

PRIMITIVO PUGLIA “MASCHERONE”

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
6 mesi acciaio - 2 mesi di bottiglia

9%

PRIMITIVO GIOIA DEL CO
“SELEZIONE”

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
24 mesi acciaio (30 giorni
sui lieviti) - 12 mesi di bottiglia
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SICILIA1GT
“ROSSO DEL SOPRANO”

Vitigno: Nerello Mascalese 50% - Nerello
Cappuccio 30% - Nocera 10% - Galatena 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
barrique 2° passaggio per 18 mesi

ETNAROSSO DOC
“ROCCA COELI"

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento botte
da 15 hl per 24 mesi

FARO DOC
“PALARI"

Vitigno: Nerello Mascalese 50% - Nerello
Cappuccio 30% - Nocera 10% - altri vitigni 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
barrique nuova per 24 mesi
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ETNA BIANCO DOC
“ROCCA COELY”

Vitigno: Carricante e Minnella
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione

con lieviti autoctoni e affinamento in tonneau per

12 mesi

SICILIA1GT
“SANTANE”

Vitigno: A Francisa
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento barrique
nuova per 24 mesi
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ETNA BIANCO DOC
“BENANTI”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio

ETNA BIANCO SUPERIORE DOC
“PIETRA MARINA”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio
24 mesi con batonnages

i
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ETNA BIANCO DOC
“CONTRADA CAVALIERE”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio
12 mesi con batonnages

whe
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BENANTE

ETNA ROSSO
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ETNAROSSO DOC
“BENANTI”

Vitigno: Nerello mascalese 80% - Nerello
cappuccio 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - lunga
macerazione - affinamento acciaio 80% e
barrique usate 20%

ETNA BIANCO SUPERIORE DOC “CONTRADA
RINAZZO”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
acciaio 12 mesi con batonnages
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ETNAROSSO DOC
“CONTRADA MONTE SERRA”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - macerazione 21
gg. - affinamento tonneaux 12 mesi
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ETNAROSSO DOC
“CONTRADA CAVALIERE”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - macerazione 21 gg. -
affinamento tonneaux 12 mesi
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TERRE SICILIANE IGT
“NERELLO CAPPUCCIO”

Vitigno: Nerello cappuccio
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - macerazione 15 giorni -
affinamento acciaio 12 mesi

UNTRADA DAFARA GALES
Foms Rowen:
Sapseant
e

ETNAROSSO DOC
“CONTRADA DAFARA GALLUZZ0”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con ligviti
autoctoni - macerazione 21 giorni -
affinamento tonneaux 12 mesi

TERRE SICILIANE IGT
“NOBLESSE”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - almeno 24
mesi sui lieviti

ETNA ROSSO RISERVA DOC “ROVITELLO
PARTICELLA NO.342"

Vitigno: Nerello mascalese 90% -
Nerello cappuccio 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - macerazione 21 giorni -

affinamento in botti da 15 hl per 12 mesi

TERRE SICILIANE IGT
“LAMOREMIO”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - almeno 24
mesi sui lieviti

ETNA ROSSO RISERVA DOC
“SERRA CONTESSA PARTICELLA
N0.587”

Vitigno: Nerello mascalese 90% -
Nerello cappuccio 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con liviti
autoctoni - macerazione 21 giorni -
affinamento in botti da 15 hl per 12 mesi

ETNA ROSATO BENANTI DOC

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione prefermentativa a freddo -
pressatura soffice - affinamento acciaio
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CARAVAGLIO

MALVASIA
delle Lipart
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MALVASIA DELLE LIPARI DOC PASSITA

Vitigno: Malvasia 95% - Corinto nero 5%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: appassimento
su graticci al sole 20 giorni - lieviti autoctoni -
affinamento 6 mesi legno e acciaio

“0CCHIO DI TERRA”
MALVASIA BIANCO SECCO SALINA1GP 201

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti autoctoni - affinamento in anfora per
6 mesi

ANAYAGLIO

'-—7~*

MALVASIA

MALVASIA BIANCO SECCO SALINA IGP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - breve affinamento
in acciaio

“NERO DU MUNTI”
CORINTO NERO SALINA IGP

Vitigno: Corinto nero
Tipo di vino: rosso secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - 30 gg. di
macerazione - affinamento di 1 anno legno
grande e acciaio

“INFATATA”
MALVASIA BIANCO SECCO SALINA1GP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - breve affinamento
in acciaio
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PALMENTO DI SALINA IGP

Vitigno: Corinto nero - Mascalese - Nero d’Avola
- Nocera
Tipo di vino: rosso secco
Vinificazione e affinamento: macerazione
di 24/48 ore - fermentazione acciaio - breve
affinamento in acciaio
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VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
“BILLIA”

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - breve affinamento in
acciaio

CANNONAU_

CANNONAU DI SARDEGNA DOC

Vitigno: Cannonau
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
diraspate - fermentazione con bucce
per 10 giorni - affinamento acciaio e
legno per 6 mesi

__TUVAOES _

A
VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
“TUVAOES”

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - affinamento in acciaio

_CAGNULARL

A DEI NURA

-

CAGNULARI IGT ISOLA DEI NURAGHI

Vitigno: Cagnulari
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
diraspate - fermentazione con bucce
per 10 giorni - affinamento acciaio e
legno per 6 mesi

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
“FILIGHE”
SPUMANTE METODO CLASSICO

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio e
permanenza sulle fecce per 6 mesi -

rifermentazione in bottiglia per 18 mesi
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LUZZANAIGT  ISOLA DEI NURAGHI

Vitigno: Cannonau - Cagnulari
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con bucce per 10 giorni
- affinamento barrique per 12 mesi
- i due vitigni sono assemblati prima
dell'imbottigliamento

“TOKATERRA”
VINO DA UVE DI VERMENTINO
STRAMATURE

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento:
appassimento in pianta con muffa
nobile - affinamento in acciaio e legno
piccolo per 10 mesi
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DOMAINE ALEXANDRE BONNET

LES RICEYS

La proprieta vitivinicola Alexandre Bonnet ¢ situata ai confini tra
Champagne e Borgogna, nel villaggio di Les Riceys, il cru piu
ricercato della Cote des Bar.

In questa zona I’eccellenza del Pinot Nero si esprime ai massimi
livelli e da origine a ben tre D.O.C.: Champagne, Coteaux
Champenois e Rosé des Riceys, quest’ultimo un rosso di struttura e
rara longevita. La tenuta Alexandre Bonnet, sotto la guida di Arnaud
Fabre, negli ultimi anni ha dato una svolta alla propria gamma,
iniziando a produrre solo vini da vigne di proprieta per poter offrire
champagne di altissimo livello qualitativo. Un accurato lavoro di
selezione parcellare, la riscoperta di vitigni storici della Champagne
(Blanc Vrai, Buret, Arbane, Petit Meslier, ecc ...), la certificazione
alto valore ambientale HVE come anteprima del biologico e lo
sviluppo di una biodiversita spontanea e guidata sono alcune delle
importanti novita apportate da Arnaud Fabre per condurre Alexandre
Bonnet al raggiungimento della perfezione.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Lanson BCC Group
Produzione annua: 90.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: convenzionale
Enologo: Irvin Charpentier
Ettari vitati: 47 ha

Anno di fondazione: 1934
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Vitigno: Pinot Noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui lligviti

LR AN

ALEXANDRE BONNIT
O

CHAMPAGNE “LES RICEYS”
La Géande - 7 Cépages - Millesimé

Vitigno: Pinot noir — Chardonnay - Pinot blanc vrai
- Pinot gris buret - Meunier - Arbane - Petit Meslier
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: macerazione di
24 ore preferibilmente a freddo - affinamento in
acciaio — malolattica svolta aimeno
36 mesi sui lieviti

ANOEE A0NY
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CHAMPAGNE
LES RICEYS

CHAMPAGNE “LES RICEYS”
BLANC DE BLANCS

Vitigno: Pinot blanc vrai — Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui llieviti

®
TRANTLENT

MIXANDRE BONNET
NANAERY

-

CHAMPAGNE “LES RICEYS”
La Forét - Rosé de Macération Millesimeé

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: macerazione di
24 ore preferibilmente a freddo - affinamento in
acciaio — malolattica svolta - almeno 36 mesi
sui lieviti

®

CHAMPAGNE

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui lieviti
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ROSE
DES RiCHYS

ROSE DES RICEYS
La Forét

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
semicarbonica per 3 / 4 giorni, rimontaggi
quotidiani e malolattica svolta. affinamento per
12 mesi in acciaio (80%) e barrique (20%)
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CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE CHARDONNAY
“Sorangeon”

Vitigno: Chardonany
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cuve smaltata - vinificazione in barrique - 48
mesi sui lieviti

G

crwenesd
CHBISTIAN GOSSET
Lissanath
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CHAMPAGNE GRAND CRU “A04”
BRUT

Vitigno: Pinot Nero - Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuve smaltata - vinificazione in acciaio - 24 mesi
sui lieviti

CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE PINOT NOIR
“Loiselu”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cuve smaltata - vinificazione in barrique - 48
mesi sui lieviti

G

SELTRTS 1 y
HEISTIAN GOSSET

L)
-

CHAMPAGNE GRAND CRU “A04”
ROSE

Vitigno: Pinot Nero - Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: rosé
d’assemblaggio con 10 % vino rosso -
fermentazione in acciaio - 24 mesi sui lieviti

G

T
STIAN GOSSER

1 st
-

CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE PINOT NOIR
“Croix Courcelles”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cuve smaltata - vinificazione in barrique - 48
mesi sui lieviti
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CHAMPACNS

CHAMPAGNE
“Chemins des Terroirs”

Vitigno: Chardonnay 40% - Meunier 40% -
Pinot nero 20%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - Permanenza sui lieviti 24 mesi - 20%
vini di riserva

CHAMPACKE

CHAMPAGNE BRUT
Grand Cru “Réserve-Blanc de Blancs”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - permanenza sui lieviti 36 mesi - 30%
vini di riserva

CHAMPACNS

CHAMPAGNE BRUT
“Tradition”

Vitigno: Chardonnay 50% - Pinot noir 40% -
Meunier 10%

Tipo di vino: metodo classico hianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - permanenza sui lieviti 24 mesi -
vini di riserva 40%

CHAMPAGNE BRUT
“Rosé”

Vitigno: Chardonnay 92% - Pinot noir 8%
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - permanenza sui lieviti 30 mesi - vini di
riserva 20%

HAMPAGNE

CHAMPAGNE
Grand Cru Blanc de Blancs “Avec le Temps”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - Permanenza sui lieviti 36 mesi - 30%
vini di riserva

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Blanc de Blancs “Cuvée des Caudalies”

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barriques (15% nuove) - permanenza sui lieviti
60 mesi - vini di riserva 50%
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CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Cuvée “3A" Avize-Aj-Ambonnay

Vitigno: Chardonnay 50% - Pinot noir 50%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio per Chardonnay e barriques per Pinot
nero - permanenza sui lieviti 48 mesi - 20% vini
di riserva

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Millésimé Cuvée “Umami”

Vitigno: Chardonnay 60% - Pinot noir 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barrique - permanenza sui lieviti 84 mesi

CAUDALIES CAUDALIES

A

CHAMPAGNE BRUT CHAMPAGNE BRUT Grand Cru Blanc de Blancs

Grand Cru Rosé “Cuvée des Caudalies” Millgsimé “Cuvée des Caudalies”

Vitigno: Chardonnay 90% - Pinot nero 10% Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico rosato Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione
barriques - permanenza sui lieviti 48 mesi - no in barriques - permanenza sui lieviti 96 mesi

vini di riserva
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CHAMPAGNE EXTRA BRUT
“Origin’elle”

Vitigno: Meunier 95% - Chardonnay 5%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 95% e barriques 5% -
permanenza sui lieviti 72 mesi - malolattica
parziale

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Millésimé “L'ame de la Terre”

Vitigno: Meunier 60% - Chardonnay 30% -
Pinot noir 10%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 75% e barriques 25% -
permanenza sui lieviti 120 mesi - malolattica

parziale

CHAMPAGNE BRUT
“Dis, Vin Secret”

Vitigno: Meunier 90% - Chardonnay 5% -
Pinot nero 5%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 80% e barriques 20% -

permanenza sui lieviti 60 mesi - malolattica totale

\.| FOls %

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Millésimé “Comme Autrefois "

Vitigno: Meunier 55% - Chardonnay 30% -
Pinot noir 15%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in barriques 100% - permanenza sui lieviti 132
mesi - malolattica totale

v Ciol & T
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CHAMPAGNE BRUT
“Entre Ciel et Terre”

Vitigno: Pinot noir 50% - Meunier 35% -
Chardonnay 15%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 100% - permanenza sui

lieviti 60 mesi - malolattica parziale
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CHAMPAGNE BRUT CHAMPAGNE BRUT

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 25% - Vitigno: Pinot noir 75% - Chardonnay 25%
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: rosé

d’assemblage con 12% di vino rosso di Ay -

fermentazione acciaio - permanenza sui lieviti

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 36 mesi -
malolattica svolta

CHAMPAGNE BRUT 1% CRU CHAMPAGNE BRUT GRAND CRU

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 48 mesi -
malolattica parziale

Vitigno: Pinot noir 75% - Chardonnay 25%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 72 mesi -
malolattica svolta

H. GOUTORB!

T

CHAMPAGNE BRUT
1¢ Cru Cuvée “Prestige”

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 25% -
Meunier 5%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 42 mesi -
malolattica svolta
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HAMPALNE

H GOUTORBE

CHAMPAGNE BRUT |
GRAND CRU MILLESIME
“Special Club”

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 30%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 120 mesi -
malolattica svolta
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CHAMPAGNE “TERRE DE VILLERS-
MARMERY”
1 Cru

CHAMPAGNE “VILLAGE V..V, VERZENAY,
VERZY, VILLERS-MARMERY” - ROSE
1 Cru

Vitigno: 50% Chardonnay - 40% Pinot noir -
10% Coteaux Champenois Rouge
Tipo di vino: metodo classico rosé
Vinificazione e affinamento: prima
fermentazione in barrique per il 40% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi - almeno 36
mesi sui lieviti in bottiglia

CHAMPAGNE “VILLAGE V.V.V. VERZENAY,
VERZY, VILLERS-MARMERY”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay - Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio e 10% barrique - permanenza sui
lieviti 18/24 mesi - malolattica svolta

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: prima
fermentazione in barrique per il 70% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi - 121
almeno 36 mesi sui lieviti in bottiglia

L MATTMLRS
GODME GUILLAUME

e

CHAMPAGNE “TERRE DE VERZY”
Grand Cru

Vitigno: 50% Chardonnay - 50% Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: prima

fermentazione in barrique per il 70% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi - almeno 36
mesi sui lieviti in bottiglia
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CHATEAU HAUT-BRION
1o Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Merlot 56% - Cabernet S.37% -
Cabernet F. 7%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e cemento - affinamento barriques
nuove per 24 mesi

WMAINE o Chipyatil

DOMAINE DE CHEVALIER

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 63% - Merlot 30% - Petit
verdot 5% - Cabernet F. 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con pigeage manuali - affinamento 18

mesi barriques nuove per il 35%
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CHATEAU PAPE CLEMENT
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

CHATEAU LA MISSION HAUT-BRION
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S.47% - Merlot 43% -
Cabernet F. 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e cemento - affinamento barriques nuove
per 24 mesi

Vitigno: Cabernet S.57% - Merlot 40% -
Cabernet F. 3%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno con macerazione prefermentativa a
bassa temperatura -
affinamento barriques nuove 18 mesi
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CHATEAU DE FIEUZAL

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

CHATEAU HAUT-BAILLY

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 32% - Petit
Verdot 4% - Cabernet F. 4%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
fermentazione in cemento - affinamento
barrique nuove per 1/3 per 18 mesi

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 33% -
Cabernet F. 5% - Petit verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini di legno e acciaio - affinamento barriques

nuove 35% per 18 mesi
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CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE CLARENDELLE CHATEAU CROIX MOUTON
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan Bordeaux - Inspired by Haut-Brion Bordeaux Supérieur
Vitigno: Cabernet S. 65% - Merlot 30% - Vitigno: Merlot 83% - Cabernet S. 10% - Vitigno: Merlot 95% - Cabernet . 5%
Cabernet F. 5% Cabernet F. 7% Tipo di vino: rosso
Tipo di vino: rosso Tipo di vino: rosso Vinificazione e affinamento: fermentazione in
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione in acciaio e cemento - affinamento barriques usate

in piccoli tini di legno con pigeage manuali - cemento - affinamento legno grande
affinamento barriques nuove 60% per 18 mesi
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CLARENDELLE
Médoc - Inspired by Haut Brion

Vitigno: Merlot 65% - Cabernet S. 35%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - affinamento barriques usate

+
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CHATEAU RAUZAN-SEGLA

2¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 55% - Merlot 39% - Petit
Verdot e Cabernet F. 6%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini di legno - affinamento barriques nuove 60%

per 18 mesi

CHATEAU CHASSE-SPLEEN
Moulis en Médoc

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 42% - Petit
Verdot 6% - Cabernet F. 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
fermentazione cemento e acciaio - affinamento

barriques usate per 18 mesi

CHATEAU LASCOMBES
2¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 34% -
Cabernet F. 5%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento e tini di legno - affinamento barriques

nuove 50% per 18 mesi
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CHATEAU POUJEAUX
Moulis en Médoc

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 40% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento e legno - affinamento barriques nuove
35% per 12 mesi

CHATEAU PALMER

3%me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Merlot 47% - Cabernet S. 47% -
Cabernet F. 6%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cuves acciaio trococoniche - affinamento
barriques nuove 50% per 22 mesi
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CHATEAU SOCIANDO - MALLET
Haut-Médoc

Vitigno: Merlot 54% - Cabernet S. 42% -

Cabernet F. 4%
Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -

fermentazione in acciaio e cemento -
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CHATEAU GISCOURS
3¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 6 0% - Merlot 32% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento e acciaio - affinamento barriques nuove
50% per 15 mesi

affinamento barriques nuove 50% per 18 mesi

CHATEAU MARGAUX

1¢" Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 90% - Cabernet F. 5% -

Merlot 5%
Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno e minima parte acciaio - affinamento

barriques nuove per 18/24 mesi

.

!,/
' ///"///W//

MARGAVX

CHATEAU KIRWAN

3¢meGrand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 35% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di cemento - affinamento barriques nuove

50% per 18 mesi

PAVILLON ROUGE DU CHATEAU MARGAUX -

Margaux

Vitigno: Cabernet S. 69% - Merlot 19% - Petit
Verdot 9% - Cabernet F. 3%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione tini
legno e minima parte acciaio - affinamento barriques
2" passaggio per 20 mesi

CHATEAU D'ISSAN

3¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 40%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di cemento - affinamento barriques nuove
50% per 18 mesi
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CHATEAU

DUTERTRE
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v
MARGAUX
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CHATEAU DU TERTRE
5¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 43% - Merlot 33% -
Cabernet F. 19% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento, legno e acciaio - affinamento in
barriques nuove 45% per 15 mesi
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CHATEAU LEQVILLE LAS CASES
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 66% - Merlot 24% -
Cabernet F. 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
legno, acciaio e cemento - affinamento barriques
nuove fino al 100% a seconda dell'annata

2041

v RGAUX

CHATEAU MALESCOT SAINT EXUPERY
3¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 35% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento barriques nuove 80%
per 15 mesi

CHATEAU DUCRU BEAUCAILLOU
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 30%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
18 mesi

87777
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MARGAUX

CHATEAU PRIEURE-LICHINE
4¢éme Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 45% -
Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento e acciaio - affinamento barriques
nuove 50% per 16 mesi

\WNLLE RARTA

UNT WU

CHATEAU LEOVILLE BARTON
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 74% - Merlot 23% -
Cabernet F. 3%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini legno - macerazione di 3 sett - affinamento

barriques nuove 60% per 18 mesi
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CHATEAU GRUAUD-LAROSE CHATEAU LEOVILLE POYFERRE

2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien 2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien
Vitigno: Cabernet S.61% - Merlot 27% - Petit
Verdot 8% - Cabernet F. 4%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione acciaio - affinamento barriques
nuove 40% per 18/20 mesi

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 29% -
Caberent F. 7% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
50% cemento e 50% tini legno - macerazione
30 gg. - affinamento barriques nuove 80% per

18 mesi
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CHATEAU BRANAIRE-DUCRU
4éme Grand Cru Classé - Saint Julien

CHATEAU LAGRANGE
3¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 67% - Merlot 28% - Petit Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 22% -
Verdot 5% Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione di 15 giorni - affinamento acciaio - macerazione di 21 giorni - affinamento
barriques nuove 60% per 21 mesi barriques nuove 65% per 18 mesi

LAXGOA BARTON

FJULEM

CHATEAU LANGOA-BARTON
3¢meGrand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 57% - Merlot 34% -
Cabernet F. 9%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno - macerazione di 3 settimane -
affinamento barriques nuove 60% per 18 mesi

BATEAU BEYCHEVELE

\ SAINT JULMEN
\!
N -

CHATEAU BEYCHEVELLE

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 52% - Merlot 40% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamemento barriques nuove 50%

per 21 mesi



CHATEAU

TALBOT

CHATEAU TALBOT

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 66% - Merlot 30% - Petit
Verdot 4%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e tini legno - affinamento barriques
nuove 50% per 18 mesi

P A

1
o

CHATEAU PICHON LONGUEVILLE BARON

2¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 35% -
Cabernet F.4% - Petit Verdot 1%
Tipo di vino: rosso

Ay B

OUIEAL SAINT PIERRE

CHATEAU SAINT-PIERRE

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Y

Vitigno: Cabernet S. 75% - Merlot 15% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
14 mesi

) HAKT-MIUN
- - - -

CHATEAU DUHART-MILON ROTHSCHILD

4¢me Grand Cru Classeé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 67% - Merlot 33%
Tipo di vino: rosso

CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD

1¢" Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 25% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno e acciaio e uova di cemento da 50 e

125 hl - affinamento barriques nuove 100% per
18/20 mesi

; (Hatear., .
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CHATEAU D'ARMAILHAC

5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 52% - Merlot 36% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 2%

Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 80% per
18 mesi

Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50%
per 14 mesi

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 1/3, di un
anno 1/3, di due anni 1/3 per 18 mesi
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AIND-PUY-LACOSTE
Movrsne

CHATEAU GRAND-PUY-LACOSTE
5¢éme Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 75% - Merlot 20% -
Cabernet F. 5%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione acciaio - affinamento barriques
nuove 60% per 18 mesi

CARRUADES DE LAFITE
Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 25% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione tini
legno e acciaio e uova di cemento da 50 e 125 hl
affinamento barriques nuove 10% per 18 mesi
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CCHATEAL
CLERC MILON

CHATEAU CLERC MILON

5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 37% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 40% per
18 mesi
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HATEAU LATOUS

J

CHATEAU LATOUR
1¢" Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 80% - Merlot 15% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 100% per 18/20 mesi

CHATEAU

YNCH & BAGES

s coomr 8
PAUILLAC 4%

CHATEAU LYNCH-BAGES

5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 24% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in piccoli tini di legno - affinamento in barriques
nuove 75% per 18 mesi
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LES FORTS
DE LATOUR
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LES FORTS DE LATOUR

Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 68% - Merlot 27% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 50% per 18 mesi



PAUILLAC DE LATOUR

Pauillac

Vitigno: Cabernet S.50% - Merlot 45% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 20% per 18 mesi

CHATEM

Poxrer-Canel

CHATEAU PONTET-CANET
5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 62% - Merlot 32% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: certificazione
Biodinamica - fermentazione in tini legno e
piccole cuve di cemento - affinamento barriques
nuove 20% e uova di cemento da 13 hl

CHATEAU MOUTON ROTHSCHILD
1¢ Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 81% - Merlot 15% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 1%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno per 2/3 e acciaio 1/3 - affinamento
barriques nuove 100% per 20 mesi

(3 : ~
Cosp'ESTOURNEL

CHATEAU COS D’ESTOURNEL
2¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 74% - Merlot 23% -
Cabernet F. 2% - Petit Verdot 1%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno e acciaio e termina in barriques di
secondo passaggio - affinamento in barriques

nuove 70% per 18 mesi
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CHATEAU P! NGUEVILLE COMTESSE LALANDE

2¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 32% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 3%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
18 mesi

»
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CHATEAU MONTROSE
2¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 32% -
Cabernet F. 6% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve d’acciaio di diverse misure - affinamento

barriques nuove 60% per 18 mesi
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CHATEAY
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CHATEAU CALON SEGUR CHATEAU LAFON-ROCHET

3¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe 4¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 56% - Merlot 35% -
Cabernet F. 7% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in vasche acciaio da 5 a 120 hl - affinamento

barriques nuove 100% per 18 mesi

»

CuaTEAU

Vitigno: Cabernet S. 57% - Merlot 37% - Petit
Verdot 4% - Cabernet F. 2%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve acciaio termoregolate - affinamento
barriques nuove 50% per 18 mesi

CHATEAU TOUR DE MARBUZET
Saint Estéphe

GRAND VIN DE REIGNAG
Bordeaux Supérieur

Vitigno: Merlot 40% - Cabernet S. 40% -
Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione tini legno e vasche cemento -
affinamento barriques nuove 25% per 15 mesi

Vitigno: Merlot 67% - Cabernet S. 25% -
Cabernet F. 8%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove per 18

mesi con batonnage

CHATEAY
fhur-M AR BUZE
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CHATEAU HAUT-MARBUZET
Saint Estéphe

Vitigno: Merlot 55% - Cabernet S. 35% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione tini legno e vasche cemento -
affinamento barriques nuove 100% per 15 mesi

CHATEAU DE REIGNAC
Bordeaux Supérieur

Vitigno: Merlot 75% - Cabernet S. 25%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques usate 16 mesi
con batonnage



POMEROL

BORDEAUX - SAINT-EMILION - LIBOURNE

Pomerol ¢ una piccola AOC, di circa 800 ettari, situata
ad una trentina di chilometri a est di Bordeaux e
confinante con Saint-Emilion e Libourne.

La natura del territorio ¢ stata influenzata dalla presenza
del flume Dordogna che lo ha scavato e plasmato con

il suo passaggio, arricchendolo di particolari sostanze
nutritive e fornendo materiale sedimentario alluvionale.
I venti hanno portato sabbie ferruginose, dette
localmente crasse de fer, che rendono ancora piu ricca la
composizione del terreno; argilla e ghiaia completano il
quadro geologico della zona.

Questa particolare conformazione del suolo si ¢ rivelata
particolarmente adatta alla coltivazione del Merlot, che
qui raggiunge le sue migliori espressioni, coadiuvato in
piccole percentuali dal Cabernet franc. In questa zona la
viticoltura ¢ praticata fin dai tempi dell’Impero Romano;
i vigneti furono devastati durante la Guerra dei Cento
Anni e impiantati nuovamente tra il XV e il X VI secolo.

Attualmente la proprieta terriera ¢ frammentata tra
molti piccoli produttori e non esistono classificazioni
gerarchiche fra i vini; Chateau Petrus ¢ pero
universalmente riconosciuto come vino emblema della
denominazione.
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PETRUS

Pomerol

Vitigno: Merlot 100%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione vasche di cemento -
affinamento barriques nuove per 18
mesi

ATEAL

\ACONSEILLAN7>

UMERYH

CHATEAU LA CONSEILLANTE

Pomerol

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione cuve cemento con
macerazione prefermentativa a freddo
- affinamento barriques nuove 70%
per 18 mesi

. LHATEAL A
EGUSECLINES

FOMEROL

CHATEAU LEGLISE CLINET

Pomerol

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione vasche cemento -
affinamento barriques nuove 60% per
18 mesi
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CHATEAV

CLINET

Famerol

CHATEAU CLINET

Pomerol

Vitigno: Merlot 88% - Cabernet S. 12%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove
50% per 18 mesi

LHATEAL
FEyvaseine

x Chateau Cerla

PoseroL
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CHATEAU L EVANGILE

Pomerol

Vitigno: Merlot 90% - Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione cuve acciaio
termoregolate - affinamento barriques
nuove 70% per 18 mesi

CLOS LEGLISE

Pomerol

Vitigno: Merlot 70% - Cabernet F. 30%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione tini legno da 62 hl -
affinamento barriques nuove 100% per
18 mesi

VIEUX CHATEAU CERTAN

Pomerol

Vitigno: Merlot 70% - Cabernet F.

25% - Cabernet S. 5%
Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento:
fermentazione in tini legno
termoregolati - affinamento barriques

nuove 50% per 18 mesi
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Cvrear Gazise

PoMenol

CHATEAU GAZIN

Pomerol

Vitigno: Merlot 90% - Cabernet S. 7% -

Cabernet F. 3%
Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: parziale
diraspatura - fermentazione in cuve
cemento - affinamento barriques nuove

50% per 18 mesi
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HATEAL AUSONE

SAIST M08

CHATEAU AUSONE
1% Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion

Vitigno: Cabernet F. 55% - Merlot 45%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in tini legno - affinamento
barriques nuove 100% per 20 mesi
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CHATEAU ANGELUS

1% Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 53% - Cabernet F. 46% - Petit
Verdot 1%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio, legno e cemento - affinamento barrique

nuove 100% e legno grande per 20 mesi

CHATEAU CHEVAL BLANC
1% Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion

Vitigno: Cabernet F. 52% - Merlot 43% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in vasche cemento -

affinamento barriques nuove 100% per 20 mesi

Chiulirun
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CHATEAU BEAU-SEJOUR BECOT
1¢" Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 15% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento barriques nuove 65% per

18 mesi
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LE PETIT CHEVAL
Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Cabernet F. 52% - Merlot 43% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in vasche cemento -

affinamento barriques nuove 30% per 18 mesi
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ATEAL BEAUSENB

CHATEAU BEAUSEJOUR DUFFAU-LAGARROSSE

1¢" Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in tini legno - affinamento
barriques nuove 75% per 18 mesi
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CHATEAUPAVE
1¢ Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 65% - Cabernet F. 25% -
Cabernet S. 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione tini legno - affinamento
barriques nuove 80/100% per 24 mesi
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CHATEAU MONBOUSQUET
Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 60% - Cabernet F. 30% -
Cabernet S. 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione acciaio
- affinamento barriques nuove 60% per 24 mesi
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CHATEAU PAVIE MACQUIN

1 Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 75% - Cabernet F. 23% - Cabernet S. 2%

Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale -

fermentazione tini legno aperti e cemento -

affinamento barriques nuove 70% per 18 mesi

CHATEAU CHEVAL NOIR

Saint Emilion

Vitigno: Merlot 70% - Cabernet F. 30%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio e legno grande
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CHATEAU PAVIE DECESSE

Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 90% - Cabernet F. 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno termoregolati - affinamento barriques
nuove 100% per 18 mesi

TERTRE ROTERELF

: e \.\\‘\\\\\Q

LI GRANIER

CHATEAU LE TERTRE ROTEBOEUF
Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale
- fermentazione legno e cemento - affinamento
barriques nuove 80% per 18 mesi
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CHATEAU D'YQUEM CHATEAU DE FARGUES CHATEAU RAYMOND LAFON
1¢" Grand Cru Classe Supérieur - Sauternes Sauternes Sauternes

Vitigno: Sémillon 75% - Sauvignon 25%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fino a 10 raccolte nel corso della vendemmia
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 20 mesi

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 36 mesi

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fino a 10 raccolte nel corso della vendemmia
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 36 mesi
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CHATEAU CLIMENS CHATEAU RIEUSSEC CHATEAU LATOUR BLANCHE
1% Grand Cru Classe - Sauternes 1¢rGrand Cru Classe - Sauternes 1¢"Grand Cru Classe - Sauternes
Vitigno: Sémillon 100% Vitigno: Sémillon 90% - Sauvignon 7% - Vitigno: Sémillon 83% - Sauvignon 12% -
Tipo di vino: bianco passito Muscadelle 3% Muscadelle 5%

Vinificazione e affinamento: certificazione Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco passito

biodinamica - uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione in barriques - affinamento 8 settimane di vendemmia - fermentazione fino a 6 raccolte nel corso della vendemmia -

barriques nuove 40% per 24 mesi barriques - affinamento barriques nuove 50% fermentazione barriques - affinamento barriques

per 24 mesi nuove 50% per 18 mesi



CHATEAU COUTET

1¢" Grand Cru Classe - Sauternes

CHATEAU GUIRAUD
1¢ Grand Cru Classe - Sauternes

CHATEAU SUDUIRAUT
1¢ Grand Cru Classe - Sauternes

Vitigno: Sémillon 65% - Sauvignon 35%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento barriques
nuove 80% per 18 mesi

Vitigno: Sémillon 90% - Sauvignon 10%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 50% per 24 mesi

Vitigno: Sémillon 75% - Sauvignon 23% -
Muscadelle 2%

Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento barriques

nuove 50% per 18 mesi
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CHATEAU CLOS HAUT PEYRAGUEY CHATEAU FILHOT CHATEAU DOISY-DAENE
1¢ Grand Cru Classe - Sauternes 2¢me Grand Cru Classe - Sauternes 2¢me Grand Cru Classeé - Sauternes
Vitigno: Sémillon 95% - Sauvignon 5% Vitigno: Sémillon 60% - Sauvignon 36% - Vitigno: Sémillon 86% - Sauvignon 14%
Tipo di vino: bianco passito Muscadelle 4% Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Tipo di vino: bianco passito Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento barriques Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - fermentazione barriques - affinamento 10 mesi
nuove 20% per 20 mesi fermentazione barriques - affinamento 18 mesi barriques e 9 mesi acciaio

barriques



CHATEAU LAMOTHE-GUIGNARD

2¢me Grand Cru Classe - Sauternes

CHATEAU PIADA

Sauternes

L'EXTRAVAGANT DE DOISY-DAENE
Sauternes

Vitigno: Sémillon 86% - Sauvignon 14%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento 18 mesi
barriques

Vitigno: Sémillon 90% - Sauvignon 5% -
Muscadelle 5%

Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
fermentazione barriques - affinamento 18 mesi

barriques

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% -
Muscadelle 5%

Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento 12 mesi

barriques e 8 mesi acciaio
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CHATEAU LIOT CHATEAU DU LEVANT CHATEAU LA RAME
Sauternes Sauternes Sainte Croix du Mont
Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% - Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% - Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Muscadelle 5% Muscadelle 5% Tipo di vino: bianco passito
Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco passito Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - fermentazione barriques - affinamento 6 mesi
fermentazione barriques - affinamento 6 mesi fermentazione barriques - affinamento 6 mesi barriques e 8 mesi acciaio

barriques e 8 mesi acciaio barriques e 8 mesi acciaio



CHATEAU LA RAME “RESERVE DU CHATEAU”
Sainte Croix du Mont

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento 12 mesi
barriques
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CHATEAU LAVILLE HAUT BRION BLANC

Pessac-Léognan

Vitigno: Sémillon 52% - Sauvignon 48%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
barriques - affinamento barriques nuove 50%
per 12 mesi

CHATEAU HAUT BRION BLANC CHATEAU LA MISSION HAUT BRION BLANC

Pessac-Léognan Pessac-Léognan
Vitigno: Sémillon 52% - Sauvignon 48% Vitigno: Sémillon 53% - Sauvignon 47%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
barriques - affinamento barriques nuove 50% barriques - affinamento barriques nuove 50%
per 12 mesi per 12 mesi

DOMAINE DE CHEVALIER BLANC “Y” DE CHATEAU D’YQUEM
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan Bordeaux Blanc
Vitigno: Sauvignon 70% - Sémillon 30% Vitigno: Sauvignon - Sémillon
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
barriques - batonnage - affinamento barriques barriques - affinamento barriques nuove 50%
nuove 30% per 9 mesi per 10 mesi



CLARENDELLE BLANC
Inspired by Haut-Brion

Vitigno: Sémillon 42% - Sauvignon 30% -
Muscadelle 28%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - breve affinamento acciaio
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CHATEAU REYNON

Bordeaux Blanc

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
pellicolare - fermentazione in acciaio -
affinamento 50% acciaio e 50% legno grande
da 60 hl
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CHATEAU MONBOSQUET
Bordeaux Blanc

Vitigno: Sauvignon blanc 66% - Sauvignon gris 34%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione acciaio

- affinamento barriques nuove 50% per 12 mesi
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ARDECHE
Chardonnay

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 8/10 mesi acciaio

CHABLIS

La Chanfleure

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - malolattica 100% - affinamento 4 mesi
flts e 8/10 mesi acciaio

GRAND ARDECHE
Chardonnay

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 20% per 10 mesi

POUILLY-FUISSE

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - malolattica 100% - affinamento 4 mesi
flts e 8/10 mesi acciaio
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BOURGOGNE BLANC
Cuvée Latour

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - malolattica 100% - affinamento 8/10

mesi acciaio
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CHASSAGNE-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flits (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flits nuovi 20% per 10 mesi
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MEURSAULT

1¢Cru “Perrieres”

PULIGNY-MONTRACHET

1¢ Cru “Les Folatieres”

CORTON-CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flits nuovi 50% per 10 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 50% per 10 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 100% per 10 mesi - vigne
interamente di proprieta
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BATARD-MONTRACHET BIENVENUES-BATARD-MONTRACHET CRIOTS-BATARD-MONTRACHET
Grand Cru Grand Cru Grand Cru
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione flts
flits (228 It) - malolattica 100% - affinamento flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento (228 It) - malolattica 100% - affinamento fits

flts nuovi 100% per 10 mesi flts nuovi 100% per 10 mesi nuovi 100% per 10 mesi



CHEVALIER-MONTRACHET
Grand Cru “Les Demoiselles”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 100% per 10 mesi
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BOURGOGNE ROUGE
Cuvée Latour

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento acciaio 12 mesi

MONTRACHET
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 100% per 10 mesi
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MOULIN A VENT
Les Michelons

Vitigno: Gamay 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vendemmia
manuale - fermentazione cuves legno aperte -
malolattica 100% - affinamento acciaio 12 mesi

2 e I
FINOT NOIR
2019

Levi) Ferloir

DOMAINE DE VALMOISSINE
Pinot Noir

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento acciaio 12 mesi
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MARSANNAY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento 4 mesi in flts e 10 in acciaio
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CHASSAGNE-MONTRACHET
1¢" Cru “Morgeot”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 35% per 12 mesi
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POMMARD
1" Cru “Epenots”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 35% per 12 mesi
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VOSNE-ROMANEE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi

-/0/'// y-/ //////{ 3

Lrvez s s /f/&”‘

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi
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CHAMBOLLE-MUSIGNY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi

Chateau

torton Grancel

CHATEAU CORTON GRANCEY
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione cuves legno aperte - malolattica
100% - affinamento fts nuovi 35% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta



CLOS VOUGEOT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flits nuovi 35% per 12 mesi
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GRANDS ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flits nuovi 100% per 12 mesi

CHAMBERTIN
Cuvée Héritiers Latour - Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento fats nuovi 100% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta
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ROMANEE-SAINT VIVANT
Grand Cru “Les Quatre Journaux”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento fats nuovi 100% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta
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ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento f(its nuovi 100% per 12 mesi
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MERCUREY 1*c

LES VILEYS

MERCUREY “LES VELEYS”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
botti da 400 litri - affinamento in fits per il 30%
nuove e 70% di 2, 3, e 4 anni

MERCUREY “LA BRIGADIERE”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
botti da 400 litri - affinamento in fats per il 30%
nuove e 70% di 2, 3, e 4 anni

MERCURE?

VIEILLES VIGS

MERCUREY “VIELLES VIGNES”

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - macerazione di 5 giorni - fermentazione
e affinamento in flts nuove 20% per 12 mesi

Q\QU‘A 1

MERCUREY 1% CRY

LES NAUCUES

20

MERCUREY “LES NAUGUES”
1 CRU

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
- macerazione di 5 giorni - fermentazione e
affinamento in fits nuove 20% per 12 mesi
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MACON-VERZE

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione in cuves acciaio -
affinamento legno e acciaio per 15 mesi

PULIGNY-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 18% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

BOURGOGNE BLANC

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 12% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

PULIGNY-MONTRACHET
1¢r Cru “Clavoillon”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fits - affinamento
flts nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

MEURSAULT

1¢ Cru “Sous le Dos d’Ane”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

PULIGNY-MONTRACHET
1¢Cru “Les Pucelles”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fits - affinamento
flits nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio
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BIENVENUES BATARD-MONTRACHET
Grand Cru

PULIGNY-MONTRACHET

1¢ Cru “Les Folatieres”

BATARD-MONTRACHET
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 20% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fits - affinamento
flits nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flts nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

162

CHEVALIER-MONTRACHET
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fits - affinamento
flts nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio
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BOURGOGNE BLANC

“LES CHAUMEES”
1¢ Cru
Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in flts
nuovi 15% e botti legno da 350 litri

per 10 mesi 6 mesi

e
MONTRACHES

CHASSAGNE-MONTRACHET PULIGNY-MONTRACHET
“LA BOUDRIOTTE” “LA TRUFFIERE”
1¢Cru 1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in fats nuovi
20% per 12 mesi e acciaio per 6 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in flits
nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per
6 mesi

CHASSAGNE-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in flts
nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per

ADNE-MONTRASHE
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CHASSAGNE-MONTRACHET CHASSAGNE-MONTRACHET
“LAMALTROE” “MORGEQT”
1 Cru 1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in fits
nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per
6 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in fits
nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per
6 mesi
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BOURGOGNE ROUGE

CHASSAGNE-MONTRACHET ROUGE
Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento flits
nuovi 25% per 10 mesi

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in acciaio -
affinamento fiits nuovi 25% per 12 mesi



FRANCIA/BORGOGNA




SAINT-AUBIN BLANC “FLEURS DE COTEAUX”
1¢ Cru

MEURSAULT BLANC “LES CHARMES”
1¢Cru

MEURSAULT BLANC “BLAGNY”
1¢Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in fits nuovi 10%

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in fdts mai nuovi

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in flts mai nuovi

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
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MEURSAULT BLANG “PERRIERES” PULIGNY-MONTRACHET “LES COMBETTES” BOURGOGNE ROUGE
1¢ Cru 1% Cru
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni - Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni - Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
fermentazione e affinamento in fits mai nuovi fermentazione e affinamento in fits mai nuovi - fermentazione legno in cuves aperte per 2

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda per 12 mesi - leggero batonnage a seconda rimontaggi al giorno - affinamento f(its mai nuovi
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MARANGES ROUGE VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
fits mai nuovi per 11 mesi

168

MEURSAULT ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
flits 20% nuovi per 11 mesi

AUXEY-DURESSES ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
flits 20% nuovi per 11 mesi

VOLNAY “SANTENOTS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
fits 20% nuovi per 11 mesi

MONTHELIE ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
- fermentazione legno in cuves aperte per 2
rimontaggi al giorno - affinamento f(its mai nuovi



FRANCIA/BORGOGNA

170




‘ Fowns inn v Bawgrgw

Heursault

Birt e M Cmeie
L Pk D Manciies

O o — =
Doureaines Poacsiet
G ¢ Vo

MEURSAULT “LES PRE DE MANCHE”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in

inox - malolattica e affinamento in fiits
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MONTHELIE 1ER CRU
“LE MEIX BATAILLE"

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
fOts mai nuovi
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MEURSAULT 1ER CRU
“LES SANTENOTS”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in
inox - malolattica e affinamento in
flts (20% nuovi)
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VOLNAY 1ER CRU “EN CHAMPANS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
fit nuovi (20%)
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PULIGNY-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in
inox - malolattica e affinamento in
flts (30% nuovi)
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POMMARD 1ER CRU “LES CHANLINS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts nuovi (20%)
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MARANGES 1ER CRU “LA FUSSIERE”

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts mai nuovi
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POMMERD 1ER CRU “LES FREMIERS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts nuovi (30%)
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DOMAINE MICHELOT

et P

PULIGNY-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

<8

MEURSAULT
Cuos s e

MEURSAULT BLANC

“Clos Saint-Félix”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

/%

MEURSAULT
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DOMAINE MICHELOT

........ seen

MEURSAULT BLANC

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Ly

MEURSAULT
L CaanDs CHARRONS

DOMAINE MICHELO!
[

MEURSAULT BLANC

“Les Grands Charrons”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flts

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Ly

MEURSAULT
Sous LA VL

DOMAINE MICHELDT

MEURSAULT BLANC

“Sous la Velle”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in f(its

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

L

MEURSAULT
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LES NARVAUX

MEURSAULT BLANC

“Les Narvaux”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

173



174

Ly

HEURSAULT CHARMES

T wmanans o am—

Primits Cay

DOMAINE MICHELDT

MEURSAULT BLANG “CHARMES”
1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

BOURGOGNE ROUGE COTE D'OR

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione acciaio - affinamento
tonneaux e fits nuove (10%) per 12 mesi

&
MEURSAULT GENEVRIERES

e e b Lt

PREMIER CRU

DOMAINE MICHELOT

MEURSAULT BLANC “GENEVRIERES”
1% Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

2

N:URSAULY PERAIERES

s

PRIMITR CRY

DoMAINE MICHELOT

MEURSAULT BLANC “PERRIERES”
1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in f(its

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres
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VOLNAY
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VOLNAY “FREMIET”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi
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CLOS DES DUCSj

wn!

- o

VOLNAY “CLOS DES DUCS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi

OLNAY ™
CHAMPANS

il

VOLNAY “CHAMPANS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flits nuovi 20% per 18 mesi

|

'OMMARD @

COMBES DESSU
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POMMARD “COMBES DESSUS”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flits nuovi 20% per 18 mesi

TOLNAY
CAILLERETS:

M"\
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VOLNAY “CAILLERETS”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi

MEURSAULT °
SANTENOTS:

MEURSAULT BLANC “SANTENOTS”
1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento f{its nuovi

30% per 18 mesi
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HASUTES COTES DE BEAUNE BOURGOGNE ALIGOTE COTES DE NAMTOUX VOLNAY “SAINT FRANCOIS”
“NERTHUS" 2020 “NERTHUS” 2020

Vitigno: Chardonnay Vitigno: Aligoté Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: diraspatura
fermentazione in acciaio - affinamento in in acciaio - affinamento acciaio e legno parziale - fermentazione in tini legno aperti -
acciaio e flits usate - nessuna aggiunta di grande - nessuna aggiunta di solforosa prima affinamento 18 mesi in flts nuovi per 10%

solforosa prima dell'imbottigliamento dell'imbottigliamento

179

Voray 1= Catt
7 ,':,_J_M

VOLNAY “LES BROUILLARDS” VOLNAY “TAILLEPIEDS” VoL ESVIGNES DE MADELEINE”
1 Cru 1 Cru 1¢ Cru
Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura Vinificazione e affinamento: diraspatura Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti - parziale - fermentazione in tini legno aperti - parziale - fermentazione in tini legno aperti -

affinamento 18 mesi in fiits nuovi per 50% affinamento 18 mesi in flts nuovi per 50% affinamento 18 mesi in fiits nuovi per 30%
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CORTON-CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2004 - fermentazione acciaio -
affinamento flts nuovi 30% e piccole parti in
uova di cemento e gres per 15 mesi

181

CORTON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2004 - fermentazione acciaio - affinamento flts

nuovi 30% per 15 mesi
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BOURGOGNE

BOURGOGNE ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 25% per 12 mesi

2012

ALOXE-CORTON 17 CRE

rouRNIERe

ALOXE-CORTON “LES FOURNIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 50% per 12 mesi

2012

CHOREY-LES-BEAUNE

CHOREY-LES-BEAUNE

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -

fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flits nuovi 25% per 12 mesi

CORTON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -

fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 50% per 12 mesi

011

MVIGNY-CHAMP-CHEVRER

FREMIEN (RN

SAVIGNY-LES-BEAUNE

“CHAMP-CHEVREY-CRU MONOPOLE”
1¢Cru
Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flits nuovi 50% per 12 mesi

2011

(ORTON-BRESSANDES

fAND Caw

CORTON-BRESSANDES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale -fermentazione acciaio e cemento -

affinamento flts nuovi 50% per 12 mesi
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BOURGOGNE CHARDONNAY
“TERRES DE FAMILLE”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento flts nuovi

30% per 12 mesi e acciaio 4 mesi

CHARLEMAGNE GRAND CRU

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento fits nuovi
40% per 18 mesi

‘/ﬁ/f//ﬂy.. )%w &/

S s s

PULIGNY MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio - affinamento flts
nuovi 33% per 9 mesi e acciaio 6 mesi

CHEVALIER-MONTRACHET GRAND CRU

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento fats nuovi
33% per 18 mesi

Jow mr‘

VOUGEOT
“CLOS DU PRIEURE BLANC”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 37% per 16 mesi e acciaio 3 mesi

MONOPOLE
i oy il

VOUGEOT
“CLOS DU PRIEURE ROUGE”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: parziale
diraspatura - fermentazione in cuves legno
aperte - pressa verticale - affinamento f(its nuovi
18% per 16 mesi

185
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CHAMBOLLE-MUSIGNY

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 25% grappolo
intero - affinamento f(its nuovi 40% per 16 mesi

BONNES MARES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 100% grappolo
intero - affinamento fGts nuovi 40% per 16 mesi

MUSIGNY
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 100% grappolo
intero - affinamento f(ts nuovi 40% per 16 mesi
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BOURGOGNE ALIGOTE

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio per 8 mesi

BOURGOGNE
“CUVEE NUMERQ 1"

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its di quarto passaggio

per 8 mesi

1018
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PULIGNY-MONTRACHET “LES FOLATIERES”
1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento f(its nuovi 20% per 12 mesi

BOURGOGNE
CUVEE “MCMXXVI

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its in piccola parte nuovi
per 8 mesi

MEURSAULT “LE PORUZOT”
1% Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento f(its nuovi 30% per 12 mesi

189

MARSANNAYS
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MARSANNAY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(ts in piccola parte nuovi
per 8 mesi
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CHAMBOLLE-MUSIGNY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 30% per 12 mesi

190
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GRAND-ECHEZEAUX
Grand Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 100% per 15 mesi
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VOSNE-ROMANEE “VIEILLES VIGNES”

1¢Cru - Les Rouges

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 30% per 12 mesi

CLOS DE LA ROCHE

Grand Cru Vieilles Vignes “Réserve

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
fts nuovi 100% per 15 mesi

NUITS-SAINT-GEORGES
“AUX DAMODES”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 30% per 12 mesi

srandd Vip o¢ M
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CHARMES-CHAMBERTIN
Grand Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 100% per 15 mesi

." — e
&\i) Girand Vi de Boug®
o T, Q-
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ECHEZEAUX “VIEILLES VIGNES”
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 100% per 15 mesi

Mo -
}%;' Grand Vin de Boags:

CHAMBERTIN “CLOS DE BEZE”
Grand Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 100% per 15 mesi
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VOSNE-ROMANEE “LES CHAUMES”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 80%

\

1R ot
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NUITS-SAINT-GEORGES “AUX BOUDOTS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 80%

N1 oMl

DE VOUGEDS

CLOS DE VOUGEQT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flits nuovi 100%

N ont
CORTON

PERRIERES

o Mol

CORTON “PERRIERES”
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flts nuovi 100%

ECTIRZEAUN

s 1L MAN

ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento f(its nuovi 100%

ND o

RICITTEBOURG

RICHEBOURG
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flits nuovi 100%
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MARSANNAR

© e

MARSANNAY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flts nuovi in piccola parte

194
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NUITS-SAINT-GEORGES
1¢ Cru “Aux Argillas”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fats nuovi 80%

/41“..'4 o
A

FINTN 1 CRE

CHAPITRE

e

FIXIN “CLOS DU CHAPITRE”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flits nuovi 50%

CHAMBOLLE-MUSIGNY “LES FEUSSELOTTES”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fiits nuovi 80%

MOREY-SAINT-DENIS

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale
- fermentazione tini legno aperti - affinamento flits

nuovi 50%

SEVREY- I AMBERE

—

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale
- fermentazione tini legno aperti - affinamento flts

nuovi 50%
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HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its nuovi 50% per 12 mesi

Yons =Hg ppaeitt

VOSNE-ROMANEE

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione

acciaio - affinamento f(its nuovi 50% per 15 mesi
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ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione

acciaio - affinamento f(its nuovi 100% per 15 mesi
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GRANDS ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flts nuovi 100% per 15 mesi
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CLOS DE VOUGEQT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flits nuovi 100% per 15 mesi
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RICHEBOURG
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flits nuovi 100% per 15 mesi
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TMBOLLE-MUSIG

R

CHAMBOLLE-MUSIGNY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

BONNES-MARES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

%

BIBLLE MUSIGNY
P (o

CHAMBOLLE-MUSIGNY
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

Pia o Creorges e MH
Ly T2 CUTRE

w0

MUSIGNY VIEILLES VIGNES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

CHAMBOLLE-MUSIGNY

1¢°Cru “Les Amoureuses”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo

199

MUSIGNY BLANC
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo
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DOMAINE

LECHENEAUT
BMOURCOCNE
BAUTES COTES DE SUID

‘020

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - breve batonnage -
affinamento acciaio e fits mai nuovi

OMAINE

LECHENEAUT

BOURCOGNE
HACTES-COTES DE NUIN

2000

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - affinamento in inox
e flits mai nuovi

PO \l.\ INE
LECHENEAUT
MOREY.SAINT-DENE

MOREY-SAINT-DENIS
“PIERRE VIRANT”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - breve batonnage -
affinamento flits (20% nuovi)

MAINT

JENEAUT

MOREY-SAINT-DEXNIS

220

MOREY-SAINT-DENIS

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)

DOMAINY

(CHENEALT

XUITS SAINT-CEORGES

20

NUITS-SAINT-GEORGES

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentaizone cuve
aperte con pigeage -malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)

A N3
{ENEALIT
CEVREY-CHAMBERTIN

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)
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L MAINS
[ECHENEAUT
NUITA SAINT-CEORGES
/ ( Ls Dhain®

2000

NUITS-SAINT- GEORGES “LES DAMODES”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (30% nuovi)

) IAIND
IENEAUT
SUITS SAINT-GEORGES

Ciw “Aus Arplla

1020

NUITS-SAINT-GEORGES “AUX ARGILLAS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flts (30% nuovi)

MAIX)
(CHENEAUT

SUITS-SAINT-GEORGES

F] Crw “Lae Prokent

NUITS-SAINT-GEORGES “LE PRULLIERS”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in fits (30% nuovi)
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CLOS DE TART
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(it nuovi 100% per 17

mesi

205

L onge de il

NEMIEN HRY

MOREY ST. DENIS “LA FORGE DE TART”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(it nuovi 100% per 17

mesi
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CLOS DES LAMBRAYS
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione con
raspi - fermentazione in acciaio - affinamento in

flits nuovi 60% per 18 mesi

NUITS-SAINT-GEORGES “LA RICHEMONE”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in f(its nuovi 40%
per 16 mesi

digw

WOREY ST DEM
' |-|:.Y:N|;V"

2008

MOREY ST. DENIS “LES LOUPS”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: vinificazione con
raspi - fermentazione in acciaio - affinamento in

flits nuovi 30% per 18 mesi

1

tEY-SAINT-DI

MOREY-SAINT-DENIS “CLOS SORBE”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in f(its nuovi 40% per 16
mesi

GNY-MONTRA

NI LAMMSATE S
REVT

PULIGNY-MONTRACHET “LES FOLATIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in f(ts nuovi 40% per 16 mesi

A

> |
> |

RONEAN

VOSNE-ROMANEE “LES BEAUX MONTS”
1 Cru

207

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in f(ts nuovi 40%
per 16 mesi
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SAINT-ROMAIN

o N MEcuge
JHO

DOMAING pONSOT ’

SAINT ROMAIN CUVEE DE LA MESANGE

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fOts mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

(hrebrpd
Qv e Grive

¢ Nub

DOMAINE pONSOT

MOREY-ST-DENIS CUVEE DES GRIVES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

MOREY-SAINT-DENS]
U085 DES MONTS 1UBAS
Weallos ‘l‘ﬁl“j e

' DOMAINE pONSOT ,

MOREY-ST-DENIS CLOS MONTS LUISANTS
VIEILLES VIGNES

Vitigno: Aligoté 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fOts mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

, q_.?&i#‘

—

SAINT-DENIS 198
Corde sher Aomentd
Q016

BOstAINE rONSOT '

MOREY-ST-DENIS CUVEE DES ALOUETTES
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in flits mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

WORTON CHARLEMAGY

s

t bBostuane poNSOT :'

CORTON CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fits mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

: 2006
~ DOMAINE PONSOT

CORTON CUVEE DU BOURDON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in flts mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio
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CLOS DE VOUGEQT VIEILLES VIGNES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

CHAPELLE CHAMBERTIN
Grand Cru Grand Cru

CLOS DE LA ROCHE VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio
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GEVREY-CHAMBERTIN “LES CAZATIERS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flts mai nuovi per 18 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN
“CLOS SAINT-JAQUES”
1eCru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento fits nuovi 80% per 18
mesi

CLOS DE LA ROCHE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flts nuovi 40% per 18
mesi

RUCHOTTES-CHAMBERTIN “CLOS DES
RUCHOTTES” MONOPOLE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flts nuovi 40% per 18
mesi

AU ROTASTAL PR
o — bt g

MAZY-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(ts nuovi 40% per 18
mesi

o
el

ABERTINCLOS

——cimee

. o m"‘.,.ld

CHAMBERTIN CLOS DE BEZE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(its nuovi 100% per 18
mesi

CHARMES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(ts nuovi 40% per 18
mesi

CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(its nuovi 100% per 18
mesi
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UGAT R

UG AT-PY

SEVREY.CHAMBERT

GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fts nuovi 30% per 18
mesi - no filtrazione

VDU

DUG AT-PH
EVREY.CHAMBERTI¥

TOTE CHAREEEE

GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES
1¢" Cru “Petite Chapelle”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento f(ts nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione

DUs

DUG AT-PY
IVREY.CHAMBERTN|

GEVREY-CHAMBERTIN “COEUR DE ROY” TRES
VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento f(its nuovi 80% per 18
mesi - no filtrazione

nuUas

2013

DUGAT-BY
YARMESICHAMBERTE

Ol

CHARMES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fits nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione

T pual

2003

DUG AT-PH
FVREY.CHAMBERTIN

MPEALR

GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES
1¢" Cru “Champeaux”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fts nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione

S

DU'G AT-P¥
\Z1S CHAMBERTIY

NDCRU

rnewt

T L
P

MAZIS-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fts nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione
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MARSANNAY ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve
diraspate - fermentazione in vasche e uova di
cemento - affinamento f(its mai nuovi 16 mesi

P P AN
IR RES-CHAY

LATRICIERES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 70% per 16 mesi

e

L TRAIT 1EER S N

GEVREY-C.

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -

fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 30% per 16 mesi

sy s el
CAPELLE-

CHAPELLE-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -

fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 60% per 16 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN “ALEA”
1¢Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento fats nuovi 50% per 16 mesi

CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 75% per 16 mesi
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BOURGOGNE BLANC

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in
tonneaux da 600 litri con leggero
batonnage

FRIMER CRY

Eﬁl“n_u\wc& st

GEVREY-CHAMBERTIN
“PETITE CHAPELLE”
1 cru
Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento flts
nuovi 40% per 18 mesi

SAVIGNY-LES-BEAUNE
“LA DOMINODE”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento flts
nuovi 40% per 18 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN
“CLOS SAINT-JACQUES”
1 e
Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fits
nuovi 50% per 20 mesi

VOSNE ROMANEE
“LES CHAMPS PERDRIX”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fits
nuovi 40% per 18 mesi

BONNES-MARES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fats
nuovi 50% per 20 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fits
nuovi 30% per 18 mesi

CHAMBER' IN
CLOS DE BEZE

CHAMBERTIN “CLOS DE BEZE”
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fats
nuovi 50% per 20 mesi
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Moy

CHABLIS 1% CRU

CHABLIS “VAILLONS”
1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione - fermentazione
¢ affinamento in acciaio e in minima parte legno
grande

CHABLIS “FOURCHAUME"
1¢Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione
delle migliori uve della denominazione -

fermentazione e affinamento in acciaio e flits
parzialmente nuovi

PETIT CHABLIS “PAS SI PETIT”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione - fermentazione
e affinamento in acciaio

CHABL

CHABLIS “VAULORENT"
1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in acciaio e flts
parzialmente nuovi

_ CHABLIS
“LES VENERABLES” - VIEILLES VIGNES

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
uve provenienti da vigneti con piti di 50 anni -
fermentazione acciaio e flits - affinamento flits

mai nuovi per 12 mesi

CHABLIS “LES LYS”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in acciaio e flts
parzialmente nuovi

221
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CHABLIS “MONT DE MILIEV”
1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in acciaio e flits
parzialmente nuovi

CHABLIS “CHATEAU GRENOUILLES”
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: monopole

dell’azienda - fermentazione e affinamento in fits

nuovi 80% per 16 mesi

2T

CHABLIS I**

CHABLIS “MONTEE DE TONNERRE”
1 Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in acciaio e flits
parzialmente nuovi

CHABLIS

Grand Cru “Les Preuses”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in fts nuovi 40%
per 16 mesi
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CREMANT DE BOURGOGNE BRUT CREMANT DE BOURGOGNE BRUT CREMANT DE BOURGOGNE PAS DOSE

CHARDONNAY PINOT NOIR “l’AUTHENTIQUE”
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero - Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco Tipo di vino: metodo classico bianco Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento:
acciaio - 18 mesi sui lieviti acciaio - 18 mesi sui lieviti fermentazione in acciaio — 18 mesi sui lieviti

225

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT ROSE

CREMANT DE BOURGOGNE CREMANT DE BOURGOGNE BRUT BLANC UVE-LA-JOIE”
ROSE “VIVE-LA-JOIE!” '
' . Pi o/, _ 0
Vitigno: Pinot nero - Gamay Vitigno: Pinot nero 50% - Chardonnay 50% Vitigno: Pinot nero 80% - Chardonnay 20%
Tino di vino: metodo classi " Tino di vino: metodo classico bi Tipo di vino: metodo classico bianco
1Po di vino: metodo C1assico rosao PO di vino: melodo Classico bianco Vinificazione e affinamento: fermentazione in
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: fermentazione in e S
X ) S e PR acciaio - 36 mesi sui lieviti
rosato di macerazione - fermentazione in acciaio - 36 mesi sui lieviti

acciaio — 18 mesi sui ligviti
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AIX ROSE AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE

Vitigno: Grenache 60%-Syrah 20%-Cinsault 20%
Tipo di vino: rosato
Vinificazione e affinamento: macerazione a freddo, pressatura
soffice, mosto ottenuto per caduta-fermentazione e affinamento in
acciaio
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BANYULS
TRADITION 4 ANS

Vitigno: Grenache Noir 70% - Grenache gris 30%
Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
ossidativo in botti legno da 40 e 60 ettolitri

BANYULS
CUVEE “RIMAGE”

Vitigno: Grenache noir 100%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - mutizzazione con Marc - affinamento in

acciaio e imbottigliamento precoce

231

BANYULS
CUVEE “GABY VIAL

Vitigno: Grenache Noir 70% - Grenache gris 30%
Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
ossidativo in botti legno da 40 e 60 ettolitri
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MUSCAT DE RIVESALTES

Vitigno: Grenache noir 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione acciaio - mutizzazione con Marc -
breve affinamento acciaio

CHATEA
LAS LA

1961

RIVESALTES “1961”

Vitigno: Grenache blanc 40% - Grenache gris
30% - Grenache rose 30%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
in cemento

MUSCAT DE RIVESALTES “1980”

Vitigno: Muscat d’Alexandrie 100%
Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione tini legno - mutizzazione con
Marc - affinamento cemento

CHATEAD
LAS COLLAN

1930

—

RIVESALTES “1970"

Vitigno: Grenache blanc 40% - Grenache gris
30% - Grenache rose 30%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
in cemento

RIVESALTES “1959”

Vitigno: Grenache blanc 40% - Grenache gris
30% - Grenache rose 30%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento - mutizzazione con Marc -
affinamento in cemento

RIVESALTES “2000”

Vitigno: Grenache blanc 40% - Grenache gris
30% - Grenache rose 30%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
in cemento
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DOMAINE DE LA GRANGE DES PERES - ROUGE

Vitigno: Syrah 40% - Mourvedre 40% -
Cabernet S. 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione in acciaio - affinamento in
barriques nuove 35% per 16 mesi

DOMAINE DE LA GRANGE DES PERES - BLANC

Vitigno: Marsanne 80% - Roussanne 10% -
Chardonnay 8 % - Gros Manseng 2%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
- fermentazione in acciaio - affinamento in
tonneaux 600 It. per 24 mesi
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(hdtean de Villenct

1

SAUMUR CHAMPIGNY

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
macerazione prefermentativa a freddo 4 giorni
- fermentazione tini legno - affinamento legno

Wdtean de Villement

=]
it

SAUMUR BLANC

Vitigno: Chenin 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione acciaio - no malolattica -
affinamento tonneaux 40% e acciaio per 8 mesi

I

{ '1"!\:‘/)(".5\

SAUMUR CHAMPIGNY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione tini legno troncoconici -
affinamento botti legno da 500 It. di 2 e 3 anni

17711€1%

e e Y illemn e

SAUMUR BLANC
“LES CORMIERS”

Vitigno: Chenin 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione acciaio - affinamento in botti
legno da 12 hl per 12 mesi

g7 and clos

e Villrmne

SAUMUR CHAMPIGNY
“LE GRAND CLOS”

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione tini legno
troncoconici - affinamento cuves legno da 12 hi
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Conrnar e Tk
FONILEY K

POUILLY-FUME
“101 RANGS”

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in tonneaux da 500 It. e acciaio
per 9 mesi

Cniren! pe Tracy
-

r
Mo

POUILLY-FUME
“MADEMOISELLE DE T

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in acciaio e cemento per 9 mesi

D

' v Hiein
v Ty

T

POUILLY-FUME
“H.D. HAUTE DENSITE”

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in tonneaux da 500 It. per 10

mesi con batonnages regolari

IATEAU DE TRM*;

OUVILAY FUNE

B

POUILLY-FUME

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in acciaio e cemento per 9 mesi

iy
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SANCERRE
“DOMAINE”

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 6 mesi acciaio

-

=

JTTON PERE & Als

SANCERRE
“LAVIGNE DU LARREY”

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 10 mesi in tonneaux per
meta nuovi e per meta di piti anni

GITEON

}':Tl'm:
5 DANE

SANCERRE
“LES BELLES DAMES”

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni
- affinamento 10 mesi in acciaio e
tonneaux usati

SANCERRE
“GALINOT-SILEX”

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni
- affinamento 11 mesi per meta
tonneaux nuovi e per meta di un anno

N PERE&

//) ‘

~Lancert
AMIRAL

T e e s

-nu.-ln""!
e s et

| S

SANCERRE
“LAMIRAL”

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 6 mesi acciaio

POUILLY-FUME
“CLOS JOANNE D'ORION”

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 6 mesi acciaio

SANCERRE
“LES HERSES”

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 10 mesi in legno da 30 hl

SANCERRE ROUGE
“LES HERSES”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione di 3 settimane a grappoli
interi - lieviti indigeni - affinamento 8
mesi legno da 30 hl
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Vitigno: Chardonnay 70% - Auxerrois 30%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni - affinamento
legno grande per Auxerrois e barriques per
Chardonnay

RIESLING D'ALSACE

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

RIESLING D"ALSACE
“CALCAIRE”

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6
mesi sur lies - affinamento legno grande per

12 mesi

RIESLING D’ALSACE
“HERRENWEG DE TURCKHEIM”

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

RIESLING D’ALSACE
“HEIMBOURG”

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi

RIESLING D’ALSACE
“CLOS WINDSBUHL"

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

247



RIESLING D'ALSACE
“BRAND” VIEILLES VIGNES - GRAND CRU

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi
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RIESLING D'ALSACE
“RANGEN DE THANN" CLOS ST. URBAIN - GRAND

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

PINOT GRIS D'ALSACE
“CALCAIRE”

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

PINOT GRIS D'ALSACE
“HEIMBOURG”

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi

PINOT GRIS D'ALSACE
“CLOS WINDSBUHL"

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

PINOT GRIS D'ALSACE
“RANGEN DE THANN CLOS ST. URBAIN” - GRAND
CRU

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi



GEWURZTRAMINER D'ALSACE

Vitigno: Gew(rztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

GEWURZTRAMINER D’ALSACE
“HERRENWEG DE TURCKHEIM”

Vitigno: Gewtirztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

GEWURZTRAMINER D’ALSACE
“HENGST”
Grand Cru

Vitigno: Gewtirztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

GEWURZTRAMINER D'ALSACE
“RANGEN DE THANN” CLOS ST. URBAIN
Grand Cru

Vitigno: Gew(rztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

MUSCAT D’ALSACE
“GOLDERT”
Grand Cru

Vitigno: Muscat d’Alsace 90% - Muscat Ottonel
10%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi

PINOT GRIS D’ALSACE “CLOS JEBSAL'

Vendange Tardive

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
botritizzate - lunghissima fermentazione con
lieviti indigeni - affinamento legno piccolo
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PINOT GRIS D’ALSACE
“ROTENBERG”
Vendange Tardive

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve parzialmente
botritizzate - lunghissima fermentazione con
lieviti indigeni - affinamento legno piccolo

PINOT GRIS D’ALSACE
“CLOS WINDSBUHL”
Vendange Tardive

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
botritizzate - lunghissima fermentazione con
lieviti indigeni - affinamento legno piccolo

PINOT GRIS D’ALSACE
“CLOS JEBSAL” SELECTION DE GRAINS NOBLES

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve
estremamente botritizzate - lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni - affinamento
legno piccolo
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LA ROSINE

AME SeEUR

TEMPS EST VEN

COTES DU RHONE SYRAH SYRAH DE SEYSSUEL
“LE TEMPS EST VENU" "LA ROSINE" "['AME SCEUR"
Vitigno: Syrah 50% - Grenache 50% Vitigno: Syrah 100% Vitigno: Syrah 100%
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: grappolo intero - Vinificazione e affinamento: diraspatura totale - Vinificazione e affinamento: diraspatura
fermentazione con lieviti indigeni in cemento - fermentazione con lieviti indigeni in acciaio - parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento cemento per 10 mesi affinamento barriques mai nuove per 12 mesi affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

286

—_—

COTE-ROTIE

O S

SAINT-JOSEPH COTE-ROTIE COTE-ROTIE
"LE PASSAGE" "VILLAGE" "RESERVE"
Vitigno: Syrah 100% Vitigno: Syrah 100% Vitigno: Syrah 100%
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura Vinificazione e affinamento: diraspatura Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio - parziale - fermentazione a freddo in acciaio - parziale - fermentazione a freddo in acciaio -

SAINT-JOSEPH COTE-ROTIE

affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi



ANEOGHA

COTE-ROTIE

COTE-ROTIE
"L ANCEMENT"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 30% nuove per 24 mesi
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SAINTLJOSEPH

SAINT-JOSEPH
"LE PASSAGE"

Vitigno: Marsanne 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -
affinamento legno grande per 10 mesi

—

-~
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COTE-ROTIE TER DE ROSS

COTE-ROTIE VIOGNIER DE ROSINE
" A BELLE HELENE" "VIOGNIER"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 30% nuove per 24 mesi

Vitigno: Viognier 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -
affinamento legno grande per 10 mesi

ConDRIEU

5

CONDRIEU

CONDRIEU CONDRIEU
"LA COMBE DE MALLEVAL" "LES VIEILLES VIGNES DE JACQUES VERNAY"

Vitigno: Viognier 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -
affinamento legno grande per 10 mesi

Vitigno: Viognier 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -
Affinamento legno grande per 10 mesi
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CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE

Vitigno: Grenache 30% - Mourvedre 30% -
Syrah 15% - Counoise 10%
Cinsault 5% - altri vitigni 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vitigni vinificati
separatamente - Syrah e Mourvedre in legno, gli
altri vitigni in cemento e gres

SR PRARS

CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE
“LES SINARDS”

Vitigno: Grenache 70% - Syrah 20%
Mourvedre 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vitigni vinificati
separatamente - Syrah e Mourvedre in legno,

Grenache in cemento e gres - affinamento legno
grande per 1 anno

AMILLL FYRNIN

N\ oe Rt‘()"la&w

CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC

Vitigno: Roussanne 80% - Grenache blanc 15%
- altri vitigni 5%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
30% in barriques e 70% in legno grande -
affinamento 30% in barriques e 70% in legno
grande per 8 mesi

FAMILLE PERAIN
ﬂ..'..a-.‘.:,,_..
205
s
ONDAS

GIGONDAS “LA GILLE”

Vitigno: Grenache 60% - Syrah 40%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con pigeages e malolattica in acciaio -
affinamento in legno grande per 1 anno

MILLE FEREIN

A e Rt‘aum

CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC
VIEILLES VIGNES CUVEE “ROUSSANNE”

Vitigno: Roussanne 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
30% in barriques e 70% in legno grande -
affinamento 30% in barriques e 70% in legno

grande per 8 mesi

AMTLAR PERRIN

%
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> L alad
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VACQUEYRAS

VACQUEYRAS *“LES CHRISTINE”

Vitigno: Grenache 60% - Syrah 40%

Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: fermentazione
con pigeages e malolattica in acciaio -
affinamento in legno grande per 1 anno
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COTES DU RHONE ROUGE RESERVE

Vitigno: Grenache 50% - Syrah 30% -
Mourvedre 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento in acciaio 75% e legno

grande 25%

MELLE FERRS

!
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CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC
“Les Sinards”

Vitigno: Grenache Blanc 40% - Roussanne 40%
- Clairette 20%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in tonneaux da 600 It. con un
batonnage alla settimana per 3 mesi

PERRIN
Ll

ESERVE

COTES DU RHONE BLANC RESERVE

Vitigno: Grenache Blanc 40% - Roussanne 40% -
Roussanne 10% - Viognier 10%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
pellicolare prefermentativa - fermentazione e

breve affinamento in acciaio
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GORISCA BRDA
“DUET”

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet S. 10% -
Cabernet F. 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio-macerazione 15 gg-affinamento barrique
nuova 20% e 27/3° passaggio 80% per 22 mesi

GORISCA BRDA
“BELI PINOT”

Vitigno: Friulano 30%-Chardonnay 25%-Pinot
grigio 25%-Sauvignon 20%

Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento barrique nuova 20% e 27/3°/4°

passaggio 80% per 11 mesi-nessuna
macerazione

GORISCA BRDA
“TRITON”

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento barrique nuova 20% e 27/3°/4°
passaggio 80% per 11 mesi - nessuna
macerazione

265

GORISCA BRDA
“SIVI PINOT”

Vitigno: Pinot grigio
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento barrique nuova 30% e 2°/3°
passaggio 70% per 11 mesi - nessuna
macerazione

GORISCA BRDA
“TOKATA”

Vitigno: Friulano
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 2 ore - fermentazione tonneau
- affinamento barrique nuove 40% e 2°/3°
passaggio 60% per 11 mesi

GORISCA BRDA REBULA

Vitigno: Rebula
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 4 ore - fermentazione tonneau
- affinamento barrique di 2°/3°/4° passaggio
per 11 mesi



GORISCA BRDA CHARDONNAY

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 2 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 30% e 27/3"
passaggio 70% per 11 mesi

266

GORISCA BRDA SAUVIGNON

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 4 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 20% e 27/3°/4°
passaggio 80% per 11 mesi

GORISCA BRDA SAUVIGNON
“FOJANA"

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 4 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 30% e 27/3°/4°
passaggio 70% per 11 mesi

GORISCA BRDA REBULA
“FOJANA”

Vitigno: Rebula
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 4 ore - fermentazione tonneau

- affinamento barrique di 27/3°/4° passaggio per

11 mesi

GORISCA BRDA CHARDONNAY “KOZANA"

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 2 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 30% e 27/3"
passaggio 70% per 11 mesi
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WEISSBURGUNDER WEISSBURGUNDER SCHIEFER RIESLING
MOSEL-SAAR-RUWER MOSEL-SAAR-RUWER “WINDVOGT” MOSEL-SAAR-RUWER
Vitigno: Pinot bianco Vitigno: Pinot bianco Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi barriques e legno acciaio - affinamento 12 mesi barriques e legno acciaio - affinamento 12 mesi legno grande
grande grande

2N

l
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R |

SAAR RIESLING WILTINGER RIESLING ROTSCHIEFER RIESLING KABINETT
MOSEL-SAAR-RUWER
Vitigno: Riesling Vitigno: Riesling Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in

acciaio - affinamento 12 mesi legno grande acciaio - affinamento 12 mesi legno grande acciaio - affinamento 12 mesi legno grande
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ALTE REBEN RIESLING

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande
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GOLDBERG RIESLING

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

!
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VOLLEM

GOTTESFUB RIESLING ALTE REBEN

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande



275

sarziamade



FRANGIA/SPAGNA

216




ANTIQUE
MONTILLAI

e

ANTIQUE SHERRY PEDRO XIMENEZ ANTIQUE SHERRY PALO CORTADO ANTIQUE SHERRY AMONTILLADO
Vitigno: Pedro Ximenez 100% Vitigno: Palomino fino 100% Vitigno: Palomino fino 100%
Tipo di vino: rosso dolce Tipo di vino: bianco secco Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: uve passite - nel Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione acciaio
corso della fermentazione aggiunta di alcol a acciaio con aggiunta di alcol a raggiungere i 15° con aggiunta di alcol per
raggiungere i 15° - invecchaimento medio 30 - invecchiamento medio 30 anni legno grande interrompere la flor a raggiungere i 15 -
anni solera invecchiamento ossidativo medio 20 anni legno grande 077

ANTIQUE

OLOROSO

~%
P ORO XPRNL 2
AL

ANTIQUE SHERRY OLOROSO PREMIUM CREAM SHERRY PREMIUM SHERRY
PEDRO XIMENEZ
Vitigno: Palomino fino 100% Vitigno: Palomino fino 90% - Pedro Ximenez 10% Vitigno: Pedro Ximenez 100%

Tipo di vino: bianco secco Tipo di vino: rosso dolce Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: aggiunta di Vinificazione e affinamento: uve passite - nel
acciaio con aggiunta di alcol a raggiungere i Pedro Ximez ad un tradizionale Oloroso - corso della fermentazione aggiunta di alcol a

20°- invecchiamento ossidativo 20 anni invecchiamento solera 8 anni raggiungere i 15°- invecchaimento medio 8 anni

solera



BRANDY SOLERA RESERVA BRANDY SOLERA BRANDY SOLERA
RESERVA 0LOR0SO GRAN RESERVA AMONTILLADO

28

BRANDY SOLERA BRANDY SOLERA
GRAN RESERVA GRAN RESERVA “UNICO” - 30 ANNI
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DOW'S DOW’S DOW'S DOW'S

WNY ¢ U FINE RUBY PORE FINE WHITE PORT MLRD e
ranre 3 oRY

enre

ranre

DOW'S PORTO DOW’S PORTO DOW’S PORTO DOW'S PORTO
TAWNY RUBY WHITE LATE BOTTLED VINTAGE

283

DOWS
30

AWMy BORY

DOW'S

DOW'S
10~

PORT

DOW'S PORTO DOW’S PORTO DOW'S VINTAGE PORT DOW’S VINTAGE PORT
TAWNY - 10 ANNI TAWNY - 30 ANNI QUINTA “SENHORA DE RIBEIRA”
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OPUS ONE NAPA VALLEY

Vitigno: Cabernet S. 80% - Cabernet F. 8% -
Merlot 6% - Petit Verdot 4% - Malbec 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 18 mesi
barriques nuove - assemblaggio dopo affinamento

287

OPUS ONE OVERTURE N.V.

Vitigno: Cabernet S. 80% - Cabernet F. 8% -
Merlot 6% - Petit Verdot 4% - Malbec 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: assemblaggio di
svariati millesimi una volta affinati per 18 mesi
in barriques



STATI UNITI/CALIFORNIA E OREGON
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ESTATE CHARDONNAY

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - malolattica non svolta
- affinamento in acciaio 10% e barrique 90%
(30% nuove)

ESTATE PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - malolattica non svolta -
affinamento barrique (10% nuove)



STATI UNITI/CALIFORNIA E OREGON
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NCOPAS §3J4

|
NICOLAS JAY
PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques francesi nuove

33%
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COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE
V.S N°4 VS.0.PN°10 RESERVE SPECIALE N° 20

295

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE FLORILEGE
XON° 25 FONTVIEILLE N° 35 COFANETTO CON DUE BICCHIERI
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COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE
MILLESIME 1988 HERITAGE RAGNAUD PARADIS
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“UVADOS PAYS DADGE
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CALVADOS PAYS D'AUGE : CALVADOS PAYS D'AUGE
n3 ANSH E “g ANSH

Calvados
Mls D' Auge

\pe d iy

CALVADOS PAYS D’AUGE CALVADOS PAYS D"AUGE
“VENERABLE” 20 ANS “AGE D'OR”

CARADOS pAYS DAV
s e s

L
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CALVADOS PAYS D'AUGE
“12ANS”
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Calvados
$las ' Ange

CALVADOS PAYS D’AUGE
“DOYEN D’AGE”



Calidos

CALVADOS PAYS D"AUGE
“RESERVE ANCESTRALE”

CALVADOS PAYS D'AUGE
12 ANS WHISKY CASK FINISH

CALVADOS PAYS D'AUGE
12 ANS SHERRY CASK FINISH



BAS ARMAGNAC



DISTILLATI/BAS ARMAGNAC
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TARIQUET

BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
ViS. CLASSIQUE VS.0.P. X0.

307

BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
HORS D’AGE - “LE LEGENDAIRE” FOLLE BLANCHE



EAU DE VIE DE VIN BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
DE FOLLE BLANCHE 1995 45,8° FOLLE BLANCHE 8 ANS FOLLE BLANCHE 15 ANS

308

BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
FOLLE BLANCHE 25 ANS X.0.49,5° HORS D'AGE 53,4°



DISTILLATI/BAS ARMAGNAC
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BAS-ARMAGNAC V.S.
“SIGNATURE”

LAUBADE
BLANCHKHE

LEa rurn

EAU DE VIE DE VIN DE FOLLE BLANCHE
“ULTRA PREMIUM”

(HATEAUDE. 8
LAUBADE

L

BAS-ARMAGNAC
VS.0P

BAS-ARMAGNAC MILLESIME
Bottiglia 0,70

BAS-ARMAGNAC
X0.

BAS-ARMAGNAC MILLESIME
Bottiglia 0,50

3
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DISTILLATI/RUM

314




316

RHUM VIEUX AGRICOLE “L'ARBRE DU VOYAGEUR”
TROIS ANS

Distilleria La Mauny - Martinica



DISTILLATI/RUM
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FINEST MAURITIUS “CARIBBEAN COLLECTION” “BRISTOL BLACK”
CANE JUICE RUM SPICED RUM

Distilleria La Bourdonnais A Fine Blend of Trinidad Rums Blend of Trinidad & Tobago and Mauritius Rums

317

RESERVE Run
.O' Hatr

RESERVE RUM
OF Halt

RESERVE RUM MAURITIUS 5 YEARS OLD SHERRY RESERVE RUM OF GRENADA RESERVE RUM OF HAITI 2004

Distilleria Bourdonnais Distilleria Westerhall Estate Distilleria Barbancourt



-ﬁilﬂ

I DIAMOND
Dlsm LERS

ﬂR’l.’\Y(ll
LASSIC RUM

Rk Ry Rud @ "nm%
NICARAGU A DIAMOND
1999 ‘ "' ISTILLERS

: BRISTOL *
CLASSIC RUN

FINE CUBA RUM 2003 RUM RESERVE OF NICARAGUA 1999 RUM DEMERARA 2003

Distilleria Sancti Spiritus Diamond Distillery Guyana

318

TRINIDAD. PORT
§ YEARS OLD MOURANT
2000 | 2021

BRISTOIL

ASSIC RUM

TRINIDAD
$ YEARS OLID

101 i
MOURANT +3

|5l b

_ BRISTOL
CLASSIC RUM

TRINIDAD & TOBAGO RESERVE RUM OF BELIZE - 2005 RUM DEMERARA 2010 - PORT MOURANT
8 YEARS OLD



DISTILLATI/RUM
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RHUM AGRICOLE DE LA GUADELOUPE “GOLD” RHUM VIEUX AGRICOLE DE LA GUADELOUPE RHUM VIEUX AGRICOLE DE LA GUADELOUPE
N ((VS” E “VO”



DISTILLATI DI FRUTTA



DISTILLATI/DISTILLATI DIFRUTTA
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EAU DEVIE LIQUEUR LIQUEUR
“LAVIEILLE PRUNE” “LAVIEILLE NOIX” “BELLE DE CHATAIGNE”

325

EAUDEVIE “LAVIEILLE PRUNE
RESERVE IMPERIALE”



DISTILLATI/DISTILLATI DI FRUTTA
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MARC DE GEWURZTRAMINER MARC DE MUSCAT MARC DE GEWURZTRAMINER 'MARC DE GEWURZTRAMINER
: : VENDAGES TARDIVES 1990 - SELECTION GRAINS NOBLES 1990

327

EAU DEVIE EAU DE VIE SPIRITUEUX SPIRITUEUX
DE FRAMBOISE SAUVAGE DE POIRE WILLIAMS DE CAFE ARABICA DE CACAO
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DISTILLATI/VODKA
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o

AMCUIIME
nANrus

Yooke Pt

VODKA “CLASSIC N.° 25

Vovdeo Fotver

RMCL e

VODKA “CARAWAY N.° 7

.

BRICLLIMY
NMUTHSA

SuC I
Hirmy

)

VODKA “LEMON & MILK N.> 30
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DISTILLATI/WHISKY
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DISTILLER'S : DISTILLER® DISTILLER'S
- : = ART =

DISTILLER'S ART DISTILLER'S ART DISTILLER'S ART
BUNNAHBHAIN DISTILLERY CAOL ILA DISTILLERY MORTLACH DISTILLERY

335

-~ f
V' sy soucm _’
Mgty G awm (X IR

DE

/)

¥ ety suc

logt Gouin ot Y .
£, 4
MARGOSDON DISTRUE

wepr ¢ ANY

0LD &RARE 0LD & RARE CLAN DENNY
TAMDHU DISTILLERY PORT ELLEN DISTILLERY INVERGORDON DISTILLERY



CLAN DENNY OLD MALT CASK OLD MALT CASK
NORTH BRITISH DISTILLERY CAOL ILA DISTILLERY LAPHROAIG DISTILLERY
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OLD MALT CASK
HIGHLAND PARK DISTILLERY



DISTILLATI/WHISKY
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WHISKY"
ALSACIEN

JOMNNY

eft

ALSAGIEN

-

WHISKY ALSACIEN WHISKY ALSACIEN WHISKY ALSACIEN SINGLE MALT
SINGLE MALT : SINGLE MALT PREMIUM : “FINITION EN FUT DE VIEILLE PRUNE”

339

sSINGLE
MALT

WHISKY FRANCAIS ) WHISKY ALSACIEN
“0UISKI HEPP EXPRESSION TOURBEE” “DYNAMITE"
SINGLE MALT SINGLE MALT BRUT DE FUT



DISTILLATI/WHISKY
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WHISKY FRANGAIS “LE PREMIER NE” - 45°

341

WHISKY FRANGAIS “PREMIERE FLAMME” - 50°
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GRANDI VINI E DISTILLATI DAL 1966

SARZI AMADE SRL
via Nino Oxilia 25/27
20127 Milano

0226 11 33 96
info@sarziamade.it
sarziamade.it
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