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I1 12 settembre 1966 Nicola Sarzi Amade si sposa. Lo stesso giorno da vita alla sua
impresa. Un inizio che racconta molto di cio che sarebbe venuto dopo: una storia in cui
lavoro, passione e vita familiare non sono mai stati cose separate.

Partito dalla bassa mantovana con una profonda conoscenza della terra e del vino,
Nicola ha costruito negli anni un progetto fondato su un principio semplice e rigoroso:
cercare la qualita assoluta, senza compromessi. Con intuito, determinazione e una
straordinaria capacita di creare relazioni durature, ha contribuito a far conoscere in
Italia alcuni dei piu importanti produttori italiani e internazionali, instaurando rapporti
professionali e umani destinati a durare nel tempo.

Fin dall’inizio, al suo fianco, Gabriella. Insieme, i nostri genitori hanno dato forma
aun’azienda che ¢ cresciuta mantenendo intatti i valori delle origini: serieta,
competenza, affidabilita e rispetto per il lavoro dei produttori. Una crescita avvenuta
senza clamore, guidata dalla convinzione che la reputazione si costruisca giorno dopo
giorno, attraverso la qualita delle scelte e la solidita dei rapporti.

Negli anni noi, Claudia e Alessandro Sarzi Amade, abbiamo raccolto il testimone con
naturalezza, condividendo il percorso di nostro padre e contribuendo allo sviluppo
dell’azienda. Oggi guidiamo la societa nel segno della continuita, custodendo un
patrimonio di esperienza costruito in sessant’anni di attivita e guardando al futuro con
lo stesso spirito che ne ha accompagnato gli inizi.

11 21 dicembre 2025 nostro padre ci ha lasciati. La sua eredita vive pero nel lavoro
quotidiano dell’azienda, nelle relazioni costruite nel tempo e in una filosofia che
continua a orientarne ogni scelta. Come amiamo ricordare, il criterio rimane uno solo:
«la qualita dei vini, primo e imprescindibile».

Sessant’anni rappresentano un traguardo importante, ma soprattutto I’occasione per
guardare al percorso compiuto con gratitudine verso tutti coloro che ne hanno fatto
parte: produttori, collaboratori, clienti e amici. Una storia iniziata nel 1966 e che

continua ancora oggi, fedele ai valori che I’hanno resa possibile.

Claudia e Alessandro Sarzi Amade
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VALLE D’AOSTA DOC
PINOT NOIR “VIGNE TZERIAT”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
macerazione sulle bucce - 3 rimontaggi al g. -
affinamento in vasca troncoconica di legno

GROSJEAN

VALLEE D'AOSITE

Soreelle

VALLE D’AOSTA DOC
TORRETTE

Vitigno: Petit Rouge - Vien De Nus - Fumin
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento acciaio
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VALLE D’AOSTA DOC
FUMIN “VIGNE ROVETTAZ”

Vitigno: Fumin 90% - Syrah 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
diraspate - macerazione sulle bucce
3 rimontaggi al g. - affinamento legno
grande e acciaio
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VALLE D’AOSTA DOC TORRETTE
SUPERIORE “VIGNE ROVETTAZ”

Vitigno: Petit rouge - Fumin - Cornalin -
Premetta
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento cemento

GROSJEAN

VALLEE D'AOSTE
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VALLE D’AOSTA DOC
GAMAY

Vitigno: Gamay
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate
- macerazione con le bucce - rimontaggi -
affinamento acciaio
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VALLE D’AOSTA DOC DONNAS

Vitigno: Nebbiolo Picotendro
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
leggero appassimento naturale-diraspatura
e macerazione con le bucce per 14/16
giorni con follature- affinamento 15 mesi in
tonneaux di 500 litri
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Petite Arvine ‘

VALLE D’AOSTA DOC
PETITE ARVINE “VIGNE ROVETTAZ”

VALLE D’AOSTA DOC
CHARDONNAY

VALLE D'AOSTA DO
CHARDONNAY “IélEOVIN DE MICHEL”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti selezionati
in barrique “sur lies” - affinamento in
barrique per 12 mesi

Vitigno: Petite Arvine
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pied de cuve
indigeno - 6 mesi acciaio “sur lies” € 6 mesi
barrique

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pied de
cuve indigeno - affinamento in acciaio con
battonnage

bROSJEAN

VALLEE D ADSTE
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VALLE D’AOSTA DOC VALLE D’AOSTA DOC PETITE ARVINE

FORCE 1968 “LES FRERES”
Vitigno: Uve bianche internazionali Vitigno: Petite Arvine
Tipo di vino: charmat bianco Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti indigeni pressatura con uva intera - fermentazione in
- affinamento in acciaio per 2/3 mesi su barrique- affinamento 24 mesi in botti legno da

fecce - presa di spuma in autoclave 300 litri
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PODERI AL DO cONTERNS

CHARDONNAY LANGHE DOC
“BUSSIADOR”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in barrique - affinamento in barrique usate per
24 mesi

2012

ROLO
CICALA

PODERI ALDO CONTERN

BAROLO BUSSIA DOCG
“CICALA”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 30 giorni - affinamento
legno grande

(ONCA TRE PIIE

FODERI ALDO CONTERN
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BARBERA D’ALBA DOC
“CONCA TRE PILE”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 8/10 giorni -
affinamento acciaio per 12 mesi e barrique per
12 mesi

2012
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ROLO

USSIA

ROMIRASCO

TODERI ALDO CONTERND
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BAROLO BUSSIA DOCG
“ROMIRASCO”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 30 giorni -
affinamento legno grande

IL FAVOT |

BIOLO 2013

FODERI AL DO CONTERN

§ <ol 6

LANGHE NEBBIOLO DOC
“IL FAVOT”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 6/8 giorni -

affinamento acciaio per 12 mesi e barrique per

12 mesi

SER
QSERY,
2008
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BAROLO

JUSSIA

GRAN BUSSIA

PODERI ALDO CONTERM

e

BAROLO DOCG RISERVA
“GRANBUSSIA”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce in acciaio per 30 giorni -
affinamento legno grande



AZIENDA AGRICOLA ELVI0 COGNO

NOVELLO (CN)

Elvio Cogno da affermato produttore di grandi Barolo con 1’azienda
Marcarini, decide di mettersi in proprio a Novello, comprando Cascina
Nuova, ’attuale azienda.

Oggi I’azienda ¢ condotta dalla figlia Nadia e dal genero Valter Fissore ma la
filosofia ¢ rimasta quella del fondatore: attaccamento e rispetto del territorio
d’origine, rigore in vigna ed in cantina (a breve arrivera la certificazione
biologica), vini classici e di grande personalita. Cogno possiede ben 11,5
ettari in localita Ravera del quale ¢ il produttore piu rappresentativo sia per
dimensioni che per qualita.

Lo stile produttivo ¢ fondato sulla vinificazione tradizionale con
fermentazioni lunghe e spontanee, estrazioni lente con un utilizzo oculato
del cappello sommerso ed ovviamente botti grandi per I’affinamento.

Da una ventina di anni Valter Fissore si sta dedicando al bianco aziendale,
Nascetta, con risultati assolutamente sorprendenti.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Nadia Cogno e Valter Fissore
Produzione annua: 120.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Sostenibile
Enologo: Valter Fissore
Ettari vitati: 17 ha

Anno di fondazione: 1990
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NASCETTA DEL COMUNE DI NOVELS ‘

ANAS - CETTA DOLCETTO D'ALBA ‘ BARBERA D'ALBA
2019 2019 I 2018
NASCETTA DEL COMUNE DI NOVELLO DOLCETTO D’ALBA DOC BARBERA D’ALBA DOC
LANGHE DOC “ANAS-CETTA” “MANDORLO” “BRICCO DEI MERLI”

Vitigno: Nascetta Vitigno: Dolcetto ~ Vitigno: Barbera

Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo ~_ Tipodivino: rossofermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 6 mesi acciaio sui lieviti e acciaio - affinamento 8 mesi acciaio in acciaio con rimontaggio automatico -
3 mesi in legno da 15 hl affinamento 12 mesi legno grande
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BORDINI |
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NEBBIOLO

MONTEGRILLI"

NEBBIOLO LANGHE DOC BARBERA D’ALBA DOC BARBARESCO DOCG
“MONTEGRILLI” “PRE-PHYLLOXERA” “BORDINI”
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Barbera Vitis Vinifera Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia)
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 8 mesi acciaio in acciaio con rimontaggio automatico - in acciaio, macerazione 20 giorni cappello

affinamento 12 mesi legno grande sommerso - affinamento 12 mesi legno grande
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CASCINA NUOVA |
2016
BAROLO DOCG BAROLO DOCG
“CASCINA NUQVA” “RAVERA”
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia e Michet)
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con rimontaggio automatico - in acciaio, macerazione 30 giorni cappello
affinamento 24 mesi legno grande sommerso - affinamento 24 mesi legno da 30 hl

BAROLO DOCG BAROLO DOCG
RAVERA “BRICCO PERNICE” RAVERA RISERVA “VIGNA ELENA”
Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Lampia) Vitigno: Nebbiolo (sottovarieta Rosé)
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, macerazione 30 giorni cappello in acciaio, macerazione 30 giorni cappello

sommerso - affinamento 30 mesi legno da 30 hl sommerso - affinamento 36 mesi legno da 50 hl
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ROERO ARNEIS DOCG “ELISA”

Vitigno: Arneis
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con leggera macerazione di 2 giorni-
affinamento 6 mesi sui lieviti in legno grande

LANGIE
NEBBIOLO
STATE BOT

P.-\]TIN‘ 3

NEBBIOLO LANGHE DOC
“STARDA”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 18 mesi legno grande

CAMB@LIVE |
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BARBERA D’ALBA DOC
“CAMPOLIVE”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
macerazione in vasche verticali - affinamento
18 mesi legno grande

2013

CA VAIJA

NEBBIOTO I'ALBA
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NEBBIOLO D’ALBA DOC
“CAVEJA"

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 18 mesi legno grande

SERRA

BARBERA D’ALBA

PAIT]

—

BARBERA D’ALBA DOC
“SERRA”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
macerazione in vasche verticali - affinamento
12 mesi legno grande
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BARBARESCO DOCG
“SERRABOELLA”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 20 mesi legno grande
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BARBARESCO
RABOELLA

PAITIN ..

BARBARESCO DOCG
“SORI PAITIN”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 24 mesi legno grande
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SERRA

BARBERA D’ALBA
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BARBERA D’ALBA DOC
“SERRA”

Vitigno: Barbera
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
macerazione in vasche verticali - affinamento
12 mesi legno grande

PAI
BARBARESCO
RISERVA 2011

PATTIN

BARBARESCO RISERVA
VECCHIE VIGNE DOCG “SORI PAITIN”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 36 mesi legno grande

=
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\LLBESANI

PAITIN

BARBARESCO ALBESANI

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ macerazione in vasche verticali con cappello

sommerso - affinamento 36 mesi legno grande

BARBARESCO DOCG
“BASARIN”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e macerazione in vasche verticali con cappello
sommerso - affinamento 20 mesi in legno
grande
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GAVIDOCG DITASSAROLO
“FORNACI”

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice per ottenere mosto fiore - lunga
e lenta fermentazione fino a 20 giorni in
acciaio - affinamento in acciaio per 3 mesi

GAVI DOCG DI GAVIVIGNA VECCHIA
“ROVERETO”

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
bassa temperatura - lunga fermentazione fino
a 20 giorni in acciaio - affinamento in acciaio
per 12 mesi

GAVIDO
“ROLONA"

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice per ottenere mosto fiore - lunga e lenta
fermentazione fino a 20 giorni in acciaio -
affinamento in acciaio per 3 mesi

CASTELEART. BERGAG!

GAVI DOCG DI'GAVI - METODO CLASSICO BRUT
IIARDE”

Vitigno: Cortese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - presa di spuma per 18 mesi
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ACORNERO
COLLI TORTONESI DOC “DERTHONA” BARBERA DEL MONFERRATO DOC BARBERA DEL MONFERRATO DOC
TIMORASSO SUPERIORE RISERVA “CIMA” SUPERIORE “BRICCO BATTISTA”
Vitigno: Timorasso Vitigno: Barbera Vitigno: Barbera
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in
soffice delle uve - fermentazione in acciaio tonneau con lieviti indigeni cappello sommerso - tonneau con cappello sommerso - affinamento
-Affianmento in acciaio e 2 anni di bottiglia affinamento tonneau 36 mesi 24 mesi tonneau
¢ /{gg&'fzf. LAmATTACCHNA A
| o
ACORNERD | ACORNERO J ATORNERO |

BARBERA DEL MONFERRATO DOC BARBERA DEL MONFERRATO DOC GRIGNOLINO DEL MONFERRATO CASALESE DOC
“GIULIN” “LAMATTACCHIONA” “BRICCO DEL BOSCO”
Vitigno: Barbera Vitigno: Barbera Vitigno: Grignolino
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso vivace Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione e Vinificazione e affinamento: fermentazione e
in tonneau con cappello sommerso - vinificazione in acciaio vinificazione in acciaio

affinamento 12 mesi tonneau e acciaio
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GRIGNOLINO DEL MONFERRATO CASALESE DOC
VIGNE VECCHIE "BRICCO DEL BOSCO”

Vitigno: Grignolino
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di
40 giorni a contatto con le bucce - affinamento
30 mesi tonneau

Lo Besnatding.

ACORNERO |

MONFERRATO DOC FREISA
"LA BERNARDINA"

Vitigno: Freisa
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
vinificazione in acciaio

MALVASIA DOLCE CASORZ0 DOC
"BRIGANTINO”

Vitigno: Malvasia di Casorzo
Tipo di vino: rosso vivace dolce
Vinificazione e affinamento: breve
fermentazione di 3/4 giorni - no malolattica
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GATTINARA DOCG

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento con lieviti indigeni - macerazione sulle
bucce 20 gg. - affinamento legno grande 36 mesi

ANTONIOLO

Gattrora - hels

Prootsinfule ak

GATTINARA DOCG
“VIGNETO LE CASTELLE”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento con lieviti indigeni - macerazione sulle
bucce 20 gg. - affinamento tonneaux, barriques
e legno grande 36 mesi

san Grato

ANTONIOLO
tirira i

I
4 Hwd
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GATTINARA DOCG
“VIGNETO 0SSO SAN GRATO”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento con lieviti indigeni - macerazione
sulle bucce 20 gg. - affinamento legno grande
36 mesi

23

CATTINARA

[

2011

ANTONIOLO

ATiner

GATTINARA DOCG
“VIGNETO SAN FRANCESCO”

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in cemento con lieviti indigeni -
macerazione sulle bucce 20 gg. - affinamento
tonneaux e legno grande 36 mesi
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COLLINE NOVARESI DOC
“MORENICO”

Vitigno: Nebbiolo 60% - Vespolina 20% -
Bonarda 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio

NEBBIOLO COLLINE NOVARESI DOC
‘VALPLAZZA’

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio

\3g

VESPOLINA

VESPOLINA COLLINE NOVARESI DOC
“RONCO AL MASO”

Vitigno: Vespolina
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio

GHEMME DOCG
“CHIOSO DEI POMI”

Vitigno: Nebbiolo 85% - Vespolina 15%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 36 mesi legno grande

GHEMME RISERVA DOCG
“COSTA DEL SALMINO”

Vitigno: Nebbiolo 90% - Vespolina 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 42 mesi legno grande

25
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VINO ROSSO
“PRAMARTEL’

Vitigno: Nebbiolo 70% - Croatina 20% -
Vespolina 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
12 giorni macerazione - affinamento acciaio e

legno grande per 20 mesi

.
2014
Coile dyttor Sent
e dtiote

NEBBIOLO COSTA DELLA SESIA DOC

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
20 giorni macerazione - affinamento tonneau

per 18 mesi

2]

BRAMATERRA DOC

Vitigno: Nebbiolo 70% - Croatina 20% -
Vespolina 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
fermentazione in tini vetrificati - affinamento 30
mesi legno grande
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DI VALTELLINA

a0y

CHARDONNAY ALPI RETICHE IGT ROSSO DI VALTELLINA DOC
Vitigno: Chardonnay Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: macerazione
barrique sulle fecce - di 5 giorni sulle bucce - affinamento 36 mesi
affinamento 5 mesi barrique legno grande

VALTELLINA SUPERIORE DOCG VALTELLINA SUPERIORE DOCG
GRUMELLO RISERVA SASSELLA RISERVA
Vitigno: Nebbiolo Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di 5 Vinificazione e affinamento: macerazione di 5
giorni sulle bucce - affinamento 6 mesi barrique giorni sulle bucce - affinamento 6 mesi barrique

e 30 mesi legno grande € 30 mesi legno grande

VALTELLINA SUPERIORE DOCG
INFERNO RISERVA

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione di 5
giorni sulle bucce - affinamento 8 mesi barrique
e 30 mesi legno grande

SFORZATO VALTELLINA DOCG

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento per
3 mesi - macerazione di 10 gg sulle bucce -
affinamento 8 mesi barrique e 24 mesi legno grande
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“PASSIONE” ALPI RETICHE IGT

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento
di 3 mesi sui graticci - fermentazione in legno
grande-3 giorni di macerazione a freddo-
affinamento 12 mesi barrique e 36 legno grande
30 di castagno

N\

NUMERO UNO

N°1 - NUMERO UNO ALPI RETICHE IGT

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento per
3 mesi - macerazione di 12 giorni sulle bucce -
affinamento 24 mesi barrique

“CINQUANTA/50"
TERRAZZE RETICHE DI SONDRIO 1GT

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento per
3 mesi - macerazione di 10 giorni sulle bucce -
affinamento 60 mesi legno grande

“VIVO” SFORZATO DI VALTELLINA DOCG

Vitigno: Nebbiolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento
di 3 mesi sui graticci - fermentazione e
macerazione per infusione in legno grande-
affinamento 12 mesi tonneaux di 500 litri e
bottiglia
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FRANCIACORTA DOCG
BRUT

Vitigno: Chardonnay 60% - Pinot nero 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di
spuma e permanenza sui lieviti per 30 mesi

FRANCIACORTA DOCG
ROSE BRUT

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di

spuma e permanenza sui lieviti per 36 mesi

| SR

i

FRANCIACORTA DOCG
BRUT SATEN

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
€ permanenza in acciaio per 9 mesi - presa di

spuma e permanenza sui lieviti per 36 mesi

FRANCIACORTA DOCG MILLESIMATO
DOSAGGIO ZERO

Vitigno: Pinot noir 60% - Chardonnay 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio per 9 mesi pitl 6 mesi barrique-presa
di spuma e permanenza sui lieviti 60 mesi
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BIANCO VERONESE IGT
“BIANCO DEL CASAL”

Vitigno: Garganega 50% - Trebbiao 50%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
e macerazione di 6 ore - fermentazione e
affinamento barrique di 2° e 3° passaggio per
6 mesi

(L BioNDA'Y

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC
“CASALVEGRI”

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento legno da 30 hl per 18 mesi

VALPOLICELLA CLASSICO DOC

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - 10 giorni di
macerazione - affinamento 3 mesi acciaio

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC
“CASALVEGRI - DECENNALE”

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento legno da 30 hl per 10 anni

VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE
"MALAVOGLIA"

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio -rifermentazione su bucce di Amarone e
Recioto-affinamento legno da 30 hl per 18 mesi

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -

Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento
in cassetta fino a gennaio - fermentazione in

acciaio -affinamento legno da 30 hl per 36 mesi
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO
“RAVAZZOL”

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -
Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: appassimento
in cassetta fino a gennaio - fermentazione in

acciaio -affinamento legno da 30 hl per 42 mesi

Vitigno: Corvinone
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con i raspi in tini legno da 1000 litri a cappello
aperto- affinamento nei medesimi contenitori
chiusi per 20 mesi

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO
RISERVA “RAVAZZOL"

Vitigno: Corvina 70% - Corvinone 20% -

Rondinella e Molinara 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: appassimento in
cassetta fino a gennaio - fermentazione in legno

da 50 hi-affinamento legno nuovo da 30 hi
per 8 anni

RECIOTO DELLAVALPOLICELLA CLASSICO DOCG
“LE TORDARE”

Vitigno: 70% Corvina-20% Rondinella-10%
Corvinone
Tipo di vino: rosso fermo dolce
Vinificazione e affinamento: appassimento
in cassette per 4/5 mesi - fermentazione
in acciaio con macerazione di 20 giorni-
affinamento 24 mesi in barrique
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SORELLE BRONCA

&Y A
PROSECCO ROSE TREVISO DOC
SPUMANTE BRUT

Vitigno: Glera 90%-Pinot nero 10%
Tipo di vino: metodo Charmat rosato
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 2 mesi

SORFILE BRONGA

SORELLE 3RONCA

“L'OVEST" PROSECCO DI VALDOBBIADENE
SUPERIORE DOCG SPUMANTE EXTRA DRY

Vitigno: Glera 95%-Biainchetta e Perera 5%
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura soffice
e fermentazione in acciaio -Sosta sui lieviti in
autoclave per almeno 4 mesi

BRONCA

“MODI” PROSECCO TREVISO DOC
SPUMANTE BRUT

Vitigno: Glera
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 4 mesi

SORELLE BRONCA

“PARTICELLA 232" RIVE DI FARRO PROSECCO DI
VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG SPUMANTE
EXTRA BRUT

Vitigno: Glera 95%-Biainchetta e Perera 5%
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 6 mesi

SORELLE BRONCA

“L'EST” PROSECCO DI VALDOBBIADENE
SUPERIORE DOCG SPUMANTE BRUT

Vitigno: Glera 95%-Biainchetta e Perera 5%
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 4 mesi

“PARTICELLA 181" RIVE DI RUA PROSECCO DI

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG SPUMANTE

BRUT

Vitigno: Glera
Tipo di vino: metodo Charmat bianco

Vinificazione e affinamento: pressatura di
uva intera e débourbage per 2 settimane-Sosta

sui lieviti in autoclave per almeno 8 mesi-
Decantazione statica
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“PARTICELLA 68" RIVE DI COLBERTALDO
PROSECCO DI VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG
SPUMANTE BRUT

Vitigno: Glera 90%-Biainchetta e Perera 10%
Tipo di vino: metodo Charmat bianco
Vinificazione e affinamento: pressatura
soffice e fermentazione in acciaio -Sosta sui
lieviti in autoclave per almeno 6 mesi

Ardesco

Vitigno: Merlot-Cabernet franc-Cabernet
sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce per due settimane - fermentazione
malolattica e affinamento per almeno 1 anno in
barrique

Del_ico

“DELICO” COLLI DI CONEGLIANO DOCG

Vitigno: Manzoni bianco -Pinot bianco-Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura
sequenziale di uva intera - fermentazione 30%
barrique 70% acciaio per 12 mesi- affinamento
in bottiglia

|

SerBele

“SERBELE” COLLI DI CONEGLIANO RIERVA DOCG

Vitigno: Merlot-Cabernet franc-Cabernet
sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce per due settimane - fermentazione
malolattica e affinamento per almeno 2 anni in
barrique
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SOAVE CLASSICO DOCG “ROCHETTO”

Vitigno: Garganega 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi acciaio sui lieviti

- 12 mesi di bottiglia

SOAVE DOC “ALBARE”

Vitigno: Garganega 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento 12 mesi acciaio sui
lieviti - 12 mesi di bottiglia
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LIQUORE AMARETTO

LIQUORE BITTER

BLOy

LIQUORE ALCHERMES

LIQUORE AL CAFFE

LIQUORE AMARO
ligOU)l

LIQUORE CEDRO
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LIQUORE CERTOSA

CARLOTTO

LIQUORE FERNET

eecccccccccccssccccccscccsccsscce e

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LIQUORE CHERRY

LIQUORE IL CORDIALE

eecccccccccccssccccccscccsccsscce e

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LIQUORE DOPPIO KUMMEL

LIQUORE IL ROSOLIO



LIQUORE LA CHINA
DI CARLOTTO

LIQUORE RABARBARO

® 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LIQUORE MANDORLA AMARA

LIQUORE SAMBUCA

® 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

LIQUORE MARASCHINO

LIQUORE ZABAIONE
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GARLOTTO

LIQUORE FIOR D’AGNO

GRAPPA DI PURA VINACCIA



CANTINA ROTALIANA
NEZZOLOMBARDO (T

Rotaliana € la Cantina Sociale di Mezzolombardo, collocata al centro
della Piana Rotaliana, campo alluvionale di origine glaciale sul confine fra
Trentino ed Alto Adige, zona ideale per la coltura del Teroldego Rotaliano.

Le botti del <700 e dell’800 ancora presenti in Cantina testimoniano una
lunga e considerevole storia nella custodia del proprio territorio agricolo e
nella valorizzazione delle varieta autoctone. Per la sua storia, la sua serieta,
la collocazione dei suoi vigneti nelle aree migliori e la sua importanza nella
valorizzazione del Teroldego Rotaliano, Rotaliana ¢ considerata una vera

e propria istituzione. Oltre ai terreni in Piana Rotaliana, dove si coltivano
Teroldego Rotaliano, Lagrein e Pinot Grigio, i conferitori della Cantina
crescono anche storici vigneti sulle ripide colline dolomitiche, fino a 800
m. s.l.m. dove vengono coltivati Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero,
Gewlirztraminer ¢ Miiller Thurgau, oltre che per la produzione di spumanti
Trentodoc di montagna.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Cantina Rotaliana di Mezzolombardo
Produzione annua: 850.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: convenzionale
Enologo: Leonardo Pilati
Ettari vitati: 410 ha

Anno di fondazione: 1931




TRENTO DOC R EXTRA BRUT

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - almeno 20 mesi sui lieviti

TEROLDEGO
J ROTALIANO
ROTALIANA

TEROLDEGO ROTALIANO DOC ETICHETTA ROSSA

Vitigno: Teroldego
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio

TRENTO DOC R RISERVA

Vitigno: Chardonnay 75% - Pinot nero 25%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e barrique - 80 mesi sui lieviti

TEROLDEGO
ROTALIANO

/\),)1 WA

/

ALLA

TEROLDEGO ROTALIANO DOC RISERVA

Vitigno: Teroldego
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 24 mesi barrique

TRENTO DOC R ROSE

Vitigno: Pinot nero-Chardonnay
Tipo di vino: Metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio -Presa di spuma di 30/36 mesi-
affinamento in bottiglia di 3/6 mesi dopo la
sboccatura
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e Canbimns Pt |
ROTALIANA

2012 -

| CLESURE |

TEROLDEGO ROTALIANO DOC
“CLESURAE”

Vitigno: Teroldego
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini rovere - affinamento 24 mesi barrique nuove
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TRENTINO DOC LAGREIN ROSSO

TRENTINO DOC LAGREIN ROSSO
“COR-TVTA”
Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 24 mesi barrique
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2017 )
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RENTINO
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RENTING
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TRENTINO DOC MULLER THURGAU TRENTINO DOC PINOT BIANCO

Vitigno: Miiller Thurgau
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciao sui lieviti - affinamento acciaio

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciao - permanenza sui lieviti per 4 mesi -
affinamento acciaio

FINOT NERO
RENTINO

N A

TRENTINO DOC PINOT NERO

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione tini
rovere - macerazione di 4 giorni - affinamento 8
mesi barrique usate

2017
WO
RZTRAMINER

or

MA

TRENTINO DOC GEWURZTRAMINER

Vitigno: Gew(irztraminer
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione a freddo sulle bucce -
affinamento acciaio sui lieviti
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GRAPPA DI VIN SANTO

S MASSENZA I

GRAPPA TRENTINA

GRAPPA DI MOSCATO

GIOVANNI POLL

S MASSENZA

GRAPPA TRENTINA

%ﬁW L
by 1, -

GRAPPA DI TRAMIN

GIOVANNI POLE

SANTA masSSENZA

CHAPPA TRENTINA

GRAPPA DI MARZEMINO

%"’(

‘ GIOVANNI POLI

S OMASSENZA

GRAPPA TRENTINA

GRAPPA DI NOSIOLA

G10vANNI1 POLE

By

GRAPPA DI REBO

z?&& )
GIOVANNI POLL

S.MASSENZA

GRAPPA TRENTINA

GRAPPA DI MULLER THURGAU

GRAPPA VECCHIA RISERVA

95



GRAPPA AMARA

56

' GIOVANNI POLI !

SANT A M ASSENZA

'ff’///yao: Teniliint
ik

GRAPPA SANTA MASSENZA

GRAPPA ASPERULA

LIQUORE DI MIRTILLO

’ GIOVANNT POLI

SANT A uARRENTA

GRAEPA TRENTINA

Froli

GRAPPA DI TEROLDEGO

GIOVANNL POLL
Shama oy

LIQUORE DI GEMME DI MUGO



LIQUORE DI NOCINO

®

GIOVANNT POLI

g

SSTILATO DI MELE

ACQUAVITE DI MELE COTOGNE

AGQUAVITE

. ‘/(r Nz

ACQUAVITE DI GENZIANA

5/
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| Sallesd

lisa

UVEE

VIGNETI DELLE DOLOMITI 1GT
“CUVEE ELISA”

Vitigno: Sauvignon-Pinot grigio-Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage
e affinamento su fecce fini

ALTO-ADIGE DOC PINOT BLANC
“LEOPOLDINE”

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
80% inox e 20% tonneau e barrique -
affinamento sulle fecce fini per 12 mesi

| Sall

vign
larnc

ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON BLANC

Vitigno: Sauvignon bianco

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage

e affinamento su fecce fini

ALTO-ADIGE DOC CHARDONNAY DOC
“MAREI”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
50% inox e 50% tonneau e barrique -
affinamento sulle fecce fini per 12 mesi

| Salle

Wiir
mine

ALTO-ADIGEDOC GEWURZTRAMINER

Vitigno: Gew(irztraminer
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione a
temperarura controllata in acciaio - batonnage
e affinamento su fecce fini

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT
“CUVEE RENIER”

Vitigno: Lagrein-Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
completa - fermentazione in acciaio -
affinamento acciaio e barrique per 12 mesi
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ALTO-ADIGE DOC PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione 5 giorni a freddo -
fermentazione e malolattica in inox
- affinamento barrique e tonneau
12 mesi

Bisu]u'z- iten

KALTE

LAGO DI CALDARO CLASSICO
SUPERIORE DOC “VIGNA
BISCHOFLEITEN”

Vitigno: Schiava
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura completa e macerazione
uve - fermentazione e malolattica
in acciaio - affinamento acciaio e
tonneau per 6 mesi

ALTO-ADIGE DOC PINOT NOIR
“KARAL”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione 5 giorni a freddo -
fermentazione e malolattica in inox
- affinamento barrique e tonneau 12
mesi (20% nuovi)

[

Castel ¢ 28

Nusslciten

MEF

ALTO-ADIGE DOC MERLOT
“RISERVA - NUSSLEITEIN”

Vitigno: Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura completa e macerazione
uve - fermentazione e affinamento in
barrique nuove per 18 mesi

ALTO-ADIGE DOC LAGREIN

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura completa e macerazione
uve - fermentazione in acciaio -
affinamento acciaio e barrique per
12 mesi

ALTO-ADIGE DOC MOSCATO ROSA

VENDEMMIA TARDIVA

Vitigno: Moscato rosa
Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento:

diraspatura completa e macerazione

uve - fermentazione e affinamento
in acciaio

ALTO-ADIGE DOG MERLOT
“RISERVA”

Vitigno: Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura completa e macerazione
uve - fermentazione e malolattica in
acciaio - barrique (nuove 30%) per
12 mesi
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ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON BLANC
lIVOG R”

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in grandi botti di acacia -
batonnage senza malolattica - permanenza
sulle fecce fine per 8 mesi

4

UM UG

jucum

ALTO-ADIGE DOG MERLOT-CABERNET
SAUVIGNON “luGUM”

Vitigno: Merlot-Cabernet Sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini aperti - malolattica e affinamento in
barrique 1°,2° e 3° passaggio - 36 mesi di
bottiglia

ALTO-ADIGE DOC MERLOT “FIHL”

Vitigno: Merlot-Cabernet Sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura,
macerazione, fermentazione e malolattica in
inox - affinamento barrique 1° e 2° passaggio -
4 mesi in cemento

ALTO-ADIGE DOC CABERNET
SAUVIGNON “213”

Vitigno: Cabernet Sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
- fermentazione in tino aperto per effettuare
pigeage 2 volte al giorno - affinamento in
barrique 12 mesi
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~ Sidtirol
Fisacktaler Sylvaner

i A o ECHTRALER

ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC SYLVANER ALTO-ADIGE VAL‘I‘-IEI{IST%F;\IQP DOC RIESLING

Vitigno: Sylvaner
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia
- batonnage senza malolattica

b

Stidtirol
Eisacktaler Veltliner
»

T o e
e [l a3k

S o s i

ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC ALTO-ADIGE VALLE ISARCO DOC
GRUNER VELTLINER GEWURZTRAMINER
Vitigno: Griiner Veltiner Vitigno: GewUrztraminer
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia e affinamento in acciaio e grandi botti di acacia

- batonnage senza malolattica - batonnage senza malolattica
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MeoLussi-Leck N

VEREN A

ALTO-ADIGE DOC PINOT BIANCO
“VERENA"

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio 25% e legno grande 75% - affinamento
in acciaio sui lieviti per 6 mesi

MoLussi-LEcK

| Altxanpeg
IRERSEE 2019 -

ALTO-ADIGE DOC LAGO CALDARO
“ALEXANDER”

Vitigno: Schiava
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
- fermentazione in acciaio e legno (50 € 50) -
affinamento legno grande per 70% e acciaio
30% per 6 mesi

¥eoLussi-Leck \

fAROLINA

ALTO-ADIGE DOC SAUVIGNON
“KAROLINA”

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento per 6 mesi in acciaio 65%, legno
grande 25%, tonneau 10%

MeoLussi. ek

Step

ALTO-ADIGE DOC LAGREIN
HSEPPH

Vitigno: Lagrein
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura -
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
50% nuove e 50% usate per 6 mesi

MicoLuss)-,

STePHAN g

ALTO-ADIGE DOC GEWURZTRAMINER
“STEPHANIE”

Vitigno: Gewlrztraminer
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 6 mesi

VAGDALEN A

FEONNAY 202

ALTO-ADIGE DOC CHARDONNAY
“MAGDALENA"

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione ed
affinamento in barrique 75%
e legno grande 25%
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COLLI PIACENTINI DOC
ORTRUGO VIVACE “TERRAFIABA”

Vitigno: Malvasia 40% - Ortrugo 40%
- Trebbiano 20%

Tipo di vino: bianco frizzante
Vinificazione e affinamento:
fermentazione a 18° - presa di spuma
in autoclave

COLLI PIACENTINI DOC
SAUVIGNON

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
pressatura a grappoli interi -
affinamento in acciaio sulle fecce per
7 mesi con batonnages

COLLI PIACENTINI DOC
MALVASIA “SORRISO DI CIELO”

Vitigno: Malvasia di Candia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
pressatura a grappoli interi -
affinamento in acciaio sulle fecce per
5 mesi con batonnages

COLLI PIACENTINI DOC
GUTTURNIO FRIZZANTE “TERRAFIABA"

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso frizzante
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce per 6 giorni -
presa spuma in autoclave
- 5 settimane sur lie

COLLI PIAGENTINI DOC
GUTTURNIO SUPERIORE
“TERRE DELLA TOSA"

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione di 6 giorni sulle bucce
- 6 mesi di affinamento sui lieviti -
nessuna aggiunta di solfiti

COLLI PIACENTINI DOC
GUTTURNIO SUPERIORE
“VIGNAMORELLO”

Vitigno: Barbera 65% - Bonarda 35%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce 15 giorni -
affinamento 6 mesi barrique

COLLI PIACENTINI DOC
CABERNET SAUVIGNON
“LUNA SELVATICA"

Vitigno: Cabernet Sauvignon 90% -
Merlot 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione 15 giorni sulle bucce -
affinamento 2 anni in barrique nuove

COLLI PIACENTINI DOC
MALVASIA PASSITO “L'ORA FELICE”

Vitigno: Malvasia di Candia
Tipo di vino: passito bianco
Vinificazione e affinamento: leggero
appassimento - pressatura a grappoli
interi - refrigerazione per interrompere
la fermentazione
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ZERBINA

“POGGIO VICCHIO” ROMAGNA DOC SANGIOVESE
MARZENO

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con macerazione di 10/12 giorni-
affinamento in acciaio per 6 mesi

ALBANA SECCO DOCG
ROMAGNA “BIANCO DI CEPARANO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento cemento sulle fecce
per 6 mesi

SANGIOVESE SUPERIORE DOC
ROMAGNA RISERVA
“TORRE DI CEPARANO”

Vitigno: Sangiovese 90% - Merlot 8 %-
Ancellotta 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barrique usate e tonneaux

ZERBINA
@

~

RAVENNA BIANCO IGT
“TERGENO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio e cemento

7

010

NARZIEN

»

Z\'A TTORIA
ERBINA
e X

RAVENNA IGT
“MARZIENO”

Vitigno: Sangiovese 60% - Cabernet 20% - Merlot
e Syrah 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
tonneaux e acciaio - affinamento barrique nuove
(20%) e usate



72

SANGIOVESE ROMAGNA DOC
RISERVA MARZENO “MONOGRAFIA”

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con macerazione di 15 giorni in tonneaux -
affinamento in tonneaux per 12 mesi

ALBANA DOCG
PASSITO ROMAGNA “SCACCOMATTO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve da
vendemmia tardiva botritizzate - vinificazione
acciaio e barrique

HETRAMORA

WARYS

#

FALTQRIA

ZERBINA m
e X

ALBANA DOCG

Sty PASSITO ROMAGNA “ARROCCO”

ROMAGNA - MARZENO “PIETRAMORA”

Vitigno: Albana

Vitigno: Sangiovese . e ! )
Tipo di vino: bianco passito

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
vinificazione in tonneaux e acciaio -
affinamento barrique nuove (20%) e
usate

barrique - affinamento cemento

ALBANA DOCG
PASSITO ROMAGNA “AR”

GRAPPA DI ALBANA INVECCHIATA
“SCACCOMATTO”

Vitigno: Albana
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve da
vendemmia tardiva botritizzate - vinificazione e
affinamento in vasche acciaio da 100 litri

Vinificazione e affinamento: uve appassite e
da vendemmia tardiva - vinificazione acciaio e
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FERRATO
PINOT NERO
TOSCANG
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PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“MONTEFERRATO”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
3° e 4° passaggio per 12 mesi

= —

MARCHESI PANCRAZI
— == et

PiNoT NEro 25
W

PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“VILLA BAGNOLO”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
fermentazione in acciaio - affinamento barrique
1° e 2° passaggio per 18 mesi

PINOT NERO ROSSO TOSCANO IGT
“VIGNA BARAGAZZA”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
e fermentazione in acciaio - affinamento
barrique 1° e 2° passaggio per 18 mesi

/5
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METODO CLASSICO PAS DOSE
MILLESIMATO BIO

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: spumante metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: vinificato
in Barriques di rovere di Allier per 8 mesi -
permanenza su lieviti per 18 mesi

“CITTO” TOSCANA IGT BIO

Vitigno: Cabernet - Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: acciaio

VOLPAIA

Vermentino

VERMENTINO MAREMMA
TOSCANA BIO

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: acciao

VOLPAIA

CHIANTI CLASSICO DOCG BIO

Vitigno: Sangiovese - Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 12 mesi in botte grande

“CASTELPRILE” VERMENTINO SUPERIORE
MAREMMA TOSCANA BIO

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: barrique e
tonneau di rovere francese usato, con feccia
integrale fino a Maggio, successiva decantazione
ed imbottigliamento

CASTELLO DI

VOLPAIA

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG BIO

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 24 mesi in botte grande -
affinamento in bottiglie per 3 mesi
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VOLPAIA

“COLTASSALA” CHIANTI CLASSICO
GRAN SELEZIONE RADDA DOCG 2021 BIO

Vitigno: 95% Sangiovese - 5% Mammolo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 18 mesi in barrique e
tonneaux e 6 mesi in bottiglia

78

'

VOLPAIA

“BALIFICO” TOSCANA IGT BIO

Vitigno: 65% Sangiovese - 35% Cabernet
Sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione in
acciaio, invecchiamento 18 mesi in barrique e
tonneaux e 6 mesi in bottiglia

0LIO EXTRA VERGINE D'OLIVA
ESTRATTO A FREDDO

ACETO DIVINO BIANCO

-

VoL A IA

VIN SANTO DEL CHIANTI CLASSICO DOC

Vitigno: Malvasia e Trebbiano
Tipo di vino: bianco
Vinificazione e affinamento: appassimento
fino a dicembre ed affinamento in caratelli per
circa 4 anni
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ACETO DIVINO ROSSO



ILANG DE NOIR

NIKA % NIKA
BENT EL REAW

Tt My

“BOLLICINE DI NIKA*
METODO CLASSICO BLANC DE NOIR

Vitigno: Pinot Noir e Liquer d’espedition
realizzato con una base di vino ottenuto da uve
passite al sole delle estreme isole
del sud del Mediterraneo.

Tipo di vino: spumante bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio, a seguito della Prise de Mousse
il vino continua il Tirage per 24 mesi nella
cantina d’invecchiamento a 10-11 gradi prima
del dégorgement e dell’aggiunta della Liqueur
d’expedition

Y

NIKA § NIKA
BENT EL RIAW

“NIKA” PASSITO DI PANTELLERIA
DOP

Vitigno: Zibibbo di Pantelleria
Tipo di vino: passito rosso
Vinificazione e affinamento: fine Agosto le
uve sono vendemmiate a mano e appassite al
sole da tre a cinque settimane. Le uve passite
vengono pigiate, diraspate e messe a macerare
insieme al mosto in fermentazione
del raccolto di Settembre
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R0OSSO DI MONTALCINO
D0C

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce per 20 giorni
in acciaio — affinamento legno grande
per 9 mesi

SOLENGO TOSCANA 1GT

Vitigno: Cabernet sauvignon — Merlot —
Petit verdot - Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:

20 giorni di macerazione —
fermentazione in cemento separata
per varieta — affinamento in barrique
nuove 60% e secondo passaggio 40%

S
DI MONTALCINO
AW MATIGNE ) GRia)NE CONTROUATA

SELLA DEL LECCIO

ROSSO DI MONTALCINO
SELLA DEL LECCIO DOC

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione sulle bucce per 15 giorni
in acciaio — affinamento legno grande
per 18 mesi

“NON CONFUNDITUR”
TOSCANA IGT

Vitigno: Cabernet sauvignon
Merlot — Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:

15 giorni di macerazione —
fermentazione in acciaio separata per
varieta — affinamento in barrique di
terzo e quarto passaggio e tonneau

BRUNELLO DI MONTALCINO
DOCG

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione pre-fermentativa a
freddo — fermentazione in acciaio
e cemento — affinamento legno
grande per 30 mesi poi cemento fino
all'imbottigliamento

Extravergine

OLIO EXTRA VERGINE [TALIANO

ARGIANO

BRUNELLO
DI MONTALCINO

BRUNELLO DI MONTALCINO
“VIGNA DEL SUOLO” DOCG

Vitigno: Sangiovese
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:

macerazione pre-fermentativa a
freddo — fermentazione in cemento
— affinamento 12 mesi in botticelle

ovoidali da 12 hl e 12 mesi legno

grande
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AVA Ra\\

BOLGHERI ROSSO DOC
“VARVARA”

Vitigno: Cabernet Sauvignon 60% - Cabernet
Franc 5% - Merlot 15% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione di 20 giorni - affinamento
12 mesi tonneaux e barrique

CASTELLO pr BOLGHERL

sur

2013

BOLGHERI SUPERIORE DOC
“CASTELLO DI BOLGHERI”

Vitigno: Cabernet Sauvignon 70% - Cabernet
Franc 15% - Merlot 15%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e legno - macerazione di 30 giorni -
affinamento 18 mesi tonneaux

83

TOSCANA IGT
“FLocco™

Vitigno: Sangiovese - Cabernet - Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento legno grande e acciaio
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FONTE PERM

COLLI MARTANI
D.0.C

ROMANELLI

“FONTE PERNA” GRECHETTO COLLI MARTANI
DOC

Vitigno: Grechetto
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - permanenza sui lieviti per 4 mesi-
affinamento in acciaio e 2 mesi in bottiglia

MANELLT Iy

CAPQ DE CASA

MONTEFALGO
.0.C

ROMANELLI

“CAPO DE CASA” MONTEFALCO ROSSO DOC

Vitigno: Sangiovese 65%-Merlot
20%-Sagrantino 15%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce 30/45 giorni e fermentazione in

acciaio - affinamento legno grande per 18 mesi-
Bottiglia per 1 anno

A

¢

ROMANELLI

“LE TESE” TREBBIANO SPOLETINO SPOLETO DOC

Vitigno: Trebbiano Spoletino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce 40/50 giorni e fermentazione in
acciaio - affinamento sulle fecce in acciaio per
8 mesi

11 ROMANE

2020

iMI]LlNETTA

MONTEFALEO DOC
ROSS0.

RISERVA

ROMANELLI

—_——

“MOLINETTA" MONTEFALCO ROSSO RISERVA DOC

Vitigno: Sangiovese 80%-Sagrantino 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione sulle
bucce 45/60 giorni e fermentazione in acciaio -
affinamento legno grande per 18 mesi-Bottiglia
per 1 anno
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TERRA CUPA

SAGRANTING

ROMANELLI
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“TERRA CUPA” MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG

Vitigno: Sagrantino
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce 60 giorni e fermentazione in acciaio
- affinamento barrique e legno grande per 2 anni
- Bottiglia per 1 anno

MEDED

NONTEFALCS SAGRANTING
voce

ROMANELLI

“MEDEO"” MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG

Vitigno: Sagrantino
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
sulle bucce 60 giorni e fermentazione in acciaio
- affinamento barrique e legno grande per 2
anni - Bottiglia per 1 anno

COCRE

ROMANELLI

“COCRE” MONTEFALCO SAGRANTINO PASSITO
DOCG

Vitigno: Sagrantino
Tipo di vino: rosso fermo dolce
Vinificazione e affinamento: appassimento
sui graticci - macerazione sulle bucce 60 giorni
e fermentazione in acciaio - affinamento per 37
mesi acciaio e vetro
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TREBBIANO D’ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Trebbiano abruzzese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - fermentazione e affinamento in acciaio
- lieviti indigeni - no malolattica

TIBERIO

MONTEPULCIANG
D'ABRUZZO.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in acciaio - lieviti indigeni -
malolattica svolta

TIBERIO

PECORINO

PECORINO COLLINE PESCARESI IGP

Vitigno: Pecorino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - fermentazione e affinamento in acciaio
- lieviti indigeni - no malolattica

ARCHIVIO
Menepulcina d AL

HACOLA TiRER IO - € DK LAVOTA SCUENE

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOP
“ARCHIVIO”

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti indigeni - affinamento in
barrique 30% e acciaio 70% per 12 mesi
e 12 mesi di bottiglia

TIBERIO

CERASUOLO
D'ABRUZZO

CERASUOLO D’ABRUZZ0 DOP

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo - nessuna pressatura, mosto ottenuto per
caduta - fermentazione e affinamento in acciaio
-ligviti indigeni - no malolattica

89

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 “COLLE VOTA”
DoP

Vitigno: Montepulciano
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti indigeni-Malolattica svolta-
affinamento 24 mesi in acciaio e poi bottiglia
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FLORAMI

indole

FALANGHINA CAMPANIA 1GP
“INDOLE”

Vitigno: Falanghina a piede franco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti indigeni - macerazione 15
giorni - affinamento 8 mesi sui lieviti in acciaio

91

AN
FLORAMI

conlebucece

TN 260

FALANGHINA CAMPANIA 1GP
“CONLEBUCCE”

Vitigno: Falanghina a piede franco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti indigeni - macerazione 35
giorni - affinamento 8 mesi sui lieviti in acciaio
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FIANO DI AVELLINO DOCG FIANO DI AVELLINO DOCG - “RISERVA" FIANO DI'AVELLINO DOCG - “TOGNANO”

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - malolattica parzialmente svolta -
affinamento in acciaio su fecce fini per 15 mesi

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - malolattica non svolta - affinamento
in acciaio su fecce fini per 15 mesi

Vitigno: Fiano
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - malolattica parzialmente svolta -
affinamento in acciaio su fecce fini per 10 mesi
acciaio
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FIANO DI AVELLINO DOCG [RPINIA DOP AGLIANICO TAURASI DOCG “AURELIA”
“RISERVA NEVRIERA DI SOPRA”
Vitigno: Fiano Vitigno: Aglianico Vitigno: Aglianico
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio (80%) e barrique (20) - malolattica non e macerazione di 15 giorni in acciaio - manolattica in acciaio - affinamento 12 mesi in
svolta - affinamento in acciaio e barrique su affinamento 12 mesi in barrique barrique e 12 mesi in botti grandi di rovere

fecce fini per 8 mesi



MASSERIA BORGO DEI TRULL!
ROSELLE NARUGGID T

Masseria Borgo dei Trulli ¢ un’azienda agricola situata in una delle zone
del Salento piu vocate alla coltivazione della vite, nella fascia compresa

tra Manduria, la costa ionica ed in parte nella provincia di Lecce. Le vigne
si estendono in quattro diverse zone: Roselle, intorno alla cantina, ha terre
rosse sabbiose e argillose, dove sono coltivati principalmente Primitivo,
Fiano, Chardonnay, Malvasia bianca, Sauvignon; Pasano, sempre su terra
rossa ricca di argilla, ¢ dedicata a Primitivo, Negroamaro e Fiano; Pinio,
nella zona della denominazione Salice Salentino, dove si coltiva Negroamaro
e Malvasia nera; e Monaco Mirante, a 150 metri dal Mare Ionio, con terreni
variegati ma principalmente sabbiosi dove si coltiva Primitivo

e Vermentino.Da sempre impegnata nella valorizzazione del territorio

e delle sue produzioni, con particolare attenzione alla tradizione

e all’ambiente, I’azienda ¢ condotta in biologico e conserva nei propri
terreni la biodiversita, coltivando piante da frutto, preservando la macchia
mediterranea, sia ai bordi che all’interno dei vigneti.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Societa agricola Masseria Borgo dei Trulli
Produzione annua: 450-500.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Biologica
Enologo: Alessandro Michelon
Ettari vitati: 55 ha
Anno di fondazione: 2015
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SPUMANTE BRUT METODO CLASSICO VERMENTINO 1GP PUGLIA “FICHETO” CHARDONNAY 6P BIANCO PUGLIA

MILLESIMATO

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: Metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: diraspatura e
pressatura soffice - fermentazione in acciaio
-Presa di spuma per 18 mesi

Vitigno: Fiano-Malvasia-Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
- macerazione a freddo (circa 12°C) -
fermentazione in acciaio e barrique per
il 40%- affinamento 60% acciaio e 40%
barrique nuove per 5 mesi 95

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
e macerazione sulle loro bucce per 12 ore -
fermentazione in acciaio - affinamento in acciaio
per 3 mesi

PRIMITIVO
ROSATC

WS

Made i oty

“MARETO" IGP PUGLIA “GRAVARA” FIANO 1GP PUGLIA PRIMITIVO ROSATO IGP SALENTO

Vitigno: Chardonnay Vitigno: Fiano Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: Rosato fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura Vinificazione e affinamento: diraspatura e Vinificazione e affinamento: Uve diraspate,
- fermentazione in barrique-Batonnage pressatura delicata - fermentazione in acciaio - pigiate e raffreddate a 10° C- macerazione sulle
settimanali- affinamento barrique 30% nuove affinamento in acciaio sui lieviti per 3 mesi bucce per 8 ore-Fermentazioine in acciaio -

per 5 mesi affinamento sui lieviti in acciaio per 3 mesi



SUSUMANIELLC
ROSATC

“ANANTE” SUSSUMANIELLO ROSATO IGP PUGLIA

Vitigno: Sussumaniello
Tipo di vino: Rosato fermo
Vinificazione e affinamento: Uve diraspate,
pigiate e raffreddate a 10° C- macerazione
sulle bucce per 8 ore-Fermentazioine in acciaio
- affinamento sui lieviti in acciaio € 10% in
barrique
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SALICE
SALENTING

e in hady

SALICE SALENTINO DOP

Vitigno: Negroamaro 90%-Malvasia nera 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento 80% acciaio e 20% tonneau
500 It. per 8 mesi

PRIMITIVC

NEGRCANMIARS
Made in oty

PRIMITIVO IGP SALENTO NEGROAMARO IGP SALENTO

Vitigno: Negroamaro
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento in acciaio

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento in acciaio

“LUCALE” PRIMITIVO IGP PUGLIA - “ANANTE” SUSSUMANIELLO IGP PUGLIA
APPASSIMENTO
Vitigno: Primitivo Vitigno: Sussumaniello
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: appassimento Vinificazione e affinamento: diraspatura

con tecnica Giro del picciolo per 50% uve - fermentazione in acciaio con rimontaggi e

- fermentazione acciaio con rimontaggi- delestage-Malolattica svolta- affinamento 50%
affinamento 75% acciaio e 25% barrique per acciaio e 50% barrique per 10 mesi

6 mesi



PRIMITIVC
DI MIANDURIA

“ROSELLE” PRIMITIVO MANDURIA DOP

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con
rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento 40% barrique
nuove e 60% acciaio per 8 mesi

SALICE SALENTING
RISERVA

“PINI0” SALICE SALENTING RISERVA
DOP

Vitigno: Negroamaro 90% - Malvasia
nera 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura - fermentazione in acciaio
con rimontaggi e delestage-Malolattica
svolta- affinamento barrique secondo e
terzo passaggio per 10 mesi

LIAL,

NEGROAMARO

“LIALA” NEGROAMARO IGP SALENTO

Vitigno: Negroamaro
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con rimontaggi
e delastage-Malolattica svolta-
affinamento 70% legno grande e 30%
acciaio per 8 mesi
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“SARACENA™ PRIMITIVO IGP SALENTO

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:
Leggero appassimento in cassetta -
fermentazione acciaio con rimontaggi

e delestage-Malolattica svolta-

affinamento barrique di primo e secondo
passaggio per 8 mesi

“DUNA MIRANTE” PRIMITIVO MANDURIA
DOP

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura - fermentazione in acciaio
con rimontaggi e delestage-Malolattica
svolta- affinamento barrique nuove per
12 mesi

“MIREA” PRIMITIVO MANDURIA DOP

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
Leggero appassimento in pianta -
fermentazione acciaio con rimontaggi
e delestage-Malolattica svolta-
affinamento in tonneaux di secondo e
terzo passaggio per 12 mesi

| PRIMITIVO
4 DIMANDURIA

B QN

S

“SIGNOR P” PRIMITIVO DI MANDURIA
DOLCE NATURALE DOCG

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo dolce
Vinificazione e affinamento:

Vendemmia tardiva-diraspatura e
pigiatura soffice - fermentazione acciaio
con rimontaggi e delastage-Malolattica
svolta- affinamento barrique di secondo

passaggio per 10 mesi

97



TENUTA CHIAROMONTE

AGQUIVIVA DELLE FONTI (BA)

L’azienda agricola Tenute Chiaromonte sorge ad Acquaviva

delle Fonti (BA), nel cuore di Gioia del Colle, una zona collinare
equidistante dal mar lonio e dal mar Adriatico. [’azienda si
sviluppa su una superficie vitata di circa 50 ettari con vigneti ad
alberello, la cui eta varia dai 60 agli oltre 100 anni, custoditi per
decenni dalla famiglia Chiaromonte. La svolta in cantina avviene
nel 1998, quando Nicola Chiaromonte decide di abbandonare
1’equitazione per dedicarsi interamente all’attivita di famiglia. E il
suo spirito volitivo ed innovativo cid che lo guida nel suo lavoro e
che lo spinge a cercare sempre il massimo.

I metodi adottati in vigna rispondono alle norme della coltivazione
biologica, con sperimentazioni della biodinamica e un rigoroso
rispetto per I’ambiente. La cantina prende ispirazione dalla masseria
fortificata, tipica costruzione pugliese.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Nicola Chiaromonte e Paolo Montanaro
Produzione annua: 200.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Biologica non certificata
Enologo: Nicola Chiaromonte
Ettari vitati: 50 ha

Anno di fondazione: 1826




METODO CLASSICO BRUT PUGLIA IGP
“ANCESTRALE”

Vitigno: Chardonnay 90%-Fiano
Minutolo 10%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio bloccata come
previsto dal metodo ancestrale - 24
mesi sui lieviti
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FIANO IGP PUGLIA “KIMIA”

Vitigno: Fiano Minutolo
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
10 mesi acciaio sui lieviti - 3 mesi di
bottiglia
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PRIMITIVO ROSATO PUGLIA IGT “KIMIA”

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosato
Vinificazione e affinamento:
pressatura soffice delle uve -
fermentazione in acciaio - affinamento
10 mesi acciaio - 3 mesi di bottiglia

PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP
“MURO SANT’ANGELO

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento 24
mesi acciaio (15 giorni sui lieviti) - 6 mesi
di bottiglia

PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP
“MURO SANT’ANGELO
CONTRADA BARBATTO"

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
24 mesi acciaio (30 giorni sui lieviti) -
12 mesi di bottiglia

PRIMITIVO GIOIA DEL COLLE DOP
“RISERVA”

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio -
affinamento 24 mesi acciaio (30
giorni sui lieviti) - 12 mesi di
bottiglia

PRIMITIVO

&

PRIMITIVO PUGLIA “MASCHERONE”

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
6 mesi acciaio - 2 mesi di bottiglia
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PRIMITIVO GIOIA DEL CO
“SELEZIONE”

Vitigno: Primitivo
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
24 mesi acciaio (30 giorni
sui lieviti) - 12 mesi di bottiglia



VINIITALIANI/SICILIA




SICILIA1GT
“ROSSO DEL SOPRANO”

Vitigno: Nerello Mascalese 50% - Nerello
Cappuccio 30% - Nocera 10% - Galatena 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
barrique 2° passaggio per 18 mesi

FARO DOC
“PALARI"

Vitigno: Nerello Mascalese 50% - Nerello
Cappuccio 30% - Nocera 10% - altri vitigni 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
barrique nuova per 24 mesi

ETNAROSS0 DOC
“ROCCA COELI"

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento botte
da 15 hl per 24 mesi

SICILIAIGT
“SANTANE”

Vitigno: A Francisa
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento barrique
nuova per 24 mesi

.
(851 I=]
ETNA BIANCODOC
11019 & SUILE
VRO - Cida MAR

ETNA BIANCO DOC
“ROCCA COELY”

Vitigno: Carricante e Minnella
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti autoctoni e affinamento in tonneau
per 12 mesi
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BENANTI

ETNA BIANCO DOC
“BENANTI

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio

ETNA BIANCO SUPERIORE DOC
“PIETRA MARINA”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio
24 mesi con batonnages

iy
&

BENANTI

ETNA BIANCO DOC
“CONTRADA CAVALIERE”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - affinamento acciaio
12 mesi con batonnages

iy
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ETNAROSSO DOC
“BENANTI

Vitigno: Nerello mascalese 80% - Nerello
cappuccio 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - lunga
macerazione - affinamento acciaio 80% e
barrique usate 20%

CONTRADA RINAZZO
Etna Bianco Superiore

Urnemirione di Origine Conttalst
2018

ETNA BIANCO SUPERIORE DOC “CONTRADA
RINAZZO”

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - affinamento
acciaio 12 mesi con batonnages

103

CONTRADA MONTE SFRRA
o s omeb
2016

ETNAROSSO DOC
“CONTRADA MONTE SERRA”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio con lieviti autoctoni - macerazione 21
gg. - affinamento tonneaux 12 mesi



CONTRADA CAVALIERE

Rt

ETNAROSSO DOC
“CONTRADA CAVALIERE”

ETNA ROSSO RISERVA DOC “ROVITELLO
PARTICELLA NO.342"

ETNAROSSO DOC
“CONTRADA DAFARA GALLUZZ0”

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti

Vitigno: Nerello mascalese 90% -
Nerello cappuccio 10%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con liviti

autoctoni - macerazione 21 gg. - autoctoni - macerazione 21 giorni - fermentazione in acciaio con lieviti
affinamento tonneaux 12 mesi affinamento tonneaux 12 mesi autoctoni - macerazione 21 giorni -
104 affinamento in botti da 15 hl per 12 mesi

TERRE SICILIANE IGT
“NERELLO CAPPUCCIO”

TERRE SICILIANE IGT
“NOBLESSE”

TERRE SICILIANE IGT
“LAMOREMIO”

Vitigno: Nerello cappuccio
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con liviti
autoctoni - macerazione 15 giorni -
affinamento acciaio 12 mesi

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - almeno 24
mesi sui lieviti

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - almeno 24
mesi sui lieviti

ETNA ROSSO RISERVA DOC
“SERRA CONTESSA PARTICELLA
N0.587”

Vitigno: Nerello mascalese 90% -
Nerello cappuccio 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con liviti
autoctoni - macerazione 21 giorni -
affinamento in botti da 15 hl per 12 mesi

BENANTI

- s

ETNA ROSATO
s di Origine Con
2018

ETNA ROSATO BENANTI DOC

Vitigno: Nerello mascalese
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione prefermentativa a freddo -
pressatura soffice - affinamento acciaio
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CARAVAGLIO

MALVASIA
delle Lipari

Passito
2017

MALVASIA DELLE LIPARI DOC PASSITA

Vitigno: Malvasia 95% - Corinto nero 5%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: appassimento
su graticci al sole 20 giorni - lieviti autoctoni -
affinamento 6 mesi legno e acciaio

CARAVAGLIO
A

"___'_..«,
MALVASIA

. SALINA20I7

MALVASIA BIANCO SECCO SALINA IGP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - breve affinamento
in acciaio

MALVASIA

“0CCHIO DI TERRA”
MALVASIA BIANCO SECCO SALINA1GP 201

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti autoctoni - affinamento in anfora per
6 mesi

CARAVAGLIO

h
infatata

SALINA 2017

“INFATATA”
MALVASIA BIANCO SECCO SALINA IGP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio con lieviti autoctoni - breve affinamento
in acciaio

ABISSALE
»

2023

“ABISSALE” MALVASIA BIANCO SECCO SALINA IGP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in legno da 500
litri- affinamento nelle stesse botti per 18 mesi e
6 mesi di bottiglia
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CARAVAGLIO

SALINA

Valvasia
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“PUNTA CAPO” MALVASIA BIANCO
SECCO SALINA 1GP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in legno da 800
litri- affinamento nelle stesse botti per 12 mesi e
6 mesi di bottiglia

CARAVAGLIO

NERO pu MUNTI

CORINTO NERO
SALINA
01

“NERO DU MUNTI”
CORINTO NERO SALINA IGP

Vitigno: Corinto nero
Tipo di vino: rosso secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con lieviti autoctoni - 30 gg. di
macerazione - affinamento di 1 anno legno
grande e acciaio

CARAVAGLIO

SALINA
K10 K ¢ Fiea Tine

Malvasia

“PIANO DELLA CROCE” MALVASIA
BIANCO SECCO SALINA 1GP

Vitigno: Malvasia
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in legno da 800
litri- affinamento nelle stesse botti per 12 mesi e
6 mesi di bottiglia

¥

CARAVAGLIO

SCA
MPA
10

“SCAMPATO™ SALINA [GP 2021 CORINTO NERO

Vitigno: Corinto nero
Tipo di vino: rosso secco
Vinificazione e affinamento: Parziale
diraspatura - macerazione sulle bucce per 30

giorni e fermentazione con lieviti indigeni - lungo

affinamento in tonneaux

CARAVAGLIO

Pessopiano

Vitigno: Carricante
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in legno da 500
litri- affinamento nelle stesse botti per 18 mesi e
6 mesi di bottiglia

CARAVAGLIO

PALMENTO DI SALINA IGP

Vitigno: Corinto nero - Mascalese - Nero d’Avola
- Nocera
Tipo di vino: rosso secco
Vinificazione e affinamento: macerazione
di 24/48 ore - fermentazione acciaio - breve
affinamento in acciaio



GIOVANNI MARIA CHERGHI

USINI (35)

L’azienda nasce nel 1970 dalla passione di Giovanni Maria
Cherchi che decide di dare vita al proprio sogno di produrre vino
di qualita valorizzando il territorio intorno al comune di Usini,
sulle colline del Logudoro.

Oltre al grande lavoro di valorizzazione del Vermentino, a
Giovanni Cherchi si deve soprattutto il merito di aver riportato
alla luce un antico Vitigno autoctono, il Cagnualari, oggi molto

diffuso sull’isola.

Ai due ettari iniziali si sono aggiunte nel tempo altre vigne che
hanno portato la proprieta aziendale agli attuali 30 nei quali
vengono coltivati solo vitigni autoctoni, il 60% a Vermentino, il
35% a Cagnulari ed il 5% a Cannonau.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia Cherchi
Produzione annua: 170.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Convenzionale
Enologo: Salvatore Cherchi
Ettari vitati: 30 ha
Anno di fondazione: 1970
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VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
“BILLIA"

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - breve affinamento in
acciaio

CHERCHI

CANNONAU_

CANNONAU DI SARDEGNA DOC

Vitigno: Cannonau
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
diraspate - fermentazione con bucce
per 10 giorni - affinamento acciaio e
legno per 6 mesi

CHERCHI

_ TUVAOES _

VERMENTING 131 SARDEGNA
Bitamnscione & Crigine Conirelbtt

VERMENTINO DI SARDEGNA DOC
“TUVAOES”

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio con lieviti
autoctoni - affinamento in acciaio

CHERCHI

_CAGNULARL

1SOLA DE JRAGHI
Dndincz ot

.

CAGNULARI IGT ISOLA DEI NURAGHI

Vitigno: Cagnulari
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
diraspate - fermentazione con bucce
per 10 giorni - affinamento acciaio e
legno per 6 mesi

“TOKATERRA”
VINO DA UVE DI VERMENTINO
STRAMATURE

Vitigno: Vermentino
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento:
appassimento in pianta con muffa

nobile - affinamento in acciaio e legno

piccolo per 10 mesi

Fi

SEn

LUZZANAIGT  ISOLA DEI NURAGHI

Vitigno: Cannonau - Cagnulari
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con bucce per 10 giorni
- affinamento barrique per 12 mesi
- i due vitigni sono assemblati prima
dell'imbottigliamento
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DOMAINE ALEXANDRE BONNET

LES RICEYS

La proprieta vitivinicola Alexandre Bonnet ¢ situata ai confini tra
Champagne e Borgogna, nel villaggio di Les Riceys, il cru piu
ricercato della Cote des Bar.

In questa zona I’eccellenza del Pinot Nero si esprime ai massimi
livelli e da origine a ben tre D.O.C.: Champagne, Coteaux
Champenois e Rosé des Riceys, quest’ultimo un rosso di struttura e
rara longevita. La tenuta Alexandre Bonnet, sotto la guida di Arnaud
Fabre, negli ultimi anni ha dato una svolta alla propria gamma,
iniziando a produrre solo vini da vigne di proprieta per poter offrire
champagne di altissimo livello qualitativo. Un accurato lavoro di
selezione parcellare, la riscoperta di vitigni storici della Champagne
(Blanc Vrai, Buret, Arbane, Petit Meslier, ecc ...), la certificazione
alto valore ambientale HVE come anteprima del biologico e lo
sviluppo di una biodiversita spontanea e guidata sono alcune delle
importanti novita apportate da Arnaud Fabre per condurre Alexandre
Bonnet al raggiungimento della perfezione.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Lanson BCC Group
Produzione annua: 200.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: convenzionale
Enologo: Irvin Charpentier
Ettari vitati: 47 ha

Anno di fondazione: 1934
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CHAMPAGNE ROSE

CHAMPAGNE “LES RICEYS”
BLANC DE BLANCS

CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS

Vitigno: Pinot blanc vrai — Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui llieviti

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui lieviti

Vitigno: Pinot Noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in acciaio per 10 mesi - malolattica
svolta - almeno 36 mesi sui llieviti
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CHAMPAGNE “LES RICEYS” CHAMPAGNE “LES RICEYS” ROSE DES RICEYS
La Géande - 7 Cépages - Millesimé La Forét - Rosé de Macération Millesimé La Forét
Vitigno: Pinot noir — Chardonnay - Pinot blanc vrai Vitigno: Pinot noir Vitigno: Pinot noir
- Pinot gris buret - Meunier - Arbane - Petit Meslier Tipo di vino: metodo classico rosato Tipo di vino: rosso fermo
Tipo di vino: metodo classico bianco Vinificazione e affinamento: macerazione di Vinificazione e affinamento: macerazione
Vinificazione e affinamento: macerazione di 24 ore preferibilmente a freddo - affinamento in semicarbonica per 3 / 4 giorni, rimontaggi
24 ore preferibilmente a freddo - affinamento in acciaio — malolattica svolta - almeno 36 mesi quotidiani e malolattica svolta. affinamento per
acciaio — malolattica svolta almeno sui lieviti 12 mesi in acciaio (80%) e barrique (20%)

36 mesi sui lieviti
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CHAMPAGNE

ALEXANDRE BONNET
ALY EICEYS

CHAMPAGNE “LES RICEYS” BLANC DE NOIRS
“HARDY” MILLESIME

Vitigno: Pinot Noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: Fermentazione in
acciaio-Malolattica svolta-Presa di spuna di 44
mesi- Affinamento in bottiglia almeno 6 mesi

(]}

CHAMPAGNE

ALEXANDRE BONNET
AUX RICEYS

CHAMPAGNE “LES RICEYS” BLANC DE NOIRS “LES
VIGNES BLANCHES” MILLESIME

Vitigno: Pinot Noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: Fermentazione in
acciaio-Malolattica svolta-Presa di spuna di 44
mesi- Affinamento in bottiglia almeno 6 mesi
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CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT
“Tradition”

Vitigno: Chardonnay 50% - Pinot noir 40% -
Meunier 10%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - permanenza sui lieviti 24 mesi -
vini di riserva 40%

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BRUT
“Rosé”

Vitigno: Chardonnay 92% - Pinot noir 8%
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - permanenza sui lieviti 30 mesi - vini di
riserva 20%

CHAMPAGNE

RESERVE

CHAMPAGNE BRUT
Grand Cru “Réserve-Blanc de Blancs”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - permanenza sui lieviti 36 mesi - 30%
vini di riserva

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Blanc de Blancs “Cuvée des Caudalies”

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barriques (15% nuove) - permanenza sui lieviti
60 mesi - vini di riserva 50%

19
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CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Cuvée “3A” Avize-Aj-Ambonnay

Vitigno: Chardonnay 50% - Pinot noir 50%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio per Chardonnay e barriques per Pinot
nero - permanenza sui lieviti 48 mesi - 20% vini
diriserva

f x CHAMPAGNE

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Grand Cru Millésimé Cuvée “Umami”

Vitigno: Chardonnay 60% - Pinot noir 40%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barrique - permanenza sui lieviti 84 mesi

CAUDALIES

&

e

g o>

BRUT ROSE

CHAMPAGNE BRUT
Grand Cru Rosé “Cuvée des Caudalies”

Vitigno: Chardonnay 90% - Pinot nero 10%
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barriques - permanenza sui lieviti 48 mesi - no
vini di riserva

curie do
CAUDALIES

2o s

CHAMPAGNE BRUT Grand Cru Blanc de Blancs
Millésimé “Cuvée des Caudalies”

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in barriques - permanenza sui lieviti 96 mesi



FRANCIA/CHAMPAGNE

122




P4

Entre Ciel & Terre

CHAMPAGNE BRUT
“Dis, Vin Secret”

CHAMPAGNE EXTRA BRUT
“Origin’elle”

CHAMPAGNE BRUT
“Entre Ciel et Terre”

Vitigno: Meunier 95% - Chardonnay 5%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 95% e barriques 5% -
permanenza sui lieviti 72 mesi - malolattica
parziale

Vitigno: Meunier 90% - Chardonnay 5% -
Pinot nero 5%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 80% e barriques 20% -

permanenza sui lieviti 60 mesi - malolattica totale

Vitigno: Pinot noir 50% - Meunier 35% -
Chardonnay 15%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 100% - permanenza sui

lieviti 60 mesi - malolattica parziale

123

Comme
WTREFOIS

CHAMPAGNE EXTRA BRUT CHAMPAGNE EXTRA BRUT
Millgsimé “L'ame de la Terre” Millgsimé “Comme Autrefois "
Vitigno: Meunier 60% - Chardonnay 30% - Vitigno: Meunier 55% - Chardonnay 30% -
Pinot noir 10% Pinot noir 15%

Tipo di vino: metodo classico bianco Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento smaltato 75% e barriques 25% - in barriques 100% - permanenza sui lieviti 132
permanenza sui lieviti 120 mesi - malolattica mesi - malolattica totale

parziale
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CHAMPAGNE BRUT
“Cuvée Tradition”

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 25% -
Meunier 5%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 36 mesi -
malolattica svolta

CHAMPAGNE BRUT 1% CRU
“Blanc de Blancs”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 48 mesi -
malolattica parziale

CHAMPAGNE BRUT
Grand Cru Rosé

Vitigno: Pinot noir 75% - Chardonnay 25%
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento: rosé
d’assemblage con 12% di vino rosso di Ay -
fermentazione acciaio - permanenza sui lieviti
48 mesi

CHAMPAGNE BRUT GRAND CRU
Millgsimé

Vitigno: Pinot noir 75% - Chardonnay 25%
Tipo di vino: metodo classico bianco

Vinificazione e affinamento: fermentazione

acciaio - permanenza sui lieviti 72 mesi -
malolattica svolta

CHAMPAGNE BRUT
1¢ Cru Cuvée “Prestige”

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 25% -
Meunier 5%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 42 mesi -
malolattica svolta
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CHAMPAGNE BRUT |
GRAND CRU MILLESIME
“Special Club”

Vitigno: Pinot noir 70% - Chardonnay 30%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - permanenza sui lieviti 120 mesi -
malolattica svolta
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VBIMAY veRzY.

CHAMPAGNE “VILLAGE V.V.V. VERZENAY,
VERZY, VILLERS-MARMERY”
1% Cru

Vitigno: Chardonnay - Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio e 10% barrique - permanenza sui
lieviti 18/24 mesi - malolattica svolta

. MATTHIEU
GODME-GUILLAUME

W

TERRE DE VILIERS MARMERY

CHAMPAGNE “TERRE DE VILLERS-MARMERY”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: prima
fermentazione in barrique per il 70% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi -
almeno 36 mesi sui lieviti in bottiglia

5 MATTHIEU
GODME-GUILLAUME

CHAMPAGNE “VILLAGE V.V.V. VERZENAY,
VERZY, VILLERS-MARMERY” - ROSE
1 Cru

Vitigno: 50% Chardonnay - 40% Pinot noir -
10% Coteaux Champenois Rouge
Tipo di vino: metodo classico rosé
Vinificazione e affinamento: prima
fermentazione in barrique per il 40% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi - aimeno 36
mesi sui lieviti in bottiglia

. MATTHIEU
GODME-GUILLAUME

(\

TEHRE DE VERZY

CHAMPAGNE “TERRE DE VERZY”
Grand Cru

Vitigno: 50% Chardonnay - 50% Pinot noir
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: prima

fermentazione in barrique per il 70% e
affinamento sui lieviti per 9 mesi - almeno 36
mesi sui lieviti in bottiglia
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CHATE AU
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2011 —

CHATEAU LA MISSION HAUT-BRION
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

CHATEAU HAUT-BRION
1o Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Merlot 56% - Cabernet §.37% -
Cabernet F. 7%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e cemento - affinamento barriques
nuove per 24 mesi

Vitigno: Cabernet S.47% - Merlot 43% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e cemento - affinamento barriques nuove
per 24 mesi

{DOMAINE s CHEVALIR
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PISSAC-LEOGNAN g‘
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CHATEAU PAPE CLEMENT
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

DOMAINE DE CHEVALIER

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S.57% - Merlot 40% -
Cabernet F. 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno con macerazione prefermentativa a
bassa temperatura -
affinamento barriques nuove 18 mesi

Vitigno: Cabernet S. 63% - Merlot 30% - Petit
verdot 5% - Cabernet F. 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con pigeage manuali - affinamento 18

mesi barriques nuove per il 35%

I
LES CARMES
HAUT-BRION

CHATEAU LES CARMES HAUT BRION
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: 40% Cabernet franc-34% Cabernet
sauvignon-26% Merlot
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione

in acciaio, cemento e legno-macerazione di
35 gironi - affinamento 24 mesi 75% barrique
nuove, 15% legno grande da 18 hi e 10% giare

di terracotta

(isreAv HAuT-Bamy
GRANDC RU € I,‘\S&E
it

CHATEAU HAUT-BAILLY

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 32% - Petit
Verdot 4% - Cabernet F. 4%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
fermentazione in cemento - affinamento
barrique nuove per 1/3 per 18 mesi

131



CHATEAU
DE FIEUZAL
2011

Fessaao - Leogron
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CHATEAU DE FIEUZAL

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 33% -
Cabernet F. 5% - Petit verdot 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
132 tini di legno e acciaio - affinamento barriques
nuove 35% per 18 mesi

G2
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CHATEAU
Croix - MouToN

CHATEAU CROIX MOUTON
Bordeaux Supérieur

Vitigno: Merlot 95% - Cabernet F. 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio e cemento - affinamento barriques usate

CHATEAV
Svitn HAVT LAFITE
2011

CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE

Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

Vitigno: Cabernet S. 65% - Merlot 30% -
Cabernet F. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in piccoli tini di legno con pigeage manuali -
affinamento barriques nuove 60% per 18 mesi

CHATEAU HAUT-BOUTISSE
Bordeaux Supérieur

Vitigno: 57% Cabernet franc- 43% Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio-macerazione di 15 giorni - affinamento
in legno grande per 12 mesi

CLARENDELLE

Bordeaux - Inspired by Haut-Brion

Vitigno: Merlot 83% - Cabernet S. 10% -
Cabernet F. 7%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - affinamento legno grande

CHATEAU HAUT-SELVE
Graves

Vitigno: 60% Merlot-40% Cabernet sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio-macerazione di 12 giorni - affinamento
70% barrique, 20% botti legno da 400 litri e
10% botti legno da 500 litri
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CLARENDELLE
Médoc - Inspired by Haut Brion

Vitigno: Merlot 65% - Cabernet S. 35%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - affinamento barriques usate
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CHATEAU FOURCAS-HOSTEN

Listrac-Médoc

Vitigno: 53% Merlot-44% Cabernet
sauvignon-3% Petit verdot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento-macerazione di 14 gironi - affinamento
40% barrique nuove, 45% barrique di 1 anno e
15% anfora di terracotta

“G” D’ESTOURNEL
Médoc

Vitigno: 60% Merlot-37% Cabernet
sauvignon-3% Cabernet franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in legno-macerazione di 15 giorni - affinamento
barriques mai nuove e legno grande

Grand Vin -e
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CHATEAU POUJEAUX
Moulis en Médoc

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 40% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento e legno - affinamento barriques nuove
35% per 12 mesi

toi qui dors dans ['ombre,
sacré souvenir.”
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CHATEAU CHASSE-SPLEEN
Moulis en Médoc

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 42% - Petit
Verdot 6% - Cabernet F. 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve diraspate -
fermentazione cemento e acciaio - affinamento

barriques usate per 18 mesi

D CpaTEAL.

RAUZAN SEGLA

CHATEAU RAUZAN-SEGLA

2¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 55% - Merlot 39% - Petit

Verdot e Cabernet F. 6%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini di legno - affinamento barriques nuove 60%

per 18 mesi
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CHATEAU LASCOMBES

2¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 34% -
Cabernet F. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento e tini di legno - affinamento barriques

nuove 50% per 18 mesi
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CHATEAU SOCIANDO - MALLET
Haut-Médoc

Vitigno: Merlot 54% - Cabernet S. 42% -
Cabernet F. 4%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione in acciaio e cemento -
affinamento barriques nuove 50% per 18 mesi

CHATEAU PALMER
3¢éme Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Merlot 47% - Cabernet S. 47% -
Cabernet F. 6%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cuves acciaio trococoniche - affinamento
barriques nuove 50% per 22 mesi

CHATEAU MARGAUX

1¢r Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 90% - Cabernet F. 5% -

Merlot 5%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno e minima parte acciaio - affinamento

barriques nuove per 18/24 mesi

ALTER EGO DE PALMER
Margaux

Vitigno: 50% Cabernet sauvignon - 45% Merlot
- 5% Petit verdot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di acciaio troncoconiche - affinamento in
barriques nuove 30% per 18 mesi
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PAVILLON ROUGE DU CHATEAU MARGAUX -

Margaux

Vitigno: Cabernet S. 69% - Merlot 19% - Petit
Verdot 9% - Cabernet F. 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione tini
legno e minima parte acciaio - affinamento barriques
2" passaggio per 20 mesi
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CHATEAU GISCOURS

3¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 6 0% - Merlot 32% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento e acciaio - affinamento barriques nuove
50% per 15 mesi

— &
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o1 105

MARGAUX
2010

CHATEAU DU TERTRE

5¢éme Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 43% - Merlot 33% -
Cabernet F. 19% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cemento, legno e acciaio - affinamento in
barriques nuove 45% per 15 mesi
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MARGAUX

CHATEAU KIRWAN
3¢émeGrand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 35% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di cemento - affinamento barriques nuove

50% per 18 mesi

2011
MARGAUL
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CHATEAU MALESCOT SAINT EXUPERY

3¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 35% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 5%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento barriques nuove 80%
per 15 mesi

CHATEAU D'ISSAN
3¢éme Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 40%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di cemento - affinamento barriques nuove
50% per 18 mesi

At
r / sl
i

111 307~ LY AU

2010
MARGAUX

CHATEAU PRIEURE-LICHINE

4¢me Grand Cru Classé - Margaux

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 45% -
Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cemento e acciaio - affinamento barriques
nuove 50% per 16 mesi
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CHATEAU LEOVILLE LAS CASES
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 66% - Merlot 24% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
legno, acciaio e cemento - affinamento barriques

nuove fino al 100% a seconda dell'annata
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CHATEAU GRUAUD-LAROSE
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 29% -
Caberent F. 7% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
50% cemento e 50% tini legno - macerazione
30 gg. - affinamento barriques nuove 80% per

18 mesi

CHATEAU DUCRU BEAUCAILLOU
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 30%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
18 mesi
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Chateau .
Léoville Royfert

2011
Saint Julien

CHATEAU LEOVILLE POYFERRE
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S.61% - Merlot 27% - Petit
Verdot 8% - Cabernet F. 4%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione acciaio - affinamento barriques
nuove 40% per 18/20 mesi

CHATEAU

\OVILLE BARTOY

=
SAINT-JULIEN
2011

STELE AU CHATEN

CHATEAU LEOVILLE BARTON
2¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 74% - Merlot 23% -
Cabernet F. 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini legno - macerazione di 3 sett - affinamento

barriques nuove 60% per 18 mesi
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LANG0A BARTON

SAINT-JULIEN

CHATEAU LANGOA-BARTON
3¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 57% - Merlot 34% -
Cabernet F. 9%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno - macerazione di 3 settimane -
affinamento barriques nuove 60% per 18 mesi
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SAINT-JULIEN

CHATEAU LAGRANGE
3%me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 67% - Merlot 28% - Petit
Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione di 15 giorni - affinamento
barriques nuove 60% per 21 mesi
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CHATEAU TALBOT

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 66% - Merlot 30% - Petit
Verdot 4%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio e tini legno - affinamento barriques
nuove 50% per 18 mesi
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CHATEAU BRANAIRE-DUCRU

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 22% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - macerazione di 21 giorni - affinamento
barriques nuove 65% per 18 mesi
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CHATEAU SAINT-PIERRE

AINT- JULIEN

2010
MAINES MARTIN

CHATEAU SAINT-PIERRE

4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 75% - Merlot 15% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
14 mesi

HiTEAU BEYCHEVELL

Vin 2011

NT-JULIEN — Jf

CHATEAU BEYCHEVELLE
4¢me Grand Cru Classé - Saint Julien

Vitigno: Cabernet S. 52% - Merlot 40% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamemento barriques nuove 50%

per 21 mesi

CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD

1¢ Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 25% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno e acciaio e uova di cemento da 50 e

125 hl - affinamento barriques nuove 100% per
18/20 mesi
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CHATEAU PICHON LONGUEVILLE BARON
2¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 35% -
Cabernet F.4% - Petit Verdot 1%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 80% per
18 mesi
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CHATEAU D’ARMAILHAC
5éme Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 52% - Merlot 36% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 1/3, di un
anno 1/3, di due anni 1/3 per 18 mesi

PAUILLAC DE PICHON BARON
Pauillac

Vitigno: 80% Merlot-20% Cabernet sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini legno troncoconici-macerazione di 14 gironi
- affinamento 12 mesi in barrique di secondo
passaggio
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CHATEAU GRAND-PUY-LACOSTE

5%me Grand Cru Classeé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 75% - Merlot 20% -
Cabernet F. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione acciaio - affinamento barriques
nuove 60% per 18 mesi

FAUILLAG
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AN CRU CLASSE

CHATEAU DUHART-MILON ROTHSCHILD
4éme Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 67% - Merlot 33%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50%
per 14 mesi

CHATEAU &
CLERC MILON

CHATEAU CLERC MILON
5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 50% - Merlot 37% -
Cabernet F. 10% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 40% per
18 mesi
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CHATEAU LYNCH-BAGES

5¢éme Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 24% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in piccoli tini di legno - affinamento in barriques
nuove 75% per 18 mesi

ir k|
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2011

LES FORTS DE LATOUR
Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 68% - Merlot 27% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 50% per 18 mesi

CARRUADES de LAFITE

W PAUILLAC

CARRUADES DE LAFITE
Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 70% - Merlot 25% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione tini
legno e acciaio e uova di cemento da 50 e 125 hl

affinamento barriques nuove 10% per 18 mesi
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PAUILLAC DE LATOUR
Pauillac

Vitigno: Cabernet S.50% - Merlot 45% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 20% per 18 mesi
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GRAND VIN
(HATEAU LATOUR

2011
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CHATEAU LATOUR
1¢" Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 80% - Merlot 15% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio separata per vitigno - affinamento
barriques nuove 100% per 18/20 mesi

1

CHATEAU MOUTON ROTHSCHILD
1¢ Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 81% - Merlot 15% -
Cabernet F. 3% - Petit Verdot 1%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno per 2/3 e acciaio 1/3 - affinamento
barriques nuove 100% per 20 mesi



CHATEAU PICHON LONGUEVILLE COMTESSE LALANDE

2¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 61% - Merlot 32% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove 50% per
18 mesi
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SAINT - ESTEPHE

CHATEAU COS D’ESTOURNEL
2¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 74% - Merlot 23% -
Cabernet F. 2% - Petit Verdot 1%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno e acciaio e termina in barriques di
secondo passaggio - affinamento in barriques

nuove 70% per 18 mesi
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CHATEAU TOUR DU ROCH-MILON - PAUILLAC
Pauillac

Vitigno: 60% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot,

20% Cabernet Franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuves di acciaio troncoconiche - affinamento in
barriques nuove 30% per 18 mesi
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CHATEAU MONTROSE
2¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 60% - Merlot 32% -
Cabernet F. 6% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve d’acciaio di diverse misure - affinamento

barriques nuove 60% per 18 mesi
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2011

PAUTLLAC

CHATEAU PONTET-CANET

5¢me Grand Cru Classé - Pauillac

Vitigno: Cabernet S. 62% - Merlot 32% -
Cabernet F. 4% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
Biodinamica - fermentazione in tini legno e
piccole cuve di cemento - affinamento barriques
nuove 20% e uova di cemento da 13 hl

Calon Sequrk

\ SAINT-ESTERPHE /

CHATEAU CALON SEGUR
3¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 56% - Merlot 35% -
Cabernet F. 7% - Petit Verdot 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in vasche acciaio da 5 a 120 hl - affinamento

barriques nuove 100% per 18 mesi
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2010

CHATEAU LAFON-ROCHET
4¢me Grand Cru Classé - Saint Estéphe

Vitigno: Cabernet S. 57% - Merlot 37% - Petit
Verdot 4% - Cabernet F. 2%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve acciaio termoregolate - affinamento
barriques nuove 50% per 18 mesi

M

CHATEAU
lauT-MARBUZE

CHATEAU HAUT-MARBUZET
Saint Estephe

Vitigno: Merlot 55% - Cabernet S. 35% -
Cabernet F. 5% - Petit Verdot 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione tini legno e vasche cemento -
affinamento barriques nuove 100% per 15 mesi

CRAND VIN

DE
RETGNAC

GRAND VIN DE REIGNAG
Bordeaux Supérieur

Vitigno: Merlot 67% - Cabernet S. 25% -
Cabernet F. 8%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques nuove per 18

mesi con batonnage

CHATEAU
Tour D& MARBUZE

ik

CHATEAU TOUR DE MARBUZET
Saint Estéphe

Vitigno: Merlot 40% - Cabernet S. 40% -
Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
fermentazione tini legno e vasche cemento -
affinamento barriques nuove 25% per 15 mesi

CHATEAU DE REIGNAC

Bordeaux Supérieur

Vitigno: Merlot 75% - Cabernet S. 25%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques usate 16 mesi
con béatonnage



POMEROL

Pomerol ¢ una piccola AOC, di circa 800 ettari, situata
ad una trentina di chilometri a est di Bordeaux e
confinante con Saint-Emilion e Libourne.

La natura del territorio ¢ stata influenzata dalla presenza
del fiume Dordogna che lo ha scavato e plasmato con

il suo passaggio, arricchendolo di particolari sostanze
nutritive e fornendo materiale sedimentario alluvionale.
I venti hanno portato sabbie ferruginose, dette
localmente crasse de fer, che rendono ancora piu ricca la
composizione del terreno; argilla e ghiaia completano il
quadro geologico della zona.

Questa particolare conformazione del suolo si ¢ rivelata
particolarmente adatta alla coltivazione del Merlot, che
qui raggiunge le sue migliori espressioni, coadiuvato in
piccole percentuali dal Cabernet franc. In questa zona la
viticoltura ¢ praticata fin dai tempi dell’Impero Romano;
1 vigneti furono devastati durante la Guerra dei Cento
Anni e impiantati nuovamente tra il XV e il XVI secolo.

Attualmente la proprieta terriera ¢ frammentata tra
molti piccoli produttori e non esistono classificazioni
gerarchiche fra i vini; Chateau Petrus ¢ pero
universalmente riconosciuto come vino emblema della
denominazione.




PETRUS
Pomerol

Vitigno: Merlot 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
vasche di cemento - affinamento barriques
nuove per 18 mesi
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PoMerol

CHATEAU L'EVANGILE
Pomerol

Vitigno: Merlot 90% - Cabernet F. 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve acciaio termoregolate - affinamento
barriques nuove 70% per 18 mesi

2013
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CHATEAU LAFLEUR
Pomerol

Vitigno: 50% Cabernet franc-50% Merlot
Tipo di vino: rosso fermo

leux Chateau Certy

Grand Vin

PomMEROL

Tirmitte eeapoeler®
RIS EN BOUTEILLE AL CHATEARS

VIEUX CHATEAU CERTAN

Pomerol

Vitigno: Merlot 70% - Cabernet F. 25% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tini legno termoregolati - affinamento barriques

nuove 50% per 18 mesi

CHATEAU LEGLISE CLINET

Pomerol

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
vasche cemento - affinamento barriques nuove
60% per 18 mesi
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CHATEAL
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POMEROL

HERITIERS LOUIS NICOLAS
PAOPRSTAIAES DEPUIS 1871

CHATEAU LA CONSEILLANTE

Pomerol

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuve cemento con macerazione prefermentativa
a freddo - affinamento barriques nuove 70% per
18 mesi



2012
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CHATEAU

CLINET

Pomerol

CHATEAU CLINET

Pomerol

Vitigno: Merlot 88% - Cabernet S. 12%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
- fermentazione acciaio - affinamento barriques
nuove 50% per 18 mesi
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CHATEAU MAZEYRES

Pomerol

Vitigno: 73% Merlot-24% Cabernet franc- 3 %
Petit verdot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in cuves di acciaio e cemento termoregolate -

affinamento 30% barriques nuove, 50% barriques

di secondo passaggio e 20% cemento ovoidale
da7hl

CLOS LEGLISE

Pomerol

Vitigno: Merlot 70% - Cabernet F. 30%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno da 62 hl - affinamento barriques nuove
100% per 18 mesi
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CHATEAU DE SALES

Pomerol

Vitigno: 83% Merlot-12% Cabernet sauvignon-
5% Cabernet franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in tini legno troncoconici aperti - affinamento
18% barriques nuove e 72% di secondo e terzo
passaggio per 18 mesi

CHATEAU GAZIN

Pomerol

Vitigno: Merlot 90% - Cabernet S. 7% - Cabernet
F. 3%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: parziale diraspatura
- fermentazione in cuve cemento - affinamento
barriques nuove 50% per 18 mesi






SAINT-EMILION

Saint-Emilion & una AOC del Libournese a circa 50 km a est di Bordeaux
che si estende su nove comuni per un totale di 5.400 ettari vitati.

Il terreno, prevalentemente collinare, raggiunge proprio in questo territorio
’altitudine maggiore della zona di Bordeaux con la butte de Mondot a 100
metri sul livello del mare, dove si trovano terreni calcarei, argillo-limosi e
sabbiosi.

Gli chateau di Saint-Emilion hanno dimensione relativamente piccole, con
una media di circa § ettari vitati. Il vitigno piu diffuso ¢ il Merlot che copre
il 65% del territorio, seguito dal Cabernet franc e, in misura minore, dal
Cabernet sauvignon.

11 Sindacato Viticolo dei Vini di Saint-Emilion decise nel 1954 di creare

un classement dedicato unicamente a questa AOC, classificando le aziende
selezionate in tre livelli di merito: Grand Cru Classé, 1 Grand Cru Classé
di classe B e 1 Grand Cru Classé di classe A.

I criteri per la determinazione della classifica furono la qualita, la
reputazione e la credibilita commerciale di tutti gli chateau della zona.

La particolarita di questo classement ¢ la sua rivedibilita, cosa che avviene
circa ogni dieci anni e che si ¢ verificata gia sei volte: nel 1959, 1969, 1986,
1996, 2006 e 2012.

Attualmente ci sono 64 chateau classificati Grand Cru e 18 1 Grand Cru:
quattro di classe A, grazie alla eccezionale promozione di Chateau Angelus
e Chateau Pavie da classe B a classe A, che sono andati ad aggiungersi ai
mitici Chateau Ausone e Chateau Chaval Blanc.
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UHATEAU AUSONE

SAINT- EMILION G RU CLASSEME
FGRAND CRU CLASSE A Mi « honteille au Cliftont
- 2011 +
AMILLE VAUTHIER .
CHATEAU AUSONE CHATEAU CHEVAL BLANC LE PETIT CHEVAL
1¢ Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion 1¢" Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion Grand Cru Classé - Saint Emilion
Vitigno: Cabernet F. 55% - Merlot 45% Vitigno: Cabernet F. 52% - Merlot 43% - Vitigno: Cabernet F. 52% - Merlot 43% -
Tipo di vino: rosso fermo Cabernet S. 5% Cabernet S. 5%
Vinificazione e affinamento: diraspatura Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
totale - fermentazione in tini legno - affinamento Vinificazione e affinamento: diraspatura Vinificazione e affinamento: diraspatura
barriques nuove 100% per 20 mesi totale - fermentazione in vasche cemento - totale - fermentazione in vasche cemento -
affinamento barriques nuove 100% per 20 mesi affinamento barriques nuove 30% per 18 mesi
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TEMPO

dANRGELUS

2023

‘ dANGELUS BORDEAUX

SAINT-EMILION
2023

CHATEAU ANGELUS LE CARILLON D’ANGELUS TEMPO D’ANGELUS

1% Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion Grand Cru Saint Emilion Bordeaux

Vitigno: Merlot 53% - Cabernet F. 46% - Petit Vitigno: 90% Merlot- 5% Cabernet sauvignon- Vitigno: Merlot-Cabernet franc
Verdot 1% 5% Cabernet franc Tipo di vino: rosso fermo
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Vinificazione e affinamento: fermentazione in

Vinificazione e affinamento: fermentazione in Vinificazione e affinamento: fermentazione in tini troncoconici in acciaio rovesciati-Malolattica
acciaio, legno e cemento - affinamento barrique tini troncoconici in acciaio rovesciati-Malolattica svolta - affinamento barriques usate e legno

nuove 100% e legno grande per 20 mesi svolta - affinamento 60% barriques nuove e 40% grande

di secondo passaggio per 18 mesi



GRAND CRU CLASSE

Chateau Pavie

SAINT-EMILION GRAND GRUE

2011
ani VITICURTIURY

CHATEAUPAVE
1¢ Grand Cru Classé “A” - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 65% - Cabernet F. 25% -
Cabernet S. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione tini legno - affinamento
barriques nuove 80/100% per 24 mesi
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CHATEAU MONBOUSQUET
Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 60% - Cabernet F. 30% -
Cabernet S. 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione acciaio
- affinamento barriques nuove 60% per 24 mesi

CHATEAU PAVIE MACQUIN

1 Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 75% - Cabernet F. 23% - Cabernet S. 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale -
fermentazione tini legno aperti e cemento -
affinamento barriques nuove 70% per 18 mesi

-

(HATEAU [LAROQUE

Grand Cru Classé

CHATEAU LAROQUE

Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: 99% Merlot- 1% Cabernet franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cuve di cemento di piccola taglia - affinamento
di 16/18 mesi 50% barriques nuove e secondo
passaggio e legno grande

iHg

/ /jrzf_l;_;i. g

6 i 3
", o
NG Eri CLAS

CHATEAU PAVIE DECESSE

Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 90% - Cabernet F. 10%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
tini legno termoregolati - affinamento barriques
nuove 100% per 18 mesi

CHATEAU MANGOT
Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: 65% Merlot- 30% Cabernet franc- 5%
Cabernet sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione a
freddo prefermentativa - fermentazione in acciaio
e macerazione di 35 giorni - affinamento 75%
barrique, 15% anfora e 10% legno grande
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Saint Emilion

Vitigno: 80% Merlot- 20% Cabernet
sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
barriques mai nuove e legno grande

WAL PALAISG
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PALAIS CARDINAL

SAINT-EMILION GRAND CRU

LE PALATIN DE CHATEAU PALAIS
CARDINAL
Grand Cru -Saint Emilion

Vitigno: 75% Merlot-20% Cabernet
sauvignon- 5% Cabernet franc
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione a freddo prefermentativa
- fermentazione in acciaio con
rimontaggi - affinamento 15 mesi in
barrique e cemento

{ \ \
CARTIER

CHATEAU CARTIER

Saint Emilion

Vitigno: Merlot
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio-macerazione
30 giorni per infusione - affinamento
75% barriques e 25% acciaio
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CHATEAU BEAU-SEJOUR BECOT
1 Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F.
15% -
Cabernet S. 5%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - affinamento
barriques nuove 65% per 18 mesi

ROINAL PAL

A

LE PALATIN DE

SAINT-EMILION GRAND CRU

CHATEAU PALAIS CARDINAL

Grand Cru - Saint Emilion

Vitigno: 75% Merlot-20% Cabernet
sauvignon- 5% Cabernet franc
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
macerazione a freddo prefermentativa
- fermentazione in acciaio con
rimontaggi - affinamento 15 mesi in
barrique e cemento

5"

(HATEAU BEAUSEJOUR

2011

CHATEAU BEAUSEJOUR DUFFAU-
LAGARROSSE

1% Grand Cru Classé - Saint Emilion

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet F. 20%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - fermentazione
in tini legno - affinamento barriques
nuove 75% per 18 mesi
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FRANCIA/BORDEAUX
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SAUTERNES

CHATEAU D'YQUEM CHATEAU DE FARGUES CHATEAU RAYMOND LAFON
1¢" Grand Cru Classe Supérieur - Sauternes Sauternes Sauternes

Vitigno: Sémillon 75% - Sauvignon 25%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fino a 10 raccolte nel corso della vendemmia
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 20 mesi

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 36 mesi

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fino a 10 raccolte nel corso della vendemmia
- fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 100% per 36 mesi
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“Rano vin e SAUTERNES B

CHATEAU CLIMENS CHATEAU RIEUSSEC LES CARMES DE RIEUSSEC

1% Grand Cru Classe - Sauternes 1¢rGrand Cru Classe - Sauternes
Vitigno: Sémillon 100% Vitigno: Sémillon 90% - Sauvignon 7% - Vitigno: 77% Semillon-17% Sauvignon-6%
Tipo di vino: bianco passito Muscadelle 3% Muscadelle
Vinificazione e affinamento: certificazione Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco fermo dolce
biodinamica - uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate-
fermentazione in barriques - affinamento 8 settimane di vendemmia - fermentazione fermentazione in barriques - affinamento 14
barriques nuove 40% per 24 mesi barriques - affinamento barriques nuove 50% mesi in barriques mai nuove con battonage

per 24 mesi ripetuti fino a dicembre
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CHATEAU GUIRAUD
1¢ Grand Cru Classe - Sauternes

CHATEAU SUDUIRAUT
1% Grand Cru Classe - Sauternes

CHATEAU LA TOUR BLANCHE
1¢rGrand Cru Classe - Sauternes

Vitigno: Sémillon 83% - Sauvignon 12% -
Muscadelle 5%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fino a 6 raccolte nel corso della vendemmia -
fermentazione barriques - affinamento barriques
154 nuove 50% per 18 mesi

Vitigno: Sémillon 90% - Sauvignon 10%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione in barriques - affinamento
barriques nuove 50% per 24 mesi

Vitigno: Sémillon 65% - Sauvignon 35%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento barriques
nuove 80% per 18 mesi

CHATEAU COUTET CHATEAU FILHOT CHATEAU PIADA
1¢" Grand Cru Classe - Sauternes 2¢me Grand Cru Classé - Sauternes Sauternes
Vitigno: Sémillon 75% - Sauvignon 23% - Vitigno: Sémillon 60% - Sauvignon 36% - Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% -
Muscadelle 2% Muscadelle 4% Muscadelle 5%
Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barrigues - affinamento barriques fermentazione barriques - affinamento 18 mesi fermentazione barriques - affinamento 12 mesi

nuove 50% per 18 mesi barriques barriques e 8 mesi acciaio
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CHATEAU LIOT CHATEAU DU LEVANT CHATEAU LA RAME
Sauternes Sauternes Sainte Croix du Mont

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20%
Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate
- fermentazione barriques - affinamento 6
mesi barriques e 8 mesi acciaio

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% -
Muscadelle 5%

Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento 6 mesi
barriques e 8 mesi acciaio

Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 15% -
Muscadelle 5%

Tipo di vino: bianco passito
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate -
fermentazione barriques - affinamento 6 mesi
barriques e 8 mesi acciaio
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CHATEAU LA RAME “RESERVE DU CHATEAU” CHATEAU HAUT BRION BLANC CHATEAU LA MISSION HAUT BRION BLANC
Sainte Croix du Mont Pessac-Léognan Pessac-Léognan
Vitigno: Sémillon 80% - Sauvignon 20% Vitigno: Sémillon 52% - Sauvignon 48% Vitigno: Sémillon 53% - Sauvignon 47%
Tipo di vino: bianco passito Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: uve botritizzate - Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
fermentazione barriques - affinamento 12 mesi barriques - affinamento barriques nuove 50% barriques - affinamento barriques nuove 50%

barriques per 12 mesi per 12 mesi
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PESSAC-LEOGNAN
e

CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE
Pessac-Léognan

DOMAINE DE CHEVALIER BLANC
Grand Cru Classé - Pessac-Léognan

SECOND VIN PAVILLON BLANC DE MARGAUX
Bordeaux Blanc

Vitigno: 90% Sauvignon blanc-5% Sémillon-5%
Sauvignon gris
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in barrique delle quali 50% nuove - affinamento
12 mesi in barrique 50% nuove e 50% secondo
passaggio

Vitigno: Sauvignon 70% - Sémillon 30%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
barriques - batonnage - affinamento barriques
nuove 30% per 9 mesi

Vitigno: Sauvignon blanc
Tipo di vino: Bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
barriques - affinamento in barriques non nuove
pre 12 mesi con frequenti battonage
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LE PETIT CHEVAL “Y” DE CHATEAU D'YQUEM CHATEAU FOURCAS-HOSTEN
Bordeaux Blanc Bordeaux Blanc Bordeaux Blanc
Vitigno: Sauvignon blanc-Sémillon Vitigno: Sauvignon - Sémillon Vitigno: 66% Sauvignon blanc- 20% Sauvignon
Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo gris-14% Sémillon
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Tipo di vino: bianco fermo
in legno di differenti misure a seconda della barriques - affinamento barriques nuove 50% Vinificazione e affinamento: fermentazione in
parcella- affinamento nelle medesime botti con per 10 mesi cemento - affinamento 90 barrique e 10 anfora

battonage fino a gennaio terracotta
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CLARENDELLE BLANG : CHATEAU REYNON : LIONS DE SUDUIRAUT
Inspired by Haut-Brion . Bordeaux Blanc

Vitigno: Sémillon 42% - Sauvignon 30% -
Muscadelle 28%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - breve affinamento acciaio

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
pellicolare - fermentazione in acciaio -
affinamento 50% acciaio e 50% legno grande
da 60 hl

Vitigno: 56% Sémillon-29% Sauvignon
blanc-15% Sauvignon gris
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
prefermentativa di 12 ore solo per sauvignon-
fermentazione in acciaio- affinamento 70%
acciaio e 30% barriques
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MAISON LOUIS LATOUR

ALOXE-CORTON

Fondata nel 1797, la Maison ha il proprio cuore ad Aloxe-
Corton, con importanti parcelle possedute all’interno dei
Grand cru Chambertin, Romanée-Saint-Vivant, Montrachet,
Chevalier-Montrachet e Batard-Montrachet.

Le tecniche di vinificazione sono molto semplici, rispettose
della tradizione e tali da consentire all’azienda la possibilita di
rivendicare un vero e proprio stile Louis Latour con vini che
non assecondano mai il fluttuante gusto del mercato. I rossi
sono fini, eleganti e dai colori tenui, ma con un buon supporto
alcolico. I bianchi sono strutturati, ricchi e ben equilibrati con
una notevole attenzione riservata alla loro ideale acidita.

Tra gli anni *70 e ’80 hanno investito nell’ Ardéche per
produrre uno Chardonnay da accostare ai migliori cru della
Cote d’Or e in Provenza per produrre un complesso Pinot.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia Latour
Produzione annua: 4.000.000 Borgogna
2.000.000 IGP Ardeche &

Valmoissine

Tipo di viticoltura: Convenzionale
Enologo: Jean-Charles Thomas
Ettari vitati: 180 ha
Anno di fondazione: 1797

© Serge Chapuis
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GRAND ARDECHE
Chardonnay

ARDECHE
Chardonnay

BOURGOGNE BLANC
Cuvée Latour

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento 8/10 mesi acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 20% per 10 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - malolattica 100% - affinamento 8/10

mesi acciaio
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CHABLIS POUILLY-FUISSE CHASSAGNE-MONTRACHET
La Chanfleure
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - malolattica 100% - affinamento 4 mesi acciaio - malolattica 100% - affinamento 4 mesi flits (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts e 8/10 mesi acciaio flts e 8/10 mesi acciaio flts nuovi 20% per 10 mesi
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1¢Cru “Perrieres”

PULIGNY-MONTRACHET
1¢" Cru “Les Folatieres”

CORTON-CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flits nuovi 50% per 10 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 50% per 10 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 100% per 10 mesi - vigne
interamente di proprieta
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BATARD-MONTRACHET BIENVENUES-BATARD-MONTRACHET CRIOTS-BATARD-MONTRACHET
Grand Cru Grand Cru Grand Cru
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione fits
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento (228 It) - malolattica 100% - affinamento flts

flts nuovi 100% per 10 mesi flts nuovi 100% per 10 mesi nuovi 100% per 10 mesi
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CHEVALIER-MONTRACHET
Grand Cru “Les Demoiselles”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 100% per 10 mesi

TRODUAT DF ERANCE

BOURGOGNE ROUGE
Cuvée Latour

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento acciaio 12 mesi
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MONTRACHET
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
flts (228 It) - malolattica 100% - affinamento

flts nuovi 100% per 10 mesi
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MOULIN-A-VENTS

LES MICHELONS
I MOULIN-ANENTCONTROEE

s
COTE-DOR - FRANE
PRODUIT DE FRANCE

MOULIN A VENT
Les Michelons

Vitigno: Gamay 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vendemmia
manuale - fermentazione cuves legno aperte -
malolattica 100% - affinamento acciaio 12 mesi

L1 e i
PINOT NOIR
2019
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DOMAINE DE VALMOISSINE
Pinot Noir

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento acciaio 12 mesi

Boimicdiv

: /421//////4/ ‘:

ON MARSANNAY € “\:

( ‘

Ji10s5 Sardotths
1 P—_

2 OTErok - IRANEERS
vidi :

MARSANNAY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento 4 mesi in flts e 10 in acciaio
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CHASSAGNE-MONTRACHET
1¢" Cru “Morgeot”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 35% per 12 mesi
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TTE-DTOR - FILANCERS

POMMARD
1" Cru “Epenots”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
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yTE-D'OR - FRANCERS

VOSNE-ROMANEE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi
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GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
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CHAMBOLLE-MUSIGNY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi

Chateau

Coz ton Grancéls

3 GRAND CRU
o VITON ¢

CHATEAU CORTON GRANCEY
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:
fermentazione cuves legno aperte - malolattica
100% - affinamento f(ts nuovi 35% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta

Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 20% per 12 mesi

Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flts nuovi 35% per 12 mesi
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CLOS VOUGEOT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento flits nuovi 35% per 12 mesi
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GRANDS ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento f(its nuovi 100% per 12 mesi

Chambertin
GRAND CRU

. Cwvée Heritiers Latour

ATION CHAMBERTIN G

Ligre 11t AN b ]
8 LATOUR .y mea TEnOR: R

’ FRODTE D FRANGE '

CHAMBERTIN
Cuvée Héritiers Latour - Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento fats nuovi 100% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta

w1 cont RS
I8 VRANCE

ROMANEE-SAINT VIVANT

Grand Cru “Les Quatre Journaux”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento fats nuovi 100% per 12 mesi -
vigne interamente di proprieta
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UIT DE FRANCE

ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
cuves legno aperte - malolattica 100% -
affinamento f(its nuovi 100% per 12 mesi
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MERCUREY 1#ct
LES VELEYS

MERCUREY “LES VELEYS”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
botti da 400 litri - affinamento in fts per il 30%
nuove e 70% di 2, 3, e 4 anni

QQU(LLET

MERCUREY 1¢ CRU

LES NAUGUES

2021

MERCUREY “LES NAUGUES”
1 CRU

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale
- macerazione di 5 giorni - fermentazione e
affinamento in flts nuove 20% per 12 mesi

MERCUREY
VIEILLES VIGNES

DOMAINE RAC
JEANNE &

MERCUREY “VIELLES VIGNES”

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - macerazione di 5 giorni - fermentazione
e affinamento in flts nuove 20% per 12 mesi

MERCUREY

LA BRIGADIER
.

DOMAINE RAG
JEANNE & F

MERCUREY “LA BRIGADIERE”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
botti da 400 litri - affinamento in fts per il 30%
nuove e 70% di 2, 3, e 4 anni
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MACON-VERZE BOURGOGNE BLANC MEURSAULT

1¢ Cru “Sous le Dos d’Ane”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione in cuves acciaio -
affinamento legno e acciaio per 15 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 12% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio
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PULIGNY-MONTRACHET PULIGNY-MONTRACHET PULIGNY-MONTRACHET
1¢r Cru “Clavoillon” 1¢Cru “Les Pucelles”
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione Vinificazione e affinamento: certificazione Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento biodinamica - fermentazione fiits - affinamento biodinamica - fermentazione fits - affinamento

flits nuovi 18% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio flits nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio flits nuovi 22% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio
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PULIGNY-MONTRACHET BIENVENUES BATARD-MONTRACHET BATARD-MONTRACHET
1¢ Cru “Les Folatieres” Grand Cru Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 20% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fiits - affinamento
flits nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione
biodinamica - fermentazione fits - affinamento
fits nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio
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CHEVALIER-MONTRACHET SAVIGNY-LES-BEAUNE 1ER CRU “LES JARRONS” BEAUNE 1ER CRU “LES EPENOTTES”
Grand Cru Esprite Leflaive Esprite Leflaive
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Pinot nero Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: certificazione Vinificazione e affinamento: uve parzialmente Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
biodinamica - fermentazione fits - affinamento diraspate - fermentazione acciaio - affinamento diraspate - fermentazione acciaio - affinamento

flts nuovi 25% per 12 mesi e 6 mesi in acciaio 15 mesi in f{t di diversi anni, e 3 mesi in acciaio 15 mesi in f0t di diversi anni, e 3 mesi in acciaio
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BEAUNE 1ER CRU “LES TUVILAINS” NUITS-SAINT-GEORGES
Esprite Leflaive Esprite Leflaive

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve parzialmente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in fdt di diversi anni, e 3 mesi in acciaio

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in fdt di diversi anni, e 3 mesi in acciaio
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LES GRANDES LOLIERES
GRAND CRU

|
i — =

CORTON GRAND CRU “LES GRANDES LOLIERES”

Esprite Leflaive

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in fit parzialmente nuovi, e 3 mesi in
acciaio

a =
>
vl
( el 2, ¢
Cevrey-Chramberlin

e

e ==

GEVREY-CHAMBERTIN
Esprite Leflaive

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve parzialmente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in f(t di diversi anni, e 3 mesi in acciaio

— B

| 9@"’

(v=) -
Gllos Douageat

GRAND CR

e

CLOS VOUGEQT GRAND CRU

Esprite Leflaive

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
diraspate - fermentazione acciaio - affinamento
15 mesi in flt parzialmente nuovi, e 3 mesi in

acciaio

mn
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Po. coliin

CRU - LES GHAUMEES PREMIER "RE 2 CRU - MORGEST

BOURGOGNE
' SAGNE-MONTRACHET Chia HASS AGNE-MONTRACHE

CHARDONNAY

E Ol 2012 20 2012

BOURGOGNE BLANC CHASSAGNE-MONTRACHET CHASSAGNE-MONTRACHET CHASSAGNE-MONTRACHET
“LES CHAUMEES” “LA MALTROIE” “MORGEQT”
1¢ Cru 1¢ Cru 1¢ Cru
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in flts fermentazione e affinamento in flts fermentazione e affinamento in fits fermentazione e affinamento in fits
nuovi 15% e botti legno da 350 litri nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per
per 10 mesi 6 mesi 6 mesi 6 mesi
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BOURGOGNE

A BOUDRICTTE U - LA TRUFFIERE

G NE-MONTRACHED PULIGNY-MONTRACHER PINOT NOIR

1
CHASSAGNE-MONTRACHER |

3 EILLES VIGNES
CHASSAGNE-MONTRACHET PULIGNY-MONTRACHET BOURGOGNE ROUGE CHASSAGNE-MONTRACHET ROUGE
“LA BOUDRIOTTE” “LATRUFFIERE” Vieilles Vignes
1¢ Cru 1¢ Cru
Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: diraspatura
fermentazione e affinamento in fats nuovi fermentazione e affinamento in flits fermentazione in acciaio - affinamento fits totale - fermentazione in acciaio -
20% per 12 mesi e acciaio per 6 mesi nuovi 20% per 12 mesi e acciaio per nuovi 25% per 10 mesi affinamento fiits nuovi 25% per 12 mesi

6 mesi
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SAINT-AUBIN BLANG “FLEURS DE COTEAUX”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in fits nuovi 10%

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

MEURSAULT BLANC “PERRIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in fits mai nuovi

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

MEURSAULT BLANC “LES CHARMES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in fdts mai nuovi

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

PULIGNY-MONTRACHET “LES COMBETTES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -

fermentazione e affinamento in fits mai nuovi
per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

MEURSAULT BLANC “BLAGNY”
1¢Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione e affinamento in flts mai nuovi

per 12 mesi - leggero batonnage a seconda
delle annate

BOURGOGNE ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
- fermentazione legno in cuves aperte per 2

rimontaggi al giorno - affinamento f(its mai nuovi

175



Harannes
‘mmiwmnmm

B st latenta -1 A

PRODUCT OF FRANCE

MARANGES ROUGE VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
fits mai nuovi per 11 mesi

176

MEURSAULT ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
fits 20% nuovi per 11 mesi

AUXEY-DURESSES ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
flits 20% nuovi per 11 mesi

VOLNAY “SANTENOTS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione in cuves legno
aperte per 2 rimontaggi al giorno - affinamento
fits 20% nuovi per 11 mesi

MONTHELIE ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
- fermentazione legno in cuves aperte per 2
rimontaggi al giorno - affinamento f(its mai nuovi
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Grands Pins be BWourgogne

Meursault

[ —
«Le Pre DE MANCHE»
|

. Pop—
.ﬂl-D&THL =-DOUHAIRET-PORCHERET ¢
Cooms n Vi

MEURSAULT “LES PRE DE MANCHE”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in
inox - malolattica e affinamento in fiits
di 3° passaggio

@rands Vins ve Fourgogne

«LE Meix Bataiies
Fppellation Monthélie 17 €on Contobléy

| Monthelie 1= @tll:

. ppe—
,\‘,\.o.\-n-l LIE DDUI(A]RH-PUW‘
& s Yo J

MONTHELIE 1ER CRU
“LE MEIX BATAILLE”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
fOts mai nuovi

‘ Grands Ying ve Wourgogne

Meursault 1= €

«LES SANTENOTS»
| Appellatian Meorsanlt 17 Cru Conteilie
|
E
[ )oummsﬂ’mcswrﬂ
Vst e

I MonTiie.
Bl b

—

MEURSAULT 1ER CRU
“LES SANTENQTS”

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in
inox - malolattica e affinamento in
flts (20% nuovi)

Grands Vins de Wourgogne

Volnay 1 €

«EN CHAMPANS®
I Azpeliation Voluap 1 €ru Contrilie

P —
o MoNTHELE DOUHAIRET-PORCHERET,
B pivie ¥

VOLNAY 1ER CRU “EN CHAMPANS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
ft nuovi (20%)

Erands Ving ve Boutgogne

Pulignp-Montrachet

Bgelition Puligne-Montraches Eomrafe

" pe————— )
5 loNTeELis ;mrmmnl‘nacnalﬂ-i
Y

PULIGNY-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni in
inox - malolattica e affinamento in
flts (30% nuovi)

Brands Ving de Wonegogne.

Pommard 1° Cu

«LEs CHANLINS»
Fpaetlaven Pommard 17 Con Contrllit

i 0 b 0 b
 MoxTiigy 2.1 h,mn.\mm‘-[’m@lﬂﬂu
I Ctalbons ot Vol -

POMMARD 1ER CRU “LES CHANLINS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts nuovi (20%)

Granvs Ving de Wourgognr

| flacanges 1% Cro

| «La FussiErEs
I Arllation Macanges 1 Eou Coatrabft

P ———
o MoNTiEL T \)UHAIRET»PUKCH!IH;
Al Constvma o Ve

MARANGES 1ER CRU “LA FUSSIERE”

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts mai nuovi

@rands Vs be FWourgogue

Pommard 1° Cul

«LES FREMIERS»
Sppeilation Pommard 1 €ru Contrblly

o o v v J
g, MokTHELIE D OUHAIRET- PORCHEET ¢
P — 2

POMMERD 1ER CRU “LES FREMIERS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
lieviti indigeni - diraspatura parziale
fermentazione in inox - affinamento
flts nuovi (30%)
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PULIGNY-MONTRACHET

LD Putsca v MoNTANCHET SR

DOMAINE MICHELOT
Mixes nour:FaRNES

PULIGNY-MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Dy

MEURSAULT

APLLLATON. Musava

CLOS SAINT-FELIX

—MONOPOLE —

DOMAINE MICHELOT
M t

HursAULT Fuan

MEURSAULT BLANC

“Clos Saint-Félix”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flts

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Ly

MEURSAULT

APPICLATION MitsasaULE CONTROLIE

DOMAINE MICHELOT

...... VLT PRANEL

MEURSAULT BLANC

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

MEURSAULT

PPELLATIGN Wbk T CONTAOT

LESGRANDS CHARRONS

............

MEURSAULT BLANC

“Les Grands Charrons”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flts

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

%

MEURSAULT

SOUS LA VELLE

DOMAINE MICHELOT
X

MiwnsAuLe Faanct

MEURSAULT BLANC

“Sous la Velle”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in f(its

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

MEURSAULT

APPRLLATION MEURRA T CONTADNIT

LES NARVAUX

DOMAINE MICHELOT

MEChsAULT-FRAN ot

MEURSAULT BLANC

“Les Narvaux”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flts

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres



HEURSAULT CHARMES : HEURSAULT GENEVRIERES : NEURSAULT PERRIERES
PREMIER CRU . PREMIER CRU . PREMIER CRU
DOMAINE MICHELOT DOMAINE MICHELOT DOMAINE MICHELOT

uiT FRANel . FOALAULT ERANET M CraAn
- . . _

MEURSAULT BLANG “CHARMES”
1¢Cru

MEURSAULT BLANC “PERRIERES”
1 Cru

MEURSAULT BLANC “GENEVRIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in flits

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tonneaux - affinamento di 16 mesi 70% in f(its

ed il restante 30% in tonneaux e uova di gres

182

BOURGOGNE ROUGE COTE D'OR

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione acciaio - affinamento
tonneaux e fts nuove (10%) per 12 mesi



DOMAINE MARQUIS DANGERVILLE

VOLNAY

Il Domaine appartiene alla famiglia da 200 anni e sei
generazioni.

Attualmente il Domaine puo contare su 15 ettari di
proprieta, quasi tutti nella denominazione Volnay,
interamente certificati in biodinamica dal 2006. Oltre
all’importantissimo Clos de Ducs, sono sette i Premier cru
di Volnay vinificati dall’azienda: Caillerets, Champans,
Clos des Angles, Fremiet, Mitans, Pitures e Taillepieds.

Completa la gamma un Meursault, proveniente dal Premier
cru Santenots. Questo vigneto ha la particolarita di poter
essere piantato sia a Pinot nero, in questo caso assume la

denominazione di Volnay, sia a Chardonnay, diventando
quindi Meursault.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia d’Angerville
Produzione annua: 60.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Biodinamica
Enologo: Frangois Duvivier
Ettari vitati: 15 ha
Anno di fondazione: 1804

...I ;
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VOLNAY ‘s
FREMIET

2012

VOLNAY “FREMIET”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi

f\"oi'f\'fAY
CLOS DES DUCS

VOLNAY “CLOS DES DUCS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi

9

JOLNAY "
CHAMPANS

VOLNAY “CHAMPANS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flits nuovi 20% per 18 mesi

IOMMARD "
CO\/[B]:S DESSUS

2014

ASUIEAR

POMMARD “COMBES DESSUS”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flits nuovi 20% per 18 mesi

CAI LLERETS

VOLNAY “CAILLERETS”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione in cuves legno aperte -
affinamento flts nuovi 20% per 18 mesi

MEURSAULT BLANC “SANTENOTS”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento f{its nuovi

30% per 18 mesi
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VIOLOT-GUILLEMARD

— o

AUXEY-DURESSES 1'% CR

2023

i
%

AUXEY-DURESSES 1ER CRU “LES REUGNES”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in f(t per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

- G

MWIGNY-LES- BEAUNE 1™ CRU

2023

SAVIGNY-LES-BEAUNE 1ER CRU “AUX CLOUS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in f(t per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

JG

BEAUNE 1% CRU

2023

BEAUNE 1ER CRU “CLOS DE MOUCHES”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in ft per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

- I

VOLNAY

2023

VOLNAY VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in fit per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

A

VIOLOT-GUILLEMARD

- o

BEAUNE

BEAUNE “LULUNE”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -

affinamento in ft per 14-18 mesi 50% e 50%

secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

- 35 -

VOLNAY 15% CRU

2023

VOLNAY 1ER CRU “LES BROUILLARDS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in f{it per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

187



VIOLOT-GUILLEMARD

POMMARD

' '-
]

POMMARD “EN BRESCUL’

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in fit per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

188

VIOLOT-GUILLEMARD

SR

POMMARD 1% CRU

2023

{

POMMARD 1ER CRU “LES RUGIENS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in flt per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

A

VIOLOT-GUILLEMARD

POMMARD 1'* CRU

2022

POMMARD ER CRU LA PLATIERERE”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in ft per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

A

VIOLOT-GUILLEMARD

- 3

CORTON GRAND CRU

202

CORTON GRAND CRU “LES CHAUMES”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in f(t per 14-18 mesi 60% e 40%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

BRY.

POMMARD 1'* CRU

2022

POMMARD 1ER CRU “LES FREMIERS”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in fit per 14-18 mesi 50% e 50%
secondo passaggio

VIOLOT-GUILLEMARD

~ 3G

CORTON GRAND CRU

2023

CORTON GRAND CRU “CLOS DU ROY”

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: pre-
fermentazione a freddo - fermentazione in tini
di legno aperti - macerazione per 10 giorni -
affinamento in ft per 14-18 mesi 60% e 40%
secondo passaggio
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BONNEAU DU MARTRAY

GRANDS CRUS

CHAR | - MAGNE

e o022

CORTON-CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2004 - fermentazione acciaio -
affinamento fiits nuovi 30% e piccole parti in
uova di cemento e gres per 15 mesi

BONNEAU DU MARTRAY

GRANDS CRUS

CORTON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2004 - fermentazione acciaio - affinamento flts
nuovi 30% per 15 mesi
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2012

BOURGOGNE

BOURGOGNE ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 25% per 12 mesi

2012

ALOXE-CORTON 1 CRU |

LES FOURNIERES
stioh Alasé-Corton Cantibds

ALOXE-CORTON “LES FOURNIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
fts nuovi 50% per 12 mesi

2012

CHOREY-LES-BEAUNE.

CHOREY-LES-BEAUNE

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -

fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 25% per 12 mesi

2012

CORTON

GRAND CRU

CORTON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flits nuovi 50% per 12 mesi

2011

SAVIGNY-CHAMP-CHEVRE!

PREMIER CRU |
s

v Les Beaur
MONOPOLE

SAVIGNY-LES-BEAUNE

“CHAMP-CHEVREY-CRU MONOPOLE”
1¢Cru
Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione acciaio e cemento - affinamento
flts nuovi 50% per 12 mesi

2011

CORTON-BRESSANDES |

GRAND CRU

ATOULOT-BEAUT

CORTON-BRESSANDES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale -fermentazione acciaio e cemento -

affinamento flts nuovi 50% per 12 mesi



DOMAINE DE LA VOUGERAIE

PREMEAUX-PRISSEY

Domaine de la Vougeraie nasce nel 1999 dalla volonta della
famiglia Boisset, la piu grande realta di négoce di BORGOGNA.

Attualmente il domaine puo contare su 34 ettari interamente
certificati in biodinamica, divisi in 67 parcelle e dislocati in 33
denominazioni - due terzi in Cote de Nuits ed un terzo in Cote de
Beaune - con alcune appellazioni da sogno: Charmes-Chambertin,
Bonnes Mares, Musigny, Clos de Vougeots, Corton Clos de Roy,
Corton-Charlemagne, Batard-Montrachet e Bienvenues-Batard-
Montrachet, alle quali si aggiungono anche due cru monopole.

Uno di questi ¢ il famosissimo Vougeot ler cru “Le Clos Blancs
de Vougeot” definito “il diamante in mezzo ai rubini”.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia Boisset
Produzione annua: 120.000 bottiglie
Tipo di viticoltura: Biodinamica
Enologo: Staff aziendale
Ettari vitati: 34 ha

Anno di fondazione: 1999
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BOURGOGNE CHARDONNAY
“TERRES DE FAMILLE”

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento flts nuovi
30% per 12 mesi e acciaio 4 mesi

CHARLEMAGNE GRAND CRU

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco

Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento fits nuovi

40% per 18 mesi

PULIGNY MONTRACHET

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio - affinamento flts
nuovi 33% per 9 mesi e acciaio 6 mesi

CHEVALIER-MONTRACHET GRAND CRU

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco

Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione e affinamento fits nuovi

33% per 18 mesi

| DOMAINE
oF LA
VOUGERAIE

CLos DU PRIEURE
MONOPOLE

B st 4 723 BBl

VOUGEOT
“CLOS DU PRIEURE BLANC”

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 37% per 16 mesi e acciaio 3 mesi

2014
G
dez eﬁ'é
CLOS DU PRIEURE
MONOPOLE

o g 1 a5 il

VOUGEOT
“CLOS DU PRIEURE ROUGE”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: parziale
diraspatura - fermentazione in cuves legno
aperte - pressa verticale - affinamento flts nuovi

18% per 16 mesi

195
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CHAMBOLLE-MUSIGNY

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 25% grappolo
intero - affinamento f(its nuovi 40% per 16 mesi

BONNES MARES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 100% grappolo
intero - affinamento flts nuovi 40% per 16 mesi

DOMAINE ]
DE LA y
VOUGERAIE 4
4

MUSIGNY
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: biodinamica dal
2006 - fermentazione acciaio 100% grappolo
intero - affinamento f(its nuovi 40% per 16 mesi
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80URGOGNE ALIGOTE
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BOURGOGNE ALIGOTE

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento acciaio per 8 mesi

wint

BOURGOGNE

Carvs . Nppri d

BOURGOGNE
“CUVEE NUMERQ 1"

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its di quarto passaggio

per 8 mesi

2015~

oy 7 ol
Lﬁ,’f’” Y /4 /f"’fffﬁ/ / : ‘ﬁ

.,“ES FOLATIERES _

PULIGNY-MONTRACHET “LES FOLATIERES”
1¢r Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento f(its nuovi 20% per 12 mesi

LOURGOGNE

BOURGOGNE
CUVEE “MCMXXVI

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its in piccola parte nuovi
per 8 mesi

MEURSAULE

R CRU

MEURSAULT “LE PORUZOT”
1% Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento f(its nuovi 30% per 12 mesi

199

MA RSAN NIﬁY

omil‘n‘qui! LAURENT
Gotrey Chambertin, Coterd0f

MARSANNAY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its in piccola parte nuovi
per 8 mesi
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CHAMBOLLE-MUSIGNY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 30% per 12 mesi
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l Ef Grand Vin de Bourg
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L ’”unr LAURENT  erroy Chambet®

GRAND-ECHEZEAUX
Grand Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
fts nuovi 100% per 15 mesi
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VOSNE- ROMANEE

1 CRU

Domlmquz LAURENT o

S8 2 Gareg Chambertin. Cole

VOSNE-ROMANEE “VIEILLES VIGNES”

1¢Cru - Les Rouges

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 30% per 12 mesi

Grand Vin de Bourgogts
b Clos ve la 1{111'112 j

(chambireh
2 LAURENT ne'v‘:_'fgjw_

CLOS DE LA ROCHE
Grand Cru Vieilles Vignes “Réserve
Personnelle”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
fts nuovi 100% per 15 mesi

NUITS-SAINT-GEORGES
“AUX DAMODES”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 30% per 12 mesi
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CHARMES-CHAMBERTIN

Grand Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 100% per 15 mesi

g =
A&, Grand Vin (11:1301113085t

Tclpezpaux

ECHEZEAUX “VIEILLES VIGNES”
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flts nuovi 100% per 15 mesi

@;‘ Grand Vin dl Bﬂum
| Munbeetin @los e iz g

Tigue LAURENT  cer

CHAMBERTIN “CLOS DE BEZE”
Grand Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione acciaio - affinamento
flits nuovi 100% per 15 mesi



DOMAINE MEO-CAMUZET

VOSNE-ROMANEE

Le origini del Domaine risalgono all’inizio del XX secolo, quando
Etienne Camuzet, acquista le vigne piu interessanti della Cote d’Or.
L’azienda, che attualmente si trova a Vosne-Romanée, possiede
17,5 ettari con una gamma di vigne di altissimo livello: i Grand cru
Richebourg, Echezeaux, Clos Vougeot, Corton e lo straordinario e
ricercatissimo 1° cru “Cros Parantoux” di Vosne-Romanée.

L’obiettivo del Domaine ¢ quello di produrre vini che uniscano
struttura e finezza, concentrazione e charme. I due punti fermi della
filosofia aziendale sono 1’utilizzo di materia prima di altissima qualita
e di legno nuovo tutti gli anni.

Dal 2003 I’azienda ha preso in gestione alcune vigne di cui si occupa
con la stessa cura e dedizione che rivolge a quelle di proprieta, con
risultati notevoli.

NOMI E NUMERI

Proprietari: Famiglia Méo

Produzione annua: 70.000 bottiglie

Tipo di viticoltura: Convenzionale

Enologo: Peer Reiss

Ettari vitati: 18 ha

Anno di fondazione: 1989
f;;“

\
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VOSNE-ROMANEE “LES CHAUMES”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 80%

(ORTON

LES PERRIERES
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CORTON “PERRIERES”
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 100%
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NUITS-SAINT-GEORGES “AUX BOUDOTS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fts nuovi 80%

s irrs S aatr g \

. GRANID CRL
ECHEZEAUX

GES DI BABE

ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 100%
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GRANID CRU

L0S DE YOUGEOR

‘ e
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APAE

CLOS DE VOUGEQT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flits nuovi 100%

GRAND CRU \

RICTIEBOURG

f .
Limetesne ottt

RICHEBOURG
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fiits nuovi 100%
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MARSANNAK

MARSANNAY

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento flts nuovi in piccola parte

204
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TREMIER, ClrU-AUX 4

NUITS-SAINT-GEORGES
1¢" Cru “Aux Argillas”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fats nuovi 80%

ot

FIXTN P*CRE

CLOS DU CHAPITRE

FIXIN “CLOS DU CHAPITRE”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fits nuovi 50%

o Wi Coirrmeticel
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CHAMBOLLE-MUSIGNY “LES FEUSSELOTTES”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione tini legno aperti -

affinamento fats nuovi 80%

=
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NOREY-SATNT-DENE

MOREY-SAINT-DENIS

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale
- fermentazione tini legno aperti - affinamento fits

nuovi 50%

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura parziale
- fermentazione tini legno aperti - affinamento flts

nuovi 50%



FRANCIA/BORGOGNA

206




B ¢ %
LES CHAILLES VOSNE-ROMANEE VOSNE-ROMANEE 1" CRU GEVREY-CHAMBERTIN 1" CRU
] y i LES BEAUX MONTS ey
e o LA COMBE BRULEE ” ., LES CORBEAUX
2025 = 2023 i = 2025 2023
§ DOMAINE BRUNO CLAVELER § } DOMAINE BRUNO CLAVELIER & § DOMAINE BRUNO CLAVEUER § & DoMAINE Bruno CLAVELIER

PINOT NOIR “LES CHAILLES” VIN DE VOSNE-ROMANEE “LA COMBE BRULEE” © VOSNE-ROMANEE “LES BEAUX MONTS”  GEVREY-CHAMBERTIN “LES CORBEAUX”

FRANCE VIEILLES VIGNES VIEILLES VIGNES VIEILLES VIGNES
1 Cru 1 Cru
Vitigno: Pinot nero Vitigno: Pinot nero Vitigno: Pinot nero Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti Fermentazione in tini di rovere aperti Fermentazione in tini di rovere aperti Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero- troncoconici- 30% grappolo intero- troncoconici- 30% grappolo intero- troncoconici- 30% grappolo intero-
Follature manuali - affinamento 12 Follature manuali - affinamento 18 Follature manuali - affinamento 18 Follature manuali - affinamento 18 207
mesi mai legno nuovo mesi flt nuovi per 20% mesi fit nuovi per 30% mesi flt nuovi per 30%

!?:;
o

(iAMBOLLE-MUSIGNY 1* CRU
LA CoMBE D'ORVEAUX

NuiTs-SAINT-GEORGES 1 CRY CORTON

AUX CRAS LE ROGNET
GRAND CRU
2023 SRS 2023
¥ Du-.u.x\l BRUNG CLAVELIER k DOMAINE BRuNo CLAVELIER &

] DOMAINE BRUNO CLAVELIER o

NUITS-SAINT-GEORGES “AUX CRAS” CHAMBOLLE MUSIGNY “LA COMBE CORTON “LE ROGNET” VIEILLES VIGNES

VIEILLES VIGNES D’ORVEAUX” VIEILLES VIGNES Grand Cru
1 Cru 1¢Cru
Vitigno: Pinot nero Vitigno: Pinot nero Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
Fermentazione in tini di rovere aperti Fermentazione in tini di rovere aperti Fermentazione in tini di rovere aperti
troncoconici- 30% grappolo intero- troncoconici- 30% grappolo intero- troncoconici- 30% grappolo intero-
Follature manuali - affinamento 18 Follature manuali - affinamento 18 Follature manuali - affinamento 18

mesi f(t nuovi per 30% mesi fit nuovi per 30% mesi flt nuovi per 30%
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HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(its nuovi 50% per 12 mesi
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VOSNE-ROMANEE

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flits nuovi 50% per 15 mesi

2/,
Catteseat b

Granp CrU

A o

ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione

acciaio - affinamento f(its nuovi 100% per 15 mesi

209
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GRANDS ECHEZEAUX
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flts nuovi 100% per 15 mesi
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CLOS DE VOUGEQT
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flts nuovi 100% per 15 mesi

Dok}

Granp Cru
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" Doukine Gros Fadue & SUF 1

RICHEBOURG
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento flts nuovi 100% per 15 mesi
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CHAMBOLLE-MUSIGNY CHAMBOLLE-MUSIGNY CHAMBOLLE-MUSIGNY
1¢ Cru 1¢Cru “Les Amoureuses”
Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non Vinificazione e affinamento: I'azienda non Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che fornisce informazioni sulla vinificazione dato che fornisce informazioni sulla vinificazione dato che
varia a seconda del millesimo varia a seconda del millesimo varia a seconda del millesimo

dll
ers

IARES-C't

BONNES-MARES MUSIGNY VIEILLES VIGNES MUSIGNY BLANC
Grand Cru Grand Cru Grand Cru
Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Pinot nero 100% Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: rosso fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: I'azienda non Vinificazione e affinamento: I'azienda non Vinificazione e affinamento: I'azienda non
fornisce informazioni sulla vinificazione dato che fornisce informazioni sulla vinificazione dato che fornisce informazioni sulla vinificazione dato che

varia a seconda del millesimo varia a seconda del millesimo varia a seconda del millesimo
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DOMAINE

LECHENEAUT
BOURGOGNE
HAUTES-COTES DE NUITS

2020

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - breve batonnage -
affinamento acciaio e fits mai nuovi

DOMAINE

LECHENEAUT

BOURGOGNE
HAUTES-COTES DE NUITS
rp s Henira Gt s o Gl

2020

BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - affinamento in inox
e flits mai nuovi

DOMAINE
LECHENEALT
MOREY-SAINT-DENIS

“Prere Vinas®

2020

MOREY-SAINT-DENIS
“PIERRE VIRANT”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - breve batonnage -
affinamento flts (20% nuovi)

DOMAINE

LECHENEAUT
MOREY-SAINT-DENIS

2020

MOREY-SAINT-DENIS

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)

DOMAINE

LECHENEAUT
NUITS-SAINT-GEORGES

2020

NUITS-SAINT-GEORGES

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage -malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)

DOMAINE

[ ECHENEAUT

CEVREY-CHAMBERTIN

2020

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot Nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (20% nuovi)
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DOMAINE
LECHENEAUT
NUITS-SAINT-GEORGES

Premier Cru “Les Damodes.

2020

NUITS-SAINT- GEORGES “LES DAMODES”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in flits (30% nuovi)

DOM ! I NE

LECHENEAUT

NUITS-SAINT-GEORGES
Premier: Crue * Auie Argillas™

2020

NUITS-SAINT-GEORGES “AUX ARGILLAS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in fits (30% nuovi)

DOMAINE

LECHENEAUT

NUITS-SAINT-GEORGES
Premier Cruv “Les Pruliers”

2020

NUITS-SAINT-GEORGES “LE PRULLIERS”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento:
diraspatura parziale - fermentazione cuve
aperte con pigeage - malolattica e affinamento
in fts (30% nuovi)
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CLOS DE TART
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(it nuovi 100% per 17

mesi

21
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Avw - uEMID
PREMIER CRU

MOREY ST. DENIS “LA FORGE DE TART”
1% Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento f(it nuovi 100% per 17

mesi
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(LOS pes | AMBRAS

GRAND. CRU

DOMAINE DES LAMBRAYS
Donis 2oy Treme

2012 |
il

LT

CLOS DES LAMBRAYS
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vinificazione con
raspi - fermentazione in acciaio - affinamento in

flits nuovi 60% per 18 mesi

‘ 2008
MOREY ST. DENIS “LES LOUPS”

1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: vinificazione con
raspi - fermentazione in acciaio - affinamento in

flits nuovi 30% per 18 mesi

|
>

S-SAINT-GEORGE

ANE i LAMI

NUITS-SAINT-GEORGES “LA RICHEMONE”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in f(its nuovi 40%
per 16 mesi

=
UOREY-SAINT-DENS

CLOS SORBI
2022

OMAINTE pES LAMBRAYS

MOREY-SAINT-DENIS “CLOS SORBE”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in f(its nuovi 40% per 16
mesi

PULIGNY-MONTRACHET “LES FOLATIERES”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione e
affinamento in fts nuovi 40% per 16 mesi

219

2

VOSNE-ROMANE

LES BEAUN MONTS

VOSNE-ROMANEE “LES BEAUX MONTS”
1er Cru

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
parziale diraspatura — fermentazione in cuves
legno — affinamento in flts nuovi 40%
per 16 mesi
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SAINT-ROMAIN
Cuvée t)t‘: ft; Mésange
2016

DOMAINE PONSOT

SAINT ROMAIN CUVEE DE LA MESANGE

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fOts mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

e G
des Grives
2016

. DOMAINE PONSOT 3

MOREY-ST-DENIS CUVEE DES GRIVES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

MOREY-SATNT-DENS

005 DES MONTS LUISISE
Vxe:ilies Vign‘e;sr_’()!(v

_ DOMAINE pONSOT

MOREY-ST-DENIS CLOS MONTS LUISANTS
VIEILLES VIGNES

1¢" Cru Vieilles Vignes

Vitigno: Aligoté 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fOts mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

s

Cuvée des Moueles
2016

DOMAINE PONSOT

MOREY-ST-DENIS CUVEE DES ALOUETTES
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in flts mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

2

s @ o

ORTON C:HARLEMAGE

2015
9 DOMAINE PONSO

T

—

CORTON CHARLEMAGNE
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressa
pneumatica - fermentazione e affinamento in
fiits mai nuovi, anche di 7° e 8° passaggio

Areim i i Coaihe
Cravée du Bourdon
2006
~ DOMAINE PONSOT

CORTON CUVEE DU BOURDON
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in flts mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio



C10S DE VOUGEOT
Comtrintr

Nl Crant O

Cuuee \ieiles Vignes

2016
_ DOMAINE PONSOT

CLOS DE VOUGEQT VIEILLES VIGNES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

_ DOMAINE pONSOT

CHAPELLE CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio

CLOS DE LA ROCHE VIEILLES VIGNES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in tini legno aperti -
pressa verticale - affinamento in f(its mai nuovi,
anche di 7° e 8° passaggio
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DE BOURGOGNE
ND ROUSSEAU PERES g
EY.GHAMBERTIN FRANCE

GEVREY-CHAMBERTIN “LES CAZATIERS”
1¢ Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(its mai nuovi per 18 mesi

@/ﬂ" dela 3%

GRAND CRU

CLOS DE LA ROCHE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flits nuovi 40% per 18
mesi

8y
REY-CHAMBERTIN FIANCE

GEVREY-CHAMBERTIN
“CLOS SAINT-JAQUES”
1¢Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flts nuovi 80% per 18
mesi

RUCHOTTES-CHAMBERTIN “CLOS DES
RUCHOTTES” MONOPOLE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flts nuovi 40% per 18
mesi

MAZY-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flits nuovi 40% per 18
mesi

i \11 {TINC[DSDEBI?E

Gl l( \\l) CRU

CHAMBERTIN CLOS DE BEZE
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(its nuovi 100% per 18
mesi

4
@arnu’s-@

GRAND CRU
T

" D WUMWGNE i
AND ROUSSEAU PEREAIS
vCHAMERTH FRANCE

CHARMES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento flts nuovi 40% per 18

mesi 9295

:
§

S
¥i;

CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
interamente diraspate - fermentazione
in tini legno e acciaio aperti -
affinamento f(its nuovi 100% per 18
mesi
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UGAT-M

PROPRIETM

DUG AT-PX

CEVREY.CHAMBERTIN|

Jise
Pewperaial E
e

|

GEVREY © CiaMBERTE
FRANCE
L
u

GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fits nuovi 30% per 18
mesi - no filtrazione

-PY DUE

DUG AT-F
Rernand
SEVREY.C HAMBERTIN

L CRT . pi Illl:('ll\l’l'l_l’.[

&

RCEVREY lll\‘lllllﬂ' |
prANCE

Mo rm bt U

W &BE

GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES
1¢ Cru “Petite Chapelle”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fits nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione

PY DUG

AIRE - REGY

UG AT EN
Deenard
SEVREY.CHAMBERTIY|

Ivee (.-irurduRGy'

Toss Vel

ltT [l LTS

GEVREY-CHAMBERTIN “COEUR DE ROY” TRES
VIEILLES VIGNES

Tres Vieilles Vignes

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento f(its nuovi 80% per 18
mesi - no filtrazione

Y DUGH

PROPY

DU G /\T-PY‘
(AR M 5'C A MBERTN

GCRANDCRL
{1 410 RMES CHAM AR CONTHOME

| o, T
PRANCE
W) Mo o bt 4 o

s

CHARMES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fts nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione

N DUGH

\RE - RECO

DUG ATTEEN
Pernand
GEVREY.C H A MBERTIN
ISCRU . CHAMPEAUX

i
REY - CHAMBERT
FRANEE

Mion bl s P
N WS

GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES
1¢" Cru “Champeaux”

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento fts nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione

GAT-PY

IROPRIETAN

bUG AT-PH
MAZLS CTIAMBERTIN
GRANDCRU )

MAZIS-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve raramente
diraspate - fermentazione in tini di legno e
cemento - affinamento f{its nuovi 100% per 18
mesi - no filtrazione
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MARSANNAY ROUGE

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve
diraspate - fermentazione in vasche e uova di
cemento - affinamento f{its mai nuovi 16 mesi

IAND LEth
1o CONTHOM

2012

LATRICIERES-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 70% per 16 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 30% per 16 mesi

CHAPELLE-CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -

fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 60% per 16 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN “ALEA”
1 Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 50% per 16 mesi

—ay

DIVAINE TRAPET PRRE&HIES

CHAMBERTI

CHAMBERTIN
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: 30% uve diraspate -
fermentazione in vasche e uova di cemento -
affinamento flts nuovi 75% per 16 mesi
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YIN 05 wOURGOGRE

BOURGO

Ayliatie Royingoge

BOURGOGNE BLANC

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione e affinamento in
tonneaux da 600 litri con leggero
batonnage

oent o

GEVREY” (1 AMBERTI
PETITE CHAPEL B

sher Jer € w
PIlFMIE}L CRU

DOMAINE RUNO CLAIK

GEVREY-CHAMBERTIN
“PETITE CHAPELLE”
1 cru
Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fats
nuovi 40% per 18 mesi

MVIGNY-1ES-B
- LADOMINO

el 5, Savigriv-dev Deauw o1 G
PREMIER CRU

SAVIGNY-LES-BEAUNE
“LA DOMINODE”
1o Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento flts
nuovi 40% per 18 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN
“CLOS SAINT-JACQUES”
1 e
Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fits
nuovi 50% per 20 mesi

VOSNE ROMANEE
“LES CHAMPS PERDRIX”

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fits
nuovi 40% per 18 mesi

GRAND CRU

i e b i o

BONNES-MARES
Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento fats
nuovi 50% per 20 mesi

GEVREY-CHAMBERTIN

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento flts

nuovi 30% per 18 mesi

231

CHAMBERTIN
CLOS DE BEZE
It s Gt 7
GILAND CRU
”ooMAlN[ BRUNO CLAIE

CHAMBERTIN “CLOS DE BEZE”

Grand Cru

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: uve
raramente diraspate - fermentazione
cuve legno aperte - affinamento flts

nuovi 50% per 20 mesi
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Fae, 2¥a, |
PETIT CHABLIS

CHABLIS 1#% ¢

aniiy (el o
VAILLONS

CHABLIS “VAILLONS” PETIT CHABLIS “PAS SI PETIT”

1 Cru

_ CHABLIS
“LES VENERABLES” - VIEILLES VIGNES

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
uve provenienti da vigneti con piti di 50 anni -
fermentazione acciaio e flts - affinamento flits

mai nuovi per 12 mesi

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione - fermentazione
¢ affinamento in acciaio e in minima parte legno
grande

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione - fermentazione
e affinamento in acciaio

233

ofa
CHABLIS 1%®

LES LYS

wafs

CHABLIS 1%*

s 3

CHABLIS “VAULORENT” CHABLIS “LES LYS”

CHABLIS “FOURCHAUME iy 1 Cru
1% Cru

Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100% Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione Vinificazione e affinamento: selezione delle Vinificazione e affinamento: selezione delle
delle migliori uve della denominazione - migliori uve della denominazione - migliori uve della denominazione -

fermentazione e affinamento in acciaio e flits fermentazione e affinamento in acciaio e flits fermentazione e affinamento in acciaio e flits

parzialmente nuovi parzialmente nuovi parzialmente nuovi



;qu_
CHABLIS 1% CRi
T Sah

TR,

CHABLIS “MONT DE MILIEU”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in acciaio e flits
parzialmente nuovi

234

efe,
CHABLIS GRAND €

s PREUSES

CHABLIS

Grand Cru “Les Preuses”

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in fits nuovi 40%
per 16 mesi

ofay
CHABLIS 1%®

ITEE OF TONNERRE

CHABLIS “MONTEE DE TONNERRE”
1¢ Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: selezione delle
migliori uve della denominazione -
fermentazione e affinamento in acciaio e flits
parzialmente nuovi

CHABLIS “CHATEAU GRENQUILLES”
Grand Cru

Vitigno: Chardonnay 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: monopole
dell'azienda - fermentazione e affinamento in flts
nuovi 80% per 16 mesi
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CREMANT DE BOURGOGNE BRUT
CHARDONNAY

Vitigno: Chardonnay 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - 18 mesi sui lieviti

CREMANT DE BOURGOGNE
ROSE

Vitigno: Pinot nero - Gamay
Tipo di vino: metodo classico rosato
Vinificazione e affinamento:
rosato di macerazione - fermentazione in
acciaio — 18 mesi sui lieviti

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT
PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - 18 mesi sui lieviti

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT BLANC
“VIVE-LA-JOIE!”

Vitigno: Pinot nero 50% - Chardonnay 50%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - 36 mesi sui lieviti

CREMANT DE BOURGOGNE PAS DOSE
“LAUTHENTIQUE”

Vitigno: Pinot nero - Chardonnay
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio — 18 mesi sui lieviti

231

But-L007

Vrodotin]

/3

AOLE

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT ROSE
“VIVE-LA-JOIE!”

Vitigno: Pinot nero 80% - Chardonnay 20%
Tipo di vino: metodo classico bianco
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - 36 mesi sui lieviti



SUD DELLA FRANCIA

(d



FRANCIA/SUD DELLA FRANCIA

240




AIX ROSE AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE

Vitigno: Grenache 60%-Syrah 20%-Cinsault 20%
Tipo di vino: rosato
Vinificazione e affinamento: macerazione a freddo, pressatura
soffice, mosto ottenuto per caduta - fermentazione e affinamento in
acciaio

i
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BANYULS
(raon

BANYULS
TRADITION 4 ANS

Vitigno: Grenache Noir 70% - Grenache gris 30%
Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
ossidativo in botti legno da 40 e 60 ettolitri

BANYULS
image
2017

BANYULS
CUVEE “RIMAGE”

Vitigno: Grenache noir 100%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - mutizzazione con Marc - affinamento in

acciaio e imbottigliamento precoce

243

BANYULS
CUVEE “GABY VIAL

Vitigno: Grenache Noir 70% - Grenache gris 30%
Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
cemento - mutizzazione con Marc - affinamento
ossidativo in botti legno da 40 e 60 ettolitri



FRANCIA/SUD DELLA FRANCIA

244




L 2 @m

DOMAINE DELA

GRANGE DES

DOMAINE DE LA GRANGE DES PERES - ROUGE

Vitigno: Syrah 40% - Mourvedre 40% -
Cabernet S. 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione in acciaio - affinamento in
barriques nuove 35% per 16 mesi

245

DOMAINE DE LA GRANGE DES PERES - BLANC

Vitigno: Marsanne 80% - Roussanne 10% -
Chardonnay 8 % - Gros Manseng 2%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni
- fermentazione in acciaio - affinamento in
tonneaux 600 It. per 24 mesi
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DOMAINE VICO

« LE BOIS DU CERF » AOP CORSE

Vitigno: Vermentinu
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - macerazione
pellicolare - fermentazione acciaio
con lieviti indigeni - affinamento
in cemento sui lieviti per 6 mesi -
batonnage regolari

«(..) EMERA » IGP ILE DE BEAUTE

Vitigno: Sciaccarellu
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - fermentazione
in tini legno con lieviti indigeni -
affinamento in legno grande per 14/16
mesi

«(..) EMERA » IGP LE DE BEAUTE

Vitigno: Genovese
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale - fermentazione
in cemento con lieviti indigeni -
affinamento in cemento

« U'FORNU » PARCELLE DU FOUR A
PAIN AOP CORSE

Vitigno: Sciaccarellu-Minustellu
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in tini legno di 25 hl
con lieviti indigeni - lunga macerazione
di 30 giorni - affinamento 18 mesi in
uovo di cemento da 800 litri

«LEBOIS DU CERF » AOP CORSE

Vitigno: 70% Sciaccarellu-30%
Grenache
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento:
diraspatura totale seguita da
stabulazione a freddo a 4 gradi per
7 giorni - fermentazione in acciaio -

affinamento in cemento sui lieviti per 6

mesi - batonnage regolari

DOMAINE VICO

« CANTINONE » AOP CORSE

Vitigno: Sciaccarellu
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in tini legno di 25 hl con
lieviti indigeni - lunga macerazione di
30 giorni - affinamento legno grande
per 14/18 mesi

DOMAINE VICO

« LE BOIS DU CERF » AOP CORSE

Vitigno: 60% Nielucciu-40%
Sciaccarellu
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento:

diraspatura parziale - fermentazione
in cemento con lieviti indigeni -15
giorni di macerazione - affinamento
14/18 mesi in cemento
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| TERR EBRUNE

2021

L FTEY

TERREBRUNE BLANC BANDOL AOC

Vitigno: 50% Clairette-30% Ugni Blanc-20%
Bourboulenc
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento in acciaio inox, uovo di
cemento, anfore e demi-muids per 6 mesi

B DOMAINL DY
TERREBRUNE

TERREBRUNE ROSE BANDOL AOC

Vitigno: 60% Mourvedre-20% Grenache-20%
Cinsalut
Tipo di vino: rosato fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in acciaio- malolattica
svolta-affinamento in legno e acciaio

TER R EBRUNE
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TERREBRUNE ROUGE BANDOL AOC

Vitigno: 85% Mourvedre-10% Grenache-5%
Cinsalut
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
tino chiuso con rimontaggi regolari- malolattica
svolta - affinamento in legno grande da 25 a 60
hl per 18 mesi
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Chatean de Villeneuve

SAUMUR CHAMPIGNY

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
macerazione prefermentativa a freddo 4 giorni
- fermentazione tini legno - affinamento legno

da 500 It., acciaio e cemento

z*{gﬁéﬁ“

"
Chitean de Villeneuve

SAUMUR CHAMPIGNY
“VIEILLES VIGNES”

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione tini legno troncoconici -
affinamento botti legno da 500 It. di 2 e 3 anni

Chiteans de Villenewe |

i

SAUMUR BLANC

Vitigno: Chenin 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione acciaio - no malolattica -
affinamento tonneaux 40% e acciaio per 8 mesi

grand dos |

< 3
AL Cliatean de Villencuve H

SAUMUR CHAMPIGNY
“LE GRAND CLOS”

Vitigno: Cabernet franc 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
diraspatura totale - fermentazione tini legno
troncoconici - affinamento cuves legno da 12 hi
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Cor7t1ers |

|

Chiteau de Villeneuve

SAUMUR BLANC
“LES CORMIERS”

Vitigno: Chenin 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lieviti indigeni -
fermentazione acciaio - affinamento in botti
legno da 12 hl per 12 mesi
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RANGS

Ciiareay o Tracy
POUILLY FUME

POUILLY-FUME
“101 RANGS”

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in tonneaux da 500 It. e acciaio
per 9 mesi

\
UATEAU pE TRACK

POUILLY-FUME ‘I
ATION POU ul‘vll,')‘lfﬂ:ﬂ'mn

e A A B d Ay

POUILLY-FUME

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in acciaio e cemento per 9 mesi

2011
Haute DENSITE
Cireac e Traoy

POUILLY-FUME
“H.D. HAUTE DENSITE”

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in tonneaux da 500 It. per 10

mesi con batonnages regolari
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2013
POUILLY-FUME
o O P

o Cktn o T

POUILLY-FUME
“MADEMOISELLE DE T

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
ed affinamento in acciaio e cemento per 9 mesi
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LAMIRAL

SANCERRE
“LAMIRAL”

SANCERRE
“LES BELLES DAMES”

SANCERRE
“DOMAINE”

SANCERRE
“LES HERSES”

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 6 mesi acciaio

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 6 mesi acciaio

Vitigno: Sauvignon 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni
- affinamento 10 mesi in acciaio e
tonneaux usati

Vitigno: Sauvignon 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni -
affinamento 10 mesi in legno da 30 hl

287

g

CLOS JOANN

% FPELLATIC 1
2 Vigne du Lame
MONOPOLE

Sancerre
1o sanCiAa ConRelth

SANCERRE SANCERRE POUILLY-FUME SANCERRE ROUGE
“LAVIGNE DU LARREY” “GALINOT-SILEX” “CLOS JOANNE D'ORION” “LES HERSES”
Vitigno: Sauvignon 100% Vitigno: Sauvignon 100% Vitigno: Sauvignon 100% Vitigno: Pinot nero 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento: Vinificazione e affinamento:
fermentazione con lieviti indigeni - fermentazione con lieviti indigeni fermentazione con lieviti indigeni - macerazione di 3 settimane a grappoli
affinamento 10 mesi in tonneaux per - affinamento 11 mesi per meta affinamento 6 mesi acciaio interi - lieviti indigeni - affinamento 8

meta nuovi e per meta di pitl anni tonneaux nuovi e per meta di un anno mesi legno da 30 hl
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ZIND ﬂu’.’u"&'ﬁ‘fzacm
Zai
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RIESLING D'ALSACE
“CALCAIRE”

ZINDVD.T. RIESLING D'ALSACE

Vitigno: Chardonnay 70% - Auxerrois 30%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni - affinamento
legno grande per Auxerrois e barriques per
Chardonnay

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6
mesi sur lies - affinamento legno grande per

12 mesi
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VIN DIALSACE
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RIESLING D’ALSAGE RIESLING D’ALSAGE RIESLING D’ALSACE
“HERRENWEG DE TURCKHEIM” “HEIMBOURG” “CLOS WINDSBUHL”
Vitigno: Riesling 100% Vitigno: Riesling 100% Vitigno: Riesling 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima Vinificazione e affinamento: lunghissima Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi

sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi



RIESLING D’ALSACE
“BRAND” VIEILLES VIGNES - GRAND CRU

Vitigno: Riesling 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi
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SACE
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2010

HUNBREE

PINOT GRIS D'ALSACE
“HEIMBOURG”

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi

D CRY

|
5|

)

"1 1GEN DE THANN

RIESLING D’ALSACE
“RANGEN DE THANN" CLOS ST. URBAIN - GRAND
CRU
Vitigno: Riesling 100%
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima

fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi

sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

\LSACE
s

110
UNAINE ZIND HUMB
T UMK A

PINOT GRIS D'ALSACE
“CLOS WINDSBUHL”

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

Tl 7ND-HUSHROE

bt o

PINOT GRIS D'ALSACE
“CALCAIRE”

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

PINOT GRIS D'ALSACE
“RANGEN DE THANN CLOS ST. URBAIN” - GRAND
CRU

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi



VIN D/ALSACE

GEWURZTRAMINER D'ALSACE GEWURZTRAMINER D’ALSACE GEWURZTRAMINER D’ALSACE
“HERRENWEG DE TURCKHEIM” “HENGST”
Grand Cru

Vitigno: Gewurztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

Vitigno: Gew(irztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 12 mesi

Vitigno: Gewtirztraminer 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi

GEWURZTRAMINER D’ALSACE MUSCAT D’ALSACE PINOT GRIS D’ALSACE “CLOS JEBSAL”
“RANGEN DE THANN” CLOS ST. URBAIN “GOLDERT” Vendange Tardive
Grand Cru Grand Cru
Vitigno: Gewurztraminer 100% Vitigno: Muscat d’Alsace 90% - Muscat Ottonel Vitigno: Pinot-gris 100%
Tipo di vino: bianco fermo 10% Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: lunghissima Tipo di vino: bianco fermo Vinificazione e affinamento: uve parzialmente

fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi Vinificazione e affinamento: lunghissima botritizzate - lunghissima fermentazione con
sur lies - affinamento legno grande per 24 mesi fermentazione con lieviti indigeni, almeno 6 mesi lieviti indigeni - affinamento legno piccolo

sur lies - affinamento legno grande per 18 mesi
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PINOT GRIS D’ALSACE PINOT GRIS D’ALSACE PINOT GRIS D’ALSACE
“ROTENBERG” : “CLOS WINDSBUHL” ¢ “CLOS JEBSAL” SELECTION DE GRAINS NOBLES
Vendange Tardive Vendange Tardive

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve parzialmente
botritizzate - lunghissima fermentazione con
lieviti indigeni - affinamento legno piccolo

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve parziaimente
botritizzate - lunghissima fermentazione con
lieviti indigeni - affinamento legno piccolo

Vitigno: Pinot-gris 100%

Tipo di vino: bianco dolce
Vinificazione e affinamento: uve
estremamente botritizzate - lunghissima
fermentazione con lieviti indigeni - affinamento
legno piccolo
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ALSACE “A MINIMA” RIESLING D’ALSACE “BEBLENHEIM” RIESLING D’ALSACE “KIENTZHEIM” RIESLING D’ALSACE “RIQUEWIHR”
Vitigno: Sylvaner-Auxerrois-Pinot gris- Vitigno: Riesling Vitigno: Riesling Vitigno: Riesling
Riesling-Gewurztraminer-Muscat Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: Bianco fermo

Tipo di vino: Bianco fermo

267

B¥aingE TRAPET ALK

RIESLING D’ALSACE “SCHOENENBOURG” GEWURZTRAMINER “BEBLENHEIM” GEWURZTRAMINER “RIQUEWIHR”
Grand Cru
Vitigno: Riesling Vitigno: Gewtirztraminer Vitigno: Gew(irztraminer

Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: Bianco fermo Tipo di vino: Bianco fermo
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LETENM PS EST VENT

COTES DU RHONE
“LE TEMPS EST VENU”

Vitigno: Syrah 50% - Grenache 50%
Tipo di vino: rosso fermo

Vinificazione e affinamento: grappolo intero -

fermentazione con lieviti indigeni in cemento -
affinamento cemento per 10 mesi

SAINT-JOSEPH

SAINT-JOSEPH
“LE PASSAGE"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

STEPHANE OGIER

LA ROSINE

SYRAH
"LAROSINE"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura totale -
fermentazione con lieviti indigeni in acciaio -
affinamento barriques mai nuove per 12 mesi

TEPHANE OGIER

2014

COTE-ROTIE

COTE-ROTIE
"WILLAGE"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

TAME SEUR

STEPHANE OGIER

SYRAH DE SEYSSUEL
"L'AME SCEUR"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

[

COTE-ROTIE

TEPHANE OGIER

COTE-ROTIE
"RESERVE"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 20% nuove per 18 mesi

2N
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STEPHANE OGIER o STEPHANE OGIER
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2012

COTE-ROTIE : COTE-ROTIE 106X 1R DE ROSPE
COTE-ROTIE COTE-ROTIE VIOGNIER DE ROSINE
"LANCEMENT" [ A BELLE HELENE" "VIOGNIER"

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 30% nuove per 24 mesi

Vitigno: Syrah 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione a freddo in acciaio -
affinamento barriques 30% nuove per 24 mesi

Vitigno: Viognier 100%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -
affinamento legno grande per 10 mesi

272

STEPHANE OGIER STEPHANE OGIER
s . ~ CONDRIEU |
[ ¥, = 3 "E — STERHANE QGIER /
SAINT-JOSEPH CONDRIEU e ]
SAINT-JOSEPH CONDRIEU CONDRIEU
"LE PASSAGE" “LA COMBE DE MALLEVAL" "LES VIEILLES VIGNES DE JACQUES VERNAY"
Vitigno: Marsanne 100% Vitigno: Viognier 100% Vitigno: Viognier 100%
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione
con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande - con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande - con lieviti indigeni in tonneaux e legno grande -

affinamento legno grande per 10 mesi affinamento legno grande per 10 mesi Affinamento legno grande per 10 mesi
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CARTEAUNELF-0U-PAPE
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CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE

Vitigno: Grenache 30% - Mourvedre 30% -
Syrah 15% - Counoise 10%
Cinsault 5% - altri vitigni 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vitigni vinificati
separatamente - Syrah e Mourvedre in legno, gli
altri vitigni in cemento e gres

FAMILLE PERRIN

ES SINARDS

SATEAUNEUF-D

CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE
“LES SINARDS”

Vitigno: Grenache 70% - Syrah 20%
Mourvedre 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: vitigni vinificati
separatamente - Syrah e Mourvedre in legno,

Grenache in cemento e gres - affinamento legno
grande per 1 anno

FAMILLE PERRIN

Frpfet oe Be rmm({.

; CHATEAUNEUF-DU-PAPE
LT CRATEAUNEL O PP CONROEE {

==
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CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC

Vitigno: Roussanne 80% - Grenache blanc 15%
- altri vitigni 5%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
30% in barriques e 70% in legno grande -
affinamento 30% in barriques e 70% in legno
grande per 8 mesi

JLLE PERRIN

FAMILLE PERRIN

LA GILLE

GIGONDAS “LA GILLE”

Vitigno: Grenache 60% - Syrah 40%
Tipo di vino: rosso
Vinificazione e affinamento: fermentazione
con pigeages e malolattica in acciaio -
affinamento in legno grande per 1 anno

FAMILLE PERRIN

FAMILLE PERRIN
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: CHATEAUNEUF-OU-PAPE
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CHATEAUNEUF DU PAPE BLANC
VIEILLES VIGNES CUVEE “ROUSSANNE”

Vitigno: Roussanne 100%
Tipo di vino: bianco fermo

Vinificazione e affinamento: fermentazione
30% in barriques e 70% in legno grande -
affinamento 30% in barriques e 70% in legno

grande per 8 mesi

iLLE PERRIN

FAMILLE PERRIN

LES CHRISTINS

VACQUEYRAS

VACQUEYRAS *“LES CHRISTINE”

Vitigno: Grenache 60% - Syrah 40%

Tipo di vino: rosso

Vinificazione e affinamento: fermentazione
con pigeages e malolattica in acciaio -
affinamento in legno grande per 1 anno
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FAMILLE

PERRIN

FAMILLE PERRIN

co )NE COTE
0T38 pU RHONE T RO BRI

LES SINARDS

RESERVE : HATEAUNEUF-DUFAR '
COTES DU RHONE ROUGE RESERVE : o N : COTES DUFHONEBLAC ESERE
“Les Sinards”

Vitigno: Grenache 50% - Syrah 30% -
Mourvedre 20%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - affinamento in acciaio 75% e legno

grande 25%

Vitigno: Grenache Blanc 40% - Roussanne 40%
- Clairette 20%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento in tonneaux da 600 It. con un
batonnage alla settimana per 3 mesi

Vitigno: Grenache Blanc 40% - Roussanne 40% -
Roussanne 10% - Viognier 10%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: macerazione
pellicolare prefermentativa - fermentazione e

breve affinamento in acciaio
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BELL PINOT

GORISCA BRDA
“TRITON”

GORISCA BRDA
“BELI PINOT”

GORISCA BRDA
“DUET”

Vitigno: Merlot 80% - Cabernet S. 10% -
Cabernet F. 10%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
in acciaio - macerazione 15 gg - affinamento

barrique nuova 20% e 27/3" passaggio 80% per
22 mesi

Vitigno: Friulano 30%-Chardonnay 25%-Pinot

grigio 25%-Sauvignon 20%

Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento barrique nuova 20% e 2°/3°/4°

passaggio 80% per 11 mesi-nessuna
macerazione

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
e affinamento barrique nuova 20% e 2°/3°/4°
passaggio 80% per 11 mesi - nessuna
macerazione

281

Edi Jinite Edi Jimiit Edi J;',‘_;;{,

SIVI PINOT

< 1 REBULA
TOKATA

GORISCA BRDA GOET'%%%EDA GORISCA BRDA REBULA
“SIVI PINOT”
- ' . Vitigno: Friulano Vitigno: Rebula
_ Vitigno: Pinot grigio Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
_Tipo di vino: bianco fermo Vinificazione e affinamento: breve Vinificazione e affinamento: breve
Vinificazione e affinamento: fermentazione macerazione di 2 ore - fermentazione tonneau macerazione di 4 ore - fermentazione tonneau
& affinamento barrique nuova 30% e 2/3 - affinamento barrique nuove 40% e 27/3° - affinamento barrique di 27737/4° passaggio
passaggio 70% per 11 mesi - nessuna passaggio 60% per 11 mesi per 11 mesi

macerazione



Edi femiit

KOZANA CHARDONNAY
onghe Vireyard

GORISCA BRDA CHARDONNAY GORISCA BRDA SAUVIGNON GORISCA BRDA CHARDONNAY “KOZANA"

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 2 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 30% e 27/3"
passaggio 70% per 11 mesi

Vitigno: Sauvignon
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 4 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 20% e 2°/3°/4°
passaggio 80% per 11 mesi

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 2 ore - fermentazione e
affinamento barrique nuova 30% e 27/3"
passaggio 70% per 11 mesi
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Ed Jomiit | Edi fomiit

SN FOJANA REBULA
FOIANA SAUVIGNON D
el Virerand ¢l Vinepard

GORISCA BRDA SAUVIGNON GORISCA BRDA REBULA
“FOJANA" “FOJANA"
Vitigno: Sauvignon Vitigno: Rebula
Tipo di vino: bianco fermo Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: breve Vinificazione e affinamento: breve
macerazione di 4 ore - fermentazione e macerazione di 4 ore - fermentazione tonneau
affinamento barrique nuova 30% e 27/3°/4° - affinamento barrique di 27/3°/4° passaggio per

passaggio 70% per 11 mesi 11 mesi
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Weptugde

VAN VOLXEM
e

WEISSBURGUNDER
MOSEL-SAAR-RUWER

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi barriques e legno
grande

R
,%ﬂf" (,%eiﬁ’w
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. VAN VOLXEM 3

SAAR RIESLING
MOSEL-SAAR-RUWER

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

Vi
P

= s
Windved?.,

k2
o VAN VOLXEM
s

|
|

WEISSBURGUNDER
MOSEL-SAAR-RUWER “WINDVOGT”

Vitigno: Pinot bianco
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi barriques e legno
grande

(o |

S VAN voIXEM

‘ o m m— '

WILTINGER RIESLING

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

' 5
Sipo-
S

VAN VOLXEM
e ——

SCHIEFER RIESLING
MOSEL-SAAR-RUWER

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

A ¢ fy 25
: ﬂm/{w i

‘ estiG cndt

— VAN VOLXEM ]

‘ B m—— ’

ROTSCHIEFER RIESLING KABINETT

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande
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VAN VOLXEM g

ALTE REBEN RIESLING

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

et
e
%
Gy

. VAN VGLXEM |

GOLDBERG RIESLING

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande

~ -\..‘xN VEOLXIM g

GOTTESFUB RIESLING ALTE REBEN

Vitigno: Riesling
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 12 mesi legno grande
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ANTIQUE SHERRY PEDRO XIMENEZ

Vitigno: Pedro Ximenez 100%

Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: uve passite - nel
corso della fermentazione aggiunta di alcol a
raggiungere i 15° - invecchiamento medio 30
anni solera

ANTIQUE
OLOROSO

Jomz i 2wy

ANTIQUE SHERRY OLOROSO

Vitigno: Palomino fino 100%

Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio con aggiunta di alcol a raggiungere i
20°- invecchiamento ossidativo 20 anni

ANTIQUE S BANTIQUE
PALO CORTAD! ] / AMONTILLADO

ez Ry Juesz x wany

INANDO

\S' 'TLLA

ANTIQUE SHERRY PALO CORTADO ANTIQUE SHERRY AMONTILLADO
Vitigno: Palomino fino 100% Vitigno: Palomino fino 100%
Tipo di vino: bianco secco Tipo di vino: bianco secco
Vinificazione e affinamento: fermentazione Vinificazione e affinamento: fermentazione acciaio
acciaio con aggiunta di alcol a raggiungere i 15° con aggiunta di alcol per
- invecchiamento medio 30 anni legno grande interrompere la flor a raggiungere i 15 -

invecchiamento ossidativo medio 20 anni legno grande 993

o Fi
PEDRO XIMENEZ
SUVRAY

PREMIUM CREAM SHERRY PREMIUM SHERRY
PEDRO XIMENEZ
Vitigno: Palomino fino 90% - Pedro Ximenez 10% Vitigno: Pedro Ximenez 100%
Tipo di vino: rosso dolce Tipo di vino: rosso dolce
Vinificazione e affinamento: aggiunta di Vinificazione e affinamento: uve passite - nel
Pedro Ximez ad un tradizionale Oloroso - corso della fermentazione aggiunta di alcol a
invecchiamento solera 8 anni raggiungere i 15°- invecchiamento medio 8 anni

solera



BRANDY SOLERA RESERVA BRANDY SOLERA BRANDY SOLERA
: RESERVA OLOROSO GRAN RESERVA AMONTILLADO
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BRANDY SOLERA BRANDY SOLERA
GRAN RESERVA GRAN RESERVA “UNICO” - 30 ANNI
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DOW'S DOW’'S DOW’S
L TAWNY #9040 FINE RUBY PORT FINE WHITE PORT SoTLED Y e

PORTO
PORTO | | PORTO -

DOW’S PORTO DOW’S PORTO DOW’S PORTO DOW'S PORTO
TAWNY RUBY WHITE LATE BOTTLED VINTAGE

299

30

TAWNY PORT

DOW'S PORTO DOW'S PORTO DOW'S VINTAGE PORT DOW’S VINTAGE PORT
TAWNY - 10 ANNI TAWNY - 30 ANNI QUINTA “SENHORA DE RIBEIRA”
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OPUS ONE NAPA VALLEY

Vitigno: Cabernet S. 80% - Cabernet F. 8% -
Merlot 6% - Petit Verdot 4% - Malbec 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione in
acciaio - affinamento 18 mesi
barriques nuove - assemblaggio dopo affinamento

OVERTURE

303

OPUS ONE OVERTURE N.V.

Vitigno: Cabernet S. 80% - Cabernet F. 8% -
Merlot 6% - Petit Verdot 4% - Malbec 2%
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: assemblaggio di
svariati millesimi una volta affinati per 18 mesi
in barriques



STATI UNITI/CALIFORNIA E OREGON
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PLATT
VINEYARD

CHARDONNAY —WEST SONOMA COAST

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in barrique -
malolattica svolta - affinamento legno nuovo
35% per 14 mesi

PLATT
VINEYARD

Ep 3]

P
il

PINOT NOIR - WEST SONOMA COAST

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in tini acciaio aperti-
macerazione a freddo - rimontaggi e follature
- malolattica svolta - affinamento legno nuovo
34% per 14 mesi

PLATT
VINEYARD

CHARDONNAY RESERVE - WEST SONOMA
COAST

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento: pressatura a
grappolo intero - fermentazione in barrique -
malolattica svolta - affinamento legno nuovo
33% per 14 mesi

PLATT
VINEYARD

' Wen Count

PINOT NOIR RESERVE - WEST SONOMA
COAST

Vitigno: Pinot noir
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
totale - fermentazione in tini acciaio aperti-
macerazione a freddo - rimontaggi e follature
- malolattica svolta - affinamento legno nuovo
35% per 14 mesi
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STATI UNITI/CALIFORNIA E OREGON
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ESTATE CHARDONNAY

Vitigno: Chardonnay
Tipo di vino: bianco fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - malolattica non svolta
- affinamento in acciaio 10% e barrique 90%
(30% nuove)

307

ESTATE PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento:
fermentazione in acciaio - malolattica non svolta -
affinamento barrique (10% nuove)



STATI UNITI/CALIFORNIA E OREGON
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NICOTAS £ JAY

NICOLAS JAY
PINOT NOIR

Vitigno: Pinot nero 100%

Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: fermentazione
acciaio - affinamento barriques francesi nuove

33%



ARGENTINA

(d



ARGENTINA

314




tHEVAL DES ANpp

€

316

CHEVAL DE ANDES 2022 - MENDOZA

Vitigno: Malbec - Cabernet sauvignon
Tipo di vino: rosso fermo
Vinificazione e affinamento: diraspatura
parziale - fermentazione in acciaio - affinameno
40% barrique, 40% botte legno da 400 litri e
20% botte legno da 2500 litri.
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COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE
V.S N°4 VS.0.PN°10 RESERVE SPECIALE N° 20

319

ot

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE FLORILEGE
XON° 25 FONTVIEILLE N° 35 COFANETTO CON DUE BICCHIERI



320

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE COGNAC GRANDE CHAMPAGNE
MILLESIME 1988 : HERITAGE RAGNAUD : PARADIS
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Roger GROULT

Roger GROULT |
CLVADOS PAYS DAUEE

i oy

CALVADOS PAYS D’AUGE
HS ANSH

Calvados
Pays dAuge

CALVADOS PAYS D’AUGE
“VENERABLE” 20 ANS

Roger GROULT

Roger GROULT !
CALVADOS PAYS DAUGE |
o Coliuss Fopid o T lf

e
;

y il
\GE S ANS | &t

CALVADOS PAYS D'AUGE
H8 ANS)Y

(Caluados
Flays ' Auge

\ged'Or

CALVADOS PAYS D"AUGE
“AGE D'OR”

Roge: GROULT

Roger GROULT u
| Glvinos pAYSDAUGE |
i Yot oy o S

' 5%
=

1 |

\GE | 2ANS | L

CALVADOS PAYS D'AUGE
“12ANS”

Caluados
Fas 0’ Auge

ipion Bmpridi

Doyen Age

CALVADOS PAYS D'AUGE
“DOYEN D’AGE”




Calwdos

CALVADOS PAYS D"AUGE
“RESERVE ANCESTRALE”

CALVADOS PAYS D'AUGE
12 ANS WHISKY CASK FINISH

CALVADOS PAYS D'AUGE
12 ANS SHERRY CASK FINISH
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DOMAIN

TARIQUET

BAS-ARMAGNAC
ViS. CLASSIQUE

DOMAINE

TARIQUET

VSOP

BAS - ARMAGNAC

BAS-ARMAGNAC
VS.0.P.

BAS-ARMAGNAC
HORS D’AGE - “LE LEGENDAIRE”

BAS-ARMAGNAC
X0.

tariquet

ce
olle blariche
e anamac

BAS-ARMAGNAC
FOLLE BLANCHE

331



DOMAINE
Q

-

EAU DE VIE DE VIN SR : BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
DE FOLLE BLANCHE 1995 45,8° FOLLE BLANCHE 8 ANS FOLLE BLANCHE 15 ANS

332

BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
FOLLE BLANCHE 25 ANS X.0.49,5° HORS D'AGE 53,4°



DISTILLATI/BAS ARMAGNAC
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CHATEAUDE %

BAS-ARMAGNAC VS, BAS-ARMAGNAC BAS-ARMAGNAC
“SIGNATURE” : VS0P : X0,

336

CHATEAU DE
LAUBADE

B AN c HEM

v, (1UN
flika prewivd

EAU DE VIE DE VIN DE FOLLE BLANCHE BAS-ARMAGNAC MILLESIME BAS-ARMAGNAC MILLESIME
“ULTRA PREMIUM” Bottiglia 0,70 Bottiglia 0,50
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FINEST MAURITIUS
CANE JUICE RUM

Distilleria La Bourdonnais

RESERVE RUM MAURITIUS 5 YEARS OLD SHERRY

Distilleria Bourdonnais

“CARIBBEAN COLLECTION”

A Fine Blend of Trinidad Rums

BRISTOL
CLASSIC RUM

RESERVE RUM OF GRENADA

Distilleria Westerhall Estate

“BRISTOL BLACK”
SPICED RUM

Blend of Trinidad & Tobago and Mauritius Rums

339

RESERVE RUM OF HAITI 2004

Distilleria Barbancourt



_ BRISTOL
CLASSIC RUM

BRISTDL
CLASSIC RUM

FINE CUBA RUM 2003 RUM RESERVE OF NICARAGUA 1999 RUM DEMERARA 2003

Distilleria Sancti Spiritus Diamond Distillery Guyana

340

uuuuuuuuuu

TRINIDAD PORT ]
8 YEARS OLD I\IOURANT

| DISTIREED

3010 | 3621

BRISTOL
ASSIC RUM

JRI\IID
8 YEARS oﬁ

TRINIDAD & TOBAGO RESERVE RUM OF BELIZE - 2005 RUM DEMERARA 2010 - PORT MOURANT
8 YEARS OLD
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EAU DEVIE LIQUEUR LIQUEUR
“LAVIEILLE PRUNE” “LAVIEILLE NOIX” “BELLE DE CHATAIGNE”

345

EAUDEVIE “LAVIEILLE PRUNE
RESERVE IMPERIALE”



DISTILLATI/DISTILLATI DI FRUTTA
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MARC DE GEWURZTRAMINER MARC DE GEWURZTRAMINER
VENDAGES TARDIVES 1990  SELECTION GRAINS NOBLES 1990

MARC DE GEWURZTRAMINER MARC DE MUSCAT

347

EAU DEVIE EAU DEVIE SPIRITUEUX SPIRITUEUX
DE FRAMBOISE SAUVAGE DE POIRE WILLIAMS DE CAFE ARABICA DE CACAO




VODKA



DISTILLATI/VODKA
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BBICLIIME
[UTUA

BBICIHIME
nurus
1768

St

VODKA “CLASSIC N.° 25

BBICLLIME
NUTUA

BBLICIHINE
nurnsa

1768

Pitier

VODKA “CARAWAY N.° 7

VODKA “LEMON & MILK N.> 30
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DISTILLER'S PR W DisTILLERS
—= ART = —= ART =

DISTILLER'S ART DISTILLER'S ART DISTILLER'S ART
BUNNAHBHAIN DISTILLERY CAOL ILA DISTILLERY MORTLACH DISTILLERY

365

DE
(:’ SPECIALL;?S“E;.ECTW ;

Gingle e (ke Ml

Siico 8
| INVERGORDON DISTILLERY
i iSS

I

W

| Sele Graine ot ety

SPECIALLY SELECTED

HUNTER LAING's
p&RY

ELLEN DISTILLERY
!

T

0LD &RARE 0LD & RARE CLAN DENNY
TAMDHU DISTILLERY PORT ELLEN DISTILLERY INVERGORDON DISTILLERY



(TH BRITISH DISTILLERY.
Olimtage #9424

£ MALT ScoTcr VST
ILA DISTILLERY

W SEPTEMUER
B 2014 AN ARY

c' s
l SINGLE CASK "
| gt Goatn vt Y
B co 4

SYGLE MALT SCOTCH WHIS
UPHROAIC DISTILLERY

ShaLg MALT ScoroH WSE
CAOL ILA DISTILLERY

FFTENAER
NUARY

| MoRrH BRITISH DISTILLERY
Lt Visrterge £ KR4

i ?

e

I L

24
4

o Titey Pl

CLAN DENNY
NORTH BRITISH DISTILLERY

OLD MALT CASK
LAPHROAIG DISTILLERY

OLD MALT CASK
CAOL ILA DISTILLERY
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SSOLE MALT ScoTeH Wiis!
HCHLAND PARK DISTILLE!

EPTEMUER
| FEHRUARY

OLD MALT CASK
HIGHLAND PARK DISTILLERY



DISTILLATI/WHISKY
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WHISKY
ALSACIEN

WHISKY ALSACIEN WHISKY ALSACIEN WHISKY ALSACIEN SINGLE MALT
SINGLE MALT : SINGLE MALT PREMIUM : “FINITION EN FUT DE VIEILLE PRUNE”

359

DYNAMITE

=
WHISKY FRANGAIS ) WHISKY ALSACIEN
“OUISKI HEPP EXPRESSION TOURBEE” “DYNAMITE”

SINGLE MALT SINGLE MALT BRUT DE FOT



DISTILLATI/WHISKY
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WHISKY FRANGAIS “LE PREMIER NE” - 45°

361

WHISKY FRANGAIS “PREMIERE FLAMME” - 50°



amade

GRANDI VINI E DISTILLATI DAL 1966

YEARS
ANNIVERSARY
CELEBRATION






